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DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungs-
anleitung sehr sorgféaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerét an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich flir den privaten und
den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie es
nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnen-
einstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Geréat
nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass gewor-
denem Gerat sofort den Netzstecker ziehen.

+  Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel) wenn Sie das Gerét nicht benutzen, Zubehérteile
anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

+  Betreiben Sie das Geréat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

« Priifen Sie Geréat und Kabel regelméBig auf Schaden. Ein
beschédigtes Gerét bitte nicht in Betrieb nehmen.

*  Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie
bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen
zu vermeiden, ein defektes Netzkabel bitte nur vom Herstel-
ler, unserem Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Beachten Sie bitte die nachfolgenden ,Speziellen Sicher-
heitshinweise".

Kinder und gebrechliche Personen

«  Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

+ Um Kinder oder gebrechliche Personen vor den Gefahren
elektrischer Geréte zu schiitzen, beachten Sie, dass dieses
Gerét nur unter Aufsicht verwendet wird. Dieses Gerét
ist kein Spielzeug. Lassen Sie kleine Kinder nicht damit
spielen.

Wichtige Sicherheitsanweisungen!

Bitte sorgfaltig lesen und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren.

«  Mit Kdrnern, Kirschkernen oder Gel gefiillte Kissen nicht im
Mikrowellenherd erwarmen. BRANDGEFAHR!!!

«  Warnung: Wenn die Tr oder die Tirdichtungen beschédigt
sind, darf das Kochgerat nicht betrieben werden, bevor es
von einer daflr ausgebildeten Person repariert worden ist.

+  Warnung: Bitte reparieren Sie das Gerat auf keinen Fall
selbst, sondern suchen Sie einen autorisierten Fachmann
auf. Esist fir alle anderen, auBer flir einen Fachmann,
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geféhrlich, irgendwelche Wartungs- oder Reparaturarbeiten
auszufiihren, die die Entfernung einer Abdeckung erfordern,
die den Schutz gegen Strahlenbelastung durch Mikrowellen-
energie sicherstellt.

Warnung: Erwarmen Sie Flissigkeiten oder andere Spei-
sen nicht in geschlossenen Behéltern. Explosionsgefahr!
Warnung: Stellen Sie Ihre Mikrowelle nicht in einen
Schrank. Achten Sie darauf, dass Sie an allen Seiten des
Gerates mindestens 20 cm Ventilationsabstand zu Schran-
ken, Wanden u.a. einhalten.

Warnung: Kindern und gebrechlichen Personen drfen
die Benutzung des Kochgerétes ohne Aufsicht nur erlaubt
werden, wenn eine angemessene Anweisung gegeben
wurde, die die Personen in die Lage versetzt, das Kochgerét
in sicherer Weise zu benutzen und die Gefahren falscher
Bedienung zu verstehen.

Warnung: Wenn das Gerat im Kombibetrieb betrieben wird,
dirfen Kinder wegen der vorkommenden Temperaturen,
das Gerét nur unter Aufsicht von Erwachsenen benutzen.
Hinweis: Das Mikrowellengerét ist nicht zum Erwérmen/
Erhitzen von lebenden Tieren vorgesehen.

Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr wie:

Glas, Porzellan, Keramik, hitzebest&ndiges Kunststoff- oder
spezielles Mikrowellengeschirr.

Beim Erwéarmen oder Kochen von Speisen in brennbaren
Materialien, wie Kunststoff- oder Papierbehélter, muss das
Mikrowellenkochgerét hdufig wegen der Mdglichkeit einer
Entziindung tberwacht werden.

Bei Rauchentwicklung ist das Gerat abzuschalten und der
Netzstecker zu ziehen. Halten Sie die Tir geschlossen, um
evil. auftretende Flammen zu ersticken.

Achtung Siedeverzug: Beim Kochen, insbesondere

beim Nacherhitzen von Flssigkeiten (Wasser) kann es
vorkommen, das die Siedetemperatur zwar erreicht ist, die
typischen Dampfblasen aber noch nicht aufsteigen. Die
Flussigkeit siedet nicht gleichmaBig. Dieser sogenannte Sie-
deverzug kann beim Entnehmen des GeféBes durch leichte
Erschiitterung zu einer plotzlichen Dampfblasenbildung und
damit zum Uberkochen flhren. Verbrennungsgefahr! Um ein
gleichmaBiges Sieden zu erreichen, stellen Sie bitte einen
Glasstab oder etwas Ahnliches, nichtmetallisches in das
Gefas.

Der Inhalt von Babyflaschchen und Glasern mit Kindernah-
rung muss umgertihrt oder geschiittelt und die Temperatur
vor dem Verbrauch dberprift werden. Es besteht Verbren-
nungsgefahr.

Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wirste, geschlos-
sene Glaskonserven usw. diirfen nicht in Mikrowellenkoch-
geraten erwérmt werden, da diese explodieren kénnen,
selbst wenn die Erwarmung durch Mikrowellen beendet ist.
Tlrrahmen/TUrdichtung und benachbarte Teile missen bei
Verschmutzung sorgféltig mit einem feuchten Tuch gereinigt
werden.

Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerét regelmaBig und
entfernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem Innenraum.

Bei mangelhafter Sauberkeit des Gerates, kann es zu

einer Zerstérung der Oberflache kommen, welches die
Lebensdauer des Gerétes beeinflusst und moglicherweise
zu gefahrlichen Situationen fiihrt.
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Symbole auf dem Produkt

Auf dem Produkt finden Sie Symbole mit Warn- oder Informati-
onscharakter:

/N WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Wahrend des Betriebes kann die Temperatur der berlhrbaren
Oberflache sehr hoch sein.

Ubersicht der Bedienelemente

1 Bedienfeld

2 Girillrost

3 Antriebsachse
4 Gleitring

5 Drehteller

6 Turverschluss
7 Sichtfenster

Schalter am Bedienfeld

MICROWAVE
Mikrowelle: Wahl der Leistungsstufen der Mikrowelle
GRILL (zeitgesteuert) )
Grill: Zum Grillen und Uberbacken
Grill/Comb: Grill und Mikrowelle arbeiten abwech-
selnd
CONVECTION
HeiBluft: HeiBluftbetrieb, wéhlen Sie eine Tempe-

ratur

COMBI. (temperaturgesteuert)

Grill/Comb: Grill und Mikrowelle arbeiten abwech-
selnd
DEFROST Automatisches Auftauen
STOP/CLEAR/CLOCK
Stopp: Einmal driicken zum Stoppen des
Garvorgangs
Loéschen: Zweimal driicken zum Ldschen des
Programms
Uhr: In Verbindung mit dem Drehknopf zum
Einstellen der Uhrzeit oder einer Garzeit
START/+30Sec./CONFIRM
Start des Programms
Bestatigung einer Eingabe
Sperren Drlicken Sie die STOP/CLEAR/

CLOCK-Taste und die START/+30Sec./
CONFIRM-Taste gleichzeitig, um das
Bedienfeld zu sperren (Kindersicherung)

TIMER « WEIGHT - AUTOMENU
Drehknopf zum Einstellen der Uhrzeit,
Garzeit von Automatikprogrammen oder
von Gewichtswerten

05-MWG 775 H.indd 5

Symbole im Bedienfeld

Bedeutung/

Bedeutung/

Symbol Funktion

Funktion

Mikrowele HeiBluft

AUTO Automatik

Auftauen Programm

, @ [ Leistung

Gril groB/Klein
e | [y | Mikrowelle + (7 Kindersicherun
| e i

BestimmungsgemaBer Gebrauch
Dieses Gerat dient

*  zum Erwarmen und Garen von festen oder fliissigen Nah-
rungsmitteln.
« zum Uberbacken und Grillen von festen Nahrungsmitteln

Es ist ausschlieBlich fiir diesen Zweck bestimmt und darf nur da-
fir verwendet werden. Es darf nur in der Art und Weise benutzt
werden, wie es in dieser Gebrauchsanleitung beschrieben ist.
Sie dirfen das Gerat nicht flir gewerbliche Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaB und
kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden filhren.

Die Clatronic International GmbH (ibernimmt keine Haftung fiir
Schéden, die durch nicht bestimmungsgemaBen Gebrauch
entstehen.

Hinweise zum Grill- und Kombibetrieb

«  Daim Grill- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt wird,
benutzen Sie bitte nur hitzebesténdiges Geschirr.

*+ Imreinen Grillbetrieb dirfen Sie auch Metall- oder Aluge-
schirr benutzen nicht jedoch bei Kombi- oder Mikrowellenbe-
trieb.

*  Fr die Betriebsart KOMBI ist nur der Grillrost geeignet.

«  Stellen Sie nichts auf die Oberseite des Gehauses. Diese
wird heiB. Lassen Sie die Liftungsschlitze immer frei.

+  Verwenden Sie bitte den Grillrost, um das Gargut naher an
das Heizelement heranzufihren.

Geeignetes Mikrowellengeschirr

+  Das ideale Material fiir den Gebrauch in einer Mikrowelle
ist durchsichtig und erlaubt der Mikrowellenstrahlung die
Speisen gleichmaBig zu erhitzen.

+  Mikrowellenstrahlen kdnnen kein Metall durchdringen,
deshalb sollten Metallbehalter oder -teller nicht verwendet
werden.

+  Benutzen Sie keine Papierschalen aus recyceltem Material,
denn sie kénnen geringe Anteile an Metall enthalten, was zu
Funkenschlag oder Brénden flihren kann.

*+ Runde/ovale Schalen und Teller sind besser geeignet als
eckige, denn die Speisen in den Ecken kdnnten Uberko-
chen.
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DEUTSCH

Mit der unten aufgeftinhrte Liste wird Ihnen die Auswahl von
geeignetem Mikrowellengeschirr erleichtert:

Geeignet fiir

EYCIE] Mikro- . . Kombi-

welle Grill  HeiBluft nation *
Hitzebestandiger ,
Glasbehalter 1 Ja Ja Ja
Nicht hitzebestandiger : , , ,
Glasbehalter nein nein nein nein
Hitzebestandiger
Keramikbenalter-teller | 12 R A 2
Mikrowellengeeigneter , , ,
Plastikbenélter ja | nein o onem o nein
Kiichenpapier ja nein nein nein
Metall-Tablett nein ja ja nein
Grillrost nein ja ja ja
Aluminiumfolie . , . ,
und Folienbehalter nein Ja Ja fein

*) Kombination von Grill mit Mikrowelle oder mit HeiBluft.

Einstellen der Uhrzeit

1 HINWEIS:
Beim ersten Einschalten ertdnt ein Signal und im Display
erscheint ,0:00°.

+  Dricken Sie die STOP/CLEAR/CLOCK-Taste. Die Anzeige
wechselt auf ,0:00". Die erste Ziffer blinkt.

«  Mit Hilfe des Drehknopfs stellen Sie die gewtinschte Stunde
ein.

+ Drlicken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste. Die
zweiten Ziffern blinken.

+ Mit Hilfe des Drehknopfs stellen Sie die gewtinschten Minu-
ten ein.

+  Driicken Sie erneut die START/+30SEC./CONFIRM-Taste,
die neue Uhrzeit wird aktiviert.

Inbetriebnahme

1 HINWEIS: )

Sollten sich Fertigungs- oder Olrlickstdnde am Geh&use oder
auf dem Heizelement befinden, kann es im Anfang zu Rauch-
oder Geruchsentwicklung kommen. Dies ist ein normaler
Vorgang und wird nach wiederholtem Gebrauch nicht mehr
auftreten.

Es wird dringend geraten, wie folgt zu verfahren:

+  Stellen Sie das Geréat auf Grillfunktion und lassen Sie es
mehrmals ohne Gargut laufen.

+ Sorgen Sie bitte flir ausreichende Beliftung.

+ Entnehmen Sie alles im Garraum befindliche Zubehr,
packen Sie es aus und legen Sie den Gleitring in die Mitte.

+ Positionieren Sie den Glasteller so auf der Antriebsachse,
dass dieser in die Ausbuchtungen der Antriebswelle einra-
stet und gerade aufliegt.

+ Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare Schaden, beson-
ders im Bereich der T(ir. Bei Schaden jeglicher Art darf das
Gerat auf keinen Fall in Betrieb genommen werden.
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+  Um beim Betrieb Stérungen anderer Gerate zu vermeiden,
stellen Sie lhr Gerét nicht in unmittelbarer Nahe von ande-
ren elekironischen Geraten auf.

+ Entfernen Sie evtl. auf dem Geh&use haftende Schutzfolien.

+  Stecken Sie den Netzstecker in eine korrekt installierte
Schutzkontaktsteckdose 230 V, 50 Hz.

/\ ACHTUNG:
Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem Garraum und
von der Innenseite der Tiir!

Benutzung des Gerates
Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb

 Ihr Gerat arbeitet mit Mikrowellenstrahlung, welche Wasser-
teilchen in Speisen in sehr kurzer Zeit erhitzt. Hier gibt es
keine Warmestrahlung und somit auch kaum Braunung.

«  Erwérmen Sie mit diesem Gerét nur Lebensmittel.

« Das Gerét ist nicht zum Backen in schwimmendem Fett
geeignet.

«  Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen auf einmal. Das Gerat verliert
sonst an Effizienz.

+  Driicken Sie die STOP/CLEAR/CLOCK-Taste, um den
Garvorgang zu unterbrechen.

+ Mikrowellen liefern sofort volle Energie. Ein Vorheizen ist
somit nicht erforderlich.

+ Betreiben Sie das Gerat im Mikrowellenbetrieb niemals leer.

+  Der Mikrowellenherd ersetzt nicht Ihren herkémmlichen
Herd. Er dient hauptséchlich zum:

+  Auftauen von Tiefgekihltem/Gefrorenem

+  schnellen Erhitzen/Aufwarmen von Speisen oder
Getranken

« Garen von Speisen

Bedienung Mikrowelle

1. Geben Sie die zu erhitzende Speise in ein geeignetes
Geschirr.

2. Offnen Sie die Tlr und stellen Sie das GefaB mittig auf den
Glasteller. Ture bitte schlieBen. (Das Gerét arbeitet aus
Sicherheitsgriinden nur mit fest geschlossener Tir.)

3. Waéhlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der MICRO-
WAVE-Taste die gewiinschte Mikrowellenleistung.

Leistung im
Display wie

Leistung
in Watt

Anwendungsgebiet

gewahlt in % (ca.)
P100 800 Schnelles Erhitzen
P75 600 |Garen
P 50 400 | Schmelzen von Kése usw
P25 200  |Auftauen von Gefrorenem

4. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gew(inschte Gardauer
zwischen 5 Sekunden und 95 Minuten ein.

5. Driicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-
Taste. Die Gardauer richtet sich nach Menge und Beschaf-
fenheit des Inhaltes. Bei etwas Ubung lemnen Sie schnell,
die Gardauer einzuschétzen.
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1 HINWEIS:

+ Jeder weitere Druck auf die START/+30SEC./
CONFIRM-Taste verlangert die Betriebszeit um 30
Sekunden.

+  Die Garung im Mikrowellenherd geschieht sehr viel
schneller als in einem Wérmeherd. Stellen Sie die
Gardauer, wenn Sie sich nicht sicher sind, gering ein
und garen Sie ggf. nach.

6. Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und es
erténen 5 Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.

Garvorgang unterbrechen oder abbrechen

« Mdchten Sie den Garvorgang unterbrechen, driicken Sie
die STOP/CLEAR/CLOCK-Taste oder 6ffnen Sie einfach die
Tdr.

Soll der Garvorgang dann fortgesetzt werden, miissen Sie
die Tir schlieBen und die START/+30SEC./CONFIRM-Taste
driicken.

Mdchten Sie den Garvorgang ganz abbrechen, drlicken Sie
zweimal die STOP/CLEAR/CLOCK-Taste.

Erwarmen

Das Erwarmen und Erhitzen ist eine besondere Stérke der
Mikrowelle. Kiihlschrankkalte Fliissigkeiten und Speisen lassen
sich sehr leicht auf Zimmertemperatur oder Verzehrtemperatur
bringen, ohne viele Tépfe benutzen zu missen.

Die in der folgenden Tabelle angegebenen Erhitzungszeiten
kdnnen nur Richtwerte sein, da die Zeit sehr stark von der
Ausgangstemperatur und der Zusammensetzung der Speise
abhangt. Es empfiehlt sich deshalb, ab und zu nachzusehen, ob
das Gericht schon heil3 genug ist.

Tabelle Erwarmen

. . Leistung| Zeit Ab-
Lebensmittel/Speise | Menge Watt | ca. Min. | decken
Wasser, 1 Tasse 150 g 800 05-1 nein
Wasser, 0,51 500¢ 800 5- nein
Wasser, 0,75 | 750¢g 800 5-7 nein
Kaffee, 1 Tasse 150 g 800 05-1 nein
Milch, 1 Tasse 1509 800 05-1 nein

Achtung: Einen Glasstab gegen Siedeverzug in das Gefal geben,

vor dem Trinken gut umrlihren.
Tellergerichte

Schnitzel + Kartoffeln

. 450 ¢ 800 |25-35 ja
und Gemiise
Gulasch mit Nudeln 450 g 800 2-25 ia
Fleisch + KloB + SoBe | 450 g 800 |25-35 ja

TiEE: \orher leicht anfeuchten| zwischendurch umriihren.

Schnitzel, paniert 200¢g 800 1-2 nein
Frikadellen, 4 Stiick 500 g 800 3-4 nein
Bratenstiick 250 ¢ 800 2-3 nein

Tipp: Mit Ol bepinseln, damit die Panade bzw. die Kruste nicht
aufweicht.
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. . Leistung| Zeit Ab-
Lebensmittel/Speise | Menge Watt | ca. Min. | decken
1/2 Hahnchen 4509 800 | 35-5 | nein
Hihnerfrikassee 400 g 800 3-45 ia

Tipp: Mit Ol bepinseln, zwischendurch umrlihren.
Boiagen R

Nudeln, Reis 1 Port. 150 g 800 1-2 a
2 Port. 3004 800 [25-35| |a
Kartoffeln 5004 800 3-4 ja

Tipp: Vorher leicht anfeuchten.

Klare Briihe, 1 Teller 250 g 800 1-15 ia
Suppe mit Einlagen 250 g 800 15-2 ja
SoBe 250 g 800 1-2 ja
Baost
Milch 100 ml 400 05-1 nein
Brei 2009 400 1-15 nein

Tipp: Gut durchschiitteln oder umriihren. Temperatur (iberpriifen!

Garen
Praktische Tipps zum Garen

Halten Sie sich an die Richtwerte in der Gartabelle und den
Rezepten. Beobachten Sie den Kochgang, solange Sie noch
nicht soviel Ubung haben.

Die Tir des Gerates kdnnen Sie jederzeit 6ffnen. Das Geréat
schaltet automatisch ab.

Es arbeitet erst wieder, wenn die TUr geschlossen ist und die
START/+30SEC./CONFIRM-Taste erneut betatigt wurde.

Lebensmittel aus dem KiihIschrank, bendtigen eine etwas
langere Garzeit als solche mit Raumtemperatur.

Je kompakter eine Speise ist, desto langer ist die Garzeit. So
bendtigt z.B. ein groBeres Stiick Fleisch eine langere Garzeit
als geschnetzeltes Fleisch gleicher Menge. Es empfiehlt sich,
groBere Mengen bei maximaler Leistung anzukochen und flir
ein gleichméBiges Garen auf mittlerer Leistung fortzukochen.

Flache Speisen garen schneller als hohe, die Lebensmittel
daher mdglichst flach verteilen. Dinnere Teile, z.B. Hahnchen-
schenkel oder Fischfilet, nach innen legen oder (iberlappen
lassen.

Kleinere Mengen garen schneller als groBe. Es gilt die Faustregel:

Doppelte Menge = fast doppelte Zeit
Halbe Menge = halbe Zeit

Wenn Sie fiir ein Gericht keine passende Zeitangabe finden
kénnen, gilt die Regel:

pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit

Alle Speisen, die Sie am Herd abdecken, sollten Sie auch im
Mikrowellengerat abdecken.

Ein Deckel verhindert, dass die Speisen austrocknen. Zum
Abdecken eignen sich ein umgedrehter Teller, Pergamentpapier
oder Mikrowellenfolie. Speisen, die eine Kruste erhalten sollen,
offen garen.
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Tabelle Garen Lebensmittel/Speise | Menge Le\'ﬁ:t'tng z:;lti:a' ﬁigﬁ
L . . Leistung | Zeit ca. | Abde- . :
ebensmittel/Speise | Menge | =\ S | o
cemise ______ ___ __JCE T A
- i d - |a
gﬁtﬁgxﬁl 288 g 288 ; : 1? :Z Tipp: Mit 1-2 EI FI[JssigkeiF garen, zwischendurch umriihren bzw.
Brokkoli 500 g 600 6-9 ia vor3|§:ht|g ze_rteﬂen, 2 - 3 Min. nachgaren lassen, erst vor dem
Chicoree 5009 | 600 | 6-7 | fa er"'ere “”‘ -
Erbsen 500 | 600 | 6-7 | Ja uppen | Bintopie .
Fenchel 5009 | 600 | 8-11 | | Einfopt__ 5009 | 600 | 13-15} I
Griine Bohnen 3009 | 600 | 13-15 | Ja Suppe mit Einlage | 300g | 600 | 7-8 | fa
Kartoffeln 5009 | 600 | 9-12 | a Crémesuppe 5009|600 | 18-15 | ja
Kohirabi 5004 600 810 ia Tipp: Zwischendurch umrdihren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.
Lauch 5009 600 7-9 ia *) Bereits vorgefertigte Speisen.
Maiskolben 2509 600 7-9 [a
Mdhren 5009 | 600 | 8-10 | ja Automatisches Kochen
E?)[s)zir(]iohl 288 g ggg 76 - 1% J!: Mit Hilfe der Automatik kénnen Sie bestimmte Mengen von
Spargel 300 g 600 6.9 ia Speisen automatisch fertig garen lassen. Gehen Sie dazu wie
Tomaten 500g | 600 | 6-7 | fa | folgtvor
Zucchini 500g | 600 | 9-10 [a 1. Drehen Sie den Drehknopf im Uhrzeigersinn und wéhlen Sie
Tipp: GemUse kleinschneiden und mit 2 - 3 El Flissigkeit garen, das gewtinschte Automatik Programm aus. Die méglichen
zwischendurch umrtihren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen, erst vor dem Einstellungen entnehmen Sie bitte der nachfolgenden
Servieren wiirzen. Tabelle.
opst . . |
Apfel-, Birnenkompott | 500 g 600 5-8 ja Code Programm  Gewichtin Leistung
Pflaumenmus 2509 600 4-6 nein Gramm /
Rhabarberkompott 2509 600 5-8 ja Anzeige
Bratépfel, 4 Stiick 5009 600 7-9 ja A1 |Erwdrmen 200 Mikrowelle 100%
Tipp: 125 ml Wasser zufligen. Zitronensaft verhindert, dass das 300
Obst sich verfarbt, 3 - 5 Min. nachgaren lassen. 400
|i@ﬁh 500
Fleisch mit SoBe 4009 600 10-12 ja A2  |Kartoffeln 200 Mikrowelle 100%
Gulasch, Geschnet- , 400
soltes 500 g 600 | 10-15 ja 500
Rindsrouladen 2509 600 7-8 [a A3 |Gemiise 200 Mikrowelle 100%
Tipp: Zwischendurch umr(ihren, 3 - 5 Min. ruhen lassen. 300
érm _ 400
Hlhnerfrikassee 250 ¢ 600 6-7 [a 500
Gefligelsuppe 2009 600 5-6 [a A4 |Nudeln/Pasta 50 Mikrowelle 100%
Tipp: Zwischendurch umriihren, 3 - 5 Min. ruhen lassen. 100
|ﬁ_ 150
" 3009 600 7-8 ja A5  [Fleisch 150 Mikrowelle 100%
Fischiilet 400g | 600 | 89 | @ 300
Tipp: Nach der Halfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachgaren 500
lassen. 750
A6 |Fisch 150 [Mikrowelle 80%
Apfelrotkohl 450 g 600 14 -16 ja 250
Blattspinat 3009 600 1-13 [a 350
Blumenkonhl 2009 600 7-9 ja 450
Brechbohnen 200 g 600 8-10 a A7  |Pizza 300 Mikrowelle/Grill 100%
Brokkoli 3009 600 8-9 [a 400
Erbsen 3004 600 7-8 ja A8 |Brot 50 Grill 100%
Kohlrabi 3009 600 13-15 ia 100
Lauch 2009 600 | 10-11 ja 150
Mais 200 ¢ 600 4-6 [a 200
Méhren 2009 600 5-6 ja A9 |Gefliigel 1000 Grill G-2
Rosenkohl 3009 600 7-8 [a (geqrillt) 1250
1500
8
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2. Driicken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um Ihre
Auswahl zu bestétigen.

3. Stellen Sie mit dem Drehknopf das gewiinschte Gewicht
ein.

4. Driicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-
Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und es ertbnen
5 Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.

Automatisches Auftauen (DEFROST)

Dank des Auftauprogramms kdnnen Sie Ihre Ware auf zwei
Arten automatisch auftauen. Wahlen Sie Auftauen nach Gewicht
oder nach Zeit aus.

1. Durch wiederholtes Driicken der DEFROST-Taste wahlen
Sie eines der Auftauprogramme aus:

dEF I
dEF I

Auftauen nach Gewicht von 0,1 - 1,0Kg
Auftauen nach Zeit von 5 Sekunden
— 95 Minuten

2. Drucken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um lhre
Auswahl zu bestétigen.

3. Stellen Sie mit dem Drehknopf das gewiinschte Gewicht/die
Zeit ein.

4. Drlicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-
Taste.

1 HINWEIS:
Jeder weitere Druck auf die START/+30SEC./CONFIRM-Taste
verlangert die Betriebszeit um 30 Sekunden.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und es ertbnen
5 Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.

Grill

Zum Grillen benutzen Sie bitte den Grillrost. Verwenden Sie
eine geeignetes hitzebesténdiges Geschirr oder legen Sie das
Grillgut direkt auf den Grillrost.

Ein ,Vorheizen* des Giills ist nicht erforderlich, da der Infrarotgrill
unmittelbar Strahlungshitze erzeugt.

Zum Grillen und Uberbacken gehen Sie wie folgt vor:

1. Driicken Sie die GRILL-Taste bis ,G-1"im Display erscheint.

2. Drilicken Sie die START/+30SEC./CONFIRM-Taste, um lhre
Auswahl zu bestatigen.

3. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gew(inschte Grilldauer
zwischen 5 Sekunden und 95 Minuten ein.

. . Zeit | Abde-
Lebensmittel/Speise Menge ca. Min. | cken
Toast mit Kase Uberbacken 2-3 3-4 nein

4. Drlcken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-
Taste.

05-MWG 775 H.indd 9

1 HINWEIS:
Nach der Halfte der Zeit werden Sie durch Signalténe aufge-
fordert die Ware umzudrehen.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und es ertdnen
5 Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.

Kombination aus Mikrowellen- und Grillbetrieb
(GRILL zeitgesteuert)

In diesen Einstellungen arbeiten Mikrowelle und Grill abwech-
selnd innerhalb der vorgewahlten Zeit nach dem Verhaltnis:

G-2 hoher Grillanteil kleiner Mikrowellenanteil

G-3 mittlerer Grillanteil mittlerer Mikrowellenanteil

G-4 Kleiner Grillanteil hoher Mikrowellenanteil

1. Drlicken Sie die GRILL-Taste bis die gewlinschte Funktion
erscheint.

2. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer
zwischen 5 Sekunden und 95 Minuten ein.

3. Driicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-
Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und es erténen
5 Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.

Kombination aus Mikrowellen- und Grillbetrieb
(COMBI. temperaturgesteuert)

Auch in diesen Einstellungen arbeiten Mikrowelle und Grill
abwechselnd. Sie haben aber die Maglichkeit eine Gartempera-
tur zu bestimmen.

1. Drlicken Sie die COMBI.-Taste bis gew(inschte Temperatur
erscheint.

2. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gew(linschte Gardauer
zwischen 5 Sekunden und 95 Minuten ein.

3. Driicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-
Taste.

Tipps zum Kombibetrieb

Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zubereiten,
sollten Sie folgendes beachten:

Fir groBe, dicke Lebensmittel, wie z.B. Schweinebraten, ist die
Mikrowellenzeit entsprechend I&nger als fiir kleine, flache Le-
bensmittel. Beim Grill verhélt es sich jedoch umgekehrt. Je
naher das Lebensmittel an den Grill gelangt, desto schnel-
ler wird es braun. Das heiBt, wenn Sie groBe Bratenstiicke im
Kombibetrieb zubereiten, ist die Grillzeit gegebenenfalls kirzer
als fir kleinere Bratenstticke.

Fir das Grillen benutzen Sie den Grillrost, um eine schnelle und
gleichmé&Bige Braunung zu erzielen. (Ausnahme: grofe, dicke
Lebensmittel werden direkt auf dem Drehteller gegrillt!)

08.09.2008 16:34:00 Uhr
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Tabelle Kombibetrieb

. . Zeitca. | Ab-
Lebensmittel/Speise Menge Min. | decken
Rind-, Schwein oder 5009 [ 10-12 nein
Kalbfleisch im Stiick 7H0g | 12-15 nein
Kasseler 500g | 12-14 nein
Hackbraten 5009 [ 13-15 nein
Wiener Wiirstchen 2009 2-3 nein
Bockwurst 200g 2-3 nein

Tipp: Fleisch nach der Halfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachga-
ren lassen; Hackbraten mit Eiklar bestreichen; Wiirstchen mit einer
Gabel anstechen.

Hahnchenteile 250 g 4-5 nein

Tipp: Ohne Flissigkeit im eigenen Saft garen lassen, einmal

wenden| 4 -5 Min. nachiaren lassen.

Forelle, blau 3009 5-6 nein

Fischfilet 3009 3-4 nein

Tipp: Nach der Halfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachgaren
lassen.

HeiBluftbetrieb
(CONVECTION temperaturgesteuert)

Beim HeiBluftbetrieb haben Sie die Méglichkeit eine Gartempe-
ratur zu bestimmen.

1. Driicken Sie die CONVECTION-Taste bis gewiinschte
Temperatur erscheint.

1 HINWEIS Vorheizen:

Zu diesem Zeitpunkt haben Sie die Méglichkeit die

START/+30SEC./CONFIRM-Taste zu driicken, um den Herd

vorzuheizen.

+ Ist die gewlinschte Temperatur erreicht erténen zwei
Signale.

«  Offnen Sie nun die Tir und stellen Sie das Gargut in den
Ofen.

+  Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer
zwischen 5 Sekunden und 95 Minuten ein.

1 HINWEIS:
Sie kénnen die Garzeit nicht eingeben, wenn Sie die Tir nicht
gedffnet haben!

2. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer
zwischen 5 Sekunden und 95 Minuten ein.

3. Driicken Sie zum Starten die START/+30SEC./CONFIRM-
Taste.

1 HINWEIS:

+  Jeder weitere Druck auf die START/+30SEC./CONFIRM-
Taste verlangert die Betriebszeit um 30 Sekunden.

*  Drlicken Sie wahrend des Betriebs die CONVECTION-
Taste und Ihnen wird 3 Sekunden lang die die voreinge-
stellte Temperatur angezeigt.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und es ertdnen
5 Signale. Entnehmen Sie dann die Speise.

10
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Sonderfunktionen
Sperren

«  Driicken Sie die STOP/CLEAR/CLOCK-Taste und die
START/+30SEC./CONFIRM-Taste gleichzeitig, um das
Gerat zu sperren.

1 HINWEIS:
+  Die Sperrung wird im Display angezeigt.
+ Die Funktion der Bedienelemente ist blockiert.

+  Driicken Sie die STOP/CLEAR/CLOCK-Taste und die
START/+30SEC./CONFIRM-Taste erneut gleichzeitig, um
die Sperrung aufzuheben.

Reinigung
Schalten Sie die Mikrowelle aus und ziehen Sie den Netzstecker.
Innenraum

« Halten Sie das Ofeninnere sauber. Spritzer und Uberge-
laufene Fllssigkeiten an den Ofenwéanden kdnnen mit
einem feuchten Tuch entfernt werden. Ist der Ofen sehr
verschmutzt, kann auch ein mildes Reinigungsmittel
verwendet werden. Bitte verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel.

+  Wischen Sie das Sichtfenster innen und auBen mit einem
feuchten Tuch ab und entfernen Sie regelmé&Big Spritzer und
Flecken von (ibergelaufenen Fllssigkeiten.

AuBenwénde

+ Die AuBenwénde des Gehauses sollten nur mit einem
feuchten Tuch gereinigt werden. Achten Sie darauf, dass
kein Wasser in die Gehduse6ffnungen und damit in das
Gerateinnere gelangt.

+  Fir die Reinigung der Schalter benutzen Sie bitte auch nur
ein feuchtes Tuch. Zur Reinigung der Funktionsschalter
offnen Sie vorher die Mikrowellentiir, um ein versehentliches
Einschalten des Gerates zu vermeiden.

Zubehor

+  Gelegentlich sollten Sie den Glasteller mit einem Geschirr-
spiimittel oder in der Geschirrsplilmaschine reinigen.

*  Der Drehring und der innere Ofenboden sollten regelmaBig
gereinigt werden. Den Drehring kdnnen Sie herausnehmen
und von Hand spilen. Hier kdnnen Sie mildes Reinigungs-
mittel oder Fensterreiniger benutzen. Trocknen Sie gut
nach. Achten Sie darauf, den Ring nachher wieder richtig
einzusetzen.

Geruch

« Umunangenehme Gerliche aus der Mikrowelle zu besei-
tigen, stellen Sie eine mit Wasser und Zitronensaft gefiillte
mikrowellengeeignete Schale in den Ofen und erhitzen Sie
diese fir ca. 5 Minuten. Wischen Sie danach den Ofen mit
einem weichen Tuch aus.

Ofenbeleuchtung

«  Zum Auswechseln der Ofenbeleuchtung wenden Sie sich
bitte an eine Fachwerkstatt in Ihrer Nahe.
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Technische Daten

MOGEIL: .o MWG 775 H
SpanNUNQSVErSOrGUNG: ....eeeuevemeesseesseesseessseseneees 230V, 50 Hz
Leistungsaufnahme:

MIKFOWEIIE: ..o 1300 W

Gl o 1200 W

HEIBIUTL: oo 1200 W
Bemessungs-Mikrowellenausgangsleistung: ... 800 W/2450 MHz
GarraumMVolUMEN: ... ssessnesns 21 Liter
SCRULZKIASSE: ..vevvervrereieirssie s I
NEHOGEWICHL: ... 141 kg

Technische Anderungen vorbehalten!

Konformitatserklarung

Hiermit erklart die Firma Clatronic International GmbH, dass
sich das Gerat MWG 775 H in Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen, der européischen Richtlinie flr
elektromagnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der Nie-
derspannungsrichtlinie (93/68/EWG und 2006/95/EG) befindet.

Garantiebedingungen

1. Gegenilber Verbrauchern gewahren wir bei privater Nutzung
des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Geréat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewahren
wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Geréat eine Garan-
tie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Geréat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fir unsere Garantieleistungen sind der Kauf
des Gerats in Deutschland bei einem unserer Vertragshand-
ler sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im
Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur Erbrin-
gung der Garantieleistungen zur Verfligung gestellt werden.

3. Mangel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit
uns gegendber schriftlich angezeigt werden. Besteht der
Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art
der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob durch Repa-
ratur oder durch Austausch eines gleichwertigen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht flir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsach-
gemaBer Behandlung oder normaler Abnutzung des Gerats
beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausgeschlossen fiir
leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunst-
stoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche ausgeschlossen,
wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem
Gerét vornehmen.

05-MWG 775 H.indd 11

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue Ga-
rantieleistungen. Diese Garantieerkldrung ist eine freiwillige
Leistung von uns als Hersteller des Geréts. Die gesetzlichen
Gewéhrleistungsrechte (Nacherfillung, Rucktritt, Schadens-
ersatz und Minderung) werden durch diese Garantie nicht
berdhrt.

Stand 03 2008

Garantieabwicklung

Sollte Inr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufwei-
sen, bitten wir Sie, uns lhren Garantieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Méglichkeit ist die Anmeldung
uber unser SLI (Service Logistik International) Internet-Service-
portal.

www.sli24.de

Sie kdnnen sich dort direkt anmelden und erhalten alle Informa-
tionen zur weiteren Vorgehensweise Ihrer Reklamation.

Uber einen persdnlichen Zugangscode, der lhnen direkt nach
Ihrer Anmeldung per E-Mail tibermittelt wird, kénnen Sie den
Bearbeitungsablauf Ihrer Reklamation auf unserem Servicepor-
tal online verfolgen.

Alternativ kénnen Sie uns den Servicefall per E-Mail

hotline@clatronic.de
oder per Fax

02152-2006 1597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns lhren Namen, Vornamen, Strafe,
Hausnummer, PLZ und Wohnort, Telefon-Nummer, soweit
vorhanden, Fax-Nummer und E-Mail-Adresse mit. Im Wei-
teren bendtigen wir die Typenbezeichnung des reklamierten
Gerétes, eine kurze Fehlerbeschreibung, das Kaufdatum und
den Handler, bei dem Sie das Neugerat erworben haben.

Nach Prifung Ihres Garantieanspruches erhalten Sie von uns
einen fertig ausgefiliten Versandaufkleber. Sie brauchen diesen
Aufkleber nur noch auf die Verpackung Ihres gut verpackten Ge-
rates zu kleben und das Paket bei der ndchsten Annahmestelle
der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fir
Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

Bitte fligen Sie dem Paket eine Kopie Ihres Kaufbeleges (Kas-
senbon, Rechnung, Lieferschein) sowie eine kurze Fehlerbe-
schreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann lhre Rekla-
mation nicht kostenfrei bearbeitet werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung lhres
Gerétes vor. Bei unfreien Lieferungen entfallt Inr Anspruch auf
Garantieleistungen.

Clatronic International GmbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen/Germany

1
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Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den
Hausmiill.

DEUTSCH

Nutzen Sie die flrr die Entsorgung von Elektrogeraten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogeréate ab, die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten Sie
tber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

12
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onderhouds- en reparatiewerkzaamheden uit te voeren die
een verwijdering van de afdekking vereisen. De afdekking
waarborgt de bescherming tegen stralenbelasting door
magnetronenergie.

+  Waarschuwing: Verhit de vloeistoffen niet in gesloten

Algemene veiligheidsinstructies

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de

machine aan derden doorgeeft.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik. Gebruik het apparaat niet buiten.
Bescherm het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in
geen geval in vloeistoffen dompelen) en scherpe randen.
Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig
of nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoe-
voer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u het
apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen optreden.

Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen ver-
toont. Een beschadigd apparaat mag niet in gebruik worden
genomen.

Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een
defecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in
acht.

Kinderen en gebrekkige personen

Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (pla-
sticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw
kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

Waarborg dat het apparaat alléén onder toezicht wordt
gebruikt om kinderen of gebrekkige personen tegen de
gevaren van elektrische apparaten te beschermen. Dit
apparaat is geen speelgoed. Laat kleine kinderen hier niet
mee spelen.

Belangrijke veiligheidsinstructies!

A.u.b. zorgvuldig doorlezen en voor verder gebruik bewaren.

Kussens die met korrels, kersenpitten of gel gevuld zijn, mogen
niet in de magnetron worden verwarmd. BRANDGEVAAR!!!
Waarschuwing: wanneer de deur of de deurafdichtingen
zijn beschadigd, mag het kookapparaat niet worden bediend
voordat het door daarvoor opgeleid persoon is gerepareerd.
Waarschuwing: repareer het apparaat in géén geval zelf,
maar neem contact op met een geautoriseerde vakman.
Het is voor iedereen, behalve voor de vakman, gevaarlijk

05-MWG 775 H.indd 13

kommen of glazen. Explosiegevaar!

Waarschuwing: plaats uw magnetron niet in een kast.
Houd aan alle zijden van het apparaat minimaal 20 cm
ventilatieafstand tot kasten, wanden e.a. aan.
Waarschuwing: kinderen en gebrekkige personen
mogen het kookapparaat alleen zonder toezicht gebruiken
wanneer een voldoende duidelijke instructie werd gegeven
die de persoon in staat stelt, het kookapparaat op een vei-
lige manier te gebruiken en de gevaren van een verkeerde
bediening te begrijpen.

Waarschuwing: wanneer het apparaat in combibedrijf
wordt bediend, mogen kinderen het apparaat wegens de op-
tredende temperaturen het apparaat alléén onder toezicht
van volwassenen gebruiken.

Opmerking: de magnetron is niet bedoeld voor het verwar-
men/verhitten van levende dieren.

Gebruik alléén geschikt serviesgoed zoals:

glas, porselein, keramiek, hittebestendig kunststof- of
speciaal magnetronserviesgoed.

Bij het opwarmen of koken van maaltijden in brandbare
materialen zoals kunststof- of papierbakjes moet de ma-
gnetron vaak worden gecontroleerd vanwege een mogelijk
brandgevaar.

In geval van rookontwikkeling dient het apparaat uitgescha-
keld en de netsteker uit de contactdoos getrokken te
worden. Houd de deur gesloten om eventueel optredende
vlammen te verstikken.

Opgelet -Kookvertraging: bij het koken en vooral bij het
naverwarmen van vloeistoffen (water) kan het gebeuren dat
de kooktemperatuur weliswaar bereikt is, maar de daarvoor
karakteristieke stoombellen nog niet opstijgen. De vioeistof
kookt niet gelijkmatig. Deze zogenaamde kookvertraging kan
bij het verwijderen van de beker of kom door een lichte trilling
tot een plotselinge stoombelvorming en daarmee tot over-
koken leiden. Gevaar voor verbranding! Om een gelijkmatig
koken te bereiken dient u een glasstaaf of een soortgelijk,
niet-metalen voorwerp in de beker of kom te plaatsen.

De inhoud van babyflesjes en potjes met kindervoeding
moet worden omgeroerd of geschud en de temperatuur
moet voor gebruik worden gecontroleerd. Er bestaat gevaar
voor verbranding!

Maaltijden met schil of huid zoals eieren, worstjes, gesloten
conserveren in een glas enz. mogen niet in magnetronap-
paraten worden verwarmd omdat ze kunnen exploderen —
zelfs als de verwarming door de magnetron al is beéindigd.
Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aan-
grenzende delen verontreinigd zijn, dienen deze met een
vochtige doek te worden gereinigd.

Reinig de magnetron regelmatig en verwijder de levensmid-
delresten uit de binnenruimte.

Wanneer het apparaat niet regelmatig wordt gereinigd, kan
het opperviak onherstelbaar worden beschadigd, hetgeen
de levensduur van het apparaat kan verkorten en tot gevaar-
lijke situaties kan leiden.
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Symbolen op het product

Het product is voorzien van waarschuwings- en informatie-
symbolen.

/N WAARSCHUWING: Gevaar voor verbranding!

Let op: tijdens het bedrijf kan de temperatuur van de aanraak-
bare opperviakken zeer hoog zijn.
Overzicht van de bedieningselementen

1 Bedieningspaneel

2 Grilrooster

3 Drijfas

4 Glijring

5 Draaibord

6 Deursluiting

7 Kijkraam

Schakelaar op het bedieningspaneel
MICROWAVE

Magnetron: keuze van de magnetronstanden
GRILL (tijdgestuurd)

Grill: voor het grillen en gratineren

Grill/Comb: grill en magnetron werken afwisselend
CONVECTION

Hete lucht: Heteluchtbedrijf, kies een temperatuur
COMBI. (temperatuuurgestuurd)

Grill/Comb: grill en magnetron werken afwisselend
DEFROST Automatisch ontdooien
STOP/CLEAR/CLOCK

Stop: Eén keer indrukken om het gaarproces

te stoppen

Wissen: Twee keer indrukken om het programma

te wissen

Klok: Voor het instellen van de tijd of een

gaartijd in combinatie met de draaiknop

START/+30Sec./CONFIRM
Start van het programma
Bevestiging van een invoer

Blokkeren Druk tegelijkertijd op de toets
STOP/CLEAR/CLOCK en de toets
START/+30SEC./CONFIRM om het
bedieningsveld te blokkeren (kinderbe-
veiliging)
TIMER « WEIGHT - AUTOMENU
Draaiknop voor het instellen van de
tijd, van de gaartijd van automatische
programma’s of van gewichtswaarden

14
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Symbolen in het bedieningsveld

Betekenis / Betekenis /

il functie Solerst functie
L Magnetron Hete lucht

: auvo]| Automatisch

Ontdooien programma
prv , w10 Vermogen

Gril groot /klein

~wan | (5| Magnetron e Kinderbeveiliging
e | k] + grill actief
Doelmatig gebruik

Dit apparaat is geschikt voor:

* het verwarmen en garen van vaste of vioeibare voedings-
middelen,
* het gratineren en grillen van vaste voedingsmiddelen.

Hij is uitsluitend bestemd voor dit doeleinde en mag alléén
daarvoor worden gebruikt. Hij mag alléén worden gebruikt op
de in de handleiding beschreven wijze. U mag het apparaat niet
voor commerciéle doeleinden gebruiken.

leder ander gebruik geldt als ondoelmatig en kan tot materiéle
schade en zelfs tot persoonlijk letsel leiden.

Clatronic International GmbH is niet aansprakelijk voor schade
die terug te voeren is op ondoelmatig gebruik.

Aanwijzingen voor het gril- en combibedrijf

+  Omdat voor het gril- en combibedrijf stralingshitte wordt ge-
bruikt, mag u alléén hittebestendig serviesgoed gebruiken.

+  Bij het gebruik van alléén de grilfunctie kunt u ook metalen
of aluminium serviesgoed gebruiken — dit is echter niet
toegestaan bij combi- of magnetronbedrijf.

* Voor de bedrijfsmodus KOMBI is alléén het grilrooster
geschikt.

+ Plaats géén voorwerpen op de bovenzijde van de behuizing.
Deze wordt heet. Laat de ventilatieopeningen altijd vrij.

+ Gebruik het grilrooster om het te grillen product dichter naar
het verwarmingselement te voeren.

Geschikt magnetronserviesgoed

* Het ideale materiaal voor het gebruik in de magnetron is
doorzichtig en zorgt ervoor dat de magnetronstralen de
gerechten gelijkmatig verhitten.

+  Magnetronstralen kunnen niet door metaal dringen, daarom
dienen metalen schalen of borden niet worden gebruikt.

+  Gebruik geen schalen van gerecycled papiermateriaal. Deze
kunnen namelijk geringe aandelen metaal bevatten, hetgeen
tot vonkoverslag of brand zou kunnen leiden.

*  Ronde/ovale schalen en borden zijn beter geschikt dan
hoekige, want het gerecht in de hoeken kan overkoken.
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De volgende lijst helpt u bij de keuze van geschikt magnetron-
serviesgoed vereenvoudigd.

Geschikt voor
Materiaal . hete  combi-
grill lucht  natie*
Hittebestendige
schalen, bekers en ja ja ja ja
kommen van glas
Niet-hittebestendige
schalen, bekers en nee nee nee nee
kommen van glas
Hittebestendige scha-
len, bekers, kommen, ja ja ja ja
borden van keramiek
Voor magnetronge-
bruik geschikte plastic :
schalgn, bekerspof A nee nee nee
kommen
Keukenpapier ja nee nee nee
Metalen blad nee ja ja nee
Grilrooster nee ja ja ja
Aluminiumfolie en folie- , ,
schalen of -bekers nee 1 A nee

*) Combinatie van grill met magnetron of met hete lucht.

De kloktijd instellen

i OPMERKING:
Bij het eerste inschakelen Klinkt een signaal en op het display
verschijnt “0:00”.

*  Druk op de toets STOP/CLEAR/CLOCK. De weergave
schakelt om naar
“0:00”. Het eerste cijfer knippert.

+  Met behulp van de draaiknop voert u het gewenste uur in.

* Druk op de toets START/+30SEC./CONFIRM. De volgende
twee cijfers knipperen.

* Met behulp van de draaiknop voert u de gewenste minuten in.

* Druk opnieuw op de toets START/+30SEC./CONFIRM, de
nieuwe tijd wordt geactiveerd.

Ingebruikname

i OPMERKING:

Wanneer zich productie- of olieresten aan de behuizing of op
het verwarmingselement bevinden, kan dit in het begin tot
rook- of geurvorming leiden. Dit is een normaal proces en zal
na enkele malen gebruik niet meer optreden.

Wij adviseren, als volgt te werk te gaan:

+  Zethet apparaat op grilfunctie en laat het meerdere malen
zonder gaarproducten lopen.

+  Zorg voor voldoende ventilatie.

+ Verwijder alle toebehoren uit de gaarruimte, pak het uit en
plaats de glijring in het midden. Positioneer het glazen bord
zodanig op de aandrijfas dat het in de uitsparingen van de
aandrijfas klikt en recht ligt.
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Controleer het apparaat op zichtbare schade, let hierbij in
het bijzonder op het bereik van de deur. Wanneer u een
schade vaststelt, mag het apparaat in géén geval in gebruik
worden genomen.

Voorkom storingen tijdens het bedrijf door andere appara-
tuur en plaats de magnetron niet in de buurt van andere
elektrische apparaten.

Verwijder eventueel op de behuizing plakkende bescherm-
folie.

Sluit de netsteker aan op een correct geinstalleerde en
geaarde contactdoos 230 V /50 Hz.

/\ OPGELET:
Verwijder géén vast gemonteerde onderdelen uit de gaarru-
imte en van de binnenzijde van de deur!

Gebruiksaanwijzing

Wetenswaardigheden over het magnetronbedrijf

Uw apparaat werkt met microgolven die de waterdeeltjes in
gerechten binnen zeer korte tijd verhitten. Hier ontstaat géén
warmtestraling en dus ook nauwelijks bruinering.

Verwarm alléén levensmiddelen met dit apparaat!

Het apparaat is niet geschikt voor het bakken in overvioedig
vet.

Verwarm slechts 1-2 porties in één keer. Het apparaat
verliest in het andere geval aan efficiéntie.

Druk op de toets STOP/CLEAR/CLOCK om het gaarproces
te onderbreken.

Magnetrons werken direct met volle energie. Daarom komt
het voorverwarmen te vervallen.

Bedien het apparaat in de magnetronmodus nooit leeg.

De magnetron is geen vervanging voor uw normale fornuis.
De magnetron is uitsluitend bestemd voor:

+ het ontdooien van diepgevroren/gevroren levensmiddelen
* het snel verhitten/verwarmen van gerechten of dranken
* het garen van gerechten

Bediening magnetron

Plaats het te verwarmen gerecht op een daarvoor geschikt
bord.

Open de deur en plaats het in het midden op het glazen
draaibord. Sluit de deuren. (Het apparaat werkt om veilig-
heidsredenen alléén met correct gesloten deur.)

Kies het gewenste magnetronvermogen door dienovereen-
komstig vaak op de toets MICROWAVE te drukken.

Het vermogen
wordt volgens  Vermogen

keuzein%op inWatt Toepassingsgebied
het display (ca)

weergegeven
P100 800 Snel verhitten
P75 600 Garen
P 50 400 Smelten van kaas enz.
Ontdooien van bevroren
o 200 levensmiddelen

15
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4. Stel met de draaiknop de gewenste gaartijd tussen
5 seconden en 95 minuten in.

5. Druk op de START/+30SEC./CONFIRM-toets om de
magnetron te starten. De gaartijd is afhankelijk van de hoe-
veelheid en de aard van de inhoud. Met een beetje oefening
leert u snel de gaartijd goed in te schatten.

1 OPMERKING:

+  Met iedere druk op de toets START/+30SEC./CON-
FIRM wordt de bedrijffsduur 30 seconden verlengd.

+ Het garen in de magnetron gaat veel sneller dan in
een oven. Wanneer u niet helemaal zeker bent, stelt
u de gaartijd lager in en herhaalt dan eventueel de
procedure.

6. Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit en hoort u 5 x
achtereen een signaal. Verwijder dan het gerecht.

Onderbreken of beéindigen van het gaarproces

+ Wanneer u het gaarproces wilt onderbreken, drukt u op de
toets STOP/CLEAR/CLOCK of opent gewoon de deur.
Wanneer u het gaarproces wilt voortzetten, moet u de deur
sluiten en op de toets START/+30SEC./CONFIRM drukken.
Wanneer u het gaarproces helemaal wilt beéindigen, drukt u
twee keer op de toets STOP/CLEAR/CLOCK.

Verwarmen

Het verwarmen en verhitten is een bijzonder sterk punt van de
magnetron. Koelkastkoude vloeistoffen en gerechten kunnen
heel eenvoudig op kamertemperatuur of consumptietemperatuur
worden gebracht zonder dat u daarvoor veel potjes en pannetjes
nodig hebt.

De in onderstaande tabel aangegeven verwarmingstijden zijn
slechts richtwaarden omdat de tijd in grote mate afhankelijk

is van de uitgangstemperatuur en de samenstelling van het
gerecht. Het is dan ook raadzaam, af en toe te controleren of het
gerecht al heet genoeg is.

Tabel verwarming

. Ver- .
Levensmiddelen/ Hoeveel- Tijd
gerechten heid mﬁgﬁ" ca. min. il
Vlioeistoffen
Water, 1 kop 150 g 800 05-1 nee
Water 0,5 500¢ 800 35-5 nee
Water 0,75 750 g 800 5-7 nee
Koffie, 1 kop 150 g 800 05-1 nee
Melk, 1 kop 150 g 800 05-1 nee

Let op: Een glasstaaf tegen de kookvertraging in de beker

plaatsen en voor het drinken goed omroeren.
Bordgerechten

Schnitzel, aardappelen 450 g 800 |25-35 ia
en groenten

Goulash met macaroni | 450 g 800 2-25 ja
Vlees, knoedels en 4509 | 800 |25-35| ja
saus

Tip: eerst iets bevochtigen, tussendoor omroeren.
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i Ver- .
Levensmiddelen/ Hoeveel- Tijd
gerechten heid mv?,gﬁn i afdekken

Schnitzel, gepaneerd 2009 800 1-2 nee
Gehaktballen, 4 stuks 500 ¢ 800 3-4 nee
Braadvlees 250 ¢ 800 2-3 nee
Tip: met olie bestrijken, zodat de panade of de korst niet zacht wordt.
1/2 haan 450 g 800 35-5 nee
Kipfricassee 400 g 800 3-45 ja

Tip: met olie bestrijken, tussendoor omroeren.
Bijlagen

Macaroni, rijst 1 portie | 150 g 800 1-2 ja
2 porties.| 300¢g 800 |25-35 ja
Aardappelen 500¢ 800 3-4 ja

Tip: eerst iets bevochtigen.

Soepen / sauzen
Heldere bouillon, 1 bord| 250 g 800 1-15 ja
Soep met ingrediénten | 250 g 800 15-2 ia

1.2

Saus 250 800 ja
Melk 100 ml 400 05-1 nee
Pap 2009 400 1-15 nee

Tip: goed schudden of omroeren. Temperatuur controleren!

Garen
Handige tips voor het garen

Volg de richtwaarden in de gaartabel en de recepten op. Con-
troleer het kookproces zolang u nog niet over genoeg ervaring
beschikt.

U kunt de deur van het apparaat te allen tijde openen. Het
apparaat schakelt automatisch uit.

Het apparaat functioneert pas weer wanneer de deur gesloten is
en de START/+30SEC./CONFIRM-toets opnieuw bediend wordt.

Levensmiddelen uit de koelkast hebben een iets langere gaartijd
dan die op kamertemperatuur.

Hoe compacter een gerecht, hoe langer de gaartijd. Een groot
stuk vlees heeft bijvoorbeeld een langere gaartijid dan dezelfde
hoeveelheid in reepjes gesneden vlees. Het is raadzaam,

grotere hoeveelheden bij maximaal vermogen even te koken en
voor een gelijkmatig gaarproces op de middelste stand door te
koken.

"Lage” gerechten garen snellen dan hoge. Verdeel daarom de
levensmiddelen zo gelikmatig mogelijk. Dunnere delen zoals
bijv. kippenboutjes of visfilet kunt u het best naar binnen plaats-
en of laten overlappen.

Kleiner hoeveelheden worden sneller gaar dan grote.
Hier geldt de vuistregel:

dubbele hoeveelheid = ongeveer twee keer zoveel tijd
halve hoeveelheid = half zoveel tijd
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Wanneer u voor een gerecht geen passende tijdaanduiding kunt . Ver- B
: . Levensmiddelen/ Hoeveel- Tijd
nden, geldt de regel: : .
; g Ogo ’ gerechten heid mv(\’,gﬁn ca. min. sl
1 1 minuut gaartij
per 107 g ongeveer 1 min dg ] (ind | Groenten ontdooien en garen
Alle gerechten die u op het fornuis afdekt, dient u ook in de Rode kool .
magnetron af te dekken. met appel 409 | 600 | 1416 |
Een deksel voorkomt dat de gerechten uitdrogen. U kunt voor E:adsp&nalzle 288 g 288 117 - ;3 la
het afdekken een omgedraaid bord, perkamenipapier of magne- oem EO 500 g S0 T 810 1a
tronfolie gebruiken. Gerechten die een korstje moeten kriigen, perziebonen g - a
moet U open garen. Broccoli 3009 600 8-9 a
Erwten 3009 600 7-8 la
Koolrabi 3009 600 13-15 ja
Tabel garen Pre 2009 | 600 | 1011 | Ja
. | Ver . Mais 200 ¢ 600 4-6 ja
coverismiddelen/ | HOGeEk | mogen | IS lafdekken|  [Worll 200g | 600 | 56 | @
9 Watt | ™™ Spruities 3009 | 600 | 7-8 | i
Groenten AW 450g | 600 [ 12-13 | Ja
Aubergines 500g | 600 | 7-10 | a Spinazie 600g | 600 | 15-7 | i
Bloemkool 5009 600 8- 11 ja Tip: met 1 -2 eeltlepels vioeistof garen, tussendoor omroeren of
Broccoli 500 ¢ 600 6-9 [a voorzichtig kleinmaken, 2-3 minuten laten nagaren, pas kort voor
Witlof 5009 600 6-7 ja het serveren kruiden.
Erwten 500g | 600 | 6-7 | fa | [ERSENCIIRReic
Venkel 5009 600 8- 11 ja Eenpansgerecht 5009 600 13-15 ja
Groene bonen 300 g 600 13-15 ja Soep met ingrediénten | 300 g 600 7-8 a
Aardappelen 500 ¢ 600 9-12 [a Crémesoep 500 ¢ 600 13-15 [a
Koqlrabi 500 g 600 8-10 ja Tip: tussendoor omroeren, 3 — 5 minuten laten nagaren.
Prei 5009 | 600 | 7-9 ja *) Reeds voorbereide gerechten.
Maiskolven 250¢g 600 7-9 ja
Wortels 500 g 600 8-10 ja :
Panrka 5000 T 600 | 69 a Automatisch koken
Spruities 300 ¢ 600 7-10 a Met behulp van de automaat kunt u bepaalde gerechten auto-
Asperges 3009 600 6-9 a matisch laten garen. Doe dit als volgt:
Tomaten 500 g 600 6-7 ja ; ; ;
Courgeties 5004 500 9-10 a 1. Draai de draaiknop met de klok mee en kies het gewenste

Tip: groenten Klein snijden en met 2-3 eetlepels vioeistof garen,
tussendoor omroeren, 3-5 min laten nagaren, pas kort voor het
serveren kruiden

Appel. 509 | 600 | 5-8 | ja
perencompote

Pruimenmoes 250 ¢ 600 4-6 nee
Rabarbercompote 250 g 600 5-8 ja
Gebraden appels, 4 500 g 600 7.9 ia
stuks

Tip: 125 ml water toevoegen (een beetje citroensap voorkomt dat
het fruit verkleurt), 3 — 5 minuten laten nagaren.

Vlees met saus 400 g 600 10- 12 ja
Goulash, in reepjes .
gesneden vlees 500 g 600 | 10-15 Ja
Runderrollade 2509 600 7-8 ja
Tip: tussendoor omroeren, 3 — 5 minuten laten rusten.
Kipfricassee 250 g 600 6-7 ja
Kippensoep 2009 600 5-6 ja
TiE: tussendoor omroeren| 3 -5 minuten laten rusten.

Visfilet 3009 600 7-8 ja
Visfilet 400 ¢ 600 8-9 ja

Tip: na de helft van de tijd omdraaien, 3- 5 minuten laten nagaren.
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automatische programma. De mogelijke instellingen staan in
de onderstaande tabel vermeld:

Code Gewicht

in gram/

weergave
200
300
400
500
200
400
600
200
300
400
500
A4 [Noedels/ 50
pasta 100
150
150
300
500
750

Programma

Vermogen

A1 |Verwarmen Magnetron 100%

A2 |Aardappelen Magnetron 100%

A3 |Groenten Magnetron 100%

Magnetron 100%

A5 |Vlees Magnetron 100%

17
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Code Programma  Gewicht Vermogen
in gram/
weergave
A6 |Vis 150 Magnetron 80%
250
350
450
A7  |Pizza 300 Magnetron/grill 100%
400
A8  |Brood 50 Grill 100%
100
150
200
A9  |Gevogelte 1000 Grill G-2
(gegrild) 1250
1500
2. Druk op de toets START/+30SEC./CONFIRM om uw keuze
te bevestigen.
3. Stel met de draaiknop het gewenste gewicht in.

4. Druk op de START/+30SEC./CONFIRM-toets om de ma-
gnetron te starten.

Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit en hoort u 5 x
achtereen een signaal. Verwijder dan het gerecht.

Automatisch ontdooien (DEFROST)

Dankzij het ontdooiprogramma kunt u uw levensmiddelen op
twee manieren automatisch ontdooien. Kies ontdooien naar
gewicht of naar tijd.

1. Door het herhaald indrukken van de toets DEFROST kiest u
een van de ontdooiprogramma’s.

dEF | Ontdooien naar gewicht ~ van 0,1 - 1,0 kg
dEF Il Ontdooien naar tijd van 5 seconden
— 95 minuten
2. Druk op de toets START/+30SEC./CONFIRM om uw keuze
te bevestigen.
3. Stel met de draaiknop het gewenste gewicht/de gewenste
tijd in.
4. Druk op de toets START/+30SEC./CONFIRM om te starten.
i OPMERKING:

Met iedere druk op de toets START/+30SEC./CONFIRM wordt
de bedrijfsduur met 30 seconden verlengd.

Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit en hoort u 5 x
achtereen een signaal. Verwijder dan het gerecht.

Gril

Gebruik het grilrooster voor het grillen. Gebruik daarvoor geschi-

kt hittebestendig serviesgoed of plaats het grilproduct direct op
het grilrooster.

Het is niet nodig de gril voor te verwarmen omdat de infrarood-
gril direct stralingswarmte produceert.

18
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Bij het grillen en gratineren gaat u als volgt te werk:

1. Druk op de toets GRILL totdat “G-1” op het display ver-
schijnt.

2. Druk op de toets START/+30SEC./CONFIRM om uw keuze
te bevestigen.

3. Stel met de draaiknop de gewenste grilduur tussen 5 secon-
den en 95 minuten in.

Hoeveel-| Tijd

Levensmiddelen/gerechten et e afdekken

Toast met kaas gratineren 2-3 3-4 nee

4. Druk op de START/+30SEC./CONFIRM-toets om de gril te
starten.

i OPMERKING:
Na de helft van de tijd wordt u door middel van een signaal
gewaarschuwd om het product om te draaien.

Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit en hoort u 5 x
achtereen een signaal. Verwijder dan het gerecht.

Combinatie van magnetron- en grillbedrijf
(GRILL tijdgestuurd)

In deze instelling werken magnetron en gril afwisselend binnen de
voorgeselecteerde tijd in onderstaande verhouding:

G-2 groot grillaandeel klein magnetronaandeel

G-3 | gemiddeld grillaandeel | gemiddeld magnetronaandeel

G-4 klein grillaandeel groot magnetronaandeel

1. Druk steeds weer op de toets GRILL totdat de gewenste
functie verschijnt.

2. Stel met de draaiknop de gewenste gaarduur tussen
5 seconden en 95 minuten in.

3. Druk op de START/+30SEC./CONFIRM-toets om de
magnetron te starten.

Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit en hoort u 5 x
achtereen een signaal. Verwijder dan het gerecht.

Combinatie van magnetron- en grillbedrijf
(COMBI. temperatuuurgestuurd)

Ook in deze standen werken magnetron en grill afwisselend.
U hebt echter de mogelijkheid om een gaartemperatuur in te
stellen.

1. Druk steeds weer op de toets COMBI totdat de gewenste
temperatuur verschijnt.

2. Stel met de draaiknop de gewenste gaarduur tussen
5 seconden en 95 minuten in.

3. Druk op de START/+30SEC./CONFIRM-toets om de
magnetron te starten.

Tips voor het combibedrijf

Wanneer u gerechten in het combibedrijf magnetron-gril wilt
toebereiden, dient u op het volgende te letten:
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Voor grote, dikke levensmiddelen, zoals bijv. varkensfrican-
deau is de magnetrontijd dienovereenkomstig langer dan voor
kleine, viakke levensmiddelen. Bij het grillen is dit echter
omgekeerd. Hoe dichter het levensmiddel tegen de gril ligt,
hoe sneller het bruin wordt. Dat wil zeggen: wanneer u grote
braadstukken in combibedrijf toebereidt, is de griltijd eventueel
korter dan voor kleinere braadstukken.

Gebruik bij het grillen het rooster om een snelle en gelijkmatige
bruinering te bereiken. (Uitzondering: grote, dikke levensmid-
delen worden direct op het draaibord gegrild!)

Tabel combibedrijf
. Hoeveel-| Tijd

Levensmiddelen/gerechten heid | ca. rlnin. afdekken
Vlees, worstwaren

Rund-, varkens-, 500g | 10-12 nee

of kalfsvlees aan het stuk 750qg | 12-15 nee
Casselerrib 500qg | 12-14 nee
Gehakt 500g [ 13-15 nee
Weense worsties 2009 2-3 nee
Kookworst 2009 2-3 nee

Tip: na de helft van de tijd: omdraaien, 3-5 minuten laten nagaren;

oehakt met eiwit bestrijken: met een vork in de worstjes prikken.
Kipdelen 250 g 4-5 nee

Tip: zonder vloeistof in eigen jus laten garen, een keer omdraaien,

4 — 5 minuten laten naiaren.

Forel, blauw 300 ¢ 5-6 nee

Visfilet 300 ¢ 3-4 nee

Tip: na de helft van de tijd omdraaien, 3- 5 minuten laten nagaren.
Heteluchtbedrijf

(CONVECTION temperatuurgestuurd)

Bij het heteluchtbedrijf hebt de mogelijkheid om een gaartempe-
ratuur in te stellen.

1. Druk steeds weer op de toets CONVECTION totdat de
gewenste temperatuur verschijnt.

1 OPMERKING Voorverwarmen:

Hier kunt op de toets START/+30SEC./CONFIRM drukken om

de oven voor te verwarmen.

+ Wanneer de gewenste temperatuur bereikt is, hoort u
twee keer een akoestisch signaal.

+ Open de deur en plaats het te garen goed in de oven.

«  Stel met de draaiknop de gewenste gaarduur tussen 5
seconden en 95 minuten in.

i OPMERKING:
U kunt geen gaartijd instellen wanneer de deur niet gesloten
is!

2. Stel met de draaiknop de gewenste gaarduur tussen 5
seconden en 95 minuten in.

3. Druk op de toets START/+30SEC./CONFIRM om het bedrijf
te starten.
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1 OPMERKING:

«  Metiedere druk op de toets START/+30SEC./CONFIRM
wordt de bedrijfsduur met 30 seconden verlengd.

«  Wanneer u tijdens het bedrijf op de toets CONVECTION
drukt, verschijnt gedurende 3 seconden de vooringestelde
temperatuur.

Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit en hoort u 5 x
achtereen een signaal. Verwijder dan het gerecht.

Speciale functies
Blokkeren

*  Druk tegelijkertiid op de toets STOP/CLEAR/CLOCK en
de toets START/+30SEC./CONFIRM om het apparaat te
blokkeren.

I OPMERKING:
*  De blokkade wordt op het display weergegeven.
+  De functie van de bedieningselementen is geblokkeerd.

+  Druk opnieuw tegelijkertijd op de toets STOP/CLEAR/
CLOCK en de toets START/+30SEC./CONFIRM om de
blokkering te deactiveren.

Reiniging
Schakel de magnetron uit en trek de netsteker uit de contactdoos.

Binnenruimte

* Houd de binnenzijde van de oven schoon. Spatten en
overgekookte vloeistoffen aan de ovenwanden kunnen met
een vochtige doek worden verwijderd. Wanneer de oven
ernstig verontreinigd is, kunt u ook een mild reinigingsmiddel
gebruiken. Gebruik géén agressieve reinigingsmiddelen.

* Veeg het kijkraam van binnen en buiten af met een vochtige
doek en verwijder regelmatig spatten en vlekken van over-
gekookte vloeistoffen.

Buitenwanden

+  De buitenwanden van de behuizing dienen alléén met een
vochtige doek te worden gereinigd. Let op dat géén water in
de behuizingsopeningen en zo in het apparaat kan dringen.

+ Voor de reiniging van de schakelaar gebruikt u ook alléeén
een vochtige doek. Voor de reiniging van de functiescha-
kelaars opent u eerst de magnetrondeur om een abusie-
velijk inschakelen van het apparaat te voorkomen.

Toebehoren

+  Afentoe moet u het glazen bord met een afwasmiddel of in
de vaatwasmachine reinigen.

+  De draairing en de binnenste ovenboden moeten regelmatig
gereinigd worden. De draairing kunt u eruit nemen en met
de hand afwassen. Hier kunt u reinigingsmiddel of een
glasreiniger gebruiken. Droog alles goed af. Let op dat u de
ring weer correct terugplaatst.
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Geur

+  Om onaangename geuren uit de magnetron te verhelpen,
zet u een met water en citroensap gevulde en voor het
gebruik in magnetrons geschikte schaal in de oven en verhit
deze gedurende ca. 5 minuten. Veeg daarna de oven uit
met een zachte doek.

Ovenverlichting

NEDERLANDS

* Neem voor het vervangen van de ovenverlichting a.u.b.
contact op met een vakman in uw omgeving.

Technische gegevens

MOGEL:.....ee e MWG 775 H
SPANNINGSIOBVOEY: ..o 230V, 50 Hz
Opgenomen vermogen:

MAGNEHON:....o.veieriiire s 1300 W

O e 1200 W

NEtE IUCKL: ... 1200 W
Gemeten uitgangsvermogen magnetron:......... 800 W/2450 MHz
VolUME gaarrUIMEE: .......cceueeeeeeeeereeereeiseeesi e 21 liter
BeschermingsKIasse: ... [
NEHOGEWICHL:......cooeeece s 14,1 kg

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is gecon-
strueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voor-
schriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Betekenis van het symbool ‘vuilnisemmer’

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elektrische
apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre 'appareil
en marche pour la premiére fois. Conservez le mode d'emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible,
le carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur. Si vous
remettez I'appareil & des tiers, veuillez-le remettre avec son
mode d'emploi.

« Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas prévu
pour une utilisation professionnelle. Ne l'utilisez pas en plein
air. Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil,
de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans I'eau) et des
objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains
humides. S'il arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussitdt le cable d'alimentation.

+  Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable
d’alimentation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et
non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si vous
installez les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de
panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piece, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

+  Controlez régulierement I'appareil et le cable. Ne mettez pas
I'appareil en marche s'il est endommagé.

*  Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plut6t
un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,
ne faites remplacer le cable défectueux que par un cable
équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires dorigine.

*  Respectez les ,Conseils de sécurité spécifiques” ci-
dessous.

Enfants et personnes fragiles

+  Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas
les emballages (sac en plastique, carton, polystyréne) a leur
portée.

/N DANGER!
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il'y a
risque d’étouffement!

«  Pour protéger les personnes fragiles et les enfants des ris-
ques des appareils électriques, veillez a ce que cet appareil
ne soit utilisé que sous surveillance. Cet appareil n'est pas
un jouet. Ne laissez pas les enfants s'amuser avec.

Importantes mesures de sécurité!
A lire avec attention et a conserver.

*  Ne pas chauffer au four & micro-ondes les coussins remplis
de graines, de noyaux de cerises ou de gel. RISQUE
D'INCENDIE!!!

« Danger: I'appareil ne doit en aucun cas étre utilisé lorsque
la porte ou le joint de la porte sont détériorés. Lappareil
doit alors impérativement étre réparé par une personne
qualifiée.
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Danger: ne réparez jamais I'appareil vous-méme.
Adressez-vous plutét a un spécialiste. Il est dangereux

pour toute personne non qualifiée d’effectuer des travaux
d’entretien ou des réparations nécessitant le démontage du
cache de l'appareil qui lui-méme est une protection contre
les irradiations des micro-ondes.

Danger: Ne réchauffez pas les liquides dans des récipients
fermés. Risque d’explosion!

Danger: Ne placez pas votre four & micro-ondes dans un
placard. Veillez a avoir une distance de ventilation d'au
moins 20 cm entre toutes les parois de 'appareil et les
placards, murs, etc. environnants.

Danger: Les enfants ainsi que les personnes séniles

ne sont autorisés a utiliser cet appareil sans surveillance
que s'ils ont été correctement informés sur une utilisation
slre de I'appareil et s'ils sont capables de comprendre les
risques d’'une mauvaise utilisation.

Danger: Les enfants ne peuvent utiliser 'appareil que sous
la surveillance d’un adulte, en raison des fortes tempéra-
tures produites, si I'appareil est utilisé en fonction combinée.
Remarque: Le four & micro-ondes n’est pas prévu pour
chauffer/réchauffer des animaux vivants.

N'utiliser que de la vaisselle appropriée comme:

la vaisselle en verre, porcelaine, céramique, plastique rési-
stant a la chaleur ou la vaisselle spéciale micro-ondes.

Cet appareil a micro-ondes doit souvent étre surveillé pen-
dant le réchauffement ou la cuisson de nourritures dans des
récipients inflammables, comme le plastique ou le carton,
en raison du risque d'inflammation.

En cas de formation de fumée, éteindre 'appareil et retirez
la prise. Laissez la porte fermée afin d'étouffer les éventu-
elles flammes.

Attention aux risques de surchauffe: lors de la cuisson,
en particulier lors de la chauffe de liquides (eau), il peut
arriver que la température d'ébullition soit atteinte, mais que
les bulles de vapeur typiques ne remontent pas encore a la
surface. Le liquide n'arrive pas a ébullition régulierement.
Ce décalage d’ébullition peut lors du retrait du récipient
entrainer une formation soudaine de bulles de vapeur en
raison d'une Iégére secousse et ainsi un débordement en
bouillant. Risque de brdlure! Afin de parvenir & une ébullition
réguliére, placez un baton en verre ou un objet similaire non
métallique dans le récipient.

Le contenu des petits biberons et petits pots de bébé avec
des aliments pour bébé doit étre mélangé et secoué et leur
température doit étre contrblée avant qu'ils soient consom-
més. Risque de br(lure.

Il est interdit de réchauffer des aliments avec une coque ou
une peau comme des ceufs, des saucisses, des bocaux
fermés, etc. car ils risquent d’exploser, méme apres avoir
été réchauffés dans I'appareil.

Lencadrement, le joint de la porte et toute piéce avoisinante
doivent, s'ils sont sales, étre nettoyés soigneusement avec
un torchon humide.

Nettoyez régulierement 'appareil et retirez les dépbts de
nourriture se trouvant a lintérieur de I'appareil.

Un mauvais entretien de 'appareil peut endommager la
surface des parois, ce qui peut avoir une incidence sur la
durée de vie de 'appareil et éventuellement étre dangereux.

FRANGAIS
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Symboles sur le produit

Vous trouverez sur le produit des symboles au caractere
d’avertissement ou d'information:

/N DANGER: Risque de brilure!
Pendant le fonctionnement, la température de la surface de
I'appareil peut étre brilante.

Liste des différents éléments de commande

1 Zone de commande

2 Grille

3 Axe d’entrainement

4 Anneau de guidage

5 Plateau tournant

6 Verrouillage de la porte
7 Fenétre panoramique

Commutateur sur la zone de commande

MICROWAVE
Micro-ondes:  Sélection des niveaux de puissance du

four & micro-ondes

GRILL (avec minuterie)

Grill: Pour les grillades et les gratins
Grill/Comb: Le grill et le four & micro-ondes travail-
lent en alternance
CONVECTION
Air chaud: Fonctionnement a air chaud, sélection-

nez une température

COMBI. (a température contrélée)

Grill/Comb: Le grill et le four a micro-ondes travail-
lent en alternance
DEFROST Décongélation automatique
STOP/CLEAR/CLOCK
Arrét: Appuyer une fois pour arréter la cuisson
Annuler: Appuyer deux fois pour annuler le
programme
Horloge: En combinaison avec le bouton rotatif
pour régler 'heure ou le temps de
cuisson
START/+30Sec./.CONFIRM
Démarrage du programme
Confirmation d'une saisie
Bloquer Appuyez simultanement sur la touche

STOP/CLEAR/CLOCK et la touche
START/+30Sec./CONFIRM pour bloquer
la zone de commande (verrouillage
protege-enfants)

TIMER « WEIGHT - AUTOMENU
Bouton rotatif pour régler I'heure, le
temps de cuisson de programmes
automatiques ou de données de poids

22
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Symboles de la zone de commande

Signification / Signification /
Symbole fonction Sl fonction
&Z| Micro-ondes Air chaud
, auvo]| Programme
#%) Décongeler automatique
v , 29 |[ 20 || Puissance
e | O haute / faible
, Verrouillage
| [E5S)| Micro-ondes 5 S
enfants actif

Utilisation conforme
Cet appareil sert:

«  Achauffer et & cuire des denrées alimentaires solides ou
liquides.
 Aqgratiner et & griller des denrées alimentaires solides.

Il est destiné uniquement a cet usage a l'exclusion de toute
autre utilisation. Son utilisation est réservée au seul mode décrit
dans la notice d’emploi. Vous ne devez pas exploiter 'appareil &
des fins commerciales.

Toute autre utilisation est considérée comme non conforme et
risque de provoquer des dommages matériels voire méme des
blessures.

La Clatronic International GmbH décline toute responsabilité
pour les dommages résultant d'une utilisation non conforme.

Notes sur le service de grill et combiné

+ Dufait qu'en service de grill et combiné de la chaleur de
rayonnement est utilisée, n'utilisez que de la vaisselle
résistante a la chaleur.

+ Enpur service de grill, vous pouvez aussi utiliser de la
vaisselle en métal et en aluminium — toutefois pas dans le
service combiné ou micro-ondes.

* Pour le mode de fonctionnement KOMBI, il n’est possible
d'utiliser que la grille.

* Ne placer rien sur la partie supérieure du boitier. Celui-ci
chauffe. Laissez les fentes d’aération toujours dégagées.

« Utilisez la grille de cuisson pour approcher les aliments a
cuire prés de I'élément de chauffe.

Vaisselle allant au four a micro-ondes

« Le matériel idéal a utiliser dans un four a micro-ondes est
transparent et permet aux micro-ondes de chauffer équi-
tablement les aliments.

+  Les micro-ondes ne peuvent pénétrer le métal, c’est pour-
quoi ne pas utiliser de récipients ou d'assiettes en métal.

+ Ne pas utiliser de barquettes en carton recyclé, car elles
pourraient contenir de faibles pourcentages de métal ce qui
risquerait alors de provoquer des étincelles ou des incendies.

+ Lesbols et les assiettes ronds/ovales conviennent mieux
que les bols et assiettes carrés, car les aliments dans les
coins risqueraient de déborder.
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La liste ci-dessous vous facilite le choix de |a vaisselle con-
venant au four & micro-ondes:

Convient au
Matére L | (s
grill  traditi- combi-

onnelle  née*
Récipient en verre . . . .
résis?ant a la chaleur ol ou oul o
Récipient en verre
ne résistant pas a la non non non non
chaleur
Récipient / assiette en
céramique résistant a oui oui oui oui
la chaleur
Récipient en plastique
convenant au four a oui non non non
micro-ondes
Papier de cuisine oui non non non
Plateau en métal non oui oui non
Grille non oui oui oui
Aluminium ou récipient , :
enfilm d’aluminiurﬁ non | odr ot non

*) Combinaison du grill avec la fonction micro-ondes ou air chaud.

Réglage de I'heure

i REMARQUE:
Lors de la premiére mise en marche, un signal sonore retentit
et I'écran affiche ,0:00".

* Appuyez sur la touche STOP/CLEAR/CLOCK. Lécran
change pour afficher ,0:00% Le premier chiffre clignote.

*  Le bouton tournant vous permet de régler I'heure désirée.

* Appuyez sur la touche START/+30SEC./CONFIRM. Les
deuxiémes chiffres clignotent.

*  Le bouton tournant vous permet de régler les minutes
désirees.

* Appuyez de nouveau sur la touche START/+30SEC./CON-
FIRM, la nouvelle heure est alors activée.

Mise en service

1 REMARQUE:

Si des dépéts d’huile ou dus a la production se trouvent sur
les parois de I'appareil ou sur la résistance, une émanation
de fumée et d'odeur est au début possible. Ceci est tout a fait
normal et ne se reproduira plus aprés quelques utilisations.

Il est vivement conseillé de procéder de la fagon suivante:

+  Réglez I'appareil sur la fonction grill et faites-le fonctionner
plusieurs fois sans articles a griller.

+  Priere de veiller & une aération suffisante.

+ Retirez tous les accessoires se trouvant dans I'espace de
cuisson, déballez-les et placez la bague glissante au milieu.
Positionnez I'assiette en verre sur l'axe d’entrainement de
sorte que celle-ci s'enclenche dans les courbures de I'arbre
d’entrainement et ne soit pas de travers.
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+  Vérifiez que 'appareil ne présente pas de dommages appa-
rents, particulierement dans la zone de la porte. Lappareil
ne doit en aucun cas étre mis en service s'il présente un
endommagement quelconque.

«  Afin d'éviter lors du service 'endommagement d’autres
appareils, ne placez pas votre appareil a proximité directe
d’autres appareils électroniques.

+  Enlevez les éventuelles feuilles collantes sur le boitier.

+  Connectez la fiche dans une prise de courant de sécurité
correctement installée 230 V, 50 Hz.

/\ ATTENTION:
N’enlevez aucune piece montée de I'espace de cuisson et du
coté inférieur de la porte!

Utilisation de I'appareil
Ce qu'il faut savoir sur le service du micro-ondes

+  Votre appareil fonctionne par rayonnement de micro-ondes
qui chauffent trés rapidement les particules d’'eau dans les
aliments. Vous n'avez ici pas de rayons de chaleur et donc
pas de coloration brune.

* Ne faites chauffer avec cet appareil que des aliments.

« Lappareil n'est pas approprié pour la cuisson de graisse
flottante.

+  Ne faites chauffer qu'1 ou 2 portions a la fois. Lappareil est
autrement moins efficient.

*  Appuyez sur la touche STOP/CLEAR/CLOCK pour interrom-
pre la cuisson.

«  Les micro-ondes fournissent immédiatement une pleine
énergie. Il n'est ainsi pas nécessaire de préchauffer.

+ Nutilisez jamais I'appareil a vide en position micro-ondes.

*  Le four micro-ondes ne remplace pas le four traditionnel. Il
sert uniquement a:

« décongeler les aliments surgelés/congelés

« faire chauffer/réchauffer rapidement les aliments ou les
boissons

*  cuire des mets

Service du micro-ondes

Placez les mets a réchauffer dans la vaisselle adaptée.

2. Quvrez la porte et placez le récipient au milieu sur 'assiette
en verre. Refermer la porte. (Pour des raisons de sécurité,
I'appareil ne fonctionne que quand la porte est bien fermée.)

3. Sélectionnez en appuyant une ou plusieurs fois sur la

touche MICROWAVE la puissance de micro-ondes souhai-

tée.

—_

Performance

.y Puissance
af;gzzﬁgr?g:e enWatt Domaine d’utilisation
en % (environ)
P100 800 Chauffe rapide
P75 600 Cuisson
P 50 400 | Fonte de fromage efc.
P 25 200 Decongelatlon d'aliments
surgelés
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4. Réglez avec le bouton tournant la durée de cuisson souhai-

tée entre 5 secondes et 95 minutes.

5. Appuyez sur la touche START/+30SEC./CONFIRM pour
mettre en marche. La durée de cuisson dépend de la quan-
tité et de la nature du contenu. Avec un peu d’entrainement,
vous apprenez rapidement a estimer la durée de cuisson.

1 REMARQUE:

+  Avec tout actionnement supplémentaire de la touche
START/+30SEC./CONFIRM, la durée de fonctionne-
ment est prolongée de 30 secondes.

+ Veuillez respecter le fait que la cuisson au micro-
ondes est beaucoup plus rapide que dans un four
thermique. Réglez un temps de cuisson court quand
vous n'étes pas sirs et continuez la cuisson si néces-
saire.

6. Une fois la durée expirée, I'appareil s'arréte automatique-
ment et 5 signaux sonores retentissent. Sortez alors les
aliments.

Interrompre ou arréter la cuisson

+  Sivous souhaitez interrompre la cuisson, enfoncez la touche
STOP/CLEAR/CLOCK ou ouvrez tout simplement la porte
du four.

«  Sivous souhaitez poursuivre la cuisson, fermez la porte de
I'appareil puis enfoncez la touche START/+30SEC./
CONFIRM.

+  Sivous souhaitez arréter complétement la cuisson, enfon-
cez la touche STOP/CLEAR/CLOCK deux fois.

Chauffer

La chauffe est une force particuliere du micro-ondes. Les
liquides et les aliments a la température du réfrigérateur peuvent
étre facilement chauffés a la température ambiante ou de con-
sommation, sans avoir a utiliser beaucoup de casseroles.

Les durées de chauffe indiquées dans le tableau suivant ne
peuvent constituer que des valeurs de référence, car la durée
dépend fortement de la température de départ et de la compo-
sition des mets. Il est donc recommandé de vérifier de temps en
temps si le mets est assez chaud.

Tableau de chauffe

Puis- | Durée
Aliments/mets Quantité | sance | approx. Ri‘;ﬁu'

Watt | en min.
Eau, 1 tasse 150 g 800 05-1 non
Eau,051 5009 800 35-5 non
Eau, 0,751 750 g 800 5-7 non
Café, 1 tasse 150 g 800 05-1 non
Lait, 1 tasse 150 g 800 05-1 non
Attention: Placer une tige en verre dans le verre pour empécher le
retardement de I'ébullition, bien remuer avant de boire.
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Puis- | Durée

Aliments/mets Quantité | sance | approx. Recgu-
. vrir

Watt | en min.
Escalopgs, pommes de 150g 800 25-35 ol
terre et légumes
Goulache avec nouilles | 450 g 800 2-25 oui
Viande, boulette et 150g 800 25.35 ol
sauce

Conseil: humidifier légérement auparavant, tourner de temps a
autre.

Escalope, panée 200 g 800 1-2 non
Fricadelles, 4 500 g 800 3-4 non
Roti 250 ¢ 800 2-3 non

Conseil: enduire d’huile au pinceau, afin que la panure ou la crolite

ne s'amollisse ias.

1/2 poulet 450 g 800 35-5 non
Fricassée de poulet 400 g 800 3-45 oui
Conseil: enduire d’huile au pinceau, tourner de temps en temps.
Pétes, riz, 1 portion |_150g 800 1-2 oui

2 portions| 3009 800 25-35 oui
Pommes de terre 500 g 800 3-4 oui

Conseil: humidifier légérement auparavant.
Soupes / sauces

Bouillon, 1 assiette 2509 800 1-15 oui
Soupe épaisses 250 g 800 15-2 oui
Sauce 250 800 1-2 oui
Lait 100 ml 400 0,5-1 non
Bouillie 200 g 400 1-15 non

Conseil: bien secouer ou remuer. Controler la température!

Cuisson
Conseils pratiques de cuisson

Respectez les valeurs de référence données dans le tableau de
cuisson et dans les recettes. Observez I'opération de cuisson
tant que vous n'avez pas encore beaucoup d’entrainement.

Vous pouvez ouvrir a tout moment la porte de I'appareil.
Lappareil, s'arréte automatiquement.

Lappareil ne fonctionne a nouveau que lorsque la porte
est fermée et que vous avez a nouveau enfoncez la touche
START/+30SEC./CONFIRM.

Les aliments sortant du réfrigérateur demandent une durée de
cuisson un peu plus longue que ceux a température ambiante.
Plus le mets est compact, plus la durée de cuisson est longue. Un
gros morceau de viande demande par ex. une plus longue durée de
cuisson que de la viande coupée en languettes d'une méme quanti-
tée. Il est conseillé de faire cuire les grandes quantités a la puissance
maximale et de poursuivre la cuisson & une puissance moyenne.
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Les mets plats cuisent plus rapidement que les aliments hauts,
donc répartissez le plus possible en largeur. Placez les piéces
plus minces, comme par ex. les cuisses de poulet ou les filets

de poisson vers lintérieur ou les faisant se chevaucher.

Les plus petites quantités cuisent plus rapidement que les
grandes qualités. On applique les régles suivantes:

Quantité double = presque durée double
Moitié de la quantité = moitié du temps
Si vous ne trouvez pas d'indication de temps adaptée pour un
mets, appliquez la regle suivante:
Environ 1 minute de temps de cuisson pour 100 g

Tous les mets que vous recouvrez sur la cuisiniere, sont égale-
ment & recouvrir dans le micro-ondes.

Un couvercle empéche que les mets se desséchent. Une assi-
ette retournée, du parchemin ou de la feuille micro-ondes sont
appropriés a cet effet. Cuire sans couvercle les mets qui doivent
obtenir une cro(ite.

Tableau de cuisson

Puis- | Durée
Aliments/mets Quantité | sance | approx. R?;;?ru'

Watt | en min.
Aubergines 500 g 600 7-10 oui
Chou-fleur 5009 600 8-1 oui
Brocoli 5009 600 6-9 oui
Endives 500 g 600 6-7 oui
Petits poix 5009 600 6-7 oui
Fenouil 500 g 600 8- 11 oui
Haricots verts 3009 600 13-15 oui
Pommes de terre 500 g 600 9-12 oui
Chou-rave 5009 600 8-10 oui
Poireau 5009 600 7-9 oui
Epis de mais 250 g 600 7-9 oui
Carottes 5009 600 8-10 oui
Poivrons 500 g 600 6-9 oui
Choux de Bruxelles 3009 600 7-10 oui
Asperges 300¢g 600 6-9 oui
Tomates 500 g 600 6-7 oui
Courgettes 5009 600 9-10 oui
Conseil: couper les légumes en petits morceaux et faire cuire avec
2 a 3 cuillers a soupe d’eau, tourner de temps en temps, faire cuire
ensuite 3 5 minutesi n’éiicer iu’avant de servir.
Compote de pommes, | 5050 | 600 | 5.8 | ou
poires
Compote de prunes 250 g 600 4-6 non
Compote de rhubarbe [ 250 g 600 5-8 oui
Pommes cuites, 4 500 g 600 7-9 oui
Conseil: ajouter 125 ml deau, le jus de citron empéche que les
fruits se décolorent, poursuivre la cuisson pendant 3 a 5 min.
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Puis- | Durée

Aliments/mets Quantité | sance | approx. Rec_ou-
X vrir

Watt | en min.
Viande avec de la 4009 | 600 | 10-12 |
sauce
Goulache, .
viande en lamelles 500 600 | 10-15 | ou
Rouleaux de bosuf 250 g 600 7-8 oui
Conseil: tourner de temps en temps, laisser reposer 3 a 5 min.
Fricassée de poulet 2509 600 6-7 oui
Soupe de volaille 200 g 600 5-6 oui
Conseil: tourner de temis en temis| laisser reioser 325 min.
Filet de poisson 300¢ 600 7-8 oui
Filet de poisson 400 g 600 8-9 oui

Conseil: tourner apres la moitié du temps, poursuivre la cuisson
pendant 3 a 5 minutes.

| Décongélation et cuiss

Chou rouge 450 g 600 14 -16 oui
Epinards en feuilles 300 g 600 1-13 oui
Chou-fleur 200 g 600 7-9 oui
Haricots verts 2009 600 8-10 oui
Brocoli 3009 600 8-9 oui
Petits poix 300¢g 600 7-8 oui
Chou-rave 3009 600 13-15 oui
Poireau 2009 600 10- 11 oui
Mais 2009 600 4-6 oui
Carottes 200 ¢ 600 5-6 oui
Choux de Bruxelles 3009 600 7-8 oui
. 450 g 600 12-13 oui
Epinards 600g | 600 | 15-17 | ou

Conseil: faire cuire avec 1 a 2 cuillers a soupe de liquide, tourner
de temps & autre ou répartir avec précaution, poursuivre la cuisson
pendant 2 a 3 min., n'épicer qu'avant de servir.

‘ plats unique e et de lég
Plats composés 500 g 600 13-15 oui
Soupes légumes ) .
ot viandes 300¢ 600 7-8 oui
Potages 500 ¢ 600 13-15 oui

Conseil: remuer de temps a autre, poursuivre la cuisson pendant
3 a5 minutes.

*) Mets déja précuits.

Cuisson automatique

La fonction automatique permet de faire cuire automatiquement
certaines quantités de mets. Procédez a cet effet de la maniere
suivante:

1. Tournez le bouton rotatif dans le sens des aiguilles d’'une
montre et sélectionnez alors le programme automatique
désiré. Les réglages possibles vous sont indiqués dans le
tableau suivant.

25
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Code

Poids en Puissance
grammes /

affichage

Programme

1 REMARQUE:
Avec tout actionnement supplémentaire de la touche
START/+30SEC./CONFIRM la durée de fonctionnement est

A1 |Chauffer 388 Micro-ondes 100% orolongée de 30 secondes.
400 Une fois la durée expirée, I'appareil s'arréte automatiquement et
200 _ 5 signaux sonores retentissent. Sortez alors les aliments.
A2 (Pommes de 200 Micro-ondes 100%
terre ggg Gl'i"
A3  |Légumes 200 Micro-ondes 100% Pour griller, veuillez utiliser la plaque de grill. Utilisez de la
g \ .
300 vaisselle résistante a la chaleur et placer 'aliment a griller
400 directement sur la plaque de grill.
500 : . . . s s
2 Nouiles / 50 Micro-ondes 100% !I n'est pas necessaire (,je. Lpréchauffer le grill, car le grill a
pasta 100 infrarouge génére immédiatement des rayons de chaleur.
. 150 ' Pour griller et gratiner, procédez comme suit:
AS | Viande ;1,88 Micro-ondes 100% 1. Appuyez sur la touche GRILL jusqua I'affichage de ,G-1" a
500 ['écran.
750 2. Appuyez sur la touche START/+30SEC./CONFIRM pour
A6 |Poisson 150 Micro-ondes 80% confirmer votre sélection. , . .
250 3. Réglez avec le bouton tournant la durée de grill souhaitee
350 entre 5 secondes et 95 minutes.
450 Durce Recou-
A7  |Pizza 300 Micro-ondes / grill Aliments/mets Quantité | approx. vrir
400 100% en min.
A8 |Pain 50 Gril 100% Toast gratiné au fromage 2-3 3-4 non
100
150 4. Appuyez sur la touche START/+30SEC./CONFIRM pour
200 démarrer.
A9 | Volaille (grillé) }ggg Gril G-2 i REMARQUE:
1500 Une fois la moitié de la durée passée, des signaux sonores
vous invitent a tourner les articles.
3. Appuyez sur la touche START/+30SEC./CONFIRM pour _ , L e _
confirmer votre sélection Une fois la durée expirée, 'appareil s'arréte automatiquement et
4. Réglez le poids désiré & i’aide du bouton rotatif. 5 signaux sonores retentissent. Sortez alors les aliments.
5. Appuyez sur la touche START/+30SEC./CONFIRM pour

démarrer.

Une fois la durée expirée, I'appareil s'arréte automatiquement et
5 signaux sonores retentissent. Sortez alors les aliments.

Descongelacion automatica (DEFROST)

Gréace au programme de décongélation, il vous est possible de
décongeler vos articles automatiquement de deux manieres.
Sélectionnez la décongélation par le poids ou par la durée.

1.

w
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Pulsando repetidamente la tecla DEFROST seleccionara
uno de los programas de descongelacion:

dEF | Décongélation par le poids  de 0,1 —1,0 Kg
dEF Il Décongélation par la durée  de 5 secondes
— 95 minutes

Appuyez sur la touche START/+30SEC./CONFIRM pour
confirmer votre sélection.

A l'aide du bouton rotatif, réglez le poids / la durée désiré(e).

Para iniciar el proceso pulse la tecla START/+30SEC./CON-
FIRM.
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Combinaison entre le fonctionnement en micro-

ondes et en gril (GRILL avec minuterie)

Avec ces réglages, le micro-ondes et le grill fonctionnent en
alternance pendant la durée prédéfinie selon le rapport:

G-2 proportion élevee proportion faible
en gril en micro-ondes

G-3 | proportion moyenne proportion moyenne
en gril en micro-ondes

G-4 proportion faible proportion élevée
en gril en micro-ondes

1. Appuyez sur la touche GRILL jusqua Iaffichage de la
fonction désirée.

2. Réglez avec le bouton tournant la durée de grill souhaitée
entre 5 secondes et 95 minutes.

3. Appuyez sur la touche START/+30SEC./CONFIRM pour
démarrer.

Une fois la durée expirée, l'appareil s'arréte automatiquement et

5 signaux sonores retentissent. Sortez alors les aliments.
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Combinaison entre le fonctionnement en micro-
ondes et en gril (COMBI. a température controlée)

Dans ces modes de fonctionnement aussi, les micro-ondes et
le gril travaillent en alternance. Mais vous avez la possibilité de
déterminer la température de cuisson.

1. Appuyez sur la touche COMBI jusqu’a I'affichage de la
température désirée.

2. Réglez avec le bouton tournant la durée de grill souhaitee
entre 5 secondes et 95 minutes.

3. Appuyez sur la touche START/+30SEC./CONFIRM pour
démarrer.

Conseils pour le service combiné

Si vous voulez préparer des mets en service combiné micro-
ondes/grill, vous devez respecter les points suivants:

Pour les aliments gros et épais, comme par ex. les rétis de
porc, la durée au micro-ondes est par conséquent plus longue
que pour les aliments petits et minces. Pour le grill, le rapport
est inverse. Plus I'aliment est proche du grill, plus il dore
rapidement. Cela signifie que si vous préparez des gros rétis
en service combing, la durée de grill est éventuellement plus
courte que pour les petits rotis.

Pour griller, vous utilisez la grille afin de parvenir a un doré rapi-
de et régulier. (Exception: les aliments gros et épais sont grillés
directement sur 'assiette tournante!)

Tableau service combiné

Durée
Aliments/mets Quantité | approx. R?;;?ru-
en min.
Boeuf, porc ou 5009 [ 10-12 | non
Vleau en morceau 7509 | 12-15 non
Cotelette de porc fumée et salée 500g | 12-14 non
Roti de viande hachée 500g | 13-15 non
Saucisse viennoises 2009 2-3 non
Saucisses de Francfort 200 ¢ 2-3 non

Conseil: tourner la viande a la mi-temps, poursuivre la cuisson
pendant 3 & 5 minutes; Enduire le réti de viande hachée de blanc

d'ceuf; piquer les saucisses avec une fourchette.
Morceaux de poulet 2509 4-5 non
Conseil: faire cuire dans le propre jus sans liquide, tourner une

foisE Eoursuivre la cuisson iendant 4 3 5 minutes.

Truite, bleue 300¢ 5-6 non
Filet de poisson 3009 3-4 non
Conseil: tourner a la mi-temps de cuisson, poursuivre la cuisson
pendant 3 a 5 minutes.
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Fonctionnement a air chaud
(CONVECTION a température controlée)

Le fonctionnement & air chaud vous permet de déterminer une
température de cuisson.

1. Appuyez sur la touche CONVECTION jusqu'a I'affichage de
la température désirée.

1 REMARQUE Préchauffage:

C'est a ce moment que vous avez la possibilité d’appuyer sur

la touche START/+30SEC./CONFIRM pour préchauffer le four.

+ Lorsque la température désirée est atteinte, deux signaux
sonores retentissent.

+ Ouvrez alors la porte et placez les articles a cuire dans le
four.

«  ATaide du bouton rotatif, réglez la durée désirée entre 5
secondes et 95 minutes.

1 REMARQUE:
Vous ne pourrez entrer la durée de cuisson si vous n'avez pas
fermé la porte!

2. Avec le bouton rotatif, réglez la durée de cuisson désirée
entre 5 secondes et 95 minutes.

3. Pour démarrer, appuyez sur la touche START/+30SEC./
CONFIRM.

I REMARQUE:

+  Avec tout actionnement supplémentaire de la touche
START/+30SEC./CONFIRM, la durée de fonctionnement
est prolongée de 30 secondes.

*+ Appuyez pendant le fonctionnement sur la touche CON-
VECTION et la température préréglée vous est affichée
pendant 3 secondes.

Une fois la durée expirée, l'appareil s'arréte automatiquement et
5 signaux sonores retentissent. Sortez alors les aliments.

Fonctions spéciales
Blocage

*  Appuyez simultanément sur la touche STOP/CLEAR/
CLOCK et sur la touche START/+30SEC./CONFIRM pour
bloquer 'appareil.

1 REMARQUE:
+  Leblocage est affiché dans le display.
+ Lafonction des éléments de commande est bloquée.

*  Appuyez de nouveau simultanément sur la touche STOP/
CLEAR/CLOCK et la touche START/+30SEC./CONFIRM
pour déverrouiller le blocage.

27
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Nettoyage

Arrétez le four & micro-ondes et débranchez la fiche du secteur.

Espace intérieur

+ Maintenez l'intérieur du four propre. Les éclaboussures et
les liquides ayant débordé sur les parois du four peuvent
étre enlevés a 'aide d'un chiffon mouillé. Lorsque le four est
trés encrassé, on peut aussi se servir d'un détergent doux.
Priere de ne pas utiliser des détergents agressifs.

+  Essuyez la fenétre a l'intérieur et & I'extérieur avec un chiffon
mouillé et enlevez régulierement les éclaboussures et les
taches en provenance de liquides débordés.

Parois extérieurs

+ Les parois extérieures du four ne doivent étre nettoyées
qu'avec un chiffon mouillé. Veillez a ce qu'il n'y a pas d’eau
qui pénétre par les ouvertures dans le four.

« Veuillez n'utiliser qu'un chiffon mouillé pour le nettoyage du
four. Pour nettoyer les touches des fonctions, ouvrez d'abord
la porte du four a micro-ondes pour éviter une mise en
marche intempestive de I'appareil.

Accessoires

+ Il'convient de nettoyer occasionnellement I'assiette en verre
a l'aide d'un liquide pour vaisselle ou dans le lave-vaisselle.
*  Nettoyer réguliérement 'anneau de rotation et le fond a
l'intérieur du four. Vous pouvez dter 'anneau de rotation
et le rincer & la main. Ici, vous pouvez utiliser un détergent
doux ou un produit pour laver les vitres. Bien sécher apres.
Veillez a correctement remettre I'anneau apres.

Odeur

« Pour enlever les odeurs désagréables du four & micro-
ondes, placez une écuelle remplie d’'eau et de jus de citron
allant au four & micro-ondes dans le four et chauffez-la
pendant env. 5 minutes. Essuyez ensuite le four avec un
chiffon mouillé.

Eclairage four

+  Pour remplacer 'éclairage du four, veuillez-vous adresser a
un magasin spécialisé prés de chez vous.

28
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Données techniques

MOGEIE ...t nes MWG 775 H
AlIMENtation: ... 230V, 50 Hz
Consommation:

MICTO-ONAES: 1..vvveverreereerssieseeessse e essessessees 1300 W

ML e 1200 W

chaleur traditionnelle: ........c.veeeveerreneenererereereenns 1200 W
Puissance micro-ondes:........ccweeeeerereeseerennns 800 W/2450 MHz
VOIUME AU FOUF: covvvveceeeeie e 21 litres
Classe de ProteCtion: .........c.oeeereeneerneeeeeerseeseeesseeseeseesseeseees I
POIAS NBL: . 14,1 kg

Cet appareil a été contrlé d'apres toutes les directives europé-
ennes actuelles applicables, comme par exemple concernant la
compatibilité électromagnétique et la basse tension. Cet appareil
a été fabriqué en respect des réglementations techniques de
sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

)i

Signification du symbole ,,Elimination

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménageres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet ou vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des
appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d’élimination des appareils auprés de votre commune ou de
I'administration de votre communauté.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el carton de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato a
terceros, también entregue el manual de instrucciones.

+  Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin
previsto. Este aparato no esta destinado para el uso profe-
sional. No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningln
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de momento la
clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja
de enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable), cuan-
do no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en caso de
limpieza o defectos.

* No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la
habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija
de la caja de enchufe.

«  Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defec-
tos. No ponga en servicio un aparato defecto.

+No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un esta-
blecimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un
cable defecto por uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

+  Solamente utilice accesorios originales.

+  Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de
seguridad...” indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles

+ Parala seguridad de sus nifios no deje material de embalaje
(Bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a su alcance.

/N AVISO!
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro
de asfixia!

+  Para proteger a nifios o personas débiles del peligro de
aparatos eléctricos, tenga en cuenta que este aparato sélo
se puede utilizar bajo vigilancia. Este aparato no es ningin
juguete. No deje jugar a nifos pequenos con ello.

ilmportantes indicaciones de seguridad!

Se ruega leer estas indicaciones cuidadosamente
y guardarlas bien para su posterior utilizacion.

+ No calentar en el microondas cojines rellenos de granos,
huesos de cereza o gel. jPELIGRO DE INCENDIO!

«  Aviso: En caso de que la puerta o la obturacion de goma
de la puerta estén dafiadas, no se puede poner en marcha
el aparato, hasta que una persona especializada no lo haya
reparado.

+Aviso: En ninglin caso repare el aparato por su cuenta,
sino contacte a un servicio autorizado. Excepto para la
persona especializada, para los demas significa un peligro
realizar trabajos de mantenimiento o de reparacion, que
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exijan descubrir la cubierta que normalmente asegura la
proteccion contra la exposicion a la radiacion de la energia
por microondas.

Aviso: Se ruega no calentar liquidos en recipientes cerra-
dos. iExiste peligro de explosion!

Advertencia: No coloque el microondas en ningun armario.
Observe que mantenga una distancia minima de por lo
menos 20 cm de todos lados del equipo entre armarios,
paredes, etc. para contar con una ventilacion apropiada.
Aviso: Nifos y personas decrépitas solamente podran
utilizar el aparato de coccion sin vigilancia, si se ha
realizado una instruccion adecuada por la persona que
normalmente vigila el proceso. La instruccion debe hacer
posible que las personas puedan utilizar el aparato de
coccidn de forma segura y que entiendan los peligros del
uso incorrecto.

Aviso: Si se hace uso del aparato en el modo de funciona-
miento combinado, los nifios deberan usar el aparato sélo
bajo la vigilancia de una persona adulta. Esto se debe a las
altas temperaturas que origina el aparato.

Nota: El microondas no esta previsto para calentar/cocer a
animales vivos.

Solamente utilice vajilla apropiada como:

Vidrio, porcelana, ceramica, vajilla de plastico resistente al
calor o vajilla especial para microondas.

Al calentar o al cocinar alimentos en materiales infla-
mables, como pueden ser recipientes de plastico o de
papel, se tiene que observar con frecuencia el aparato de
microondas para cocinar, causado por la posibilidad de una
inflamacion.

En caso de emision de humos se ruega desconectar el apa-
rato y retirar la clavija de la caja de enchufe. Mantenga la
puerta cerrada, para apagar posible llamas que aparezcan.
Atension demora en la ebullicion: En la ebullicion, sobre
todo al recalentar liquidos (agua) puede ocurrir, que la tem-
peratura de ebullicion se haya alcanzado; pero que las tipi-
cas burbujas de vapor todavia no suban. El liquido no hierve
de forma uniforme. Esta llamada demora en la ebullicion
puede, al apartar el recipiente con una leve vibracion, causar
una repentina formacién de burbujas de vapor y originar que
rebase el agua. jExiste peligro de quemarse! Para conseguir
una ebullicién uniforme, se ruega colocar una varilla de
vidrio 0 algo similar, no metalico, en el recipiente.

Se ruega no calentar liquidos en recipientes cerrados.
iExiste peligro de explosion!

El contenido de biberones y tarros con alimentacion infantil
se debe remover o agitar y revisar la temperatura antes de
su uso. Existe peligro de quemarse.

Alimentos con cascara o piel, como huevos, salchichas,
conservas de vidrio cerradas, etc., no se deben calentar en
el microondas, ya que podrian explotar, aunque el calenta-
miento haya sido finalizado por microondas.

El' marco de la puerta y la obturacion, asi como piezas
vecinas, en caso de que estén sucias, deben ser limpiadas
cuidadosamente con un pafio himedo.

Limpie el microondas con regularidad y retire restos de
alimentos del interior.

Si se ha limpiado mal el aparato puede destruirse su
superficie, lo cual acortaria su duracion y podria originar
situaciones peligrosas.
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Simbolos en el producto

En el producto encontrard simbolos con el fin de advertir o
informar:

£\ AVISO: iExiste peligro de quemarse!

Durante la puesta en marcha la temperatura de la superficie
que esta directamente en contacto con el usuario puede estar
muy alta.

Indicacion de los elementos de manejo

1 Panel de mando

2 Parrilla

3 Eje de accionamiento
4 Anillo de rodamiento
5 Plato rotatotrio

6 Fecho da porta

7 Janela

Interruptor en el panel de mando

MICROWAVE
Microondas: Seleccion de las grados de potencia del
microondas
GRILL (temporizado)
Grill: Para asar a la parrilla y gratinar
Grill/Comb: Parrilla y microondas trabajan alternati-
vamente
CONVECTION
Aire caliente: Funcionamiento con aire caliente, elija la
temperatura
COMBI. (termoregulado)
Grill/Comb: Parrilla y microondas trabajan alternati-
vamente
DEFROST Descongelacion automatica
STOP/CLEAR/CLOCK
Stop: Pulsar una vez para parar el proceso de
coccion
Borrar: Pulsar dos veces para borrar el progra-
ma
Hora: En conexién con el boton giratorio para

ajustar la hora o el tiempo de coccion

START/+30Sec./CONFIRM
Inicio del programa
Confirmacion de una introduccion

Pulse los botones STOP/CLEAR/
CLOCK 'y START/+30Sec./CONFIRM
simultaneamente, para bloquear el panel
de control (seguro a prueba de nifios)

TIMER « WEIGHT « AUTOMENU
Botén giratorio para ajustar la hora,
tiempo de coccidn con programas
automaticos o el peso

Bloquear
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Simbolos en el panel de control

Significado/

Simbolo Funcion

Simbolo

Significado/
Funcion

Microondas Aire caliente
YT auto]| Automatica
A5 || Descongelar Programa
A . Potencia grande/
Y
Py Parrilla bequeria
S Seguro a
L Microondas + prueba de nifios
il activado

Empleo conforme al uso presctito

Este aparato sirve:

+ para calentar y cocer alimentos slidos o liquidos,
* paragratinary asar a la parilla alimentos sélidos.

Solamente esta destinado para esta finalidad y tan sélo se
puede utilizar para esto. Se puede utilizar Ginicamente de la
manera descrita en el manual de instrucciones. El aparato no se
debe usar para fines comerciales.

Todas las demas aplicaciones se consideran como no con-
formes al uso prescrito y pueden originar dafios materiales o

incluso dafos personales.

Clatronic International GmbH no se responsabiliza por los
dafos que se originen a causa de un empleo no conforme al

uso prescrito.

Indicaciones para el funcionamiento de asar a
la parrilla y el funcionamiento combinado

+ Como en el funcionamiento de asar a la parrilla y el funcio-
namiento combinado se utiliza calor radiante, se ruega usar
solamente vajilla resistente al calor.

+  Sisolamente utiliza el funcionamiento de asar a la parrilla,
también puede utilizar vajilla de metal o de aluminio — pero
no al utilizar el funcionamiento combinado o de microondas.

« Para el modo de servicio KOMBI es adecuado la rejilla de

parrilla.

* No coloque nada sobre la parte superior de la carcasa. Esta
se calentard. Deje las rejillas de ventilacion siempre libres.

+  Se ruega utilizar la parrilla para acercar el alimento que se
quiera asar al elemento calorifico.

Vajilla apropiada para el microondas

+  El material ideal para el uso en un microondas es transpa-
rente y permite a la radiacion de microondas calentar los
alimentos de forma homogénea.

+ Laradiacién de microondas no puede penetrar por metal,
por ello, no se debe utilizar recipientes o platos de metal.

+ No utilice cuencos de papel de material reciclado, ya que
pueden contener pequenas cantidades de metal que
podrian originar chispas o incendios.
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+  Cuencos o platos redondos/ovalados son mas apropiados
que cuadrados ya que en los cantos los alimentos podrian
rebosar hirviendo.

Con la siguiente lista le facilitamos la seleccion de vajilla apropi-
ada para el microondas:

Apropiado para
Material icro- . i i
micro parilla aire compl*
ondas caliente nacion
Reqplente de vidrio s . g o
resistente al calor
Recipiente de vidrio no
) n n n n
resistente al calor 0 0 0 0
Recipiente -/plato de
ceramica resistente Si Si Si i
al calor
Recipiente de plastico
apropiado para el Si no no no
microondas
Papel de cocina Si no no no
Bandeja de metal no Si Si no
Parrilla no Si Si Si
Lamina de aluminio y . ,
I - n i | n
recipiente de lamina 0 S s 0

*) Combinacion de parrilla con microondas o con aire caliente.

Ajuste de la hora

1 INDICACION:
En la primera conexion suena un sonido y en el display
aparece ,0:00%

+  Pulse la tecla STOP/CLEAR/CLOCK. La indicacion cambia
a ,0:00". La primera cifra parpadea.

«  Con ayuda del botén giratorio ajusta la hora deseada.

*  Pulse la tecla START/+30SEC./CONFIRM. Las segundas
cifras parpadean.

+  Con ayuda del boton giratorio ajusta los minutos deseados.

*  Pulse nuevamente la tecla START/+30SEC./CONFIRM, la
hora nueva se activa.

Puesta en marcha

[ ] ’

1 INDICACION:

En caso de que hubiera restos de fabricacion o de aceite en la
carcasa o sobre el elemento de calefaccion, puede formarse
al inicio humo u olor. Esto es un proceso normal y desapare-
cera después de varios usos.

Se aconseja seriamente proceder de siguiente manera:

+ Ajuste el aparato a la funcion de asar a la parrilla y deje
que marche varias veces sin ingredientes.

+  Se ruega preocuparse de que haya suficiente aireacion.

+ Retire todo el accesorio que se encuentre en el espacio interior
de coccidn, desempaquételo y coloque el anillo de rozamiento
en el centro. Coloque de tal manera el plato de vidrio sobre
el eje de mando que éste encaje en las hendiduras del eje
conductor y de esta forma poder conseguir una colocacion fija.
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«  Supervise el aparato si tiene algunos defectos visibles,
sobre todo en la zona de la puerta. Si hubiera defectos
de cualquier tipo, de ninguna forma se debera poner en
marcha el aparato.

« Para evitar perturbaciones de otros aparatos al poner en
marcha el microondas, no coloque su aparato cerca de
otros aparatos electronicos.

«  Si hubiera, retire el film de plastico de la carcasa.

* Introduzca la clavija en una caja de enchufe con tomatierra
230 V, 50 Hz y correctamente instalada.

/N ATENCION:
iNo retire ningunas piezas montadas del espacio interior de
coccion o de la parte interior de la puertal

Uso del aparato

Indicaciones de interés en el funcionamiento
del microondas

«  Su aparato trabaja con radiacion de microondas que
calienta en muy corto tiempo las particulas de agua en los
alimentos. En este proceso no hay radiacion calorifica y por
ello casi nada de tostado en los alimentos.

«  Caliente con este aparato solamente alimentos.

+  Este aparato no esta apropiado para la coccion de alimen-
tos barfiados en aceite.

+  Solamente caliente de 1-2 raciones a la vez. Si no pierde el
aparato en eficacia.

* Pulse la tecla STOP/CLEAR/CLOCK, para interrumpir el
proceso de coccion.

+ Microondas suministran directamente energia. Por ello no
es necesario precalentar los alimentos.

+ Nunca ponga el aparato en marcha en vacio y en servicio
de microondas.

+  El'horno tradicional no se puede reemplazar por el microon-
das. El microondas sirve principalmente para:

+  Descongelacién de productos congelados
+  Calentamiento rapido de alimentos o bebidas
+  Coccion de comidas

Manejo del microondas

1. Coloque la comida que quiera calentar en la vajilla apropiada.

2. Abrala puerta y ponga la vajilla en el centro del plato de
vidrio. Se ruega cerrar la puerta. (Por razones de seguridad,
el aparato solo se activard al estar cerrada la puerta).

3. Presionando una o varias veces la tecla MICROWAVE,
podra regular la potencia del microondas.

Potencia en el

L Potencia
vnsuallzad_or envatios Campo de aplicacion
como elegido (aprox.)
en %
P100 800 | Calentamiento rapido
P 75 600 | Coccion
P 50 400 | Derretir queso efc.
Descongelacion de productos
P A congela%os i
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4. Ajuste con el botdn giratorio el tiempo de coccién deseado
que puede ser entre 5 segundos y 95 minutos.

5. Parainiciar el proceso presione la tecla START/+30SEC./
CONFIRM. El tiempo de coccion se orienta segun la
cantidad y el tipo del contenido. Con un poco de practica
aprendera rapido cuanto tiempo supone el tiempo de cocci-
6n de los distintos alimentos.

1 INDICACION:

+ Cada vez que pulsa el botén START/+30SEC./CON-
FIRM el tiempo de funcionamiento se prolonga en 30
segundos .

« Lacoccion en un microondas es mucho mas rapida
que en un horno convencional. Si no esta seguro, es
preferible ajustar el tiempo de coccion mas bajo y si
es necesario aumentarla.

6. Después de haber transcurrido el tiempo se desconecta
el aparato y suenan 5 sonidos. Ahora puede apartar la
comida.

Interrumpir o cortar el proceso de coccion

+  Sidesea interrumpir el proceso de coccion, pulse la tecla
STOP/CLEAR/CLOCK o abra simplemente la puerta.

+  Sidespués se quiere continuar con el proceso de coccion,
debe cerrar la puerta y pulsar la tecla START/+30SEC./
CONFIRM.

« Sidesea cortar el proceso de coccion por completo, pulse
dos veces la tecla STOP/CLEAR/CLOCK.

Calentamiento

El calentamiento de alimentos es un punto fuerte del microon-
das. Liquidos o comidas con temperatura de frigorifico se
pueden calentar rapidamente a una temperatura de ambiente o
de consumo, sin haber utilizado muchas ollas.

Los tiempos indicados para calentar las comidas son solamente
valores indicativos, ya que el tiempo depende fundamental-
mente de la temperatura de partida y de la composicion de la
comida. Por ello se recomienda revisar de vez en cuando sila
comida ya esta suficientemente caliente.

Tabla - Calentamiento

Tiempo
. ... .| Potencia| aprox. .
Alimento/plato Cantidad en vatios | en minu- Cubrir
tos

Agua, 1taza 150 g 800 05-1 no
Agua, 0,51 5009 800 35-5 no
Agua, 0,75 | 750 g 800 5-7 no
Café, 1taza 1509 800 05-1 no
Leche, 1 taza 150 g 800 0,5-1 no
Atencion: Introduzca en el recipiente una varilla de vidrio contra el
retardo de ebullicion, antes de beber remover bien.
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Tiempo
. ... .| Potencia| aprox. .
Alimento/plato Cantidad en vatios|en minu- Cubrir
tos

Platos combinados

Escalope, patatas ) ,
y verduras 450 ¢ 800 [25-35 si
Estofado de carne .
con pasta 450 g 800 2-25 si
Carme, albondiga de ) ,
masa de patata y salsa 430g 800 | 25-35 S

Consejo: Humedecer anteriormente un poco y remover entreme-
dias.
Carne

Escalope, empanado 2009 800 1-2 no
Albéndigas, 4 piezas 500 g 800 3-4 no
Trozo de carne asada 250 ¢ 800 2-3 no

Consejo: Dar unas pinceladas con aceite, para que el empanado
no se reblandezca.

Carne de ave
1/2 pollo 450 g 800 35-5 no
Fricasé de gallina 400 ¢ 800 3-45 si

Conse'lo: Dar unas iinceladas con aceite i remover entremedias.

Pasta, arroz 1 racion 150 g 800 1-2 Si
2raciones | 300¢g 800 |25-35 si
Patatas 500 g 800

Consejo: Humedecer anteriormente un poco.
Sopas / salsas

3-4 i
i

Caldo claro, 1 plato 250 g 800 1-15 S
Sopa con trozitos de ,
otros alimentos 2509 800 15-2 S|
Salsa 250 ¢ 800 1-2

Alimentacion para bebé
Leche 400 05-1 no
Papilla 200 ¢ 400 1-15 no
Consejo: Agitar o remover bien. jComprobar la temperatura!

100 ml

Coccion
Consejos utiles para la coccion

Oriéntese en los valores indicativos de la tabla de coccion y
de las recetas. Observe el proceso de coccion, hasta que vaya
tomando préactica.

Puede abrir en cada momento la puerta del aparato. El aparato
se desconectara de forma automatica.

Solamente se reiniciar, si la puerta esta cerrada y la tecla
START/+30SEC./CONFIRM se acciona de nuevo.

Alimentos del frigorifico, necesitan un poco mas de tiempo para
la coccion que aquellos con temperatura de ambiente.

Cuanto mas compacta sea una comida, mas tiempo necesita para
su coccion. Por ello un trozo de carme més bien grande necesita
mas tiempo de coccidn que un asado de camne trozeada, aunque
tengan el mismo peso. Para grandes cantidades se recomienda
iniciar la coccion con la potencia maxima y después seguir con la
potencia media conseguiendo de esta forma una coccion uniforme.
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Comidas planas cuecen antes que comidas altas, por ello

se deberia repartir los alimentos en el plato de forma plana.
Piezas més finas, p.ej, muslos de pollo o filetes de pescado, se
deberian colocar hacia el interior y dejar que se solapen.

Cantidades pequefas cuecen antes que cantidades grandes.
Es vélida siguiente regla general:

Cantidad doble = casi el doble de tiempo
Mitad de cantidad = mitad de tiempo

Si para un plato no encuentra la indicacién de horario adecua-
da, es valida siguiente regla:

cada 100 g aprox. 1 minuto de tiempo de coccion

Todos los alimentos que tape en el horno, también deberia
tapar en el microondas.

Una tapadera evita que se sequen los alimentos. Para tapar
los alimentos puede utilizar un plato dado de vuelta, papel de
pergamino o laminas para microondas.

Tabla Coccion
Tiempo
. . 1..| Potencia| aprox. .
Alimento/plato Cantidad P M an Cubrir
tos
Berenjenas 500 g 600 7-10 si
Coliflor 5009 600 8- 11 si
Brécol 5009 600 6-9 si
Achicoria 5009 600 6-7 Si
Guisantes 5009 600 6-7 si
Hinojo 5009 600 8- 11 si
Alubias verdes 300¢g 600 13-15 si
Patatas 500 g 600 9-12 si
Colinabo 5009 600 8-10 si
Puerro 500 g 600 7-9 si
Mozarca 2509 600 7-9 si
Zanahorias 500 g 600 8-10 si
Pimiento 500 g 600 6-9 si
Col de Bruselas 3009 600 7-10 Si
Esparrago 300¢g 600 6-9 si
Tomates 5009 600 6-7 si
Zucchini 500 g 600 9-10 si
Consejo: Cortar la verdura en trozos pequefios y cocer con 2-3
cucharas soperas de liquido. Entremedias remover, recocinar de 3-5
minutos| condimentar irimero al servir la comida.
Compota de manzana, ,
compota de pera 5009 600 5-8 S
Mermelada de ciruela | 250 g 600 4-6 no
Compota de ruibarbo 250 g 600 5-8 si
Manzanas asadas, -
4 piezas 500 ¢ 600 7-9 si
Consejo: Aiadir 125 ml de agua, zumo de limdn evita el cambio de
color de la fruta, recocinar de 3-5 minutos.
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Tiempo
. . .| Potencia | aprox. .
Alimento/plato Cantidad en vatios | en minu- Cubrir
tos

Carne con salsa 400 g 600 10-12 si
Estofado de carne, asa- .
do de carne trozeada 5009 600 | 10-15 S
Filetes de vaca rellenos | 250 g 600 7-8 si
Consejo: Remover entremedias, reposar de 3-5 minutos.

Fricasé de gallina 2509 600 6-7 Si
Sopa de gallina 200 g 600 5-6 si
Consejo: Remover entremedias, reposar de 3-5 minutos.

. 300g 600 7-8 Si
Filete de pescado 400 600 8.9 "
Consejo: Después de haber pasado la mitad de tiempo dar la
vuelta al pescado, recocinar de 3-5 minutos.

‘
Col lombarda 450 g 600 14 -16 si
Espinacas de hoja 300g 600 1-13 Si
Coliflor 2009 600 7-9 Si
Alubias verdes .
cortadas 2009 600 8-10 Si
Brécol 300 ¢ 600 8-9 Si
Guisantes 300 g 600 7-8 si
Colinabo 300 ¢ 600 13-15 Si
Puerro 200 g 600 10- 11 si
Maiz 200 g 600 4-6 Si
Zanahorias 200 g 600 5-6 si
Col de Bruselas 3009 600 7-8 si
. 450 g 600 12-13 Si
Espinacas 600g | 600 | 15-17 | i

Consejo: Cocer con 1-2 cucharas soperas de liquido, remover en-
tremedias es decir trozear con cuidado, recocinar de 2-3 minutos,

condimentar primero al servir la comida.
Sopas / potajese’)

Potaje 500 g 600 13-15 si
Sopa con trocitos de .
otros alimentos 300g | 600 | 7-8 S
Sopa de crema 500 g 600 13-15 si

Consejo: Remover entremedias, recocinar de 3-5 minutos.
*) Alimentos precocinados.

Coccion automatica

Con ayuda de la automatica puede dejar que ciertas cantidades
de alimentos se terminen de cocer de forma automatica. Para
ello proceda de la siguiente manera:

1. Gire el botdn giratorio en el sentido de las agujas del reloj y
seleccione el programa automatico deseado. Los posibles
ajustes los puede tomar de siguiente tabla.
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Codigo  Programa Prisr:l)oesn/ Potencia i INDICACION:
I% dicador Cada vez que pulsa el boton START/+30SEC./CONFIRM el
Al |Calentar 200 100 % Microondas tiempo de funcionamiento se prolonga en 30 segundos .
300 Después de haber transcurrido el tiempo se desconecta el
ggg aparato y suenan 5 sonidos. Ahora puede apartar la comida.
o i -
A2  |Patatas igg 100 % Microondas Parrilla
600 Para asar a la parrilla se ruega utilizar la parrilla. Utilice una
A3 [Verdura 200 100 % Microondas vajilla apropiada y resistente al calor o coloque los alimentos a
300 asar directamente sobre la parrilla.
400 o ) - b
500 No es necesario “precalentar” la parrilla, ya que la parrilla infrar-
7 |Pasta/Pastas 50 100 % Microondas roja genera inmediatamente calor radiante.
EI) 100 Para asar a la parrilla y gratinar proceda de siguiente manera:
'E A5 |Came }gg 100 % Microondas 1. Pulse la tecla GRILL hasta que aparezca ,G-1“ en el dis-
o play.
fﬁ 288 2. Pulse la tecla START/+30SEC./CONFIRM, para confirmar
750 su seleccion.
%6 |Pescado 150 80% Microondas 3. Ajuste con el boton giratorio el tiempo de coccion deseado
250 que puede ser entre 5 segundos y 95 minutos.
350 . . Tiempo aprox. .
450 Alimento/plato Cantidad G Cubrir
A7 |Pizza 300 100% Microondas / Gratinar una tostada 9.3 34 0
400 Parrilla con guesoa
A8 |Pan 50 100% Parrilla o ,
100 4. Parainiciar el proceso, presione la tecla START/+30SEC./
150 CONFIRM.
2L i INDICACION:
A9  [Carne de ave 1000 Parrilla G-2 . Wy . L
(asada) 1950 Después de la mitad del tiempo tonos de sefial le indicaran
1500 que tiene que dar vuelta a la comida.
2. Pulsela tgpla START/+30SEC./CONFIRM, para confirmar Después de haber transcurrido el tiempo se desconecta el
su seleccion. aparato y suenan 5 sonidos. Ahora puede apartar la comida.
3. Ajuste con el botén giratorio el peso deseado.
4. Parainiciar el proceso presione la tecla START/+30SEC./ Combinacion de funcionamiento microondas y

CONFIRM.

parrilla (GRILL temporizado)

Después de haber transcurrido el tiempo se desconecta el
aparato y suenan 5 sonidos. Ahora puede apartar la comida.

Descongelacion automatica (DEFROST)

Gracias al programa de descongelacion puede descongelar
sus alimentos automaticamente de dos formas. Seleccione la
descongelacién segun peso o0 segun tiempo.

1. Seleccione premindo repetidamente a tecla DEFROST um
dos programas de descongelamento:

dEF | Descongelacion seginpeso  de 0,1 - 1,0Kg
dEF Il Descongelacion segun tiempo de 5 segundos
- 95 minutos
2. Pulse latecla START/+30SEC./CONFIRM, para confirmar

su seleccion.
Ajuste con el boton giratorio el peso/el tiempo deseado.
4. Prima para iniciar a tecla START/+30SEC./CONFIRM.

w
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En este ajuste trabajan el microondas y la parrilla alternati-
vamente dentro del tiempo ajustado en siguiente proporcion:

G-2 Gran parte Pequefia parte
para la parrilla para el microondas

G-3 Media parte Media parte
para la parrilla para el microondas

G-4 Pequefa parte Gran parte
para |a parrilla para el microondas

1. Pulse lel boton GRILL hasta que figure la funcién deseada.

2. Ajuste con el boton giratorio el tiempo de coccion deseado
que puede ser entre 5 segundos y 95 minutos.

3. Parainiciar el proceso, presione la tecla START/+30SEC./

CONFIRM.

Después de haber transcurrido el tiempo se desconecta el
aparato y suenan 5 sonidos. Ahora puede apartar la comida.
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Combinacion de funcionamiento microondas y
parrilla (COMBI. termoregulado)

También en estos ajustes el microondas y la parrilla funcionan
alternativamente. Tiene la posibilidad de regular la temperatura
de coccion.

1. Pulse el boton COMBI. hasta que figure la temperatura
deseada.

2. Ajuste con el botdn giratorio el tiempo de coccién deseado
que puede ser entre 5 segundos y 95 minutos.

3. Parainiciar el proceso, presione la tecla START/+30SEC./
CONFIRM.

Consejos para el funcionamiento combinado

Al preparar comida en el funcionamiento combinado microon-
das-parrilla deberia prestar atencion a lo siguiente:

Para alimentos grandes y gruesos, como p.ej. asado de cerdo,
el tiempo de coccidn en el microondas es mas largo que para
alimentos pequefos y planos. Sin embargo en el funciona-
miento de parrilla es al contrario. Cuanto mas cerca esté
el alimento de la parrilla, mas rapido se asa. Esto significa
que si prepara trozos grandes de carne con el funcionamiento
combinado, puede ocurrir que el tiempo de coccion sea mas
corto que para trozos pequefios de carne asada.

Para asar a la parrilla se recomienda usar la parrilla ya que de
esta forma conseguird un tostado rapido y uniforme. (Excepcion:
iAlimentos grandes y gruesos se asan directamente sobre el
plato giratorio!)

Tabla funcionamiento combinado

Tiempo
. . aprox. .
Alimento/plato Cantidad - Cubrir
tos
Carne de vaca, de cerdo o de 500g | 10-12 no
ternera en una pieza 7509 | 12-15 no
Carne de cerdo cocida y ahumada| 500g | 12-14 no
Asado de carne picada 500g | 13-15 no
Salchicha de Viena 2009 2-3 no
Salchicha cocida 200q 2-3 no

Consejo: Dar la vuelta a la carne después de haber transcurrido la
mitad de tiempo, recocinar de 3-5 minutos, untar clara de huevo so-

bre el asado de carne picada, pinchar la salchicha con un tenedor.
Trozos de pollo 250 g 4-5 no

Consejo: Dejar cocinar sin liquido en su propio jugo, dar la vuelta
una vez, recocinar de 4-5 minutos.

Trucha, azul 3009 5-6 no
Filete de pescado 3009 3-4 no
Consejo: Dar la vuelta al pescado después de haber transcurrido
la mitad de tiempo, recocinar de 3-5 minutos.
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Funcionamiento con aire caliente
(CONVECTION termoregulado)

Utilizando el funcionamiento con aire caliente tiene la posibili-
dad de regular la temperatura de coccion..

1. Pulse el boton CONVECTION hasta que figure la tempera-
tura deseada.

1 INDICACION Precalentar:

En este momento tiene la posibilidad de pulsar el botén

START/+30SEC./CONFIRM para precalentar el horno.

+  Sise ha alcanzado la temperatura deseada se oyen dos
sefales.

+ Entonces abra la puerta y meta la comida en el horno.

+ Ajuste el tiempo de coccidn deseado de entre 5 segundos
a 95 minutos por medio del botdn giratorio.

1 INDICACION:
iNo puede ajustar el tiempo de coccién, si la puerta no esta
abierta!

2. Ajuste el tiempo de coccidn deseado de entre 5 segundos a
95 minutos por medio del boton giratorio.

3. Para empezar el tiempo de coccidn pulse el boton
START/+30SEC./CONFIRM.

1 INDICACION:

+ (Cada vez que pulsa el boton START/+30SEC./CONFIRM
el tiempo de funcionamiento se prolonga en 30 segundos

+  Sipulsa el botén CONVECTION durante el funcionamien-
to, se le indicara la temperatura ajustada por 3 segundos.

Después de haber transcurrido el tiempo se desconecta el
aparato y suenan 5 sonidos. Ahora puede apartar la comida.

Funciones especiales
Bloqueo

*  Pulse los botones STOP/CLEAR/CLOCK y
START/+30SEC./CONFIRM simultaneamente para bloquear
el equipo.

1 INDICACION:
+ Elbloqueo se indicara en el visualizador.
« Lafuncién de los elementos de mando esta bloqueada.

*  Pulse los botones STOP/CLEAR/CLOCK y
START/+30SEC./CONFIRM otra vez simultaneamente para
desbloquear el equipo.

Limpieza
Desconecte el microondas y retire el enchufe.

Espacio interior

+ Mantenga limpio el espacio interior del horno. Salpicaduras
y liquidos derramados en las paredes del horno se pueden
quitar con un pafio himedo. Si el horno esta muy sucio
también se puede usar un detergente suave. Por favor no
utilice detergentes agresivos.
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« Limpie la ventana por afuera y por adentro con un pafio
himedo y elimine con regularidad las salpicaduras y las
manchas de los liquidos derramados.

Paredes exteriores

+ Las paredes exteriores de la carcasa so6lo se deberian lim-
piar con un pafo humedo. Tenga atencion de que no entre
ninglin agua en las aberturas de la carcasa y con ello en el
interior del aparato.

+ Para lalimpieza de los interruptores por favor también utilice
s6lo un pafio humedo. Para la limpieza de los interruptores
de funcién abra con anterioridad la puerta del microondas
para evitar una conexion por descuido del aparato.

Accesorios

+  De vez en cuando deberia limpiar el plato de vidrio con un
liquido lavavajillas o en el lavavajillas.

+ Elanillo giratorio y el suelo interior del horno deberian
ser limpiados con regularidad. El anillo giratorio se puede
extraer y limpiar a mano. Para ello, puede utilizar detergente
suave o liquido para limpiar ventanas. A continuacion seque
todo bien. También preste atencidn de que a continuacion el
anillo sea colocado correctamente.

Olor

+ Para eliminar olores desagradables del microondas, colo-
que en el horno un cuenco apropiado para el microondas
conteniendo agua y zumo de limdn, calentado esto aprox.
5 minutos. A continuacion limpie el horno con un pafio
suave.

lluminacion de horno

+  Para recambiar la iluminacién del horno dirijase por favor a
un taller especializado en su cercania.

Datos técnicos

MOGEIO ..o MWG 775 H
SUMINISIrO d& tENSION:.....cvvvieeeerree e 230V, 50 Hz
Consumo de energia:

MICTOONAAS: .vvvvveverrreereereeseeseisessseessssseessssessesesessnes 1300 W

PAMIIAL oot 1200 W

aIrE CAlIBNIE: ...vvveveevecrerereees s 1200 W
Potencia asignada de salida de microondas: ... 800 W/2450 MHz
Volumen espacio de COCCION: ........c.creereereereeerneeseereeens 21 Litros
Clase de ProteCCioN: .........cceeremeeeenerserireeisesesesssesssesseneenes I
PESO NETO: ..o 141 kg

Este aparato se ha examinado segun las normativas actuales
y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compati-
bilidad electromagnética y directiva de baja tensién y se ha
construido segun las mas nuevas especificaciones en razén de
la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.
36
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Significado del simbolo ,,Cubo de basura“

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la eliminaci-
6n de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos eléctricos
que no vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacién de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacién cémo se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracion municipal.
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Instrucoes gerais de seguranca

Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito atentamente
as instrucoes de emprego e guarde-as muito bem, juntamente
com o taldo de garantia, o taldo de compra e, tanto quanto
possivel, a embalagem com os elementos interiores. Se puser
o aparelho a disposicao de terceiros, entregue-lhes também as
Instruces de Utilizag&o.

«  Utilize 0 aparelho exclusivamente para fins privados e
para a finalidade para a qual o mesmo foi concebido. Este
aparelho néo se destina a fins comerciais. Nao o utilize ao
ar livre. Mantenha-o protegido do calor, de irradiagao solar
directa, da humidade (n&o o imergir de forma alguma em
quaisquer liquidos) e de arestas agucadas. N&o utilize o
aparelho com as maos molhadas. No caso de o aparelho
ficar himido ou molhado, retire imediatamente a ficha da
tomada.

«  Sempre que n&o utilizar o aparelho, ou desejar montar
acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em caso de ava-
rias, devera desliga-lo e retirar a ficha da tomada (puxe pela
ficha e ndo pelo fio).

+ O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. Se se
ausentar do quarto, desligue sempre o aparelho. Retire a
ficha da tomada de rede.

+ Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém alguns
danos. Nunca ponha a funcionar um aparelho com quais-
quer danos.

+  Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da es-
pecialidade, devidamente autorizado. Para evitar quaisquer
perigos, é favor substituir um fio danificado por um fio da
mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa
com as mesmas qualificagdes.

+  Utilize apenas acessorios de origem.

+ E favor observar as seguintes ,Instrugdes especiais de
seguranga’“.

Criancas e pessoas débeis

+ Para a seguranga dos seus filhos, n&o deixe partes da
embalagem (sacos plasticos, papeldo, esferovite, etc.) ao
alcance dos mesmos.

N avisor
N&o deixe criancas pequenas brincarem com folhas de
plastico. Perigo de asfixia!

« Para proteger criangas ou pessoas débeis contra 0s perigos
de aparelhos eléctricos, preste atencdo a que este aparelho
s0 seja utilizado sob vigilancia. Estre aparelho néo é um
brinquedo. Nao deixe criangas brincar com ele.

Instrucoes de segurancga importantes!

E favor ler com toda a atencdo e guardar para futuras
consultas.

+ N&o aquecer travesseiros recheados com graos, cereijas
com carogo ou gelatina no forno microondas. PERIGO DE
INCENDIO!
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Adverténcia: se a porta ou as juntas da mesma apresen-
tarem danos, o aparelho n&o podera ser posto a funcionar
antes de ter sido reparado por um técnico da especialidade.
Adverténcia: ndo proceda, de modo nenhum, a reparagéo
do aparelho por si proprio. Contacte um técnico da espe-
cialidade. Para qualquer outra pessoa, sera altamente pe-
rigoso executar trabalhos de reparac¢éo ou de manutengao
que exijam a remogao de qualquer cobertura que assegure
a protecgdo contra radiagbes provenientes da energia de
microondas.

Adverténcia: Nao aquega liquidos em recepientes fecha-
dos. Perigo de exploséo!

Aviso: Nao coloque o microondas num armério. Preste
atencdo a que sejam mantidos de todos os lados do aparel-
ho pelo menos 20 cm de distancia para ventilagao até aos
armarios, paredes ou outros.

Aviso: O aparelho s6 podera ser usado sem vigilancia (e
apenas com a fungdo de cozedura) por criancas e pes-
soas enfraquecidas, depois de se ter instruido as mesmas
de maneira a ficarem aptas a utiliza-lo de forma segura e a
compreenderem 0s perigos de um manuseamento incorrec-
to.

Aviso: Sempre que o aparelho trabalhe no modo de funcio-
namento combinado e tendo-se em conta as temperaturas
que persistirdo, 0 mesmo ndo podera ser utilizado por
criangas, excepto se estiverem sob vigilancia de pessoas
adultas.

Nota: O microondas nao se destina a aquecer animais vivos.
Utilize sémente lougas adequadas como:

Vidro, porcelana, ceramica, plasticos resistentes ao calor e
lougas especiais para a micro-ondas.

Quando se aquecerem ou cozinharem comidas em mate-
riais inflamaveis, tais como recipientes de plastico ou de
papel, 0 microondas tera de ser vigiado frequentemente,
pois tais materiais poderdo incendiar-se.

Em caso de formagéo de fumo deve-se desligar o aparelho
e retirar a ficha de corrente. Conserve a porta fechada para
extinguir a chama que possa surgir.

Atencao retardamento da ebulicao: Ao cozinhar, espe-
cialmente ao aquecer mais uma vez os liquidos (agua) pode
acontecer que a temperatura de ebulicéo seja atingida, mas
que as bolhas tipicas de vapor ainda ndo tenham subido.
Os liquidos n&o fervem regularmente. Este chamado
retardamento de ebulicdo pode ser originado por uma leve
vibracéo ao se retirar o recipiente, 0 que leva uma repentina
formagao de bolhas de vapor e com isso podera transbor-
dar o liquido. Perigo de queimadura! Para se conseguir

um fervimento regular coloque por favor no recipiente uma
vareta de vidro ou semelhante mas que néo seja metalico.
O contelido das garrafinhas para bebés e os frascos com
comida de bebés tera de ser remexido ou agitado e a tem-
peratura tera de ser verificada antes de utilizar. Ha perigo
de queimadura.

Alimentos com casca ou pele, como ovos, salsichas, assim
como conservas em boides fechados, etc. ndo podem ser
aquecidos no microondas, pois poderao explodir mesmo
depois de ter terminado o aquecimento.

PORTUGUES
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+ O caixilho/a junta da porta e as suas proximidades deverao
ser limpas cuidadosamente com um pano himido, no caso
de estarem sujas.

*  Limpe regularmente o microondas e remova restos de
alimentos do seu interior.

+No caso de se limpar mal o aparelho podera isto originar o
estrago da superficie deste e assim influénciar a durabilida-
de do aparelho bem como possivelmente também podera
levar a situages perigosas.

Simbolos inscritos no produto

No produto encontra simbolos inscritos com caracter de aviso
ou informativo:

£\ AVISO: Perigo de queimaduras!
Atencéo, durante o funcionamento do aparelho, a temperatura
das superficies em que se pode tocar, podera ser muito alta.

Descricao dos elementos de servigo

1 Painel de controlo

2 Grade da grelha

3 Eixo de accionamento
4 Anel deslizante

5 Prato giratorio

6 Fecho da porta

7 Janela

Interruptor no painel de controlo

MICROWAVE
Microondas: Selecgao dos graus de poténcia do

microondas.

GRILL (comandado por tempo)
Grill (grelhador): Para grelhar e gratinar

Grill/Comb: Grelhador e microondas trabalham
alternadamente.
CONVECTION
Ar quente: Funcionamento de ar quente, seleccione

uma temperatura
COMBI. (comandado por temperatura)

Grill/Comb: Grelhador e microondas trabalham
alternadamente.
DEFROST Descongelamento automatico.
STOP/CLEAR/CLOCK
Stopp: Premir uma vez para parar 0 processo
de cozedura
Eleminar: Premir duas vezes para apagar o
programa
Horas: Em ligac@o com o bot&o rotativo para

a configuracédo das horas ou de um
periodo de tempo para cozedura

START/+30Sec./.CONFIRM
Inicio do programa
Confirmagéo de um ajustamento

38
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Prima simultaneamente o botao
STOP/CLEAR/CLOCK e o botéo
START/+30Sec./CONFIRM, para
bloquear o campo dos comandos (pro-
teccdo contra criangas)

TIMER « WEIGHT - AUTOMENU
Bot&o rotativo para configurar as horas,
0 periodo de tempo de cozedura para
programas automaticos ou valores de
peso

Bloquear

Simbolos no campo de comandos

Simbolo Si%:irf]i;:;go/ Simbolo Si%::t;: of
Microondas Ar quente
Descongelar aF:th%?r:Z?c%
| Grelha POté;eC(iq?J grrlznde/
=2 R s Fl‘tgg

Utilizacao conforme a sua finalidade
Este aparelho serve para:

* aquecer e cozer géneros alimentares solidos e liquidos,
* para gratinar e grelhar géneros alimentares sélidos.

Apenas foi concebido para esta finalidade e s6 pode ser usado
para tal. SO deve ser utilizado como descrito nas Instrucdes de
utilizagdo. Nao pode utilizar este aparelho para fins industriais.

Qualquer outra utilizagdo é considerada como contraria a finali-
dade e pode levar a danos materiais ou mesmo pessoais.

A Clatronic International GmbH nao se responsabiliza por danos
causados pela utilizacdo indevida do aparelho.

IndicacOes para utilizacao de grelhas e
de aparelhos combinados

« Uma vez que na utilizagdo de grelhas e de aparelhos
combinados € utilzado aquecimento de irradiagao, utilize
somente lougas resistentes ao calor.

+  Emcaso de utilizagdo so para grelhar podera também
utilizar lougas de metal e de aluminio — mas nunca no caso
da utilizagao de aparelhos combinados ou de micro-ondas.

+ Apenas a grelha é apropriada para o funcionamento
KOMBI.

+Na&o coloque nada em cima da carcaga. Esta fica muito
quente! Deixe as fendas de ventilagao sempre livres.

+ Utilize a grade da grelha para aproximar mais a comida a
cozinhar do elemento de aquecimento.
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Loica adequada para microondas

+ O material ideal para usar no microondas € transparente e
permite a radiacdo das microondas de aquecer os alimen-
tos regularmente.

*  As radiacbes de microondas nao podem infiltrar-se no metal,
n&o se devendo por isso usar recipientes ou pratos de metal.

+ Nao utilize recipientes de papel reciclado, pois estes podem
conter pequenas particulas de metal, que podem dar
origem a fagulhas e a fogos.

* Recipientes e pratos redondos ou ovais sao mais ade-
quados do que os com cantos, pois 0s alimentos podem
aguecer demais nos cantos e sair para fora dos mesmos.

Com a lista abaixo ajuda-mo-la a seleccionar a loica adequada
para o forno microondas:

Adequado para

Material micro- grelha-  ar combi-

ondas dor  quente nacdo*
Recipiente de vidro , . . .
resis?ente ao calor sim sim sim sim
Recipiente de vidro « - ~ -
nao rpesistente a0 calor | "% 1120 a0 1120
Recipiente ou prato
ceramico resistente sim sim sim sim
ao calor
Recipiente de plastico
adequado ao mi- sim nao nao nao
croondas
Papel de cozinha sim nao nao nao
Bandeja de metal nao sim sim nao
Grade da grelha nao sim sim sim
Folha de aluminio ou
recipiente de folha de nao sim sim nao
aluminio

*) Combinagao de Grelha com microondas ou com ar quente.

Ajustamento do tempo

1 INDICAGAO:
Quando ligar o aparelho pela primeira vez, despertera um
sinal sonoro e no visor aparece ,0:00°.

« Prima a tecla STOP/CLEAR/CLOCK. A indicacdo muda
para ,0:00". O primeiro algarismo pisca.

+  Com ajuda do botdo rotativo configure a hora desejada.

+ Prima a tecla START/+30SEC./CONFIRM. Piscam o0s
segundos algarismos.

+  Com ajuda do botao rotativo configure os minutos deseja-
dos.

«  Prima novamente a tecla START/+30SEC./CONFIRM, a
hora é activada.
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Modo de pér em funcionamento

1 INDICAGAO:

Se se encontrarem residuos do acabamento ou de 6leo na
caixa de revestimento ou na componente de aquecimento,
pode no inicio dar-se 0 caso de formagéo de fumo e de
odores. Trata-se aqui de um processo normal, que deixara de
ocorrer depois de repetida utilizagdo.

Aconselha-se urgentemente a proceder da seguinte forma:

+  Coloque o aparelho na fungéo grelhar e deixe-o funcionar
varias vezes sem comida.

+ Atenda a que haja suficiente ventilag&o.

+ Retire todas as partes acessorias fornecidas que se encon-
trem no sitio de cozimento, desembrulhe-as e coloque 0 anel
escorregadio no meio. Coloque o prato de vidro sobre 0 eixo
de accionamento de tal maneira que este encaixe no empeno
da arvore de accionamnto e que assente bem sobre esta.

+  Controle o aparelho com respeito a estragos visiveis, espe-
cialmente na parte da porta. No caso de estragos néo se
devera de qualquer forma pér em funcionamento o aparelho.

« Para evitar avarias em outros aparelhos existentes, néo
coloque o seu aparelho muito perto dos outros aparelhos
eléctricos.

+ Retire todas as folhas de proteccéo que eventualmente
estejam pegadas a carcaga.

+ Meta a ficha de corrente numa tomada de contacto de pro-
teccéo para 230 V, 50 Hz (ciclos por segundo) que esteja
instalada correctamente.

/\ ATENGAO:
Nao retire qualquer parte que esteja montada dentro do sitio
de cozimento ou na parte interior da porta!

Utilizacao do aparelho
Curiosidades sobre o funcionamento de micro-ondas

+ O seu aparelho trabalha com irradiagdo de micro-ondas, a
qual aquece em muito pouco tempo particulas de agua que
se encontram nas comidas. Aqui nao existe qualquer irradi-
acao de calor e por isso quase que nenhuma “tostadela”.

+  Aquega so alimentos neste aparelho.

+  Este aparelho ndo € a utilizar para fritar com gorduras
liquidas.

+ Aquega s6 1-2 por¢des de cada vez. De outra forma o
aparelho perdera em eficiéncia.

*  Prima a tecla STOP/CLEAR/CLOCK para interromper o
processo de cozedura.

+ A micro-ondas fornece imediatamente toda a energia.
Assim ndo é necessario um aquecimento antecipado.

+  Nunca ponha o aparelho a funcionar no modo de microon-
das, quando estiver vazio.

+ O forno de micro-ondas n&o podera substituir o seu forno
normal. Este serve principalmente para:

+  Descongelar productos congelados / gelados
+ Aquecimento ou fervimento rapido de comidas e bebidas
+  Cozimento de comidas.
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Manejo da micro-ondas

Coloque a comida a aquecer numa louga adequada.

2. Abraa porta e coloque o recipiente no centro do prato de
vidro. Fechar a porta. (Por motivos de seguranca o aparelho
s6 funciona com a porta fechada).

3. Escolha por meio do carregar uma ou muitas vezes a tecla

de MICROWAVE a capacidade desejada para a micro-

ondas.

—_

A capacidade
escolhida apare-

A capa-
cidade

em Vitio Lugar de emprego

ce ho mostrador

Os tempos de aquecimento indicado na tabela seguinte s6
poderdo ser valores aproximados, uma vez que o0 tempo
necessario varia muito e depende da temperatura original e da
constituicdo das comidas. Por isso recomendamos verificar de
vez em quando se a comida j& esta suficientemente quente.

Tabela de aquecimento
. | Capa- | Tempo
HIEEITE Quanti- |- iade |cercaem| Cobrir

alimenticios/Comidas | dade

vatio | minutos

Liquidos

om % (cerca) Agua, 1 chdvena 150 g 800 | 05-1 nao
, - Agua, 0,51 5009 800 35-5 ndo

P100 800 | Aquecimento rapido Aqua, 0,75 750 800 5.7 ndo
P75 600 | Cozimento Café, 1 chévena 1509 | 800 | 05-1 | ndo
P 50 400 | Derretimento de queijo etc. Leite, 1 chavena 15049 800 | 05-1 nao

Descongelamento de pecas Atencao: Introduzir contra o atraso da ebulicdo uma vareta de
P 25 200 | congeladas s6 no caso de vidro no recipiente e misturar bem antes de beber.

tempo ajustado Pratos completos

R

Ajuste com o botao giratdrio o tempo de cozimento entre

5 segundos e 95 minutos.

Para iniciar carregue na tecla START/+30SEC./CONFIRM.
O tempo de cozimento esté relacionado com a quantidade
e a natureza do conteudo. Com um pouco de pratica apren-
de depressa a calcular o tempo de cozimento.

1 INDICAGAO:

+ Por cada vez que o botdo START/+30SEC./CON-
FIRM é premido o funcionamento prolonga-se por 30
segundos.

+ 0O cozimento na micro-ondas faz-se muito mais rapi-
damente do que num forno. Se ndo esta bem seguro,
ajuste o tempo de cozimento mais curto e depois se
necessario continue a cozer.

o

6. Depois do tempo ter passado o aparelho desliga-se automa-
ticamente e ouvird 5 sinais sonoros. Depois retire a comida.

Interromper ou terminar processo de cozedura

+ Se quiser interromper 0 processo de cozedura, prima a
tecla STOP/CLEAR/CLOCK ou abra simplesmente a porta.

+  Se o processo de cozedura deve depois ser continuado,
tem de fechar a porta e premir a tecla START/+30SEC./
CONFIRM.

+  Se quiser terminar por completo o processo de cozedura,
prima duas vezes a tecla STOP/CLEAR/CLOCK.

Aquecimento

O reaquecimento e 0 aquecimento é a maior qualidade da
micro-ondas. Liquidos e comidas que estao frias no frigorifico
podem-se levar muito facilmente a temperaturas do ambiente ou
de comer sem se ter de utilizar muitos tachos e panelas.
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Escalopes, batatas

¢ logurmes 450 ¢ 800 [25-35| sim
Guisado com massa 450 g 800 2-25 sim
Carne, bolinho de .

batata e molho 450 ¢ 800 |25-35| sim
Conselho: molhar levemente antes e mexer de vez em ﬂuando.
Escalopes panados 200¢g 800 1-2 nao
Almondegas, 4 pecas 500¢ 800 3-4 nao
Carne assada 250 ¢ 800 2-3 nao

Conselho: pinselar com dleo afim de que a cobertura panada ou a
crosta ndo figuem moles.

1/2 frango 450 g 800 35-5 nao
Fricassé de galinha 4009 800 3-45 sim
Conselho: pinselar com 6leo e mexer de vez em quando.
Acompanhamentos

Massa, arroz 1 por¢do | 150 g 800 1-2 sim
2porcoes | 300g 800 |25-35| sim
Batatas 500 g 800 3-4 sim
Conselho: molhar levemente antes.
Caldo 1 prato 250 g 800 1-15 sim
Sopa com .
acompanhamento 250¢ 800 15-2 Sim
Molho 250 ¢ 800 1-2 sim
Leite 100 ml 400 05-1 ndo
Puré, papa 2009 400 1-15 ndo

Conselho: Agitar bem ou remexer. Verificar a temperatura!

Cozimento

Conselhos praticos para o cozimento

Siga os valores de orientacdo da tabela de cozimento bem
como das receitas. Observe o decorrimento do cozimento
enquanto nao tiver muita pratica.

Podera sempre abrir a porta do aparelho. Este desliga-se
automaticamente.
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S6 recomegara a funcionar, depois de a porta estar fechada e
de se ter voltado a accionar a tecla START/+30SEC./CONFIRM.

Os productos alimenticios que sairem do frigorifico precisam
de mais tempo para cozer do que aqueles que estdo a uma
temperatura de ambiente.

Quanto mais compacta & a comida, quanto mais tempo leva a
cozer. Por exemplo necessita um grande pedaco de carne um
tempo de cozimento maior do que carne cortada em pequenos
pedagos na mesma quantidade. Recomenda-se comegar a
cozer grandes quantidades com uma capacidade maxima e
depois continuar a meia capacidade para um cozimento regular.

Comidas chatas cozem mais rapidamente que comidas altas.
Por isso devem-se cortar os alimentos se possivel em fatias
chatas. Partes magras como por exemplo pernas de galinha ou
filetes de peixe devem-se colocar mais no meio ou até sobrepor.

Quantidades pequenas cozem-se mais depressa do que
grandes. Deve-se seguir a regra de experiéncia:

Quantidade dupla = quase o dobro do tempo
Meia quantidade = meio tempo

Se n&o encontrar um tempo certo para uma comida, aqui tem a regra:
Para 100 gramas cerca de 1 minuto de cozimento

Todas as comidas que se cobrem no forno também se deverao
cobrir na micro-ondas.

Uma tampa evita que as comidas sequem. Para cobrir &
adequado um prato virado ao contrario, papel vegetal ou uma
folha para a micro-ondas. Comidas que devam criar uma crosta
devem-se cozinhar destapadas.

Tabela de cozimento

. | Capa- | Tempo

Productos Quanti- | ,

; . . cidade |cercaem| Cobrir
alimenticios/Comidas | dade i | s
Legumes
Beringela 500¢g 600 7-10 sim
Couve flor 5009 600 8- 11 sim
Bréculos 5009 600 6-9 sim
Endivias 5009 600 6-7 sim
Ervilhas 500 g 600 6-7 sim
Funcho 5009 600 8- 11 sim
Feijdo verde 300¢g 600 13-15 sim
Batatas 500 ¢ 600 9-12 sim
Rabano 5009 600 8-10 sim
Alho-porro 500¢ 600 7-9 sim
Espiga de milho 250 ¢ 600 7-9 sim
Cenouras 5009 600 8-10 sim
Pimento 5009 600 6-9 sim
Couve de Bruxelas 3009 600 7-10 sim
Espargos 300¢g 600 6-9 sim
Tomate 500 g 600 6-7 sim
Zucchini 500¢ 600 9-10 sim
Conselho: Cortar os legumes em partes e deixar cozer lentamente
com 2-3 colheres de sopa de liquido. Remexer de vez em quando,
deixar cozer mais 3-5 minutos e so temperar antes de servir.
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. | Capa- | Tempo
Productos Quanti- | . .
: e , cidade |cercaem| Cobrir
alimenticios/Comidas | dade vatio | minutos
[Compota de maga .
ou de pera 500 ¢ 600 5-8 sim
Doce de ameixa 250 g 600 4-6 ndo
Compota de ruibarbo 250 g 600 5-8 sim
Maca assada, 4 pecas | 500¢ 600 7-9 sim

Conselho: juntar 125 ml de &gua, 0 sumo de limao evita que a

fruta se tin'|a| deixar cozer mais 3-5 minutos.

Carne com molho 400 g 600 10- 12 sim
Guisado 500 g 600 10-15 sim
Rolode carnedevaca | 2509 600 7-8 sim

Conselho: Mexer de vez em quando, deixar ficar 3 — 5 minutos.

Fricassé de galinha 250 ¢ 600 6-7 sim
Sopa de aves 200 g 600 5-6 sim
Conselho: Mexer de vez em quando, deixar ficar 3-5 minutos.

. . 300¢g 600 7-8 sim
Filetes de peixe 400 600 8.9 pr

Conselho: Virar depois de meio tempo, deixar cozinhar
3-5 minutos.
Descongelar e cozer de legumes

Couve roxacommaca | 450¢g 600 14 -16 sim
Espinafre de folhas 300¢ 600 11-13 sim
Couve de Bruxelas 200g 600 7-9 sim
Feijdo verde 200¢g 600 8-10 sim
Brdculos 300 ¢ 600 8-9 sim
Ervilhas 3009 600 7-8 sim
Rabano 3009 600 13-15 sim
Alho-porro 2009 600 10- 11 sim
Milho 200 g 600 4-6 sim
Cenouras 2009 600 5-6 sim
Couve flor 300¢g 600 7-8 sim

. 450 g 600 12-13 sim
Espinafre 600g | 600 | 15-17 | sim

Conselho: Cozinhar com 1-2 colheres de sopa de liquido, remexer
de vez em quando ou separar com cuidado, deixar cozer mais 2-3

minutos e s temperar antes de servir.
Sopas / Prato Unico*)

Refeicdo de um s6 prato| 500 g 600 13-15 sim
Sopa com acompan-

hamento de carne ou 300¢ 600 7-8 sim
verduras

Sopa de creme 5009 600 13-15 sim

Conselho: Remexer de vez em quando, deixar cozer ainda 3-5
minutos.

*) Comidas ja prontas antes.
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Cozinhar automaticamente

Com a ajuda do automatico podera deixar cozinhar completa-
mente certas quantidades de comidas. Siga como indicado:

1. Gire 0 botdo no sentido dos pontos do reldgio e seleccione
0 programa automatico desejado. A regulacéo possivel
podera ser vista na tabela seguinte:

Peso em Poténcia
gramas /
Indicacao
A1 |Aquecer 200
300
400

500

Cadigo

Programa

Microondas 100%

A2 |Batatas 200
400
600

Microondas 100%

A3 |Legumes 200
300
400
500

Microondas 100%

A4 |Massa/Pasta 50
100
150

Microondas 100%

A5 |Carne 150
300
500
750

Microondas 100%

A6  |Peixe 150
250
350
450

Microondas 80%

A7 |Pizza 300 Microondas/
400 Grelha 100%

A8 |[Pao 50 Grelha 100%
100
150
200

A9  |Aves (grelha- Grelha G-2

das)

1000
1250
1500

2. Prima a tecla START/+30SEC./CONFIRM para seleccionar.
3. Regule com o bot&o o peso desejado.
4. Parainiciar carregue na tecla START/+30SEC./CONFIRM.

Depois do tempo ter passado o0 aparelho desliga-se automatica-

mente e ouvird 5 sinais sonoros. Depois retire a comida.

Descongelamento automatico (DEFROST)

Gragas ao programa de descongelacéo pode descogelar 0s
seus alimentos de dois modos diferentes. Seleccione descon-
gelar por peso ou por tempo.

1. Seleccione premindo repetidamente a tecla DEFROST um
dos programas de descongelamento:

dEF | Descongelar porpeso  de 0,1 —1,0Kg
dEF Il Descongelar por tempo  de 5 segundos
— 95 minutos

42
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2. Prima a tecla START/+30SEC./CONFIRM para seleccionar.
3. Seleccione com o botdo 0 peso/tempo desejado .
4. Prima para iniciar a tecla START/+30SEC./CONFIRM.

1 INDICAGAO:
Por cada vez que o botdo START/+30SEC./CONFIRM é
premido o funcionamento prolonga-se por 30 segundos.

Depois do tempo ter passado o0 aparelho desliga-se automatica-
mente e ouvird 5 sinais sonoros. Depois retire a comida.

Grelha

Para grelhar precisa duma grade de grilhar. Utilize lougas
resistentes ao calor ou coloque a comida a grilhar directamente
sobre a grelha.

O aquecimento prévio da grelha ndo é necessario uma vez que
a grelha infra-vermelha produz directamente o calor necessario.

Para grelhar ou para gratinar siga o seguinte:

1. Prima a tecla GRILL até aparecer ,G-1" no visor.
2. Prima a tecla START/+30SEC./CONFIRM para seleccionar.
3. Com o botéo girador ajuste o tempo de grelhar entre

5 segundos e 95 minutos.

. . | Tempo
g:)cﬁilg;t:s alimenticios / Q::::- cercaem| Cobrir
minutos
Torrada com queijo gratinado 2-3 3-4 nao
4. Carregue na tecla START/+30SEC./CONFIRM para iniciar.
1 INDICAGAO:

Depois de decorrido metade do tempo ouvem-se sinais de
aviso, que o lembramde virar os alimentos.

Depois do tempo ter passado o aparelho desliga-se automatica-
mente e ouvird 5 sinais sonoros. Depois retire a comida.

Funcionamento combinado de mircoondas
e grelhador (GRILL comandado por tempo)

Nesta regulagao trabalham a micro-ondas e a grelha alterna-
damente dentro do tempo escolhido numa relagao de:

G-2 | com parte maior da com parte menor
grelha do microondas

G-3 | com parte média da com parte média
grelha do microondas

G-4 | com parte pequena com parte maior
da grelha do microondas

1. Prima o botdo GRILL até ser indicada a fungdo desejada.

2. Com o botéo girador ajuste o tempo de grelhar entre 5
segundos e 95 minutos.

3. Carregue na tecla START/+30SEC./CONFIRM para iniciar.

Depois do tempo ter passado o aparelho desliga-se automatica-
mente e ouvird 5 sinais sonoros. Depois retire a comida.
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Funcionamento combinado de mircoondas e
grelhador (COMBI. comandado por temperatura)

Também nestas configuragdes microondas e grelha funcionam
alternadamente. Tem conutdo a possibilidade de determinar
uma temperatura de cozedura.

1. Prima o botdo COMBI até visualizar a temperatura deseja-
da.

2. Gom o botéo girador ajuste o tempo de grelhar entre 5
segundos e 95 minutos.

3. Carregue na tecla START/+30SEC./CONFIRM para iniciar.

Conselhos para o funcionamento combinado

Quando preparar comidas num funcionamento combinado
micro-ondas/grelha devera fazer atencdo ao seguinte:

No caso de comidas grandes e grossas como por exemplo as-
sado de porco, sera 0 tempo na micro-ondas muito mais longo
do que se forem pegas pequenas e chatas. No caso de grelhar
é porém o contrario. Quanto mais perto estiver o alimento da
grelha, mais rapidamente este ficara tostado. Quer dizer, se
preparar um grande pedaco de assado em funcionamento
combinado sera o tempo de grelhar mais curto do que se for
uma pega pequena.

Para grelhar precisa duma grade afim de obter uma cor tostada
e regular. (Excepcao: no caso de que os alimentos grandes e
grossos forem grelhados directamente no prato girador!)

Tabela de funcionamento combinado

C .| Tempo
(P::)(:giliicat:s alimenticios / Q::;:- cercaem Cobrir
minutos
Carne de vaca, de porco ou de 500g [ 10-12 | ndo
vitela numa peca 750g | 12-15 ndo
Carne de porco fumada 500g [ 12-14 ndo
Assado de carne picada 500g | 13-15 ndo
Salsichas de Viena 200 ¢ 2-3 ndo
Salsichas 200 g 2-3 nédo

Conselho: Virar a carne depois de meio tempo e continuar a co-
zinhar mais 3-5 minutos. Pinselar a carne assada picada com clara

de ovo; as salsichas devem-se picar com um garfo.
Partes de frango 250 ¢ 4-5 nao

Conselho: Cozinhar sem outros liquidos além do molho proprio,
virar uma vez, continuar a cozinhar mais 4-5 minutos.

Pee
Truta ao natural 3009 5-6 nao
Filetes de peixe 3009 3-4 nao
Conselho: Virar depois de meio tempo, continuar a cozinhar mais
3-5 minutos.
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Funcionamento com ar quente
(CONVECTION comandado pela temperatura)

Com o funcionamento a ar quente tem a possibilidade de deter-
minar a temperatura de cozedura.

1. Prima o botdo CONVECTION até se visualizar a temperatu-
ra desejada.

1 INDICAGAO Pré-aquecimento:

Nesta altura tem a possibilidade de premir o bot&o

START/+30SEC./CONFIRM para aquecer previamente 0

forno.

+ Quando a temperatura desejada foi alcangada ouvem-se
dois sinais.

+ Abra a porta e coloque os alimentos para cozer no forno.

+ Com o botéo rotativo configure o tempo de cozedura
desejado entre 5 segundos e 95 minutos.

1 INDICAGAO:
Nao pode introduzir um periodo de tempo para a cozedura, se
n&o tiver aberto a portal

2. Configure com o botdo rotativo o periodo de tempo de
cozedura entre 5 segundos e 95 minutos.
3. Parainiciar prima o botdo START/+30SEC./CONFIRM.

1 INDICAGAO:

+  Por cada vez que o botdo START/+30SEC./CONFIRM é
premido o funcionamento prolonga-se por 30 segundos.

+  Durante o funcionamento prima o botdo CONVECTION
e a temperatura configurada € visualizada durante 3
segundos.

Depois do tempo ter passado o aparelho desliga-se automatica-
mente e ouvird 5 sinais sonoros. Depois retire a comida.

Funcoes especiais
Bloqueamento
*  Prima simultaneamente o botdo STOP/CLEAR/CLOCK e o

botdo START/+30SEC./CONFIRM para bloquear o aparel-
ho.

1 INDICAGAO:
+ O blogueamento sera indicado no mostrador.
« Afungao dos elementos de servigo estéo bloqueados.

«  Prima de novo simultaneamente o botdo STOP/CLEAR/
CLOCK e o botdo START/+30SEC./CONFIRM para retirar o
bloqueio do aparelho.
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Limpeza
Desligue o forno microondas e tire a ficha da tomada.

Espaco interior do forno

+ Mantenha o interior do forno limpo. Salpicos e liquidos
derramados sobre as paredes interiores do forno podem ser
retiradoscom um pano himido. Se o forno esta muito sujo,
também podeser utilizado um produto de limpeza suave.
Por favor ndo utilize produtos de limpeza agressivos.

+ Limpe a janela para visualizag@o por dentro e por fora com
um pano himnido e retire com regularidade salpicos e man-
chas de liquidos que transbordaram ou foram derramados.

Lados exteriores

+  As paredes exteriores da caixa do microondas devem ser
limpas com um pano hdmido. Preste atencédo a que nehuma
agua entre para o interior do forno microondas através das
aberturas da caixa.

+ Paraa limpeza dos botdes utilize por favor também um
pano humido. Para a limpeza do interruptor das fungées
abra primeiro a porta do forno microondas para evitar uma
ligagao ndo intencionada do aparelho.

Acessorios

+  Ocasionalmente dever lavar o prato de vidro com um
produto de lavagem de loica ou na maquina de lavar loiga.

+ O anelrotativo e o fundo interior do forno devem ser limpos
com regularidade. O anel rotativo pode ser retirado e lavado
a mao. Para tal pode utilizar um produto de limpeza suave
ou produto limpa-vidros. Enxuge bem de seguida. Preste
atencao a que o anel fique de novo bem colocado.

Cheiro

« Para eliminar cheiros desagradaveis do microondas, colo-
que uma tijela adequada para forno microondas com agua
e sumo de limao no forno e aquega-a durante aprox.
5 minutos. Limpe depois o forno com um pano macio.

lluminacéo de forno

+  Para mudar a iluminagéo ao forno, dirija-se por favor a uma
oficina da especialidade nas suas imediagGes.
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Caracteristicas técnicas

MOEIO:.......eeeeereeeeeire e MWG 775 H
Alimentacao da Corrente:.......cocvvuerverrerereressesinnes 230V, 50 Hz
Consumo de energia:

MICTOONAAS: ....vvvveerreereersssesssesssessesesssessssesesessessessees 1300 W

OrelNAOr:.......veee 1200 W

AN QUENTE. s 1200 W
Poténcia de saida

dimensional do microondas: ..........ccc.eeee 800 W/2450 MHz
Capacidade do forno:.........c.veveeeeerernerneeerineeieseeeieeens 21 litros
Categoria de ProteCGAOD:........uwuurerreererrerrerrreeesesssesseesessseeeees I
PESO lIQUIAO:......eoeeerceere e 14,1 kg

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas
da CEE aplicaveis, tais como inocuidade electromagnética e
directiva sobre baixa tensdo, e fabricado de acordo com as mais
novas prescri¢des da seguranca técnica.

Reserva-se o direito de alteragdes!

Significado do simbolo ,,contentor do lixo“

Poupe 0 nosso meio ambiente, ndo deite aparelhos eléctricos
para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de aparel-
hos eléctricos e entregue ai os aparelhos que nao pretende
continuar a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os potenciais efei-
tos perniciosos que um falso depésito de objectos usados terdo,
tanto no que diz respeito ao ambiente, como a salide humana.

Dard igualmente a sua contribui¢do para o reaproveitamento de
materiais, para a reciclagem e outras formas de aproveitamento
de aparelhos eléctricos e electrénicos usados.

Receberd, nas autarquias e juntas de freguesia, informagoes
sobre 0s locais onde podera entregar tais aparelhos.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per l'uso.

+  Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non ¢ stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale. Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore,
nonché dall’'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita
(non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distan-
za da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando
il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando si
applicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire 0 si siano manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla
stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+  Controllare periodicamente I'apparecchio per verificare che
non vi siano danni. Non mettere in funzione I'apparecchio
nel caso in cui sia guasto.

+ Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare Iinsorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il no-
stro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo equivalente.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

* Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza®“.

Bambini e persone fragili

+  Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

/N AWVISO!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

«  Per proteggere i bambini o le persone con abilita ridotte dai
pericoli delle apparecchiature elettriche, fate in modo che
questo apparecchio venga impiegato solo sotto sorveglian-
za. Questo apparecchio non & un giocattolo. Non lasciate
che i bambini piccoli lo usino per giocare.

Importanti avvertenze di sicurezza!
Leggere attentamente e conservare per I'uso futuro.

+ | cuscini riempiti con miglio, gel oppure noccioli di ciliegia non
vanno scaldatinella microonde. PERICOLO DI USTIONI!

+  Awviso: se lo sportello o le guarnizioni dello sportello sono dann-
eggiate, il forno non pud essere usato prima che siano state
effettuate riparazioni da una persona addestrata allo scopo.
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Awviso: non riparare mai il forno direttamente, contattare

un esperto autorizzato. Tranne che per 'esperto, per tutti

e pericoloso eseguire lavori di manutenzione o riparazione
che richiedano la rimozione di un coperchio che garantisce
la protezione contro le radiazioni dell'energia microonde.
Avviso: Non riscaldare liquidi in recipienti chiusi. Pericolo di
esplosione!

Awviso: Non poggiare la microonde in un armadio. Osser-
vare che I apparecchio abbia al minimo 20 cm di distanza
dovuta alla ventilazione, da tutti i lati da armadi, pareti,
eccetera.

Avviso: Ai bambini e a persone fragili € permesso I uso
dell’ apparecchio senza sorveglianza solo se dapprima

sia stata data un’ informazione adeguata che consenta a
questo gruppo di persone di maneggiare ' apparecchio in
modo sicuro e capire i pericoli di un uso sbagliato.

Avviso: Se il funzionamento dell’ apparecchio € impostato
in modo combinato, € consigliabile lasciare usare I apparec-
chio ai bambini solo sotto sorveglianza di adulti , a causa
delle temperature che persistono.

Nota: La microonde non & adatta per riscaldare animali
vivi.

Utilizzare solo stoviglie idonee come:

vetro, porcellana, ceramica, materiale sintetico resistente al
calore o stoviglie speciali per microonde.

Se si desidera riscaldare o cuocere cibi in contenitori
combustibili come di carta o di materia plastica, & neces-
sario sorvegliare la microonde per evitare la possibilita di
combustione.

Se si sviluppa fumo, spegnere 'apparecchio e staccare la
spina. Tenere chiuso lo sportello per soffocare eventuali
fiamme.

Attenzione ebollizione rallentata: durante la cottura,
soprattutto quando si riscaldano liquidi (acqua) pud
accadere che la temperatura di ebollizione sia raggiunta
ma che le tipiche bollicine di vapore ancora non salgano.
Lebollizione non & uniforme. Quando si toglie il recipiente,
questo fenomeno tramite una scossa leggera pud dar luogo
ad un'ebollizione rallentata, provocando quindi una forma-
zione improvvisa di bollicine di vapore, percio il liquido pud
traboccare. Pericolo di ustione! Per ottenere un’ebollizione
uniforme, mettere nel recipiente una barra di vetro o qualco-
sa di simile, ma non metallo.

L'apparecchio non deve essere assolutamente riparato
dall'utente. Dopo aver tolto il coperchio ¢’ pericolo di radia-
zioni provenienti dall'energia microonde.

Alimenti con guscio o0 scorza, come uova, salami, conserve
sottovetro chiuse ecc. non possono essere riscaldati nel
forno microonde perché possono esplodere anche quando il
riscaldamento da parte delle microonde € terminato.

In presenza di sporco il telaio dello sportello, la guarnizione
e le parti limitrofe devono essere ripuliti accuratamente con
un panno umido.

Pulire accuratamente il forno microonde e togliere residui di
sporco dall'interno.

La mancanza di sufficiente pulizia dell’ apparecchio ha
come conseguenza la distruzione della superficie, cio che
puo influenzare la durata di vita dell’ apparecchio e causare
eventualmente situazioni pericolose.

ITALIANO
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ITALIANO

Simboli sul prodotto

Sul prodotto si trovano simboli di carattere informativo e di
avvertenza:

£\ AWVISO: Pericolo di ustione!
Quando I'apparecchio ¢ in funzione la temperatura della
superficie che si puo toccare pud essere molto alta.

Elementi di comando

1 Pannello di comando

2 Griglia

3 Asse di azionamento

4 Anello di scorrimento

5 Piatto girevole

6 Sistema di chiusura della porta
7 Finestra di ispezione visiva

Tasti sul pannello di comando

MICROWAVE
Microonde: selezione dei livelli di potenza del

microonde
GRILL (comandato a tempo)

Grill: per grigliare e gratinare
Grill/Comb: grill e microonde funzionano in alternan-
za
CONVECTION
Aria calda: Funzionamento aria calda, selezionare

una temperatura
COMBI. (comandato a termostato)

Grill/Comb: grill e microonde funzionano in alternan-
za
DEFROST Scongelamento automatico
STOP/CLEAR/CLOCK
Stop: per sospendere la cottura premere una
volta per cancellare il programma
Cancellare: premere due volte per bloccare/sblocca-
re
Orologio: In collegamento con la manopola per
Iimpostazione dell'ora o di un tempo di
cottura
START/+30Sec./CONFIRM
Avvio del programma
Conferma di una registrazione
Bloccare Per bloccare il pannello di comando

(sicura bambini) premere contemporane-

amente il tasto STOP/CLEAR/CLOCK e
il tasto START/+30Sec./CONFIRM

TIMER « WEIGHT - AUTOMENU
Manopola per impostare 'ora, il tempo
di cottura di programmi automatici o di
valori di peso.
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Simboli nel pannello di comando

. Significato/ . Significato/
LB E Funzione e Funzione
@ Microonde Aria calda
auvo]| Programma
ol Scongelare automatico
A , @ 1[0 Potenza
— Gril grande/piccola
| [Z5) | Microonde + 5 Sicura bambini
Grill attiva

Utilizzo conforme alla destinazione
Questo apparecchio serve:

*  per riscaldare e cuocere cibi solidi o liquidi,
*  per gratinare e e cuocere al grill cibi solidi.

E’ destinato esclusivamente a questo scopo e pud essere impie-
gato solo a questo fine. Puo essere utilizzato solo nelle modalita
descritte in queste istruzioni per I'uso. Non & permesso usare
I'apparecchio per scopi commerciali.

Qualsiasi altro impiego & considerato non conforme alla destina-
zione e puo causare danni alle cose o addirittura alle persone.

Clatronic International GmbH declina qualsiasi responsabilita
per danni causati da utilizzo non conforme alla destinazione.

Avvertenze per I'uso grill e combinato

+ Nella funzione grill e combinata si sfrutta calore di radiazio-
ne, usare dunque solo stoviglie resistenti.

+Nella funzione solo grill si possono usare anche stoviglie
in metallo o alluminio, ma non nella funzione combinata o
microonde.

+  Peril modo di uso KOMBI ¢ adatta solo la griglia.

* Non appoggiare nulla sul piano superiore della custodia.
Diventa molto caldo. Lasciare sempre libere le fessure per
la ventilazione

+ Perawvicinare i cibi allelemento radiante usare la griglia.

Stoviglie adatte alla microonde

+ II'materiale ideale per I uso della microonde ¢ trasparente e
permette percio ai raggi di riscaldare i cibi in modo uniforme.

* |raggi della microonde non possono penetrare nessun tipo
di metallo, percio si consiglia di non usare mai contenitori o
piatti di metallo.

+ Non usare mai ciotole di cartone riciclabile, perché questi
possono contenere parti minime di metallo, cio che puo
causare scintille o incendi.

+  Ciotole rotonde o ovali sono piu adatte di quelle angolari,
perche i cibi che si accumulano negli angoli potrebbero
eventualmente ribollire.
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La lista qui sotto indicata facilita la scelta di stoviglie adatte all’

Per evitare danni ad altri apparecchi durante il funziona-

uso della microonde: mento, non porre il forno in prossimita di altri apparecchi
Adatto per elgttronici. o o
Materiale micro- N aria  combi . Blmuovere eventuali pellicole protettive incollate sulla custo-
onde grigha calda nazione* d|g. o -
, , * Infilate la spina in una presa correttamente installata con
Contenitore di vetro S N S S contatto di terra da 230 V, 50 Hz.
resistente al calore
Conteniore divelro N R A /N ATTENZIONE:
non resistente al calore Non rimuovere pezzi montati dalla camera di cottura e
Contenitore/piatto di dallinterno dello sportello!
ceramica resistente al i i Si Si
calore Uso dell’apparecchio
Contenitore di plastica : . .
adatto alla microonde S no no no Cosa si deve sapere sull’'uso del microonde
Carta assorbente da s o 0 0 * IIforno microonde lavora con una radiazione di microonde
cucina che riscalda in brevissimo tempo le particelle d’acqua nei
Vassoio di metallo no Si Si no cibi. Qui non c'é nessuna radiazione di calore e quindi
Griglia no Si S Si nemmeno doratura. . _
Carta argentata e _ . . Usgre questo apparecchio solo per riscaldare generi alimen-
contenitore della carta o s s no tgn! : . C
- —— — _ . +  Lapparecchio non si presta per la cottura al forno di alimenti
) Combinazione di grill con microonde o aria calda. che galleggiano nel grasso.
, + Riscaldare solo 1-2 porzioni alla volta, altrimenti
Impostare I'ora l'apparecchio perde la sua efficacia.
- . +  Premere il tasto STOP/CLEAR/CLOCK per interromperela ©
Cl)ur\;gg(? éi accende per la prima volta, risuona un segnale e procedura. p p ‘z‘
nel display appare (? 00’ P » fistiona un seg +  Le microonde forniscono subito il massimo di energia, =
= quindi non & necessario preriscaldare. ﬁ
«  Premere il tasto STOP/CLEAR/CLOCK. Il display passa a « Non mettgre main in funziorjella mjcroonde sgn;a contenuto
“0:00”. La prima cifra lampeggia. « lliforno mlcroonde non sostituisce il forno tradizionale. Esso
«  Con la manopola impostare la durata di cottura desiderata. serve principalmente per:
«  Premere il tasto START/+3OSEC/CONFIRM Le cifre al +  scongelare alimenti surgelati/congelati
secondo posto lampeggiano. + riscaldare rapidamente alimenti solidi o liquidi
+  Con la manopola impostare i minuti desiderati. « finire di cuocere alimenti
*  Premere di nuovo il tasto START/+30SEC./CONFIRM, I'ora
nuova viene attivata. Uso microonde

—_

Mettere gli alimenti da scaldare in un recipiente idoneo.

Messa in funzione . o .
2. Aprire lo sportello e porre il recipiente al centro del piatto

1 NOTA: di vetro. Chiudere lo sportello. (Per motivi di sicurezza
Se si dovessero trovare residui di olio o di fabbricazione nella 'apparecchio lavora solo se lo sportello e ben chiuso.)
custodia oppure sugli elementi riscaldanti, pud succedere che 3. Premendo una o pil volte il tasto MICROWAVE selezionare
all’ inizio si formino fumo e odore. Questo & un procedimento la potenza microonde desiderata.
normale che non si ripetera piti dopo un uso ripetuto. Potenzanel  Potenza
Si consiglia urgentemente di procedere come segue: display come in Watt  Campo d'applicazione
« Impostare I'apparecchio sulla funzione grill e metterlo in selezionatoin%  (ca.)
funzione pit volte senza alimenti. P100 800  |Riscaldare rapidamente
+ Fare in modo che ci sia ventilazione sufficiente. P75 600 | CGuocere
« Estrarre tutti gli accessori che si trovano nella camera di P gg ggg gonderelz formﬁ % Et).CC i
cottura, toglierli dallimballaggio e porre al centro I'anello congelare alimenti congelai
scorrevole. Posizionate il piatto di vetro sullasse di aziona- 4 Gon la manopola regolare la durata di cottura desiderata tra
mentp in modo che si incassi nelle convessita dellalbero e 5 secondi e 95 minuti.
poggi dritto. | N 5. Per awiare premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM. La
* Controllare che 'apparecchio non presenti danni visibili, durata di cottura si basa sulla quantita e sulle caratteristiche
soprattutto in pr033|[r1|ta dello sportello. In presenza di danni del contenuto. Con un po’ di esercizio si impara veloce-
di qualsiasi genere | gpparecchlo non deve assolutamente mente a valutare la durata di cottura.
essere messo in funzione.
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i NOTA:

+  Ogni volta che si preme il tasto START/+30SEC./
CONFIRM il funzionamento si prolunga di 30 secondi.

+ Lacottura nel forno microonde € molto piu rapida che
in un forno tradizionale. Se non siete certi sui tempi di
cottura, impostate preferibilmente un tempo piti basso
ed eventualmente continuate dopo la cottura.

7. Trascorso il tempo selezionato, 'apparecchio si spegne e
risuonano 5 segnali. Estrarre quindi gli alimenti.

Interrompere il procedimento di cottura o terminarlo

+  Se si desidera interrompere il procedimento di cottura
premere il tasto STOP/CLEAR/CLOCK oppure aprire lo
sportello.

Se si desidera continuare il procedimento di cottura, chiude-
re la porta e premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM.
Se si desidera terminare il procedimento di cottura, premere
due volte il tasto STOP/CLEAR/CLOCK.

Riscaldare

Riscaldare e uno dei punti forti del forno microonde.
E ideale per portare a temperatura ambiente o da consumo
liquidi e alimenti dal frigorifero senza dover usare pentole.

| tempi di riscaldamento riportati nella seguente tabella sono
solo valori indicativi perché il tempo dipende molto dalla tempe-
ratura di partenza e dalla composizione degli alimenti. Si consig-
lia percio di controllare se gli alimenti sono gia abbastanza caldi.

Tabella tempi di riscaldamento

Generi alimentari/ ... | Potenza | Tempo .
Cibo Quantita ca. Watt | ca. min. Coprire
Liquidi

Acqua, 1 tazza 150 g 800 05-1 no
Acqua, 0,51 5009 800 35-5 no
Acqua, 0,751 750¢g 800 5-7 no
Caffg, 1 tazza 150 g 800 05-1 no
Latte, 1tazza 150 g 800 05-1 no

Attenzione: Mettere un bastoncino di vetro nel recipiente per

impedire di ritardare I'ebollizione, mescolare bene prima di bere.
Pietanze

Bistecche )
’ 450 800 25-35

patate e verdura g S

Gulasch con pasta 450 g 800 2-25 S|

Carne, gnocchie salsa | 4504 800 25-35 si

Consiilio: ﬁrima inumidire Ieiiermentei oini tanto mescolare.

Cotolette 200 g 800 1-2 no
Polpette, 4 pz. 500 g 800 3-4 no
Arrosto, un pezzo 250 g 800 2-3 no

Consiglio: spennellare con olio affinché la panata o la crosta non
si ammorbidiscano.

Old
1/2 pollo 450¢g 800
Fricassea di pollo 400 g 800
Consiglio: spennellare con olio, ogni tanto girare.
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Generi alimentari/ ... | Potenza| Tempo .
Cibo Quantita ca. Watt | ca. min. Coprire
Contorni
Pasta, riso 1 porzione 150 g 800 1-2 si

2 porzioni 300g 800 | 25-35 si
Patate 500¢g 800 3-4 si
Consiglio: prima inumidire leggermente.
Brodo, 1 piatto 250 g 800 1-15 Si
Minestra conpastina | o5y | g0 | 15.2 | g
0 simili
Salsa 250 g 800 1-2 si
Latte 100 ml 400 0,5-1 no
Pappa 200 g 400 1-15 no
Consiglio: scuotere 0 mescolare bene. Controllare la temperatura!

Cuocere
Consigli pratici per cuocere

Orientarsi ai valori indicativi nella tabella di cottura e nelle ricette.
Osservare la cottura finché non avete molta esperienza.

Lo sportello dell'apparecchio si pud aprire in qualsiasi momento.
Lapparecchio si spegne automaticamente.

Funziona nuovamente solo se lo sportello & chiuso e il tasto
START/+30SEC./CONFIRM viene azionato di nuovo.

Generi alimentari provenienti dal frigorifero hanno bisogno di
tempi di cottura un po’ piti lunghi rispetto agli alimenti a tempe-
ratura ambiente.

Se gli alimenti sono piu compatti, i tempi di cottura sono pit
sono lunghi. Un pezzo di carne grosso richiede una cottura piu
lunga rispetto alla stessa quantita di carne sotto forma di

spezzatino. Per quantita di carne piu grosse si consiglia quindi
una precottura alla potenza massima, proseguendo poi cottura a
potenza media per ottenere un risultato uniforme.

| cibi piatti cuociono piu rapidamente di quelli spessi, quindi
distribuire i generi alimentari possibilmente piatti. Disporre
allinterno o sovrapporre i pezzi piu sottili, per esempio cosce di
pollo o filetto di pesce.

Quantita di carne piu piccole cuociono pit rapidamente di quan-
tita grandi. Vale la regola:

quantita doppia = tempo quasi doppio
quantita dimezzata = tempo dimezzato

se per una pietanza non trovate un’indicazione adatta, vale la
regola
pro 100 g. ca. 1 minuto di cottura

Tutti gli alimenti sopra i quali viene posto un coperchio durante
la cottura tradizionale, devono essere coperti anche nel
microonde.

Il coperchio impedisce che i cibi si asciughino. Per coprire si pud
usare un piatto girato, carta pergamenata o carta per microon-
de. Cucinare senza coperchio se si desidera una crosta.
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Tabella cottura

gﬁ’r:)en alimentari/ Quantita Pw;rt\tza (':I'a(elnl:ﬁz. Coprire
Melanzane 5009 600 7-1 si
Cavolo 5009 600 8-1 si
Broccoli 5009 600 6 - si
Cicoria 500 g 600 6-7 si
Pisell 5009 600 6- si
Finocchio 500 g 600 8-11 si
Fagiolini 300 g 600 13-15 si
Patate 5009 600 9-12 si
Cavolo rapa 5009 600 8-10 si
Porro 5009 600 7-9 si
Pannocchie di mais 250 g 600 7-9 si
Carote 5009 600 8-10 si
Peperoni 500 g 600 6-9 si
Cavolini di Bruxelles 3009 600 7-10 si
Asparagi 3009 600 6-9 si
Pomodori 500 g 600 6-7 si
Zucchini 500 g 600 9-10 si

Consiglio: tagliare la verdura a pezzi e cuocere con 2 - 3 cucchiai
di liquido, ogni tanto mescolare, lasciar cuocere 3 - 5 min., insapo-
fire solo prima di servire.

Generi alimentari/ ... | Potenza | Tempo .
Cibo LA Watt | ca. min. gl
| Scongelare e cuocere verdura

o 450 g 600 | 12-13 si
Spinaci 600g | 600 | 15-17 | s

prima di servire.
| Minestre / Piatti unici*)

Consiglio: cuocere con 1 -2 cucchiai di liquido, di tanto in tanto gi-
rare o dividere con cautela, lasciar cuocere altri 2 - 3 min. insaporire

Piatto unico 500 g 600 13-15 si
Minestra con pastina N
o simil 300 ¢ 600 7-8 si
Vellutata 500 g 600 13-15 si

Consiglio: di tanto in tanto mescolare, lasciar cuocere altri
3 -5 min.

*) Alimenti precotti.

Cottura automatica

Con l'aiuto della cottura automatica si possono finire di cuocere
determinate quantita di alimenti automaticamente. Procedere
come qui di seguito indicato:

1. Girare la manopola in senso orario e selezionare il program-
ma automatico desiderato. Le impostazioni possibili sono
riportate nella tabella seguente.
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Composta di mele, pere| 500 g 600 5-8 si

Marmellata di prugne 250 ¢ 600 4-6 no Codice Programma Peso in Potenza
Composta di rabarbaro [ 250 g 600 5-8 si grammi/visore

Mele al forno, 4 pz. 5009 600 7- si A1 |Riscaldare 200 Microonde 100%
Consiglio: aggiungere 125 ml di acqua, il succo di limone impedis- 300

ce che la frutta perda il suo colore, lasciar cuocere altri 3 - 5 min. 400

500

Carne con salsa 400 g 600 10-12 si A2 |Patate 200 Microonde 100%
Gulasch, spezzatino 5009 600 10-15 si 400

Involtini di manzo 250 g 600 7-8 si 600

Consiglio: di tanto in tanto girare, lasciar riposare 3 - 5 min. A3 [Verdura 200 Microonde 100%
maﬂ%* 300

Fricassea di pollo 250 g 600 6-7 si 400

Brodo con carni \ 500

bianche 2009 | 600 | 5-6 | s A4 |Pasa 50 |Microonde 100%
Consiglio: di tanto in tanto girare, lasciar riposare 3 - 5 min. 100
|u 150

Filetto di pesce 3009 600 7-8 si A5 |Carne 150 Microonde 100%
Filetto di pesce 400 g 600 8-9 si 300

Consiglio: trascorsa la meta del tempo girare, lasciar cuocere altri, 500

3 -5 min. 750

Scongelare e cuocere verdura A6 |Pesce 150 Microonde 80%
Cavolo rosso-mela 450 g 600 14 -16 si 250

Spinaci in foglia 300¢g 600 1-13 si 350

Cavolo 200 ¢ 600 7-9 si 450

Fagiolini 200¢g 600 8-10 si A7 |Pizza 300 Microonde/Grill
Broccoli 3009 600 8-9 si 400 100%

Piselli 300¢g 600 7-8 si A8 |Pane 50 Grill 100%
Cavolo rapa 3009 600 13-15 si 100

Porri 200 g 600 10 - 11 si 150

Mais 2009 600 4-6 si 200

Carote 2009 600 5-6 si A9  |Pollame (grill) 1000 Grill G-2

Cavolini di Bruxelles 3009 600 7-8 si 1250

1500
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2. Per confermare la selezione premere il tasto
START/+30SEC./CONFIRM.

3. Con la manopola impostare il peso desiderato.

4. Per avviare premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM.

Trascorso il tempo selezionato, 'apparecchio si spegne e risuo-
nano 5 segnali. Estrarre quindi gli alimenti.

Scongelamento automatico

Grazie al programma per scongelare si puo far scongelare
automaticamente la merce in due modi. Selezionare lo sconge-
lamento secondo il peso o il tempo.

1. Premendo piu volte il tasto DEFROST selezionare uno dei
programmi di scongelamento:

dEF | Scongelare secondo il peso 0,1 —1,0Kg
dEF II' Scongelare secondo il tempo  da 5 secondi
a 95 minuti

2. Per confermare la selezione premere il tasto
START/+30SEC./CONFIRM.

3. Con la manopola impostare il peso/il tempo desiderato.

4. Perlawvio premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM.

i NOTA:
Ogni volta che si preme il tasto START/+30SEC./CONFIRM il
funzionamento si prolunga di 30 secondi.

Trascorso il tempo selezionato, 'apparecchio si spegne e risuo-
nano 5 segnali. Estrarre quindi gli alimenti.

Grill

Per grigliare usare la griglia. Usare stoviglie idonee resistenti al
calore o porre gli alimenti direttamente sulla griglia.

Non & necessario “presiscaldare” il forno perché il grill a infraros-

si produce direttamente calore da radiazione.

Per grigliare e gratinare procedere come qui di seguito descritto:

1. Premere il tasto GRILL finché nel display appare ,G-1".

2. Per confermare la selezione premere il tasto
START/+30SEC./CONFIRM.

3. Con la manopola impostare la durata desiderata del grill tra
5 secondi e 95 minuti.

- . . | Tempo .
Generi alimentari/Cibo Quantita ca. min. Coprire
Gratinare toast con il formaggio 2-3 34 no
4. Per avviare premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM.

i NOTA:
Trascorsa la meta del tempo, dei segnali acustici invitano a
girare la merce.

Trascorso il tempo selezionato, 'apparecchio si spegne e risuo-
nano 5 segnali. Estrarre quindi gli alimenti.

50
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Combinazione microonde e grill
(GRILL comandato a tempo)

In queste impostazioni il microonde e il grill funzionano in alter-
nanza nel tempo preselezionato secondo il rapporto:

G-2 | percentuale alta grill | percentuale bassa microonde
G-3 | percentuale media grill | percentuale media microonde

G-4 | percentuale bassa grill | percentuale alta microonde

1. Premere il tasto GRILL finché appare la funzione desiderata.

2. Con la manopola impostare la durata desiderata del grill tra
5 secondi e 95 minuti.

3. Peravviare premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM.

Trascorso il tempo selezionato, 'apparecchio si spegne e risuo-
nano 5 segnali. Estrarre quindi gli alimenti.

Combinazione microonde e grill
(COMBI. comandato a termostato)

Anche in queste impostazioni il microonde e il grill funzionano in
alternanza. E‘ possibile stabilire una temperatura di cottura.

1. Premere il tasto COMBI finché appare la temperatura
desiderata.

2. Con la manopola impostare la durata desiderata del grill tra
5 secondi e 95 minuti.

3. Per avviare premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM.

Consigli per la funzione combinata

Quando si preparano alimenti nella funzione combinata
microonde-grill, ricordare che:

per cibi in pezzi grandi e spessi, come per esempio arrosto di
maiale, il tempo del microonde ¢ piui lungo che per cibi piccoli e
piatti. Nel grill & viceversa, quanto piu vicino ¢ il cibo al grill,
tanto piu rapidamente diventa dorato. Questo significa che se
preparate arrosti grossi nella funzione combinata, la durata del
grill & piu breve che per arrosti piccoli.

Nella funzione grill usare la griglia, per ottenere una doratura
rapida e uniforme. (Eccezione: generi alimentari grossi e spessi
vengono grigliati direttamente sul piatto girevole!)

Tabella funzione combinata

- s ... | Tempo ,
Generi alimentari/Cibo Quantita A Coprire
Carne di manzo, maiale o vitelloin | 500¢g [ 10-12 no
un unico pezzo 750qg | 12-15 no
Cotoletta di maiale in salamoia 5009 | 12-14 no
Carne macinata 500g [ 13-15 no
Salsiccia 2009 2-3 no
Wurstel 200 ¢ 2-3 no

Consiglio: a meta cottura girare la carne, lasciar cuocere altri
3-5 min.; spennellare la carme macinata con albume, pungere la
salsiccia con una forchetta.
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Generi alimentari/Cibo Quantita Coprire

Pezzi di pollo 2509
Consiglio: lasciar cuocere senza liquidi nel proprio brodo, girare
una volta, lasciar cuocere altri 4 — 5 min.

Pesce |
Trota al blu 3009 5-6 no
Filetto di pesce 3009 3-4 no
Consiglio: a meta cottura girare, lasciar cuocere altria 3 - 5 min.

Funzionamento ad aria calda
(CONVECTION comandata a termostato)

Con il funzionamento ad aria calda é possibile stabilire una
temperatura di cottura.

1. Premere il tasto CONVECTION finché appare la temperatu-
ra desiderata.

1 NOTA Preriscaldare:

A questo punto si pud premere il tasto START/+30SEC./CON-

FIRM per preriscaldare il forno

+ al raggiungimento della temperatura desiderata risuonano
due segnali acustici

« aprire lo sportello e porre gli alimenti da cuocere nel forno

+ con la manopola impostare la durata di cottura desiderata
tra 5 secondi e 95 minuti.

i NOTA:
Non si puo impostare il tempo di cottura se lo sportello non &
stato aperto!

2. Con la manopola impostare la durata di cottura desiderata
tra 5 secondi e 95 minuti.
3. Perl'awio premere il tasto START/+30SEC./CONFIRM.

i NOTA:

«  Ogni volta che si preme il tasto START/+30SEC./CON-
FIRM il funzionamento si prolunga di 30 secondi.

*  Premendo il tasto CONVECTION durante il funzionamen-
to sara visualizzata la temperatura preimpostata per 3
second.

Trascorso il tempo selezionato, 'apparecchio si spegne e risuo-
nano 5 segnali. Estrarre quindi gli alimenti.

Funzioni speciali
Blocco

+  Per bloccare I'apparecchio premere contemporaneamente
il tasto STOP/CLEAR/CLOCK e il tasto START/+30SEC./
CONFIRM.

i NOTA:
« II'blocco viene segnalato nel display.
+ Lafunzione degli elementi di comando & bloccata.

+  Per sbloccarlo premere contemporaneamente il tasto STOP/
CLEAR/CLOCK e il tasto START/+30SEC./CONFIRM.
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Pulizia
Spegnere la microonde e estrarre la spina.

Spazio interno

+ Tenere pulito I' interno del forno. Eliminare gli spruzzi ed i
liquidi traboccati sulle pareti del forno con un panno umido.
Se il forno risulta molto sporco, & possibile usare anche un
detergente. Per favore non usare detergenti agressivi.

*  Pulire il finestrino dentro e fuori con un panno umido e
togliere regolarmente spruzzi e liquidi traboccati.

Pareti esterne

+ Le pareti esterne del supporto devono essere pulite con
un panno umido. Fare attenzione che non subentri mai
acqua nelle fessure del supporto e quindi nell’ interno dell
apparecchio.

«  Per pulire gli interruttori usare anche un panno umido. Per
pulire gli interruttori delle funzioni aprire dapprima la porta
della microonde, per evitare di accendere per sbaglio I
apparecchio.

Accessori

+ Ditanto in tanto & necessario lavare il piatto di vetro con un
detergente oppure metterlo nella lavastoviglie.

+ Lavare regolarmente I' anello girevole ed il suolo del forno.
Lanello girevole ¢ estraibile ed € da lavare a mano. Qui si
puod usare un detergente mite oppure un detergente per
pulire le finestre. In seguito asciugare bene. Fare attenzione
diinserire I' anello correttamente.

Odore

+  Per eliminare odori sgradevoli dalla microonde, poggiare nel
forno una ciotola adatta alla microonde riempita di acqua
e succo di limone e riscaldare per ca. 5 minuti. In seguito
lavare con un panno morbido.

llluminazione per forno

«  Per eseguire un ricambio dell’ illuminazione del forno,
rivolgersi ad un’ officina specializzata nelle vicinanze.

Dati tecnici

MOTEIIO: ..o MWG 775 H
Almentazione rete: ..o, 230V, 50 Hz
Consumo di energia:

MICTOONGAE: 1..vvvveverereeseereeeeseeress st ssssenesnes 1300 W

OAGHAT e 1200 W

AN CAIAA: ..vvvvvevciee s 1200 W
Potenza di uscita

dimensionale della microonde:...........c....... 800 W/2450 MHz
Volume dello spazio di COtUTa: .......c.vvvueererneereeereierereineene 21 litri
Classe di Protezione:.........c.ceveeeeerenersnerinersesssessssessssesssenes |
PESO NBHO: ... bbb 14,1 kg
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Questo apparecchio ¢ stato controllato sulla base di tutte le
direttive GE attuali in vigore in questo settore, quali per esempio
la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica e la
direttiva in materia di bassa tensione, ed ¢ stato costruito con-
formemente alle norme di sicurezza piu moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Significato del simbolo ,,Eliminazione“

Salvaguardare I' ambiente, gli elettrodomestici non vanno elimi-
nati come rifiuti domestici.

Per I eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono pitl in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull” ambien-
te e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.

ITALIANO
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Generelle sikkerhetsanvisninger

Les naye gjennom bruksanvisningen far du tar apparatet i bruk.
Ta godt vare pa bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen
og helst ogsa esken med innvendig emballasje. Gis apparatet
videre til en tredjeperson, ma bruksanvisningen ogsé falge med.

+ Apparatet ma bare brukes til private formal og de formal
det der er beregnet pa. Dette apparatet er ikke ment for
industriell bruk. Det ma ikke benyttes utendars. Hold det
unna varme, direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned
i vaesker) og skarpe kanter. Ikke bruk apparatet hvis du er
fuktig pa hendende. Hvis apparatet har blitt fuktig eller vatt,
ma du trekke ut stapselet med en gang.

« Sl av apparatet og trekk alltid stapselet ut av stikkontakten
(trekk i stapselet, ikke i ledningen) nar du ikke bruker appa-
ratet, fest tiloeharsdeler for rengjering eller ved feil.

+  Ikke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater rommet,
ma du alltid sla av apparatet. Trekk stapselet ut av stikkon-
takten.

« Kontroller jevnlig om det er skader pa apparat og ledning.
Skadede apparater mé ikke brukes.

« Ikke reparer apparatet selv. Oppsgk en autorisert fagmann.
Hvis en nettledning er defekt, m& du sgrge for at den kun
skiftes ut med en lik ledning, for slik & unngé farer. Dette ma
gjeres av produsenten, var kundetjeneste eller en lignende
kvalifisert person.

*  Bruk bare originaltilbehgr.

+ Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenfor.

Barn og skrepelige personer

+ La aldri emballasjedeler ligge innenfor barns rekkevidde
(plastposer, kartong, styropor, 0sv.).

/N ADVARSEL!
lkke la sma barn leke med plast. De kan kveles!

+ Pass pa at apparatet kun brukes under oppsikt for & besky-
tte barn og skrapelige personer mot faren for elektrisk stat.
Apparatet er ikke et leketay. Ikke la sma barn leke med det.

Viktige sikkerhetsanvisninger!

Les grundig gjennom teksten og ta vare pa den
for senere bruk.

+  |kke varm opp puter som er fylt med granulater, kirsebeer-
steiner eller gelé i mikrobglgeovnen. BRANNFARE!!!

«  Advarsel: Hvis daren eller derpakningene er skadet, ma
ikke ovnen brukes far den er blitt reparert av en person som
er utdannet til dette.

+ Advarsel: Reparer aldri apparatet selv, men oppsek en
autorisert fagmann. Mye vedlikeholds- og reparasjonsarbeid
krever at man mé fierne et deksel som beskytter mot stréle-
belastning grunnet mikrobalgeenergi. Slikt arbeid er farlig for
alle andre enn fagfolk.

+  Advarsel: Ikke varm opp veesker i lukkede beholdere.
Eksplosjonsfare!

+  Advarsel: Mikrobglgeovnen ma ikke plasseres inne i et
skap. Overhold en ventilasjonsavstand pa minst 20 c¢m til
skap, vegger o.l. pa alle sider av ovnen.
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+  Advarsel: Barn og skrepelige personer ma bare bruke ov-
nen uten oppsikt dersom de har fatt tilstrekkelige instrukser,
slik at de vet hvordan ovnen brukes pé en sikker mate, og
forstar hvilke farer det medfarer & bruke den galt.

«  Advarsel: Nar apparatet brukes i kombidrift, ma det bare
brukes av barn under oppsikt av voksne, dette grunnet de
haye temperaturene.

+  Merk: Mikrobalgeovnen er ikke beregnet til oppvarming av
levende dyr.

*  Bruk kun egnet service, som:
glass, porselen, keramikk, varmefast plastservice eller
spesielt mikrobglgeservice.

« Nar du varmer opp eller koker mat i brennbare materialer,
for eksempel plast- eller papirbeholdere, ma du sjekke
mikrobglgeovnen hyppig pé grunn av faren for antenning.

«  Ved roykutvikling skal apparatet slas av og stepselet trekkes
ut. Hold daren lukket for & kvele eventuelle flammer.

+  Obs kokeforsinkelse: | forbindelse med koking, spesielt
etteroppvarming av veesker (vann), kan det forekomme at
koketemperaturen er nddd, men at de typiske dampboblene
ennd ikke har begynt & stige opp. Vaesken koker ikke jevnt.
Nar du tar ut kokekaret, oppstar det gjerne sma rystinger. Da
kan denne sakalte kokeforsinkelsen fare til at det plutselig
danner seg dampbaobler, og at matvarene eller veesken der-
med blir overkokt. Det er fare for forbrenning! For & oppna
jevn koking kan du sette en glasstav eller lignende (ikke noe
av metalll) i kokekaret.

* Innholdet i tateflasker og glass med barnemat mé rares eller
ristes, og temperaturen ma kontrolleres for det forteeres. Det
er fare for forbrenning.

+  Matvarer med skall eller skinn, som egg og palser,
hermetiske matvarer i lukkede glass osv. ma ikke varmes
opp i mikrobglgeovn. De kan eksplodere, til og med etter at
oppvarmingen med mikrobalger er avsluttet.

+  Derramme/darpakning og tilstatende deler ma rengjeres
grundig med en fuktig klut hvis de er tilgriset.

*  Rengjer mikrobglgeovnen regelmessig og fiern matrester
som legger seg inni ovnen.

+ Huvis ovnen ikke holdes ordentlig ren, kan overflaten bli
skadet. Dette kan pavirke ovnens levetid og kan muligens
ogsa fare il farlige situasjoner.

Symboler pa produktet

Pa produktet finner du symboler med varsels- og informasjon-
stegn:

/N ADVARSEL: Fare for forbrenning!
Nar apparatet er i bruk, kan overflatene fa sveert hay tempe-
ratur.

Oversikt over betjeningselementene

1 Betjeningsfelt
2 Grillrist

3 Drivaksel

4 Glidering

5 Dreietallerken
6 Dorlas

7 Vindu
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Brytere pa betjeningsfeltet

MICROWAVE
Mikrobelge: Her velger du mikrobglgeovnens
ytelsesniva
GRILL (tidsstyrt)

Grill: For grilling og gratinering

Grill/Combi: Grill og mikrobglgeovn jobber vekselvis
CONVECTION

Varmluft: Varmluftsdrift, velg en temperatur
COMBI. (temperaturstyrt)

Grill/Combi: Grill og mikrobglgeovn jobber vekselvis
DEFROST Automatisk tining
STOP/CLEAR/CLOCK

Stopp: Trykk én gang for & avbryte kokingen

Slett: Trykk to ganger for & avslutte program-

met

Klokke: | forbindelse med bryteren for innstilling

av klokkeslett eller koketid
START/+30Sec./CONFIRM
Start programmet
Bekrefte en inntasting
Sperre Trykk p4 STOP/CLEAR/CLOCK:-tasten
og START/+30Sec./CONFIRM-tasten
samtidig for & sperre betjeningsfeltet
(barnesikring)
TIMER « WEIGHT - AUTOMENU

Bryter for innstilling av klokkeslett, koke-

Clatronic International GmbH overtar ikke ansvar for skader som
oppstar pa grunn av ikke hensiktsmessig bruk.

Veiledning for bruk av grill og kombinert drift

* Ved bruk av grill og kombinert drift brukes stralevarme. Bruk
derfor bare varmefast service.

« | ren grilldrift kan du ogsa bruke service av metall eller
aluminium — men ikke i kombinert drift eller mikrobglgedrift.

«  For driftstypen KOMBI er det bare grillristen som egner seg.

+  |kke sett noe pa oversiden av huset. Det blir varmt.
Serg alltid for at luftespalten er fri.

*  Bruk grillristen hvis du vil at matvarene skal ligge naermere
inntil varmeelementet.

Servise som egner seg i mikroovn

*  Det ideelle materialet for bruk i mikroovn er giennomsiktig
og gjer at mikrobglgestralingen kan varme maten jevnt opp.

+  Mikrobglgestraler kan ikke trenge gjennom metall. Derfor
kan det ikke brukes metallbeholdere eller -tallerkener.

*  l|kke bruk papirskaler av resirkulert materiale. De kan inne-
holde sm& mengder metall, og dette kan gi gnister eller fare
til brann.

* Runde/ovale skéler og tallerkener er bedre egnet enn firkan-
tede, for maten i hjgrnene kan bli overkokt.

Listen under hjelper deg & avgjare hva slags servise som egner
seg i mikrobglgeovn:

Egnet il

Materiale kombi-

nasjon*

mikrobgl-
geovn

grill.  varmluft

tid ut fra _automatikkprogrammer eller fra Ifaste glassbeholdere | ja ia ia ia
vektverdier .
lkke ildfaste glassbe- | | | |
. I holdere ne ne ne ne
Symboler pa betjeningsfeltet :
lldfaste keramikk- ia ia ia ia
i i beholdere/-tallerkener
Symbol Betydn_lng/ Symbol Betydn_mg/

funksjon funksjon PJastbe;hoIdere som ja el nel nel

2| gV taler mikrobglgeovn
(]| Mikrobolge Varmiuft Kjokkenpapir ja nel nel nel
FE)|  Tinin A Automatikk- Metallbrett nel ja ja nel
2 o pg(?ri{“ Grillrist nel ja ja ja

A - RIAIIRY e Aluminiumsfolie 0 - :
Gl storfliten be%olldleure i aILIJmir?ium b a . nel
- @ M"irogt;ﬁllge Barr;i?il\l;nng *) Kombinasjon av grill med mikrobglgedrift eller varmluft.

Hensiktsmessig bruk
Dette apparatet er ment for:

+ oppvarming og koking av faste og flytende naeringsmidler,
« gratinering og grilling av faste neeringsmidler.

Det er utelukkende ment for dette formal og ma bare brukes til
dette. Det ma kun brukes pa den maten som er beskrevet i den-
ne bruksanvisningen. Apparatet ma ikke brukes kommersielt.

Enhver annen bruk gjelder som ikke hensiktsmessig, og kan
fare til skader pa apparatet og 0ogsa pa personer.
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Stille inn klokken

iTps:
Farste gang du slar apparatet pa, lyder en signaltone, og det
stéar ,0:00" pa displayet.
+  Trykk pad STOP/CLEAR/CLOCK-tasten. Anvisningen skifter
il ,0:00% Det forste tallet blinker.
« Bruk skruknappen for & stille inn gnsket timetall.
*  Trykk p& START/+30SEC./CONFIRM-tasten. De andre
tallene blinker.
*  Bruk skruknappen for 4 stille inn gnsket minuttall.
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«  Trykk igjen p& START/+30SEC /CONFIRM-tasten. Det nye
klokkeslettet blir aktivert.

Ta i bruk mikrobglgeovnen

i Tps:

Hvis det er koke- eller oljerester pa huset eller varmeelemen-
tet, kan det utvikle seg royk og lukt i begynnelsen. Dette er
normalt og vil forsvinne nér ovnen brukes igjen.

Vi anbefaler pa det sterkeste & ga fram pa falgende méte:

+  Still apparatet inn pa grillfunksjon og la programmet g&
flere ganger uten noe inni ovnen.

*  Sorg for tilstrekkelig utlufting.

+ Tautalttilbehgret som ligger inne i ovnen, pakk det ut
og legg glideringen i midten. Plasser glasstallerkenen pa
drivakselen slik at den gar i 1&s i utbulingene pa drivakselen
og ligger jevnt pa denne.

+  Kontroller at apparatet ikke har noen synlige skader, spesielt
i daromradet. Finnes det noen form for skader, ma ikke
apparatet tas i bruk under noen omstendigheter.

*  For & unnga forstyrrelser fra andre apparater nar mikrobal-
geovnen er i bruk, mé du ikke sette den i umiddelbar neerhet
til andre elektroniske apparater.

+  Fjern ev. beskyttelsesfolie fra huset.

«  Stikk stepselet inn i en korrekt installert jordet kontakt,

230 V, 50 Hz.

/\ 0BS:

lkke fiern monterte deler fra ovnen eller fra innsiden av deren!

Bruke apparatet
Verdt a vite om bruk av mikrobglgeovn

«  Dette apparatet arbeider med mikrobalgestraling, som varmer
opp vannpartikler i matvarer pa sveert kort tid. Her finnes det
ingen varmestréling, og dermed skjer det heller ingen bruning.

*+  Kun matvarer ma varmes opp med dette apparatet.

+  Apparatet egner seg ikke til baking i svemmende fett.

+ Varm bare opp 1-2 porsjoner om gangen. Ellers reduseres
apparatets effekt.

«  Trykk p& STOP/CLEAR/CLOCK:-tasten for & avbryte koke-
prosessen.

«  Mikrobglger gir full energi med en gang. Forhandsoppvar-
ming er dermed ikke nadvendig.

*  Apparatet ma aldri brukes i mikrobglgedrift nér det er tomt.

+  Mikrobglgeovnen erstatter ikke en tradisjonell komfyr. Den
kan farst og fremst brukes til:

* tining av dypfrys- og frysevarer
*  rask oppvarming av matvarer eller drikkevarer
*  koking av matvarer

Betjening av mikrobglgeovnen

Legg maten som skal varmes opp, i et egnet kokekar.

2. Apne daren og sett kokekaret midt pa glasstallerkenen. Lukk
daren. (Av sikkerhetsmessige &rsaker virker apparatet bare
nar deren er ordentlig lukket.)

3. Velg ansket mikrobalgeeffekt ved & trykke én eller flere

ganger pa MICROWAVE-knappen.

—_
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Valgt effekten

vises i wli];fte(i((;‘; ) Bruksomrade
displayet i % '

P100 800 | Hurtig oppvarming

P75 600 | Koking

P 50 400 | Smelting av ost osv.

P25 200 | Opptining av frysevarer

4. Stillinn gnsket koketid mellom 5 sekunder og 95 minutter
med skruknappen.

5. Trykk p& START/+30SEC./CONFIRM-knappen for & starte
kokingen. Koketiden retter seg etter innholdsmengde og
-type. Med litt @ving leerer du raskt & beregne koketiden.

iTps:

«  Ethvert videre trykk pa START/+30SEC./CONFIRM-
tasten forlenger driftstiden med 30 sekunder.

*  Koking i mikrobglgeovn skjer mye raskere ennien
stekeovn. Still inn lav koketid hvis du er usikker, og
etterkok ved behov.

6. Etter utlopt tid slar apparatet seg av, og det lyder 5 signalto-
ner. Ta da ut maten.

Avbryte og stanse kokeprosessen

*  Hvis du vil avbryte kokeprosessen midlertidig, kan du trykke
pa STOP/CLEAR/CLOCK-knappen eller bare apne daren.

*  Hvis du sa ansker a fortsette kokingen, ma du lukke daren
og trykke p& START/+30SEC./CONFIRM-knappen.

*  Hvis du vil stanse kokeprosessen helt, trykker du to ganger
p& STOP/CLEAR/CLOCK-knappen.

Oppvarming

Oppvarming er et omrade der mikrobglgeovnen byr pa seerlige
fordeler. Det er sveert lett & fa matvarer og veesker som kommer
rett fra kjoleskapet, opp i romtemperatur eller spisetemperatur,
uten at du trenger & bruke mange gryter.

Oppvarmingstidene som er angitt i tabellen under, kan bare
fungere som retningslinjer. Tiden er sveert avhengig av hva tem-
peraturen er i utgangspunktet, og av matvaresammensetningen.
Det anbefales derfor & av og il se etter om retten er varm nok.

Tabell for oppvarming

Nzeringsmidler/ Effekt | Tidca. | Tildek-
matvarer Mengde ca. watt | min. kin
Vann, 1 kopp 150 ¢ 800 05-1 nei
Vann, 051 500 g 800 35-5 nei
Vann, 0,75 | 75049 800 5-7 nei
Kaffe, 1 kopp 150 g 800 05-1 nei
Melk, 1 kopp 150 g 800 05-1 nei

OBS: Sett en glasstav i beholderen for & forhindre koking, rer godt
om far du drikker.
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Tildek-
king

Neeringsmidler/
matvarer
Tallerkenretter
Snitsel, poteter og

Effekt | Tid ca.

Mengde ca.watt | min

450 g 800 [25-35 ja
grennsaker
Gulasj med pasta 450 g 800 2-25 ja
Kigtt, raspeball og saus | 450 g 800 |25-35 ja

Tips: Fukte maten lett pa forndnd, rer om iblant

Snitsel, panert 200¢g 800 1-2 nei
Kigttkaker, 4 stk. 500¢ 800 3-4 nei
Braadvlees 250 ¢ 800 2-3 nei

Tips: Pensle med ole, slik at paneringen eller skorpen ikke blir blgt.

1/2 kylling 450 g 800
Honsefrikassé 4009 800
Tips: Pensle kigttet med olje, rar om iblant.
Tilbehor

35-5 nei
3-45 ja

Pasta, ris 1 porsjon 150 g 800 1-2 ja

2 porsjoner 3009 800 |25-35 ja
Poteter 500 g 800 3-4 ja
Tips: Fukte matvarene lett pa forhand.
Klar suppe, 1 tallerken | 250 g 800 1-15 ia
Suppe med biter av kjgtt,
pasta, grennsaker e.l. 2504 800 15-2 Ja
Saus 250 800 1-2 a
Melk 100 ml 400 05-1 nei
Grot 200¢g 400 1-15 nei
Tips: Rist godt og rer om. Kontroller temperaturen!

Koking

Praktiske tips om koking

Hold deg til retningslinjene i koketabellen og oppskriftene. Falg
med pa kokeprosessen hvis du ikke har sa mye gvelse enna.

Du kan alltid &pne daren til mikrobglgeovnen. Ovnen slas da
automatisk av.

Det fortsetter ikke for daren er lukket og du har trykket en gang
til pA START/+30SEC./CONFIRM-tasten.

Matvarer som kommer rett fra kjgleskapet, trenger lengre koketid
enn matvarer med romtemperatur.

Jo mer kompakt en matvare er, desto lengre er koketiden. Der-
med trenger f.eks. et stort kjottstykke lengre koketid enn strimlet
kjott i samme mengde. For starre mengder anbefales det &
begynne med maksimal effekt og s& ga over til middels effekt for
at maten skal bli kokt sa jevnt som mulig.

Flate matvarer kokes raskere enn haye, prav derfor & fordele
matvarene utover sa flatt som mulig. Legg tynnere biter,
f.eks. kyllinglar eller fiskefilet, innover eller la dem overlappe
hverandre.

Mindre mengder kokes raskere enn store.
Falgende tommelfingerregel gjelder:

Dobbel mengde = nesten dobbel tid
Halv mengde = halv tid

a

6
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Hvis du ikke finner noen passende tidsangivelse for en rett,
gjelder regelen:

per 100 g ca. 1 minutt koketid

Alle matvarer som du dekker til pa komfyren, ber du ogsa dekke
til i mikrobglgeovnen.

Et lokk forhindrer at matvarene tarker ut. En tallerken snudd
opp ned, bakepapir eller mikrobalgefolie egner seg til & dekke til
med. Matvarer som skal ha en skorpe, ma kokes uten tildekning.

Koketabell
Neeringsmidler/ Effekt Tid | Tildek-
matvarer Mengde watt | ca.min. | King
Auberginer 500 g 600 7-10 ia
Blomkal 5009 600 8- 11 ja
Brokkoli 5009 600 6-9 ia
Sikori 5009 600 6-7 ja
Erter 5009 600 6-7 ja
Neeringsmidler/ Effekt Tid | Tildek-
matvarer Mengde watt | ca.min. | king |
Fennikel 5009 600 8- 11 ja
Aspargesbanner 300¢g 600 13-15 ja
Poteter 5009 600 9-12 ja
Kalrabi 5009 600 8-10 ia
Purrelgk 500 ¢ 600 7-9 ja
Maiskolber 2509 600 7-9 ia
Gulrgtter 5009 600 8-10 ja
Paprika 5009 600 6-9 ja
Rosenkal 3009 600 7-10 a
Asparges 3009 600 6-9 ja
Tomater 500 g 600 6-7 ia
Squash 5009 600 9-10 ja

Tips: Skjeer grannsaker opp i sma biter og kok dem med 2-3 ts.
vaeske, rar om iblant, la dem etterkoke i 3-5 min., ikke krydre for

like far serverini.

Eple-, paerekompott 5009 600 5-8 ja
Plommemos 250 ¢ 600 4-6 nei
Rabarbrakompott 250 g 600 5-8 ja
Stekte epler, 4 stk. 5009 600 7- ia

Tips: Tilsett 125 ml vann, sitronsaft forhindrer at frukten misfarges,
la frukten etterkoke i 3-5 min.

Kigtt med saus 400 ¢ 600 10 - 12 ja
Gulas, strimlet kit 500 g 600 10-15 ja
Okserullade 250 g 600 7-8 ja

T|Es: Rar om ibIant| la kigttet etterkoke i 3-5 min.

Honsefrikassé 250 g 600 6-7 ja
Fieerkresuppe 200¢ 600 5-6 ja
TiEs: Ror om iblant| la det std i 3-5 min.

Fiskefilet 300¢g 600 7-8 ja
Fiskefilet 4009 600 8-9 ja

Tips: Snu fisken etter halve tiden, la den etterkoke i 3-5 min.
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Neeringsmidler/ Menade Effekt Tid | Tildek- Kode Program  Vektigram/ Effekt
matvarer 9 watt | ca. min. | king anvishing

Tine og koke grennsaker A7  |Pizza 300 Mikrobalge/grill

Rodkal 450 g 600 14 -16 [a 400 100%

Bladspinat 3009 600 11-13 ja A8 |Bred 50 Grill 100%

Blomkal 200 ¢ 600 7-9 [a 100

Brekkbanner 200¢g 600 8-10 ja 150

Brokkoli 300g 600 8-9 a 200

Erter 300g 600 7-8 ja A9  |Fjeerfe (grillet) 1000 Grill G-2

Kélrabi 300¢g 600 13-15 a 1250

Purrelok 200 ¢ 600 | 10-11 ja 1500

Mais 2009 | 600 | 4-6 ja 2. Trykk pa START/+30SEC./CONFIRM-tasten for & bekrefte
Gulratter 2009 | 600 5-6 la valget.

Rosenkal S00g | 600 | 7-8 la 3. Bruk bryteren for & stille inn ansket vekt.

Spinat 4509 | 600 | 12-13 la 4. Trykk p4 START/+30SEC./CONFIRM-knappen for & starte

Tips: Kok med 1-2 ts. vaeske, rer om iblant, del ev. forsiktig opp, la o .

grannsakene etterkoke i 2-3 min., ikke krydre for like for servering. |  Etter utlopt tid slar apparatet seg av, og det lyder 5 signaltoner.

Supper/gryteretter* Ta da ut maten.

Gryterett 5009 600 | 13-15 ja o

Suppe med biter av Kjatt,| 0 g | 60 | 7-8 i Automatisk tining (DEFROST)
pasta, gronnsaker e.. . Takket veere tineprogrammet, kan du tine varene dine automa-
Kremet suppe 50g 600 1 13-15 A tisk pa to mater. Velg tining etter vekt eller etter tid
Tips: Ror om iblant, la retten etterkoke i 3-5 min. P ' '
*) Prefabrikkerte matvarer. 1. Velg et tineprogram ved & trykke gjentatte ganger pa
DEFROST-tasten:
Automatisk koking dEF| Tining etter vekt fra 0,1 —1,0 kg
Du kan 4 hjelp av automatikken fil & 4 kokt ferdig bestemte GEF I Tining ettertd fra 5 sekunder -5 minutter
mengder matvarer. Ga da fram pa falgende mate: 2. Tr;llkk p& START/+30SEC./CONFIRM-tasten for & bekrefte
. , valget.

2. Vri bryteren med klokken og velg ensket automatikkpro- 3. Bruk bryteren for & stille inn onsket vekt/tid. N
gram. De innstillingene som er mulige, finner du i tabellen 4. Trykk pa START/+30SEC./CONFIRM-tasten for & starte &:
under. tiningen. g

Kode  Program  Vektigram/ Effekt 1 TIPS:
anvisning o .
, ’ o Ethvert videre trykk pd START/+30SEC./CONFIRM-tasten

A1 |Oppvarming 288 Mikroblge 100% forlenger driftstiden med 30 sekunder.
400 Etter utlopt tid slar apparatet seg av, og det lyder 5 signaltoner.
500 _ Ta da ut maten.

A2  |Poteter 200 Mikrobalge 100%
Ao Grill

A3 |Grannsaker 200 Mikrobglge 100% Bruk grillristen til grilling. Bruk en egnet, varmefast tallerken eller
300 legg grillmaten rett pa grillristen.
ggg Det er ikke ngdvendig & varme opp grillen pa forhand. Infrargd-

A [Nudierfpasia 20 Mikobalge 100% grillen produserer stralevarme med en gang.
100 For & grille og gratinere gar du fram pa falgende mate:
150 . . . C s v

. . S 1. Trykk pa GRILL-tasten til det star ,G-1" pa displayet.
A5 Kot 150 Mikrobolge 100% | 5 Trykk pa START/+30SEC./CONFIRMHasten for 4 bekrefe
valget.

o 3. Stil inn ansket griltid mellom 5 sekunder og 95 minutter

A6 |Fisk 150 |Mikiobolge 80% med skruknappen. S
250 : : idca. | Tildek-
350 Nzeringsmidler/matvarer Mengde min. king
450 Ostesmarbrad 2-3 34 nei
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4. Trykk p& START/+30SEC./CONFIRM-knappen for a starte
programmet.

i TipPs:
Etter halve tiden oppfordrer signaltoner deg til & snu varen.

Etter utlept tid slar apparatet seg av, og det lyder 5 signaltoner.
Ta da ut maten.

Kombinasjon av mikrobglge- og grilldrift
(GRILL tidsstyrt)

Pa disse innstillingene arbeider mikrobglgeeffekt og grill veksel-
vis innenfor den forhandsinnstilte tiden etter forholdet:

Tabell for kombinert drift

, . Tid ca. | Tildek-
Neringsmidler/matvarer Mengde min. King
Kjett, polser
Okse-, svine- eller kalvekjott 5009 | 10-12 nei
i helt stykke 750qg | 12-15 nei
Skinke 500g [ 12-14 nei
Kigttpudding 500g | 13-15 nei
Wienerpalser 2009 2-3 nei
Knakkpglse 200 g 2-3 nei

Tips: Snu kjattet etter halve tiden, la det etterkoke i 3-5 min., smor
kiottpudding inn med eggehvite, stikk palser med en gaffel.

Kyllingbiter 250 ¢

G-2 Stor grillandel Liten mikrobglgeandel
G-3 Middels grillandel Middels mikrobalgeandel
G-4 Liten grillandel Stor mikrobglgeandel

1. Trykk pa GRILL-tasten til ansket funksjon vises.

2. Stillinn gnsket grilltid mellom 5 sekunder og 95 minutter
med skruknappen.

3. Trykk p& START/+30SEC./CONFIRM-knappen for & starte
programmet.

Etter utlopt tid slar apparatet seg av, og det lyder 5 signaltoner.
Ta da ut maten.

Kombinasjon av mikrobglge- og grilldrift
(COMBI. temperaturstyrt)

Mikrobglge og grill jobber vekslende ogsa i disse innstillingene,
men du har mulighet til & bestemme koketemperaturen.

1. Trykk pa COMBI.-tasten til ansket temperatur vises.

2. Stillinn gnsket grilltid mellom 5 sekunder og 95 minutter
med skruknappen.

3. Trykk pa START/+30SEC./CONFIRM-knappen for & starte
programmet.

Tips om kombinert drift

Hvis du tilbereder matvarer i kombinert drift mikrobalge—grill, bar
du veere klar over falgende:

For store, tykke matvarer, f.eks. svinesteik, er mikrobglgetiden lengre
enn for sma, flate matvarer. Med grillen er det imidlertid motsatt.
Jo narmere matvarene kommer grillen, desto fortere blir de
brune. Det vil si at nar du tilbereder store kjattstykker i kombinert
drift, kan grilltiden eventuelt veere kortere enn for mindre kjottstykker.

Bruk risten til grilling for & oppna rask og jevn bruning. (Unntak:
Store, tykke matvarer grilles rett pa grilltallerkenen!)
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Tips: La kjottet koke i egen saft uten vaeske, snu det en gang, la
det etterkoke i 4-5 min.

5-6 nei

@rret, au bleu 300 ¢

Fiskefilet 3009

3-4 nei

Tips: Snu fisken etter halve tiden, la den etterkoke i 3-5 min.

Varmluftsdrift (CONVECTION temperaturstyrt)

Ved varmluftsdrift har du mulighet til & bestemme koketempe-
raturen.

1. Trykk pa CONVECTION-tasten til ansket temperatur vises.

TIPS Forvarming:

Til dette tidspunktet har du mulighet til & trykke pa

START/+30SEC./CONFIRM-tasten for & forvarme ovnen.

«  Det lyder to signaltoner nar ensket temperatur er opp-
nadd.

«  Apne doren og plasser det som skal tilberedes inn i
ovnen.

«  Stillinn gnsket koketid pa mellom 5 sekunder og 95
minutter med bryteren.

iTps:
Du kan ikke angi koketiden far du har apnet daren!

2. Stillinn gnsket koketid pa mellom 5 sekunder og 95 minutter
med bryteren.

3. Trykk p& START/+30SEC./CONFIRM-tasten for & starte
kokingen.

1 TIPS:

«  Ethvert videre trykk pa START/+30SEC./CONFIRM-tasten
forlenger driftstiden med 30 sekunder.

«  Trykker du pA CONVECTION-tasten under drift vises den
forhandsinnstilte temperaturen i 3 sekunder.

Etter utlept tid slar apparatet seg av, og det lyder 5 signaltoner.
Ta da ut maten.
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Spesialfunksjoner
Sperre

+ Trykk pa STOP/CLEAR/CLOCK-tasten og START/+30SEC./
CONFIRM-tasten samtidig for & sperre apparatet.

i Tips:
«  Sperringen vises i displayet.
+  Funksjonen til betjeningselementene er da blokkert.

+ Trykk p4 STOP/CLEAR/CLOCK-tasten og START/+30SEC./
CONFIRM-tasten samtidig pa nytt for & oppheve sperren.

Rengjaring
Sla av mikroovnen og trekk ut stopselet.

Inni ovnen

*Hold ovnen ren inni. Vaeske som har kokt over og sprutet pa
ovnsveggene, kan fiernes med en fuktig klut. Hvis ovnen er
sterkt tilgriset, kan du ogsa bruke et mildt rengjeringsmiddel.
lkke bruk sterke rengjaringsmidler.

« Toerk av vinduet pa innsiden og utsiden med en fuktig klut
og fiern skvetter og flekker fra vaeske som har kokt over,
regelmessig.

Ytterveggene

*  Ytterveggene pa ovnen ber bare rengjares med en fuktig
klut. Pass pa at det ikke kommer vann inn gjennom &pnin-
gene pa huset og dermed inn i selve ovnen.

+  Bruk ogsa bare en fuktig klut til & rengjere bryterne. Nar du
skal rengjare funksjonsbryterne, ma du farst pne ovns-
daren for & unnga at du slar ovnen pa utilsiktet.

Tilbehor

*  Glasstallerkenen bar rengjeres av og til med oppvaskmiddel
eller i oppvaskmaskinen.

+  Ogsa dreieringen og ovnsbunnen bar rengjores regelmes-
sig. Dreieringen kan tas ut og vaskes for hand. Her kan du
bruke et mildt rengjeringsmiddel eller et vindusvaskemiddel.
Tark godt av den. Sarg for & sette ringen korrekt inn igjen.

Lukt

«  For & fjerne ubehagelig lukt fra mikroovnen kan du sette
en skal med vann og sitronsaft i ovnen (bruk en skél som
egner seg for mikroovn) og varme dette opp i ca. 5 minutter.
Deretter tarker du ut av ovnen med en myk klut.

Ovnlys

*  Hvis du ma skifte lyset i ovnen, ma du henvende deg il et
lokalt spesialverksted.
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Tekniske data

MOGEIL: ... MWG 775 H
SpenningsforsyNing: ........c.eveeeeneeeerenerinereeeens 230V, 50 Hz
Inngangsstrem:

MIKFODBIGEOVN: ... 1300 W

I e 1200 W

VAMMIUTE oot 1200 W
Beregnet mikrobglgeutgangseffekt................... 800 W/2450 MHz
OVNENS VOIUM: ..ottt 21 liter
BeskyttelSESKIASSE: ......cuueecerreeieeieciee e I
NEHOVEKE: ....oeveec et 14,1 kg

Dette apparatet har blitt testet i henhold til alle aktuelle CE-
retningslinjer som det rammes av, f.eks. elekiromagnetisk
toleranse og direktiver om lavspenning. Det er laget i henhold il
dagens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

+  The appliance is designed exclusively for private use and for
the envisaged purpose. This appliance is not fit for commer-
cial use. Do not use it outdoors. Keep it away from sources
of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid)
and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+  When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you lea-
ve the room you should always turn the device off. Remove
the plug from the socket.

+  Check the appliance and the cable for damage on a regular
basis. Do not use the appliance if it is damaged.

+ Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have a faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

* Use only original spare parts.

+  Pay careful attention to the following “Special Safety Instruc-
tions®.

Children and Frail Individuals

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their
reach.

/N WARNING!
Caution! Do not allow small children to play with the foil
as there is a danger of suffocation!

* Inorder to protect children or frail individuals from the ha-
zards of electrical equipment, please ensure that this device
is only used under supervision. This device is not a toy. Do
not allow small children to play with it.

Important Safety Information!
Please read carefully and keep for future use.

+ Do not heat cushions or pillows filled with grains, cherry pits
or gel in the microwave oven. DANGER OF FIRE!!!

+  Warning: When the door or the door seals are damaged,
the microwave oven must not be used until it has been
repaired by a qualified specialist.

+  Warning: Please do not repair the device yourself, but have
it repaired by an authorised specialist. Carrying out main-
tenance or repair work which involves removal of the cover
that protects the surroundings from microwave radiation is
dangerous unless carried out by an expert.
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+  Warning: Do not heat liquids in closed containers. Danger
of explosion!

+ Warning: Do not place your microwave in a cupboard.
Please ensure that there is a minimum ventilation gap of
20 cm from cupboards, walls etc. on all sides of the machine.

+  Warning: Children and frail individuals may only use the
oven without supervision if they have been instructed in its
use in such a way that they are able to use the device safely
and understand the dangers of incorrect operation.

+  Warning: If the device is operated using combined mode
children may use the device only when supervised by
adults due to the temperatures that are produced.

*+ Note: The microwave oven is not suitable for warming/hea-
ting up living animals.

+  Only suitable tableware should be used such as:
glass, porcelain, ceramics, heat-resistant plastic or special
microwave tableware.

+ Iffood is being heated or cooked in combustible materials,
such as plastic or paper containers, the microwave oven
should be checked frequently due to the risk of fire.

+ I smoke is produced, turn the device off and remove the
plug. Keep the door closed in order to suffocate any flames.

+  Delay in boiling: During boiling, particularly during the
reheating of liquids (water), it may happen that the boiling
temperature has been reached but the typical bubbles have
not yet started to rise. The liquid does not boil evenly. When
the vessel is removed this so-called delay in boiling may
result in the sudden formation of bubbles when the vessel is
knocked, causing the water to boil over. There is a serious
danger of burns! In order to achieve even boiling, please
place a glass rod or similar item, but nothing metallic, in the
vessel.

+ The contents of babies' bottles and jars of baby food must
be stirred or shaken and the temperature checked before
use. There is a danger of burns.

+  Food with a shell or skin, such as eggs, sausages, sealed
jars etc. must not be heated up in the microwave as they
may explode even when heating by the microwaves is
finished.

*  Any dirt on the door frame/door seal and neighbouring parts
must be carefully cleaned with a damp cloth.

+  Clean the microwave oven regularly and remove any food
residues from the interior.

+ Ifthe machine is not clean the surface may be damaged,
affecting its serviceable life and possibly resulting in ha-
zardous situations.

Symbols on the Product
On the products you will find symbols that indicate warnings or

provide information:

£\ WARNING: Danger of burns!
During operation the temperature of the exposed surface may
be very hot.
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Overview of the Components

1 Control panel
2 Grilling grid

3 Drive axle

4 Slide ring

5 Revolving tray
6 Door lock

7 Viewing window

Switches on the Control Panel

MICROWAVE

Microwave: Selection of the power levels of the

microwave

GRILL (time-controlled)

Grill: For grilling and gratinating

Grill/Comb: Grill and microwave work alternately
CONVECTION

Hot air: Hot air operation, select a temperature

COMBI. (temperature-controlled)

Grill/Comb: Grill and microwave work alternately
DEFROST Automatic defrost
STOP/CLEAR/CLOCK

Stop: Press once to stop the cooking process

Delete: Press twice to cancel the programme

Clock: Together with the rotary knob for adju-

sting the clock or cooking time

START/+30Sec./CONFIRM
Start of the programme
Confirmation of the Input

Press the STOP/CLEAR/CLOCK button
and the START/+30Sec./CONFIRM but-
ton at the same time to lock the control
panel (child lock)

TIMER « WEIGHT - AUTOMENU
Rotary knob for adjusting the clock,
cooking time of automatic programs or
weights

Locking

Symbols on the Control Panel

Meaning/ Meaning/
Symbol Function Symbol Function
@ Microwave Hot air

AUTO Automatic

FHEN Defrost Program

o= || Gl highflow

e | [y | Microwave + (& : .
g | S | e Child lock active
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Intended Use
This device is used:

+ for heating up and cooking solid or liquid foods,
+ for browning and grilling solid foods.

It is intended exclusively for this purpose and may only be used
as such. It may only be used in the manner described in these
instructions for use. The device must not be used for commer-
cial purposes.

Any other use of this device is considered to be contrary to the
intended use and may result in damage to materials or even
personal injury.

The firm Clatronic International GmbH does not accept any
liability for damage caused as a result of the use of this device
contrary to its intended use.

Information on Grilling and
Combined Operation

*  As heat radiation is used during grilling and combined
operation, please use only heat-resistant tableware.

+ When food is only being grilled, metal or aluminium
tableware may also be used -but not during combined or
microwave operation.

*  Only the grilling grid is suitable for the COMBI mode of
operation.

* Do not place anything on top of the housing as this becomes
hot. Always leave the ventilation slits uncovered.

+ Please use the grilling grid to move the food to be cooked
nearer to the heating element.

Suitable Microwave Tableware

+  The ideal material for use in a microwave is transparent and
allows the microwave radiation to heat the food evenly.

*+ Microwaves are not able to penetrate metal, so that no metal
vessels or plates should be used.

Do not use any paper dishes made of recycled material as
these may contain small amounts of metal, which may result
in sparks or fires.

*  Round/oval dishes and plates are more suitable than rectan-
gular ones as the food in the corners may overcook.
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The list below is intended to help you select suitable microwave + Inorder to avoid interference to other machines when the
tableware: microwave oven is operated, do not place it in the direct
vicinity of other electronic devices.

Material micro- Sl el combi- +  Remove any protective foils that may be adhered to the
oo Ofll hotair 2 housing.

H : | Wave d * Insert the mains plug into a properly installed 230 V, 50 Hz
V:Sast;ieSIStant glass yes yes yes yes power socket.

Non-heat-resistant 0 0 o 0 A CAUTION:

glass vessel Do not remove any installed parts from inside the oven or from
Heat-resistant ceramic inside the door!

vessel/plate yes yes yes yes

fPIastip vessels suitable yes 0 o o Using the Device

or microwave use . .

Kitchen roll ves o o o What you should know about microwave operation

Metal tray no yes yes no *Your device works with microwave radiation, which heats up
Grilling grid no yes yes yes water particles in food in a very short time. There is no heat
i el amela radiation and therefore hardly any browning.

containers no yes yes no + Only food should be heated up with this device.
" —— — : + The device is not suitable for baking in floating fat.

) Combination of grill with microwave or hot air + Only 1-2 portions should be heated up at the same time.

. ) Otherwise the microwave will become less efficient.

Setting the Time +  Press the STOP/CLEAR/CLOCK button in order to interrupt
i NOTE: the cooking process.

« Microwaves provide their full energy levels immediately. Pre-
heating is therefore not necessary.
+ Never operate the microwave function when the oven is

When the device is switched on for the first time a buzzer is
heard and ,0:00 appears in the display.

+  Press the STOP/CLEAR/CLOCK button. The display empty. N
changes 10 ,0:00° The first figure flashes. « The microwave ovenldoes not replace your traditional
« With the help of the rotating knob you can now set the cooker. Itis used mainly for:
desired hour figure. +  defrosting deep-frozen food
*  Press the START/+30SEC./CONFIRM button. The second . rapid Warming/heating of food or drinks
set of figures flash. *  cooking meals
+ With the help of the rotating knob you can now set the
desired minutes figures. ratina the Microwav
‘:F, +  Press the START/+30SEC./CONFIRM button again to Operating the Microwave
= activate the new time. 1. Place the food to be heated up into suitable tableware.
(L] 2. Open the door and place the vessel in the middle of the
E Initial Operation glass plate. Then close the door. (For safety reasons the
. device only works when the door is firmly closed.)
1 NOTE: 3. Select the desired microwave power by pressing the
If there are any oil or other residues from the manufacturing MICROWAVE button once or several times.
process on the housing or heating element, smoke or odours Power in the dis-  Power
after the oven has been used a few times. in % (approx.)
The following procedure is strongly recommended: P100 800 | Rapid heating
+ Turn the device to the grill function and allow it to run P75 600 | Cooking
several times withqup any fooq inside. P 50 400 | Melting cheese etc.
+ Please ensure sufficient ventilation. P 25 200 | Defrosting deep-frozen food

o After removing all the accessories from inside the oven, un- 4, Usethe rotating button to set the desired COOking duration

pack them and place the sliding ring in the middle. Position between 5 seconds and 95 minutes.
the g|ass p|ate on the drive axle in such a way that it locks 5. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start the
into the dents of the drive shafts and is lying flat. machine. The length of cooking depends on the quantity
«  Check the device for any visible damage, particularly in the and consistency of the contents. Wltlh a little practice you will
area of the door. If any damage is found, the machine must soon leam to estimate the cooking time.
not be used.
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1 NOTE:

«  Every further press of the START/+30SEC./CONFIRM
button increases the operating time by 30 seconds.

+ Cooking in the microwave oven is very much faster
than in a standard cooker. If you are not sure, set the
cooking time to low and continue cooking afterwards if
necessary.

6. After that time has elapsed, the device switches off and 5
buzzers are heard. Then you can remove the food.

Interrupting or Stopping the Cooking Process

+ If you would like to interrupt the cooking process, press the
STOP/CLEAR/CLOCK button or simply open the door.

If you wish to continue cooking, close the door and press the
START/+30SEC./CONFIRM button.

If you would like to stop the cooking process altogether,
press the STOP/CLEAR/CLOCK button twice.

Warming

The warming and heating of food is a particular strength of the

microwave. Liquids and foods that are in the refrigerator can be
easily brought up to room temperature or the right temperature

for consumption without the need for many pots.

The heating times contained in the following table are only
rough guides as the time depends very much on the starting
temperature and the composition of the food. You are therefore
advised to check from time to time whether the dish is already
hot enough.

Heating Table

Approx.
Food/dish Quantity i: ?N“;ftrs timein | Cover

minutes
Water, 1 cup 150 g 800 05-1 no
Water, 0.5 5009 800 - no
Water, 0.75 | 7509 800 5-7 no
Coffee, 1 cup 1509 800 05-1 no
Milk, 1 cup 150 g 800 05-1 no

Note: Place a glass rod in the vessel to prevent delayed boiling; stir

thoroughly before drinking.
One-Course Meals

Schnitzel, potatoes

and vegetables 4%0g | 800 ]25-35) yes
Goulash with noodles | 450 ¢ 800 2-25 yes
Meat, dumpling 4509 | 800 |25-35| vyes

and sauce

TiE: moisten s"ihﬂi beforehand| stir from time to time.

Schnitzel, coated 2009 | 800 1-

with breadcrumbs 2

Meatballs, 4 in total 5009 800 3-4 no
Joint 250 ¢ 800 2-3 no
Tip: brush with oil so that the breadcrumbs or crust do not become

soft.
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Approx.

. . Power |0 "
Food/dish Quantity in watts time in Cover
minutes
Poulty |
Half a chicken 450 g 800 35-5 no
Chicken fricassee 400 g 800 3-45 yes

Tip: brush with oil, stir from time to time.

Noodles, rice 1 portion | 150 g 800 1-2 yes
2portions| 300¢ 800 [25-35] yes
Potatoes 5009 800 3-4 yes
Tip: moisten slightly beforehand.
Clear soup, 1 plate 250 g 800 1-15 yes
Soup with garnish 2509 800 15-2 yes
Sauce 250 g 800 1-2 e
BaoyFood
Milk 100 ml 400 05-1 no
Mash 2009 400 1-15 no

Tip: shake well or stir. Check the temperature!

Cooking
Practical Cooking Tips

Please keep to the recommended values in the cooking table
and the recipes. Keep an eye on the cooking process until you
have more experience.

The door of the microwave can be opened at any time. The
machine switches off automatically.

This only starts to work again when the door is closed and the
START/+30SEC./CONFIRM button is pressed a second time.

Foods taken directly from the refrigerator require a slightly longer
cooking time than those at room temperature.

The more compact a food is, the longer is the cooking time. For
example, a large piece of meat has to be cooked longer than
the same quantity of sliced meat. It is advisable to start cooking
sizeable quantities on maximum power and then to continue
cooking evenly on medium power.

Flat dishes cook faster than thick ones. Therefore it is advisable
to spread the food as thinly as possible. Thinner pieces, e.g.
chicken legs or fish fillets should be placed towards the inside or
allowed to overlap.

Smaller quantities cook faster than large ones.
The following rule of thumb applies:

Double the quantity = almost double the time
Half the quantity = half the time

If you are not able to find a suitable time for a dish, the following
rule applies:

approx. 1 minute cooking time for each 100 g.

All dishes which are covered up on a normal cooker should also
be covered in the microwave oven.

A lid prevents the food from drying out. Suitable covers are an
inverted plate, parchment paper or microwave foil. Dishes which
are to be given a crust should not be covered when cooked.
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Cooking Table

Approx.
Food/dish Quantity| PO | timein | Cover
minutes
Aubergines 500 g 600 7-10 yes
Cauliflower 5009 600 8- 11 yes
Broccoli 500 ¢ 600 6-9 yes
Chicory 5009 600 6-7 yes
Peas 5009 600 6-7 yes
Fennel 5009 600 8- 11 yes
Green beans 3009 600 13-15 yes
Potatoes 500 g 600 9-12 yes
Turnip cabbage 5009 600 8-10 yes
Leek 500¢g 600 7-9 yes
Maize cob 250 g 600 7-9 yes
Carrots 5009 600 8-10 yes
Paprika 5009 600 6-9 yes
Sprouts 3009 600 7-10 yes
Asparagus 300¢g 600 6-9 yes
Tomatoes 5009 600 6-7 yes
Courgettes 5009 600 9-10 yes

Tip: Cut the vegetables into small pieces and cook with 2 - 3
tablespoons of liquid, stir from time to time, continue cooking for 3 - 5

minutes| season just before servini.

Stewed apple, pear 500 g 600 5-8 yes
Plum jam 2509 600 4-6 no
Stewed rhubarb 250 g 600 5-8 yes
4 baked apples 500 g 600 7- yes

Tip: add 125 ml water. Lemon juice prevents the fruit from changing
colour. Cook for a further 3 - 5 minutes.

Meath
Meat with sauce 400 g 600 10- 12 yes
Goulash, stewed strips 500 g 600 | 10-15 | yes

of meat

Roulade of beef 250 g 600 7-8 yes
TiE: stir from time to time| allow to stand for 3 - 5 minutes.

Chicken fricassee 250 ¢ 600 6-7 yes
Poultry soup 2009 600 5-

6 yes

TiE: stir from time to timei allow to stand for 3 - 5 minutes

_— 300¢g 600 7-8 yes
Fish fillet 400 600 8.9 ves
Tip: turn halfway through, continue cooking for 3 - 5 minutes.
Apple and red cabbage
Leaf spinach 3009 600 11-13 yes
Cauliflower 2009 600 7-9 yes
French beans 200¢g 600 8-10 yes
Broccoli 3009 600 8-9 yes
Peas 300¢g 600 7-8 yes
Turnip cabbage 300¢g 600 13-15 yes
Leek 2009 600 10-11 yes
Corn 200¢g 600 4-6 yes
Carrots 2009 600 5-6 yes
Sprouts 3009 600 7-8 yes
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Approx.
Food/dish Quantity ill:(\,NV;ft"s timein | Cover
minutes
Defrosting and Cooking Vegetab
. 450 g 600 12-13 yes
Spinach B00g | 600 | 15-17 | yes

Tip: cook in 1 - 2 tablespoons of liquid, stir from time to time or
divide carefully into pieces. Continue cooking for 2 - 3 minutes and

season '|ust before servini.
)

Stew 500 g 600 13-15 yes
Soup with garnish 300¢g 600 7-8 yes
Créme soup 500 g 600 13-15 yes

Tip: stir from time to time and continue cooking for 3 - 5 minutes.
*) Ready-made meals.

Automatic Cooking

With the help of the automatic programme you can cook certain
quantities of food automatically. Please proceed as follows:

1. Turn the rotary knob in a clockwise direction and select the
desired automatic program. Please see the following table
for the possible settings.

Code  Program Weight Power
in grams/
displa
200
300
400
500
200
400
600
200
300
400
500
A4 |Noodles/ 50
Pasta 100
150
150
300
500
750
150
250
350
450
300
400
A8 |Bread 50
100
150
200
1000
1250
1500

Microwave 100%

A1 |Heating

A2 |Potatoes Microwave 100%

A3 |Vegetables Microwave 100%

Microwave 100%

A5  |Meat Microwave 100%

A6 [Fish Microwave 80%

A7 |Pizza Microwave/Grill
100%

Grill 100%

A9  |Poultry Grill G-2

(grilled)
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2. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm
your selection.

Turn the rotary knob to set the desired weight.

To start cooking press the START/+30SEC./CONFIRM
button.

o

After that time has elapsed, the device switches off and 5 buz-
zers are heard. Then you can remove the food.

Automatic Defrost (DEFROST)

With the defrost programs you can automatically defrost your
food in two different ways. Select defrost according to weight
or time.

1. Select one of the defrost programmes by pressing the
DEFROST button repeatedly:

dEF | Defrost according to weight from 0.1 - 1.0 kg
dEF I Defrost according to time  from 5 seconds
— 95 minutes
2. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm

your selection.
3. Use the rotary knob to set the desired weight/time.
4. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start.

i NOTE:
Every further press of the START/+30SEC./CONFIRM button
increases the operating time by 30 seconds.

After that time has elapsed, the device switches off and 5 buz-
zers are heard. Then you can remove the food.

Grill

For grilling please use the grilling grid. Use suitable heatresistant

tableware or place the food to be grilled directly on the grid.

It is not necessary to ,pre-heat” the grill as the infrared grill
produces radiation energy immediately.

To grill and gratinate food, proceed as follows:

1. Press the GRILL button until ,G-1* appears in the display.
2. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to confirm
your selection.
3. Set the desired grilling time between 5 seconds and
95 minutes using the rotating button.

Approx.
Food/dish Quantity | timein | Cover
minutes
Toast gratinated with cheese 2-3 34 no
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4. To start cooking press the START/+30SEC./CONFIRM
button.

1 NOTE:
After half of the time has elapsed, a buzzer reminds you to
turn the food over.

After that time has elapsed, the device switches off and 5 buz-
zers are heard. Then you can remove the food.

Combination of Microwave and Grill Operation
(GRILL time-controlled)

When these settings are used the microwave and grill alternate
within the preselected time in the ratio:

G-2 high grill level low microwave level

G-3 medium grill level medium microwave level

G-4 low grill level high microwave level

1. Press the GRILL button until the desired function appears.
2. Set the desired grilling time between 5 seconds and
95 minutes using the rotating button.
3. To start cooking press the START/+30SEC./CONFIRM
button.

After that time has elapsed, the device switches off and 5 buz-
zers are heard. Then you can remove the food.

Combination of Microwave and Grill Operation
(COMBI. temperature-controlled)

In these settings the microwave and grill also alternate. You can
however set a cooking temperature.

—_

Press the COMBI. button until the desired temperature
appears.

Set the desired grilling time between 5 seconds and
95 minutes using the rotating button.

3. To start cooking press the START/+30SEC./CONFIRM
button.

n

Tips on Combined Operation

If you prepare food using the combined microwave-grill functions

you should note the following:

For large, thick foods such as roast pork the microwave time is
correspondingly longer than for small, flat foods. However, in
the case of the grill it is the other way round. The closer the
food is to the grill, the faster it turns brown. This means that
when large joints are prepared using combined operation the
grilling time may be shorter than for smaller joints.

Please use the grid for grilling in order to achieve rapid and
even browning. (Exception: large, thick items of food are grilled
directly on the rotating plate!)
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Combined Operation Table

Approx.
Food/dish Quantity | timein | Cover

minutes
Beef, pork or veal in pieces ggg g 12 }g 28
Smoked pork loin 500g | 12-14 no
Meat loaf 500g [ 13-15 no
Wienerwurst 200 ¢ 2-3 no
Frankfurter 200 ¢ 2-3 no

Tip: turn the meat halfway through and continue cooking for 3 - 5
minutes; coat the meat loaf with egg white; prick the sausages with
a fork.

Chicken pieces 250 ¢ 4-5 no

Tip: allow to cook without liquid in its own juice, turn once and

continue cookini for 4 - 5 minutes.

Trout, blue 3009 5 no

-6
Fish fillet 3009 3-4 no

Tip: turn halfway through and continue cooking for 3 - 5 minutes.

Heart Air Operation
(CONVECTION temperature-controlled)

In hot air operation you can set a cooking temperature.

1. Press the CONVECTION button until the desired tempera-
ture appears.

1 NOTE Preheating:

Now it is possible to press the START/+30SEC./CONFIRM

button in order to preheat the oven.

+ Once the desired temperature has been reached, two
buzzers are heard.

+  Now open the door and place the food to be cooked in the
oven.

+  Use the rotary knob to set the desired cooking time
between 5 seconds and 95 minutes.

i NOTE:
You cannot enter the cooking time if you have not opened the
door!

2. Use the rotary knob to set the desired cooking time between
5 seconds and 95 minutes.
3. Press the START/+30SEC./CONFIRM button to start.

i NOTE:

«  Every further press of the START/+30SEC./CONFIRM
button increases the operating time by 30 seconds.

* If you press the CONVECTION button during operation,
the preset time is displayed for 3 seconds.

After that time has elapsed, the device switches off and 5 buz-
zers are heard. Then you can remove the food.
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Special Functions
Disabling

+  Press the STOP/CLEAR/CLOCK button and the
START/+30SEC./CONFIRM button at the same time in
order to lock the device.

1 NOTE:

+  The fact that the machine is disabled is then shown in the
display.

+  The function of the operating controls is now blocked.

+  Press the STOP/CLEAR/CLOCK button and the
START/+30SEC./CONFIRM button again at the same time
in order to unlock the device.

Cleaning
Turn the microwave off and remove the mains plug.

Interior

*  Keep the interior of the oven clean. Splashes and overflow-
ing liquids on the walls of the oven can be removed with a
damp cloth. If the oven is very dirty a mild detergent can
also be used. Please do not use any abrasive detergents.

* Wipe off the viewing window on the inside and outside
with a damp cloth and remove splashes and stains from
overflowing liquids regularly.

External Walls

+  The external walls of the microwave should only be cleaned
with a damp cloth. Please ensure that no water enters the
openings in the housing and therefore inside the device.

+  The switches should also only be cleaned with a damp
cloth. In order to clean the function switch, first open the
microwave door to avoid switching on the device so acciden-
tally.

Accessories

+ The glass plate should occasionally be cleaned with
washing-up liquid or in the dishwasher.

+ The rotating ring and the inside floor of the oven should be
cleaned regularly. The rotating ring can be removed and
cleaned by hand. You may use a mild detergent or window
cleaner for this. Please dry thoroughly afterwards. Ensure
that the ring is put back in the correct position afterwards.

Odours

* Inorder to remove any unpleasant odours that may emanate
from the microwave, place a dish filled with water and lemon
juice that is suitable for microwave use in the oven and heat
it for approximately 5 minutes. Then wipe out the oven with
a soft cloth.

Oven light

+ If you need to replace the lighting in the oven, please
contact a specialist workshop near you.
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Technical Data

MOGEL:.....o e MWG 775 H
POWET SUPPIY: vt 230V, 50 Hz
Power consumption:

MICTOWAVE. ..o veveesrseesesssssesssssssssssssssssssessessssssssssses 1300 W

I e 1200 W

110] - OO 1200 W
Rated microwave power output:.............coceeuen. 800 W/2450 MHz
CaVity VOIUME:.....oueeriereeierieetesieessesisessess s 21 litres
ProteCtion Class: ..o eeens I
NEEWEIGNT oo 14.1 kg

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on the
environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisati-
on of electrical and electronic equipment.

ENGLISH

Information concerning where the equipment can be disposed of
can be obtained from your local authority.
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowaé jg wraz z kartg
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci rowniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+  Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalno$ci
gospodarczej. Prosze nie korzystac z urzadzenia na
zewnarz. Prosze trzymac urzadzenie z daleka od ciepta,
bezposredniego promieniowania stonecznego, wilgoci (w
zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych)
oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia
wilgotnymi dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mo-
kre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciggna¢
za wtyczke, nie za przewdd).

+ Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Paristwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zaktcen, prosze zawsze
wytaczy¢é urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka.

*  Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nad-
zoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie nalezy
zawsze wytaczaé i wyciggaé wtyczke sieciowg z gniazda.

+  Prosze regularnie kontrolowa¢ urzadzenie pod katem
uszkodzen. Prosze nie uruchamiaC uszkodzonego
urzgdzenia.

« Wrazie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu
lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego specjalisty.
Jezeli przewdd zasilajgcy nieodtaczalny ulegnie usz-
kodzeniu, to powinien on byé wymieniony u producenta
lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.

+  Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

+  Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazéw-
kach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania“.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawic sig folig.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

+  Aby zabezpieczy¢ dzieci i osoby niepetnosprawne przed
zagrozeniami zwigzanymi z uzytkowaniem urzadzen elekry-
cznych, pamietaj, aby zawsze zapewnic¢ nalezyty nadzor. To
urzadzenie nie jest zabawka. Nie pozwol dzieciom bawic sie
nim.

Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwal!

Prosze doktadnie przeczytac¢ i zachowa¢ do dalszego
wykorzystania.

+ W kuchence mikrofalowej nie wolno podgrzewac¢ podus-
zek napetnionych ziarnem, pestkami wisni lub zelem.
NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!
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Ostrzezenie: Jezeli drzwiczki lub uszczelki drzwiczek sg
uszkodzone, to urzadzenia nie wolno uzywac, poki nie
zostanie ono naprawione przez wyszkolony personel.
Ostrzezenie: Prosze w zadnym wypadku nie naprawia¢
urzadzenia samemu, lecz zwrécic sie z tym do autory-
zowanego specjalisty. Wykonywanie jakichkolwiek prac
konserwacyjnych lub naprawczych, wymagajacych zdjecia
ostony urzadzenia, ktéra gwarantuje ochrone przed promie-
niowaniem pochodzacym z energii mikrofalowej, jest niebez-
pieczne dla wszystkich, oprdcz fachowca.

Ostrzezenie: Prosze nie podgrzewaé ptynéw w
zamknietych naczyniach. Niebezpieczenstwo wybuchul!
Ostrzezenie: nie wstawiaj kuchenki mikrofalowej do szafy.
Pamietaj o zapewnieniu co najmniej 20-centymetrowego
odstepu wentylacyjnego ze wszystkich stron urzadzenia od
szafek, $cian itd.

Ostrzezenie: Dzieciom i osobom utomnym zezwala sie
na uzywanie kuchenki bez nadzoru tylko po udzieleniu im
odpowiednigj instrukcji, ktéra osobom tym umozliwia korzy-
stanie z kuchenki w sposob bezpieczny i pozwala zrozumie¢
niebezpieczenstwa niewtasciwej obstugi.

Ostrzezenie: Gdy urzadzenie pracuje w trybie kombino-
wanym, dzieciom wolno uzywaé go tylko pod nadzorem
dorostych ze wzgledu na wystepujace temperatury.
Wskazowka: Kuchenka mikrofalowa nie jest przewidziana
do ogrzewania/ rozgrzewania zywych zwierzat.

Podczas podgrzewania lub gotowania potraw w naczyniach
z materiatdw palnych, takich jak pojemniki z tworzyw
sztucznych czy pojemniki papierowe, kuchenki mikrofalowej
nalezy czesto dogladaé z powodu mozliwosci zapalenia.

W przypadku powstawania dymu nalezy wytaczy¢
urzadzenie i wyciagna¢ wtyczke z gniazdka. Drzwicz-

ki prosze zostawi¢ zamkniete, by zdusi¢ ewentualnie
powstajgce ptomienie.

Uwaga zahamowanie wrzenia: podczas gotowania, a
szczegolnie podczas odgrzewania ptynéw (wody) moze

sie zdarzy¢, ze wprawdzie temperatura wrzenia zostata
osiggnieta, jednak typowe pecherzyki pary jeszcze nie
unoszg sie. Ptyn nie wrze réwnomiernie. To tak zwa-

ne zahamowanie wrzenia moze prowadzi¢ w wyniku
lekkiego wstrza$niecia podczas wyjmowania naczynia do
nagtego tworzenia si¢ pecherzykow pary i w ten sposob

do przegrzania cieczy. Niebezpieczenstwo oparzenia! By
uzyskac rownomiernie wrzenie, prosze wstawi¢ do naczynia
pateczke szklang lub podobny przedmiot niemetalowy.
Zawarto$¢ butelek dla niemowlat i stoiczkdw z pozywieniem
dla dzieci nalezy wymieszaé lub wstrzasna¢, a temperature
przed uzyciem sprawdzi¢. Wystepuje niebezpieczenstwo
poparzenia.

Potraw ze skorupa lub skorka, takich jak jajka czy wedliny,
oraz zamknietych szklanych konserw itd., nie wolno
podgrzewac w kuchenkach mikrofalowych, gdyz moga
eksplodowaé, nawet gdy podgrzewanie mikrofalami zostato
juz zakonczone.

W razie zabrudzenia ramy (uszczelnienie) drzwiczek oraz
czesci sasiadujgce z nimi nalezy czysci¢ starannie wilgotng
Sciereczka.

Kuchenke mikrofalowa prosze czyscié regulamie i usuwaé
resztki Srodkow spozywczych z wnetrza.
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+ W przypadku niedostatecznej czystosci urzadzenia
moze doj$¢ do zniszczenia powierzchni, co ma wptyw na
zywotno$¢ sprzetu i ewentualnie prowadzi do niebezpiecz-
nych sytuacji.

Symbole na produkcie

Na produkcie umieszczone sg symbole ostrzegawcze i infor-
macyjne:

£\ OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo poparzenia!
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotéw.

Przeglad elementow obisugi

1 Panel sterowniczy
2 Ruszt grilla

3 O$ napedu

4 Piercien $lizgowy
5 Talerz obrotowy

6 Blokada drzwiczek
7 Okienko

Przetacznik na panelu sterowniczym

MICROWAVE
Mikrofale:

GRILL (ze sterowaniem czasowym)

Wybdr pozioméw mocy mikrofal

Opiekacz: Do opiekania i zapiekania

Grill/Comb: Na zmiane pracuje opiekacz i mikrofale.
CONVECTION

Termoobieg: tryb termoobiegu, wybierz temperature

COMBI. (ze sterowaniem temperaturowym)

Grill/Comb: Na zmiane pracuje opiekacz i mikrofale.
DEFROST Automatyczne rozmrazanie
STOP/CLEAR/CLOCK

Stop: Naciénij raz, aby zatrzyma¢ gotowanie.

Kasu;j: Naciénij 2 razy, aby skasowac program.

Zegar: Do ustawiania zegara lub czasu gotowa-

nia, razem z pokrettem
START/+30Sec./CONFIRM

Start programu

Potwierdzenie wprowadzenia
Blokada Naci$nij jednoczes$nie przycisk

STOP/CLEAR/CLOCK i przycisk
START/+30Sec./CONFIRM, aby

zablokowac panel sterowniczy (zabezpi-

eczenie przed dostepem dzieci)

TIMER « WEIGHT - AUTOMENU
Pokretto do ustawiania zegara, czasu
gotowania dla programéw automatycz-
nych oraz wartosci ciezaru.
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Symbole na panelu sterowniczym

Znaczenie/ Znaczenie/
e funkcja e funkcja
Mikrofale Termoobieg

- auTo Program
Rozmrazanie automatyczny
" || Opiekacz Moc duza/mata

Zabezpieczenie

przed dostepem

| (25| Mikrofale +
S| o
Opiekacz dzieci aktywne

Uzycie zgodne z przeznaczeniem
To urzadzenie sluzy:

*  do podgrzewania i gotowania statych lub ptynnych pro-
duktow spozywczych,
+ do zapiekania i opiekania statych produktow spozywczych.

Jest przeznaczone tylko do tego celu i tylko do tego celu moze
by¢ uzywane. Urzadzenie moze byé uzywane tylko w sposéb
opisany w instrukcji obstugi. Nie wolno uzywac go do celéw
zarobkowych.

Kazde inne uzycie jest uwazane za niezgodne z przeznaczeniem
i moze spowodowaé szkody materialne a takze szkody osobowe.

Clatronic International GmbH nie odpowiada za szkody spowo-
dowane uzyciem urzgdzenia niezgodnym z przeznaczeniem.

Wskazowki dotyczace gotowania w trybie Grill
i w trybie kombinowanym

+  Poniewaz podczas gotowania w trybie Grill i w trybie kom-
binowanym wykorzystywane jest promieniowanie cieplne,
prosze uzywac tylko naczyn zaroodpornych.

+  Podczas gotowania w samym trybie Grill moga Panstwo
uzywaé takze naczyn metalowych lub aluminiowych — czego
nie mozna czyni¢ w trybie kombinowanym lub podczas
gotowania w trybie Mikrofale.

* Do trybu KOMBI nadaje sie tylko ruszt grilla.

+  Prosze nie stawia¢ niczego na wierzchu obudowy, gdyz sta-
je sie ona goraca. Prosze zawsze zostawia¢ wolne szczeliny
wentylacyjne.

*  Prosze uzywac rusztu grilla, by potrawy przeznaczone do
gotowania przyblizy¢ do elementu grzejnego.

Naczynia nadajace sie do kuchenki mikrofalowej

* Idealny materiat na naczynia przeznaczone do uzywania
w kuchence mikrofalowej to materiat przezroczysty,
umozliwiajacy réwnomierne podgrzewanie potraw promieni-
owaniem mikrofalowym.

+  Promienie mikrofalowe nie przenikajg przez metal. Dlatego
nie nalezy uzywac pojemnikéw lub talerzy metalowych.

+ Nie uzywaj tacek papierowych z recyklingu, poniewaz moga
one zawieraé niewielkie ilosci metali, co moze spowodowac
iskrzenie lub pozar.

69

08.09.2008 16:34:12 Uhr

JEZYK POLSK



JEZYK POLSKI

+  Okragte/owalne miski i talerze sg lepsze niz kanciaste,
poniewaz w naroznikach potrawy moga wykipiec.

Ponizsza lista utatwi dobdr naczyn odpowiednich do kuchenki
mikrofalowej:

Nadaje sie do trybow

Materiat mikro- . termoo-  kombi-

fale grill bieg  nacja*
Naczynia ze szkfa
3ar0 0{1 00Mmego tak tak tak tak
Naczynia ze szkfa nie , , , .
2aroo{ipornego nie nie nie nie
Naczynia/talerze
z zaroodpornych
materia%é%v cgrami- tak tak lak tak
cznych
Pojemniki plastikowe z
atestem do kuchenek tak nie nie nie
mikrofalowych
Pergamin tak nie nie nie
Tace metalowe nie tak tak nie
Ruszt grilla nie tak tak tak
Folia aluminiowa i
naczynia z folii alumi- nie tak tak nie
niowej

*) Kombinacja opiekacza z mikrofalg lub termoobiegiem.

Ustawienie godziny

1 WSKAZOWKA:
Po pierwszym wigczeniu wiacza sie sygnat dzwiekowy a na
wyswietlaczu ukazuie sie ,0:00.

+ Naciénij przycisk STOP/CLEAR/CLOCK. Na wyswietlaczu
ukaze sie wskaznik ,0:00”. Bedzie miga¢ pierwsza cyfra.

+  Zapomoca pokretta ustaw pozadang godzine.

* Naciénij przycisk START/+30SEC./CONFIRM. Bedzie miga¢
druga i trzecia cyfra.

«  Zapomocg pokretta ustaw pozadang minute.

+  Naciénij jeszcze raz przycisk START/+30SEC./CONFIRM,
aby uaktywni¢ nowy czas zegarowy.

Uruchomienie

1 WSKAZOWKA:

Jezeli na obudowie lub grzatce pozostaty resztki poproduk-
cyjne lub resztki oleju, poczatkowo moze wystapi¢ dymienie i
nieprzyjemny zapach. Jest to normalne zjawisko i nie powtor-
zy sie przy ponownym uzyciu.

Radzimy wykonaé nastepujaca procedure:

+  Ustaw urzadzenie na funkcje opiekacza i wiacz je kilka
razy bez wktadania do kuchenki produktow.

+  Zapewnij odpowiednig wentylacje.

+  Prosze wyjaé wszystkie akcesoria znajdujace sie w komorze
kuchenki, rozpakowac je i posrodku potozy¢ pierscien
Slizgowy. Szklany talerz prosze tak umiescic na osi
napedowej, by wszedt on w zagtebienia watka napedowego
i lezat prosto.
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+  Prosze sprawdzié¢ urzadzenie pod wzgledem widocznych
uszkodzen, szczegolnie w okolicy drzwiczek. W przypadku
jakichkolwiek uszkodzen w zadnym wypadku nie wolno
wigczac urzadzenia.

+  Dla uniknigcia zaktécen innych urzadzen podczas pracy
kuchenki prosze nie stawiaé jej bezposrednio w poblizu
innego sprzetu elektronicznego.

+  Ewentualnie prosze usuna¢ folie ochronna, przywartg do
obudowy.

+  Prosze wiozy¢ wtyczke do zainstalowanego wiasciwie gniaz-
dka wtykowego ze zestykiem uziemiajgcym 230 V, 50 Hz.

£ UWAGA:
Prosze nie usuwaé zadnych zamontowanych elementéw z
komory kuchenki i z wewnetrznej strony drzwiczek!

Uzycie urzadzenia
Pozyteczne informacje dotyczace trybu Mikrofale

+ Kuchenka pracuje z wykorzystaniem promieni mikrofalowych,
ktére w bardzo krétkim czasie rozgrzewajg czasteczki wody
w potrawach. W tym przypadku nie ma promieniowania
cieplnego, a tym samym tez prawie zadnego zarumienienia.

* Urzadzeniem tym prosze podgrzewac tylko $rodki spozywcze.

+ Urzadzenie nie nadaje sie do pieczenia w ptynnym ttuszczu.

*  Prosze podgrzewaé tylko 1-2 porcje na raz. W przeciwnym
razie kuchenka traci na skutecznosci.

* Naci$nij przycisk STOP/CLEAR/CLOCK, aby przerwa¢ cykl
gotowania.

+  Mikrofale dajg natychmiast petng energie. Tak wiec podgrze-
wanie wstepne nie jest potrzebne.

+  Prosze nigdy nie wigczac urzadzenia pustego w trybie
mikrofale.

+  Kuchenka mikrofalowa nie zastepuje konwencjonalnej
kuchenki. Stuzy ona gtéwnie do:

* rozmrazania mrozonek
*  szybkiego podgrzewania/ odgrzewania potraw lub napojow
*  przyrzadzania potraw

Obstuga Mikrofale

1. Potrawe przeznaczong do podgrzania prosze wiozy¢ do
odpowiedniego naczynia.

2. Prosze otworzy¢ drzwiczki i postawi¢ naczynie posrodku na
szklanym talerzu. Prosze zamkna¢ drzwiczki (ze wzgledu na
bezpieczenstwo urzadzenie pracuje tylko przy zamknietych
drzwiczkach.)

3. Przez jedno- lub wielokrotne nacisniecie przycisku
MICROWAVE wybiera sie pozadang moc mikrofali.

Wybrana moc Moc w
w wyswietlaczu ~ watach (W Zakres uzycia
W % przyblizeniu)
P100 800 Szybkie podgrzewanie
P 75 600 Gotowanie
P 50 400 Roztapianie sera itd.
P 25 200 Rozmrazanie mrozonek
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4. Pokrettem prosze ustawi¢ pozadany czas gotowania miedzy
5 sekund a 95 minut.

5. W celu rozpoczecia programu prosze wcisnaé przycisk
START/+30SEC./CONFIRM. Czas gotowania zalezny jest
od ilosci i rodzaju potrawy. Po niedtugiej praktyce szybko sie
Panstwo nauczg szacowac czas gotowania.

l WSKAZOWKA:

Kazde kolejne nacisniecie przycisku START/+30SEC./
CONFIRM przedtuza czas pracy 0 30 sekund.

+  Gotowanie w kuchence mikrofalowej odbywa sie o
wiele szybciej niz na kuchence konwencjonalnej.
Jezeli nie sg Panstwo pewni, to prosze ustawi¢ krotki
czas gotowania i ewentualnie potrawe dogotowac.

Po uptywie zaprogramowanego czasu urzadzenie wytgcza
sie i generowany jest 5-krotny sygnat dzwigkowy. Prosze
wtedy wyjaé potrawe.

(o2]

Przerwanie lub zakoniczenie gotowania

*  Aby przerwaé gotowanie, naciénij przycisk STOP/CLEAR/
CLOCK lub po prostu otworz drzwiczki.

+  Aby kontynuowaé gotowanie, zamknij drzwiczki i nacisnij
przycisk START/+30SEC./CONFIRM.

+  Aby zakoniczy¢ gotowanie, nacisnij dwukrotnie przycisk
STOP/CLEAR/CLOCK.

Podgrzewanie

Odgrzewanie i podgrzewanie to szczegdlna zaleta kuchenki mi-
krofalowej. Zimne ptyny i potrawy z lodowki dajg sie bardzo tatwo
podgrza¢ do temperatury pokojowej lub do temperatury spozycia
bez konieczno$ci uzywania wielu garnkéw.

Podane w ponizszej tabeli czasy podgrzewania mogg miec tylko
charakter orientacyjny, poniewaz czas ten w wysokim stoppniu
zalezy od temperatury wyjsciowej i skfadu potrawy. Z tego
wzgledu zaleca sie sprawdzaé od czasu do czasu, czy danie
jest juz wystarczajaco gorace.

Tabela Podgrzewanie
. Moc w Przyblizony
Zywnosc/Potrawa llos¢ czasw | Przykrycie
watach| -
minutach

Woda, 1 filizanka 1509 | 800 05-1 nie
Woda, 0,51 5009 | 800 35-5 nie
Woda, 0,751 7509 | 800 5-7 nie
Kawa, 1 filizanka 1509 | 800 05-1 nie
Mieko, 1 filizanka 150g | 800 05-1 nie

Uwaga: Do naczynia wiéz precik szklany, opdZniajacy wrzenie,

przed wypiciem dobrze wymieszaj.
Potrawy na talerz

Sznycel, ziemniaki i 509 | 800 | 25-35 tak
warzywa

Gulasz z kluskami 4509 | 800 2-25 tak
Mieso, kluska i sos 4509 | 800 | 25-35 tak

Wskazowka: wczesniej lekko nawilzy¢, od czasu do czasu
zamieszac.

_ Moc w Przyblizony
Zywnos¢/Potrawa llos¢ czasw | Przykrycie
watach
minutach

Sznycel panierowany | 200g

Zrazy pieczone, ) .
4 s7tuki 5009 | 800 3-4 nie
Kawatek pieczeni 250g | 800 2-3 nie

wzgl. skoruika nie zmiik’ra.

Wskazowka: posmarowa¢ olejem uzywajac pedzelka, by panierka,

1/2 kurczaka 4509 | 800 35-5 nie

Potrawka z kury 400g | 800 3-45 tak

Wskazowka: posmarowaé olejem uzywajac pedzelka, od czasu do
Czasu zamieszag.

Kluski,ryz 1 porcia | 150g | 800 tak
2porcie. | 300g [ 800 2,5 - 3,5 tak

Ziemniaki 5009 | 800 tak

Wskazowka wezesniej lekko nawﬂzic

Roso klarowny, 1 talerz| 2509 | 800 tak

Zupa z dodatkami 2509 | 800 tak

Sos 2509 | 800 tak

Mleko OO ml | 400 05-1

Papka 2009 | 400 1-15 nle

Wskazowka: dobrze wstrzasnaé lub wymieszag. Sprawdzic
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temperature!

Gotowanie
Praktyczne wskazowki dotyczace gotowania

Prosze przestrzega¢ danych orientacyjnych, zawartych z tabeli
gotowania i w przepisach. Prosze obserwowaé proces gotowa-
nia, dopoki nie majg Panstwo jeszcze wystarczajacej praktyki.

Drzwiczki kuchenki moga Panstwo otwiera¢ w kazdej chwili.
Urzadzenie wytgcza sie automatycznie.

Urzadzenie pracuje z powrotem dopiero po zamknieciu drzwi-
czek i ponownym uruchomieniu przycisku START/+30SEC./
CONFIRM.

Srodki spozywcze z lodéwki potrzebuia troche diuzszego czasu
gotowania niz zywno$¢ o temperaturze pokojowe;.

Im bardziej masywna jest potrawa, tym diuzszy jest czas
gotowania. Tak wiec np. wigkszy kawatek migsa potrzebuje
diuzszego czasu gotowania niz migso w tej samej ilosci,
pokrojone w cienkie mate plasterki. Zaleca sie, by wigksze ilosci
podgotowac przy maksymalnej mocy i dla réwnomiernego ugo-
towania potraw kontynuowac program na Sredniej mocy.

Ptaskie potrawy gotujg sie szybciej niz wysokie. Dlatego tez
zywnos¢ prosze rozktadaé mozliwie ptasko. Czesci ciensze, np.
udka kurczaka lub filety z ryby, prosze ktas¢ do wewnatrz lub
przystoni¢ innymi czeSciami potrawy.
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Mniejsze ilosci gotujg sig szybciej niz duze.
Obowigzuje Zelazna reguta:

Podwajna ilo§¢ = prawie podwajny czas.
Pot ilosci = pot czasu.
Jezeli dla jakiego$ dania nie moga Panstwo znalezé odpowied-
niego czasu, to obowigzuje zasada:
na 100 g ok. 1 minuta czasu gotowania

Wszystkie potrawy, ktore przykrywajg Panstwo na zwyktej ku-
chence, powinny by¢ przykryte takze w kuchence mikrofalowej.

Pokrywka zapobiega wyschnieciu potraw. Do przykrywania
nadaje sie odwracony talerz, papier pergaminowy lub folia do
kuchenki mikrofalowej. Potrawy, ktore majg mie¢ skorupke,
gotowac bez przykrycia.

Tabela Gotowanie
. Moc w Przyblizony
Zywnosc/Potrawa llos¢ watach| S22V Przykrycie
minutach

Warzywa
Baklazany 5009 | 600 7-10 tak
Kalafior 5009 [ 600 8- 11 tak
Brokuty 5009 | 600 6-9 tak
Cykoria 5009 [ 600 6-7 tak
Groszek 5009 | 600 6-7 tak
Koper wioski 5009 | 600 8- 11 tak
Zielona fasolka 300g | 600 13-15 tak
Ziemniaki 5009 | 600 9-12 tak
Kalarepa 500g | 600 8-10 tak
Szczypiorek 5009 | 600 7-9 tak
Kolby kukurydzy 2509 | 600 7-9 tak
Marchew 500g | 600 8-10 tak
Papryka 5009 | 600 6-9 tak
Bruksela 300g | 600 7-10 tak
Szparagi 300g | 600 6-9 tak
Pomidory 500g | 600 6-7 tak
Cukinia 5009 | 600 9-10 tak

Wskazéwka: warzywa pokroi¢ drobno i gotowac z dodatkiem 2-3

. Moc w Przyblizony
Zywnosc/Potrawa llos¢ watach| S22 W Przykrycie
minutach

Potrawka z kury 250g | 600 6-7 tak
Zupa z drobiu 200g | 600 5-6 tak
Wskazowka: od czasu do czasu zamieszaé, zostawi¢ na
3-5 minut.

. 300 [ 600 7-8 tak
Filetz ryby 4009 600 | 8-9 tak

Wskazowka: po uptywie potowy czasu odwréci¢, dogotowac

3-5 minut.
Czerwona kapusta
2 iablkiem 4509 | 600 14-16 tak
Szpinak liciasty 3009 [ 600 1-13 tak
Kalafior 200g [ 600 7-9 tak
Fasola szparagowa 200g | 600 8-10 tak
Brokuty 3009 [ 600 8-9 tak
Groszek 3009 [ 600 7-8 tak
Kalarepa 3009 | 600 13-15 tak
Szczypiorek 200g | 600 10 - 11 tak
Kukurydza 200g | 600 4-6 tak
Marchew 200g | 600 5-6 tak
Bruksela 300g | 600 7-8 tak
. 4509 | 600 12-13 tak
Szpinak 6000 | 600 | 15-17 | tak

prawiaé dopiero

Wskazéwka: gotowac z dodatkiem 1-2 tyzek stotowych ptynu,
od czasu do czasu miesza¢, wzglednie rozdrobni¢ ostroznie,

dogotowag 2-3 minuty, prz
Zupy/ Potrawy jednogarnkowe®)

przed serwowaniem.

Potrawa jednogarnkowa| 5009 | 600 13-15 tak
Zupa z dodatkiem 300g | 600 7-8 tak
Zupa kremowa 5009 | 600 13-15 tak

Wskazowka: od czasu do czasu zamieszaé, dogotowaé 3-5 minut.

*) Potrawy wstepnie przyrzadzone.

Gotowanie automatyczne

S2  liyzek stolowych plynu, od czasu do czasu mieszaé, dogotowag 3-5 | 12y Pomocy automatyki pewne ilosci potraw mogg Panstwo
g minut. przvorawiad dooiero przed serwowaniem. gotowa¢ automatycznie. W tym celu prosze postepowaé
S [ "<
E. Kompot z jabek, 500a | 600 | 5-8 tak 1. Obracajac pokretio w kierunku zgodnym z ruchem wska-
Ly k g a , . .
gruszel zOwek zegara, wybierz pozadany program automatyczny.
Powidta 2509 | 600 4-6 nie MozZliwe ustawienia prosze wybrac w ponizszej tabeli.
Kompot rabarbarowy | 250 g [ 600 5-8 tak
Pieczone jabtka, 4 Kod Program Ciezar w
sztuki | 500g | 600 7-9 tak gramach/
Wskazowka: dodac¢ 125 ml wody, sok z cytryny zapobiega zmianie wskaznik
zabarwienia owocow, dogotowac 3-5 minut. A1 |Podgrzewanie 200 Mikrofale 100%
Mieso?) _ 300
Mieso z sosem 4009 | 600 10-12 tak 400
Gulasz, migso pokro- 500
jone w cienkie mate 5009 | 600 10-15 tak A2 |Ziemniaki 200 Mikrofale 100%
plasterki 400
Rolada wotowa 2509 | 600 7-8 tak 600

Wskazowka: od czasu do czasu zamieszaé, zostawié na
3-5 minut.
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Kod Program Ciezar w

gramach/
wskaznik
A3 |Warzywa 200

Mikrofale 100%

300
400
500

A4 |Kluski/ 50
makaron 100
150

Mikrofale 100%

A5  |Mieso 150 Mikrofale 100%
300
500

750

Mikrofale 80%

A6  |Ryby 150
250
350
450

A7  |Pizza 300 Mikrofale/Opiekacz
400 100%

A8  [Chleb 50 Opiekacz 100%
100
150
200

1000
1250
1500

A9  |Dréb
(opiekany)

Opiekacz G-2

2. Naci$nij przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby

potwierdzi¢ wybor.

Ustaw pokrettem pozadany ciezar.

4. W celu rozpoczecia programu prosze weisng¢ przycisk
START/+30SEC./CONFIRM.

Po uptywie zaprogramowanego czasu urzadzenie wytacza sie
i generowany jest 5-krotny sygnat dzwigkowy. Prosze wtedy
wyjac potrawe.

©w

Automatyczne rozmrazanie (DEFROST)

Dzieki programowi rozmrazania mozesz rozmraza¢ produkty na
dwa sposoby. Wybierz rozmrazanie wedtug ciezaru lub wedtug
czasu.

1. Naciskajac wielokrotnie przycisk DEFROST, wybierz odpo-
wiedni program rozmrazania.

dEF | Rozmrazanie wg ciezaru 0,1 —1,0 kg
dEF Il Rozmrazanie wg czasu  od 5 sekund
do 95 minut
2. Naciénij przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby

potwierdzi¢ wybor.

Ustaw pokrettem pozadany ciezar/czas.

Aby rozpocza¢ rozmrazanie, nacisnij przycisk
START/+30SEC./CONFIRM.

> w

i WSKAZOWKA:
Kazde kolejne nacisniecie przycisku START/+30SEC./CON-
FIRM przedtuza czas pracy o 30 sekund.

Po uptywie zaprogramowanego czasu urzadzenie wytacza sie
i generowany jest 5-krotny sygnat dzwigkowy. Prosze wtedy
wyjac potrawe.
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Grill

Do grillowania prosze wykorzystaé ruszt grilla. Prosze uzywaé
odpowiednich naczyn zaroodpornych lub opiekang zywno$¢
potozyé bezposrednio na ruszcie.

Rozgrzewanie wstepne grilla nie jest konieczne, poniewaz grill
dziatajacy na podczerwien bezposrednio wytwarza promienio-
wanie ciepine.

W celu grillowania i opiekania prosze postgpowaé nastepujaco:

1. Naciskaj przycisk GRILL/az na wySwietlaczu ukaze si¢
,G-1%

2. Naciénij przycisk START/+30SEC./CONFIRM, aby
potwierdzi¢ wybor.

3. Pokrettem prosze ustawi¢ pozadany czas grillowania miedzy
5 sekund a 95 minut.

: y .. | Przyblizony czas .
Zywnosc/Potrawa llos¢ W minutach Przykrycie
Tost opiekany z serem 2-3 3-4 nie

4. W celu rozpoczecia programu prosze weisna¢ przycisk
START/+30SEC./CONFIRM.

1 WSKAZOWKA:
Po uptywie potowy tego czasu odezwie sig sygnat dzwiekowy
— nalezy wowczas obrdci¢ produkt.

Po uptywie zaprogramowanego czasu urzadzenie wytacza sie
i generowany jest 5-krotny sygnat dzwiekowy. Prosze wiedy
wyjac potrawe.

Kombinacja trybu mikrofal i opiekacza
(GRILL ze sterowaniem czasowym)

W tym ustawieniu mikrofale i grill pracujg na zmiane w ciagu
wybranego czasu wedtug proporcii:

G-2 Duzy udziat opiekacza Maly udziat mikrofal
G-3 Sredni udziat opiekacza | Sredni udziat mikrofal
G-4 Maly udziat opiekacza Duzy udziat mikrofal

1. Naciskaj przycisk GRILL az ukaze sie pozadana funkcja.

2. Pokrettem prosze ustawi¢ pozadany czas grillowania miedzy
5 sekund a 95 minut.

3. W celu rozpoczecia programu prosze wcisna¢ przycisk
START/+30SEC./CONFIRM.

Po uptywie zaprogramowanego czasu urzadzenie wytgcza sie
i generowany jest 5-krotny sygnat dzwiekowy. Prosze wtedy
wyjaé potrawe.

Kombinacja trybu mikrofal i opiekacza
(COMBI. ze sterowaniem temperaturowym)

Takze przy tych ustawieniach mikrofale i opiekacz pracujg prze-
miennie. Mozesz jednak ustawi¢ temperature gotowania.

1. Naciskaj przycisk COMBI az ukaze sie pozadana funkcja.

2. Pokrettem prosze ustawi¢ pozadany czas grillowania miedzy
5 sekund a 95 minut.

3. W celu rozpoczecia programu prosze weisnaé przycisk
START/+30SEC./CONFIRM.
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JEZYK POLSKI

Wskazowki dotyczace trybu kombinowanego

Jezeli potrawy przyrzadzaja Paristwo w trybie kombinowanym
Mikrofale — Grill, to powinni Panstwo zwrécié uwage na rzeczy
nastepujace:

Dla duzych, grubych rodkdw spozywczych, jak np. pieczen
wieprzowa, potrzebny jest odpowiednio dtuzszy czas dziatania
mikrofal, niz dla potraw matych i ptaskich. W przypadku

grilla jest jednak na odwrot. Im blizej grilla zywnos¢ sie
znajduje, tym szybciej sie ona zarumienia. Oznacza to, ze
jezeli przyrzadzajg Panstwo duze kawatki pieczeni w trybie
kombinowanym, to czas grillowania jest ewentualnie krétszy niz
dla matych kawatkow pieczeni.

Do grillowania prosze stosowac ruszt, by osiggna¢ szybkie
i rownomierne zarumienienie. (Wyjatek: duze, grube $rodki
spozywcze grilluje sie bezposrednio na talerzu obrotowym!)

Tabela Tryb kombinowany

. Przyblizony
Zywnosc/Potrawa llos¢ czasw | Przykrycie
minutach
Wotowina, wieprzowina lub 500 ¢ 10- 12 nie
cielecina w kawatku 750 g 12-15 nie
Wieprzowina peklowana i ) ,
wedzona (tzw. ,Kasseler”) 5004 12-14 ne
Pieczen rzymska 500 ¢ 13-15 nig
Kietbaski .
wiedenskie 2004 2-3 ne
Serdelek 2009 2-3 nie

Wskazéwka: po uptywie potowy czasu mieso odwrdci¢, dogotowaé
3-5 minut; pieczen rzymskg posmarowac biatkiem; kietbaski naktué
widelcem.

Czesei kurczaka 250 ¢ 4-5 nie

Wskazowka: gotowac bez ptynu we wiasnym sosie, odwrdci¢
leden raz, dogotowac 4-5 minut.

5-6 nie

Pstrag, btekitny

3009

3-4 nie

Filet rybny

3009

Wskazowka: odwrdcic po uptywie potowy czasu, dogotowaé
3-5 minut.

Tryb termoobiegu
(CONVECTION ze sterowaniem temperaturowym)

W trybie termoobiegu mozesz ustawi¢ temperature gotowania.

1. Naciskaj przycisk CONVECTION az ukaze sie pozadana
temperatura.

1 WSKAZOWKA Wstepne rozgrzewanie:

W tym momencie mozesz nacisna¢ przycisk START/+30SEC./

CONFIRM aby rozgrza¢ kuchenke.
Po osiggnieciu pozadanej temperatury odezwa sie dwa
sygnaty.

+  Otworz drzwiczki | wstaw do kuchenki przeznaczony do
gotowania produkt.

+  Pokrettem ustaw pozadany czas gotowania od 5 sekund
do 95 minut.
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1 WSKAZOWKA:
Nie mozna ustawic czasu gotowania, jezeli drzwiczki nie sg
otwarte!

2. Pokrettem ustaw pozadany czas gotowania od 5 sekund do
95 minut.

3. Aby rozpocza¢ gotowanie, nacisnij przycisk
START/+30SEC./CONFIRM.

l WSKAZOWKA:
Kazde kolejne nacisniecie przycisku START/+30SEC./
CONFIRM przedtuza czas pracy o 30 sekund.

+ Nacisniecie przyciskuCONVECTION w trakcie pracy
spowoduje wySwietlenie przez 3 sekundy ustawione]
temperatury.

Po uptywie zaprogramowanego czasu urzadzenie wytacza sie
i generowany jest 5-krotny sygnat dzwigkowy. Prosze wtedy
wyjaé potrawe.

Funkcje specjalne

Blokada

* Naciénij jednoczesnie przycisk STOP/CLEAR/CLOCK
i przycisk START/+30Sec./CONFIRM, aby zablokowac
urzadzenie.

1 WSKAZOWKA:
+ Blokada pokazywana jest w wyswietlaczu.
+  Funkcje elementéw obstugi sg zablokowane.

+  Naciénij jeszcze raz jednocze$nie przycisk STOP/CLEAR/
CLOCK i przycisk START/+30Sec./CONFIRM, aby
odblokowac urzadzenie.

Czyszczenie

Wytgcz kuchenke mikrofalowa i wyciagnij wtyczke z gniazda
sieciowego.

Whnetrze

«  Utrzymuj w czystoSci wnetrze kuchenki. Rozlane plyny i za-
cieki mozna usunaé ze $cianek kuchenki wilgotng szmatka.
Jezeli kuchenka jest bardzo brudna, mozna uzyc¢ tagodnego
$rodka czyszczacego. Nie uzywaj zadnych agresywnych
$rodkow czyszczacych.

«  Zewnetrzng i wewnetrzng powierzchnie szybki przecieraj
wilgotng szmatka i regularnie usuwaj zacieki i plamy,
powstajgce wskutek wykipienia potrawy.

Scianki zewnetrzne

+  Zewnetrzne Scianki obudowy nalezy czyscic tylko wilgotng
Sciereczka. Uwazaj, aby woda nie dostata sie do otworéw w
obudowie i w konsekwencji do wnetrza urzadzenia.

* Do czyszczenia przetgcznikow uzywaj tylko wilgotnej
Sciereczki. Aby oczysci¢ przetacznik funkcji, otworz najpierw
drzwi kuchenki mikrofalowej, aby unikng¢ przypadkowego
wigczenia kuchenki w trakcie czyszczenia.
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Akcesoria

+ Talerz szklany umyj od czasu do czasu za pomocg ptynu do
mycia naczyn lub w zmywarce.

«  Pierscien obrotowy i dno wewnatrz kuchenki nalezy regular-
nie czyscic. Pierscien obrotowy mozna wyjac i umyé recznie.
Mozna przy tym uzy¢ tagodnego $rodka czyszczacego lub
ptynu do mycia szyb. Nastepnie dobrze wysuszy¢. Zwraci¢
uwage na prawidtowe zatozenie pierscienia obrotowego.

Zapach

+ Aby usunac z kuchenki mikrofalowej nieprzyjemne zapachy,
wstaw do kuchenki odpowiednie naczynie napetnione wodg
z sokiem cytrynowym i wigcz kuchenke na ok. 5 minut.
Nastepnie wytrzyj kuchenke migkka Sciereczka.

Oswietlenie wnetrza kuchenki

+  Wprazie potrzeby wymiany przepalonej zarowki o$wietlajacej
wnetrze kuchenki zwrd¢ sie do pobliskiego warsztatu spec-
jalistycznego.

Dane techniczne

MOGEL:. ..ot MWG 775 H
NapieCie zasilajace: ........couurrrerereerreernererireeienens 230V, 50 Hz
Pobér mocy:

Ko MIKPOAL: e 1300 W

I e 1200 W

trMOODIEG: ..o 1200 W
Nominalna moc wyjSciowa mikrofal:................. 800 W/2450 MHz
ODbjetoSE KOMOrY rODOCZEY:.........cvvveeeeerierireireeeeiiseeeeeieeens 211
StOPIEN OCHIONY: ..ottt |
MaSA NBHO:....cevcecece et 14,1 kg

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrekty-
wy niskonapieciowej i kompatybilno$ci elektromagnetycznej.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!
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OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesigcy gwarancji na zaku-
pione urzadzenie. Okres gwarancji liczony jest od daty zakupu
urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie wy-
mienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana bedzie
niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma zwrot ceny
zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza sie takie, ktdre nie spetnia
funkcji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiatowa.
Gwarancjg nie sg objete uszkodzenia mechaniczne, chemiczne,
termiczne, powstate w wyniku dziatania sit zewnetrznych (np.
przepiecie w sieci energetycznej czy wytadowania atmosferycz-
ne), jak réwniez wady powstate w wyniku obstugi niezgodnej z
instrukcjg obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na wolne
od wad lub, je$li wymiana jest niemozliwa, zwrotu gotéwki tylko
po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego urzadzenia z
oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi i w oryginalnym
opakowaniu wraz z dowodem zakupu i prawidtowo wypetniong
kartg gwarancyjng (pieczatka sklepu, data sprzedazy
urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepiséw Ustawy z dnia 27
lipca 2002 r. 0 szczegdlnych warunkach sprzedazy konsumen-

ckiej oraz o zmianie kodeksu cywilnego (Dz. U. z 2002 r. Nr 141,

poz. 1176).

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci*

Prosze oszczedzaé nasze Srodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzystac z punktw zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elektrycznego, i tam prosze oddawaé sprzet
elektryczny, ktdrego juz nie beda Panstwo uzywaé.

Tym sposobem pomagaja Parstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych wptyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta drogg przyczyniajg sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Vseobecné bezpecnostni pokyny

Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné
prectéte ndvod k obsluze a tento ndvod spolu se zaruénim li-
stem, pokladnim blokem a podle moZnosti i s obalem a vnitfnim
vybavenim obalu dobfe uschovejte. Pokud budete pfistroj
predavat tfetim osobam, odevzdejte jim i tento ndvod k obsluze.

+  Pouzivejte tento pfistroj vylutné pro soukromou potiebu a
pro stanovené Ucely. Tento pfistroj neni uréen pro komer¢ni
pouziti. Nepouzivejte jej v otevfeném prostoru. Chrarite
jej pfed horkem, pfimym slune¢nim zafenim, vihkosti (v
Z&dném piipadeé jej neponofujte do kapalin) a stykem s
ostrymi hranami. NepouZivejte pfistroj v pfipadé, ze mate
vihké ruce. Jestlize dojde k navihéeni nebo namodeni
piistroje, okamzité vytahnéte zastréku ze zasuvky.

+  Pistroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky (vzdy
tahejte za zastrcku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete
pfistroj pouZivat, pokud chcete namontovat pfislusenstvi
pfistroje, pfi Cisténi nebo v pfipadé poruchy.

+  Pfistroj nesmi zlstat v provozu bez dozoru. Pokud byste
chtéli prostor opustit, pfistroj vZdy vypnéte. Vytahnéte
zastrCku ze zasuvky.

+  Pravidelné kontrolujte pfistroj a pfivodni kabel z hlediska
poskozeni. Jestlize piistroj vykazuje néjakou zavadu,
neuvadéjte jej do provozu.

* Neopravujte pfistroj vlastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte
poskozeny piivodni kabel nahradit kabelem se stejnymi
hodnotami pouze vyrobcem, naSim servisem pro zakazniky
nebo jinou kvalifikovanou osobou.

+ Pouzivejte jen originalni pfisluSenstvi.

+ Respektujte prosim nasledujici ,Specialni bezpeénostni
pokyny*.

Déti a slabé osoby

+  Zdivodu zajisténi bezpe€nosti Vasich déti neponechavejte
v jejich dosahu Zadné soucasti obalu (plastové pytliky,
karton, styropor atd.).

/N VYSTRAHA!
Zabrante tomu, aby si malé déti hraly s folii.
Hrozi nebezpeci uduseni!

+  ZaUCelem ochrany déti a slabych osob pfed nebezpe¢im
elektrickych pfistroji dbejte na to, aby byl tento piistroj
pouzivan pouze pod dohledem. Tento pfistroj neni hracka.
Zabrarite tomu, aby si s nim hraly malé déti.

CESKY

Dulezité bezpecnostni pokyny!
Dukladné si prostudujte a uschovejte pro budouci potiebu.
+ Sacky pineéné zrnim, tfeshovymi peckami nebo gelem
neohfivejte v mikrovinné troubé. NEBEZPECI POZARU!
+ Vystraha: Jestlize jsou poskozena dvitka nebo tésnéni
dvifek, nesmi byt mikrovinna trouba uvedena do provozu

dfive, nez je provedena oprava osobou, kterd je k tomu
fadné vyskolena.

76

05-MWG 775 H.indd 76

Vystraha: V Zadném pfipadé neopravuite pfistroj sami, ale
obratte se na autorizovaného odbornika. S vyjimkou od-
bornika je pro vSechny ostatni osoby nebezpecéné provadét
jakékoliv opravy nebo Udrzboveé préce, které vyzaduji
demontaz jakéhokoliv krytu, zajistujiciho ochranu proti
ozafeni mikrovinnou energi.

Vystraha: Neohfivejte tekutiny v uzavienych nadobach.
Nebezpedi exploze!

Vystraha: Vasi mikrovinnou troubu nestavte do skfiné.
Dbejte nato, aby na vech strandch spotfebice byla vici
skiinim, sténam apod. dodrzena minimélni vzdalenost pro
ventilaci 20 cm.

Vystraha: Déti a nemocné osoby mohou spotiebi¢ pouzit
bez dohledu, pokud obdrzi nélezité pokyny, které jim
umozni, aby spotfebi€ pouZili bezpenym zpisobem a byli si
védomi nebezpeCi nespravného zachazeni.

Vystraha: Pokud by se spotfebi¢ provozoval v kombinova-
ném provozu smi ho déti z divodu vysSich teplot pouzivat
pouze pod dohledem dospélych.

Upozornéni: Mikroving trouba neni urcena pro ohfivani/
zahfivani zivych tvor.

PouZivejte jen nadobi z vhodného materidlu, jako je:

sklo, porcelan, keramika, Zaruvzdorna uméla hmota nebo
specialni nédobi pro mikrovinné trouby.

Pfi ohfivani nebo vafeni pokrmd, které jsou v obalech z
hoflavych materiali (napf. plastové nebo papirové nadob-
ky), musi byt mikrovinna trouba pod stalym dohledem kvili
nebezpeCi moznosti vzniceni téchto materiald.

Objevi-li se kouf, pfistroj vypnéte a vytahnéte zastréku

ze zasuvky. Dvitka nechte zaviend, aby do$lo k uduseni
eventudlniho plamene.

Pozor, utajeny var: Pfi vafeni, a zejména pak pfi ohfivani
tekutin (voda), se muze stat, Ze je sice dosazeno teploty
varu, ale typické bublinky pary jesté nevystupuiji. Tekutina
se vafi nerovnomérné. Tento tzv. utajeny var mize pii
vyjimani nadoby a tim zplsobeném lehkém otfesu vést k
nahlému vytvoreni bublinek pary a tim i k pfekypéni tekutiny.
Nebezpeli popaleni! K dosazeni rovnomémého varu vlozte
do nadoby sklenénou ty&inku (nebo z podobného materialu,
ne vak kovovou!)

Obsah kojeneckych lahvi a sklenic s détskou vyZivou musi
byt pfed pouZitim promichan nebo protfepan a musi byt
zkontrolovana jeho teplota. Nebezpeci popéleni!

Potraviny se skofapkou nebo slupkou apod., jako jsou
vejce, vuity, uzaviené sklenéné konzervy atd., nesméji byt
v pfistrojich vyuZivajicich energii mikrovin ohfivany, protoze
by mohly explodovat, a to dokonce i tehdy, jestlize je proces
jejich ohfevu mikrovinami ukoncen.

Ram dvifek/tésnéni dvifek a sousedici dily musi byt v
pfipadé znedisténi dikladné vycistény pomoci vihkého
hadfiku.

Cistéte mikrovinnou troubu pravidelné a vzdy odstrante zbyt-
ky potravin z vnitfniho prostoru.

V pfipadé, Ze pfistroj nebude udrzovan v nalezité Cistém
stavu, mUZe dojit ke zniCeni povrchu, coZ ovlivni Zivotnost
pfistroje a mlze mit za nasledek i nebezpecné situace.
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Symboly na vyrobku

Na vyrobku naleznete symboly s vystraznym nebo informacnim
charakterem:

/N VYSTRAHA: Nebezpeti popaleni!
Bé&hem provozu mize byt teplota povrchu, kterého se mizete i
omylem dotknout, velmi vysoka.

Prehled ovladacich prvki

1 Ovladaci panel
2 Grilovaci rost
3 Hnaci osa

4 Kluzny krouzek
5 Otocny talif

6 Uzavér dvifek
7 Okénko

Spina¢ na ovladacim panelu

MICROWAVE
Mikrovinna trouba: Navoleni vykonovych stupid mikrovin-
né trouby

GRILL (Casove fizené)

Gril: Pro grilovani a zapékani
Gril/Combi: Gril a mikrovinn trouba pracuji
stfidavé
CONVECTION
Horky vzduch: Horkovzdu$ny provoz, navolte teplotu
COMBI. (teplotné fizené)
Gril/Combi: Gril @ mikrovinn trouba pracuji
stfidavé
DEFROST Automatické rozmrazeni
STOP/CLEAR/CLOCK
Stop: Pro zastaveni priibéhu vafeni stisknéte
jednou
Zruseni: Pro zruSeni programu stisknéte dva-
krét
Hodiny: Ve spojeni s otocnym knoflikem pro

nastaveni ¢asu nebo doby pfipravy

START/+30Sec./CONFIRM
Spusténi programu
Potvrzeni zadani

Zablokovani Soucasnym stisknutim tlacitka
STOP/CLEAR/CLOCK a tladitka
START/+30Sec./CONFIRM zabloku-

jete ovladaci panel (détska pojistka)

TIMER « WEIGHT - AUTOMENU
Otoény knoflik pro nastaveni ¢asu,
doby pfipravy automatickych programu
¢i hmotnostnich hodnot
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Symboly na ovladacim panelu

Miti;LOJ/gr;né Horky vzduch

B Aionaly
]| Gl Ve\lxkyw]aw
=] B s i otexe palistia

Pouziti odpovidaijici urceni
Tento pristroj slouzi:

+ kohfivani a vafeni potravin v pevném ¢i kapalném sku-
penstvi.
*  kzapékani a grilovani potravin v pevném skupenstvi.

Je uren vyhradné pro tento cel a smi byt pouzivan rovnéz
pouze pro tento Ucel. Smi byt pouzivan jen zplsobem
popsanym v tomto navodu k pouziti. Tento pfistroj nesmite
pouzivat pro primyslové Ucely.

Kazdé jiné pouziti se poklada za pouziti neodpovidajici urceni a
mUZe vést k poskozeni véci i dokonce k poranéni osob.

Clatronic International GmbH neruci za Skody vzniké pouzitim,
jez neodpovida urcenti, pro které je pfistroj uren.

Pokyny ke grilovacimu a kombi-provozu

+  ProtoZe pfi grilovacim a kombi-provozu je pouzivano salavé
teplo, pouzivejte jen zaruvzdorné nadobi.

«  P¥i Cisté grilovacim provozu muZete pouzivat i kovové nebo
hlinikové n&dobi — toto nadobi nesmi byt ale pouZivano pfi
mikrovinném nebo kombi-provozu.

*  Pro druh provozu KOMBI je vhodny jen grilovaci rost.

+ Nahorni stranu pfistroje nic nestavte, protoze se zahfiva.
Vétraci Stérbiny musi zlstat vzdy volné.

« Pouzivejte grilovaci rost, aby se grilovana surovina nachaze-
la blize k topnému prvku.

Nadobi vhodné pro mikrovinou troubu

*  |dedlni materidl pro pouZivani v mikrovinné troubé je
prahledny, ktery umoZnuje mikrovinnému zéfeni ohfivat
pokrmy stejnomérng.

*  Mikrovinné zafeni nemuize proniknout kovem, proto by se
nemély pouZivat kovové nadoby Ci talife.

*  Nepouzivejte Zzadné misy z recyklovaného papiru, nebot
mohou obsahovat drobné kovové ¢asti, coz mize vést ke
vzniku jisker a poZaru.

+  Kulaté/ovalné misy a talife jsou vhodnéj$i nez hranaté,
nebot pokrmy v rozich se mohou pirevarit.
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CESKY

NiZe uvedeny seznam by Vam mél ulehéit volbu vhodného
nadobi pro mikrovinou troubu:

Vhodné pro

mikro-
vinnou  gril
troubu

Material horky  kombin-

vzduch  ace*

Zéruvzdomé sklenéné
an dorne skiencrie ano ano ano ano
nadoby

I -
S lenéne nadoby, Iftere ne ne ne ne
nejsou Zaruvzdomé
Zaruvzdomé kera-

T " ano ano ano ano
mické nadoby/talife
Nadoby z umélé hmoty
vhodné pro mikrovinné | ano ne ne ne
trouby
Kuchyfisky papir ano ne ne ne
Kovové tacy ne ano ano ne
Grilovaci rost ne ano ano ano
Hlinikova félie a nado-

o n n n n

by z folie © ano ano ¥

*) Kombinace grilu s mikrovinnou troubou ¢i s horkym vzduchem.

Nastaveni ¢asu

i UPOZORNENi:
Pfi prvnim zapnuti zazni signal a na displeji se objevi ,0:00%
«  Stisknéte tladitko STOP/CLEAR/CLOCK. Ukazatel se zméni
na ,0:00“. Prvni Cislice blika.
+ Pomoci oto¢ného knofliku nastavte pozadovanou hodinu.
+  Stisknéte tladitko START/+30SEC./CONFIRM. Druhé éislice
blikaji.
+ Pomoci oto¢ného knofliku nastavte pozadované minuty.
+  Opétovnym stisknutim tlacitka START/+30SEC./CONFIRM
se aktivuje novy €as.

Uvedeni do provozu

1 UPOZORNENI:

Pokud by se na plasti ¢i na topném ¢lanku nachazely zbytky

vareni ¢i oleje, mize na zacatku Sifit kouf Ci zapach. Jedna se

o0 normalni situaci a pfi opakovaném pouZiti se jiz nevyskytne.

Dirazné doporucujeme, abyste postupovali nasledujicim

zpisobem:

+ Nastavte pfistroj na funkci grilovani a nechte ho nékolikrat
pracovat bez pouZiti potravin.

+  Dbejte prosim na dostatecné vétrani.

«  Vyjméte veskeré prisluSenstvi, které se nachazi uvnit
mikrovinné trouby, zbavte jej obalového materidlu a viozte
kluzny krouZek do stfedu. Sklenény talif umistéte na hnaci
osu tak, aby zapad! do vybrani hnaci osy a lezel rovné.

+ Zkontrolujte pfistroj z hlediska viditelného poskozeni, zejmé-
na v oblasti dvifek. PFi poSkozeni jakéhokoliv druhu nesmi
byt piistroj v Zadném pfipadé uveden do provozu.

«  Aby se pfi provozu pfistroje zamezilo ruseni jinych pfistrojd,
nestavte Vas pristroj do bezprostiedni blizkosti jinych elek-
tronickych pfistrojl.
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« Odstrarite ochrannou fdlii, ktera maze ulpivat na skiini
pfistroje.

«  Zastrte zastréku do predpisové instalované zasuvky s
ochrannym kolikem 230 V, 50 Hz.

/\ POZOR:
Neodstrariujte Zadné dily namontované v pracovnim prostoru
nebo na vnitini strané dvifek!

Pouzivani pfistroje
Co je dobré védét o mikrovinném provozu

«  Vas pristroj pracuje s mikrovinnym zarenim, pomoci kterého
jsou ve velmi kratké dobé zahfivany Castecky vody v
potravinach. Neni zde zadné salani a tim nedochazi ani k
Z&dnému zhnédnuti.

+  PouZivejte tento pfistroj jen k ohfivani potravin.

+  Pfistroj neni vhodny k peceni v plovoucim tuku.

+  Ohfivejte najednou jen 1-2 porce. V jiném piipadé dochazi k
poklesu u¢innosti pfistroje.

«  Stisknutim tlaCitka STOP/CLEAR/CLOCK prerusite priibéh
vareni.

* Mikroviny dodavaji okamzZité pinou energii. Pfedehfivani
proto neni potfeba.

*  Pfistroj nikdy neprovozujte prazdny v reZimu mikrovinné
trouby.

* Mikrovinna trouba nenahrazuje Vas normalni sporak. Slouzi
prevazné k:

*  rozmrazovani hluboce chlazenych/zmrazZenych potravin
«  rychlému ohfivani potravin nebo napojl
*  dodélavani jidel

Ovladani mikrovinné trouby

1. Jidlo, které m& byt ohfato, vlozte do vhodné nadoby.

2. Otevrete dvifka a postavte nadobu do stfedu na sklenény
tali. Dvifka zavfete. (Z bezpeCnostnich divodu pfistroj
pracuje jen tehdy, jestlize jsou dvitka pevné zavfena.)

3. Jednim nebo nékolikerym stisknutim tlacitka MICROWAVE
si zvolte pozadovany mikrovinny vykon.

Vykon na Vykon ve
displejipodle  wattech  Oblast poutziti

volby v % (pfiblizny)
P100 800 |Rychly ohiev
P75 600 | Dodélani
P 50 400 | Rozpousténi syrli atd.

Rozmrazovani zmraZenych

P a At potravin '

4. Pomoci otoéného knofliku nastavte pozadovanou dobu
provozu v rozmezi 5 sekund az 95 minut.

5. Kzahajeni provozu stisknéte tlaCitko START/+30SEC./
CONFIRM. Doba provozu se fidi podle mnoZstvi a povahy
obsahu. Po kratké dobé se rychle naucite spravné odhadn-
out potiebnou dobu pfipravy.
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1 UPOZORNEN:

+  Kazdé dalsi stisknuti tlacitka START/+30SEC./CON-
FIRM prodluzuje dobu provozu o 30 vtefin.

*  Dodélavani jidel v mikrovinné troubé se déje mnohem
rychleji, nez v bézné tepelné troubg. Nejste-li i jisti
spravnou dobou pfipravy, nastavte si dobu provozu
ponékud krat$i a v pfipadé potfeby ji pak prodiuzte.

6. Po uplynuti asu se pfistroj vypne a zazni 5 signall. Jidlo
muZete vyjmout.

Preruseni ¢i ukonceni procesu pfipravy

+  Pokud byste chtéli proces pfipravy prerusit, stisknéte tlacitko
STOP/CLEAR/CLOCK ¢i pouze otevrete dvere.

Pokud by poté proces pfipravy pokrm( dale pokracoval,
musite zavfit dvifka a stisknout tlacitko START/+30SEC./
CONFIRM.

Pokud byste chtéli proces pfipravy pokrm( zcela ukonit,
stisknéte dvakrat tlacitko STOP/CLEAR/CLOCK.

Ohfivani
Rozehfivani a ohfivani je mimofadné silnou strankou mikrovinné
trouby. Tekutiny a jidla z lednice Ize velmi snadno ohiat na

pokojovou teplotu nebo na teplotu vhodnou k poZivani, aniz by
bylo nutno Spinit mnoho hrnc.

Doby ohfevu, uvedené v nasledujici tabulce, je nutno povazovat
jen za smérné hodnoty, protoze potfebné doba velmi silné zavisi
na vychozi teploté a sloZeni jidla. Doporucuje se proto ¢as od
Casu se podivat, zda je jidlo uz dostate¢né teplé.

Tabulka ohfivani

Vykon | Doba
Potraviny/jidla Mnozstvi| (pfibl.) | (pfibl.)v | Zakryti

Watt | minutach
Voda, 1 Salek 1509 800 05-1 ne
Voda, 0,5 litru 500 g 800 35-5 ne
Voda, 0,75 litru 7509 800 5-7 ne
Kéva, 1 Salek 150 g 800 05-1 ne
Migko, 1 Salek 150 g 800 05-1 ne

Pozor: Do nadoby vioZte sklenénou tycku proti utajenému varu,

pred pitim dobre promichejte.
Jidla na talifi

Rizek, bramoorya | ygo 0 | 800 | 25-35| ano
zelenina

Gulas s téstovinou 450 g 800 2-25 ano
Maso, knediky a 450g | 800 |25-35| ano
oméadka

Tip: Pred vioZzenim lehce navihéit, béhem pifipravy promichat.
Rizek, smaZeny 2009 800 1-2 ne
Masové kulicky, 4 kusy | 500 g 800 3-4 ne
Platek peéené 2509 800 2-3 ne
Tip: Potfit olejem, aby strouhanka, resp. kircicka nezmékly.

1/2 kufete 450 g 800 35-5 ne
DrlibeZi sekand 400 g 800 3-45 ano

Tip: Potfit olejem, obcas otodit.
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Doba
(pfibl.) v
minutach

Vykon

(pfibl.)
Watt

Potravinyijidla Mnozstvi Zakryti

150 g 800 1-2 ano
300¢ 800 125-35] ano

Téstoviny, ryze 1 porce
2 porce

Brambory 500 g 800 3-4 ano

Tip: Pred viozenim lehce navlhCit.
Polévky/omack

Cisty vyvar, 1 talif 250 g 800 1-15 ano
Polévka se zavarkou 250 g 800 15-2 ano
Omack 250 ¢ 800 1-2 ano
Miéko 100 ml 400 05-1 ne
Kasicka 200 g 400 1-15 ne

Tip: Dobfe protfepat nebo promichat. Zkontrolovat teplotul

Dodélavani
Prakticke tipy k dodélavani

Drzte se smérnych hodnot v tabulce a v receptech. Sleduijte
proces pripravy, pokud jesté nemate dostatek zkuenosti.

Dvitka piistroje muZete kdykoliv oteviit. Pfistroj se automaticky
vypne.

SpotfebiC je v provozu teprve tehdy, kdyz jsou dvifka zaviena
a tlacitko START/+30SEC./CONFIRM je znovu uvedeno do
provozu.

Potraviny z chladnicky potfebuiji pro dodélani o néco delsi dobu
nez potraviny, které maji pokojovou teplotu.

Cim kompakingji je jidlo, tim del3f je doba pipravy. Tak

napt. vétsi kus masa potrebuje delSi dobu pfipravy nez stejné
mnozstvi masa nakrajeného na fizky. Doporucuje se proto vetsi
mnozstvi zadit vafit na maximalni vykon a pro rovnomérné
dodélani pak dovafit na stfedni vykon.

Plochd jidla se dodélavaji rychleji nez jidla vysoka, potraviny
proto pokud mozno rozloZte tak, aby vrstva nebyla vysoka.
Tenké €asti, napf. kufeci stehynka nebo rybi filety, vioZte dovnitf
nebo nechte prekryvat.

Mensi mnoZstvi se dodélavaji rychleji nez mnozstvi velka.
Plati jednoduché zakladni pravidlo:

Dvojité mnozstvi = téméf dvojnasobna doba pripravy

Poloviéni mnozstvi = polovi¢ni doba pfipravy
Jestlize nemUZete pro V85 pokrm najit Zzadny vhodny Casovy
Udaj, pak pouzijte nasledujici pravidlo:
na kazdych 100 gramu pfiblizné 1 minuta pfipravy

V8echna jidla, které pfi pfipravé na sporaku zakryvate, by méla
byt zakryta i v mikrovinné troubé.

Viko, resp. poklicka, zamezuje tomu, aby se jidlo vysusilo. K
zakryti se hodi talif otoéeny dnem vzhlru, pergamenovy papir
nebo félie pro mikrovinné trouby. Jidla, ktera by si méla uchovat
karéicku, dodélavejte bez zakryti.
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Tabulka dodélavani Vykon | Doba
Potraviny/jidia Mnozstvi| (pfibl.) | (pfibl.)v | Zakryti

Vykon | Doba L
Potraviny/jidla Mnogstvi| (pfibl) | (BFEL)V | Zakryli | s A S
- it A i oo 4509 | 600 | 12-13 | ano
. - : 600 g 600 15-17 ano
klxl/%l:ék 288 g ggg ; - 1? 222 Tip: Nechte povaiit se 1 - 2 polévkovymi Izicemi tekutiny, obcas
Brokolice 500 600 5.9 ano promichejte, pfip. Opatrné oddélte, nechte 2 — 3 minuty dodélat, a
okorenite az pred podavanim.
ﬁre;?# ka 288 g 288 g ; :ﬂg Polévky / “jidla z jednoho hrnce™)
FeryK 500 g 600 811 ano Jidlo z jednoho hrnce 500¢ 600 13-15 ano
Zelené fazolové lusky | 300g | 600 | 13-15 | ano E"!era,SG Zl?"ﬁrk"“ ggg g ggg 1; . ?5 ano
Brambory 500g | 600 | 9-12 | ano [SMova poevka___ g L 19 ano
Brukev. kediubna 500 600 8-10 ano Tip: Obcas promichejte, nechte dodélat 3 — 5 minut.
Cesnel’( 500 600 7.9 ano *) Jiz pfedem pfipravené pokrmy.
Kukuficny klas 2509 | 600 7-9 ano L,
Mrkev 500g | 600 | 8-10 | ano Automaticke vareni
Paprika 500 g 600 6-9 ano Pomoci automatiky mi3 i Sl «
e — y muzete nechat ur€ité mnozstvi jidel dodélat
(F:%E?g;ova kapusta 288 g 388 7615 Zﬂg automaticky. Postupuite pfi tom nésledujicim zptisobem:
Rajata 500 g 600 6-7 ano 1. Otodte knoflik ve sméru hodinovych rucicek a zvolte
Cukina 500 g 600 9-10 ano pozadovany automaticky program. Mozna nastaveni jsou
Tip: Zeleninu nakréjejte na malé kousky a nechte povafit se 2 - 3 uvedena v nasledujici tabulce.
polévkovymi IZicemi tekutiny, obCas promichejte, nechte 3 — 5 minut - :
dodélat, a okoferite az pfed podavanim. Kod Program Hmotnost Vykon
oo " gramech
T~ Ukazatel
#?Ssligx omool 500g | 600 | 5-8 | ano Al |Ohfivani 200 |Mikrovinna trouba
Svestkova povidla 250 g 600 4-6 ne 288 100%
Rebarborovy kompot 250 ¢ 600 5-8 ano 500
Peéend jablka, 4 kusy | 500¢g 600 7-9 ano : -
Tip: Pfidejte 125 ml vody, citronova $fava zabrariuje tomu, aby se A2 Brambory 42188 %lgg)vlnna trouba
ovoce zabarvilo, nechte dodélat 3 — 5 minut. 500 °
Maso s omackou 400 g 600 10-12 ano A3 |Zelenina 200 Mikrovinna trouba
Gulas, nakrajené maso | 500 g 600 10-15 ano 288 100%
Hovézi rolada 250 ¢ 600 7-8 ano 200
ias i romlche|te| nechte 3 — 5 minut odiocmout. M INudie /. 50 Vikrovina touba
Drilbezi sekana 250g | 600 6-7 ano Testoviny ]gg 100%
Slepici polévka 200¢g 600 5-6 ano . y
Tip: Obcas promicheite, nechte 3 — 5 minut odpocinout. AS  |Maso 150 Mikrovinna trouba
By S0 100
Rybi filety 3000 | 600 | 7-8 | ano ?gg
Rybi filety 400 g 600 8-9 ano : .
Tip: Po uplynuti poloviny doby obratte, nechte 3 — 5 minut dodélat. A6 |Ryby 150 Mikrovinna trouba
E RO azovani a dovarova gle 250 80%
€ |Cervené zelisjabkem | 4509 | 600 | 14-16 | ano e
0 |Listovy $pendt 3009 | 600 | 11-13 | ano : 450 , :
Kvétak 200 g 600 7.9 ano A7  |Pizza 300 Ml[(lrovlrlna trouba/
Fazolové lusky 200 g 600 8-10 ano YRR 400 gr!I 100 o/ 0
Brokolice 300g | 600 | 8-9 | ano 8 eb S0 fil 100%
Hrach 3000 | 600 | 7-8 | ano 100
Brukev, kedlubna 300g | 600 | 1345 | ano ;gg
Cesnek 200¢g 600 10- 11 ano —— -
Kukufice 2000 | 600 | 4-6 | ano A9 |Drubez 1000 |Gril G-2
Mrkev 200g | 600 | 5-6 | ano (grilované) 1250
Ruzickova kapusta 300¢g 600 7-8 ano 1500
2. Stisknutim tla¢itka START/+30SEC./CONFIRM potvrdite
Vas vybeér.
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3. Pomoci otoéného knofliku nastavte pozadovanou hmotnost.

4. Kzahdjeni procesu stisknéte tlacitko START/+30SEC./CON-

FIRM.

Po uplynuti ¢asu se pfistroj vypne a zazni 5 signall. Jidlo
mUZete vyjmout.

Automatické rozmrazeni (DEFROST)

Pomoci rozmrazovaciho programu mizete potraviny automati-

cky rozmrazovat na dva zpusoby. Zvolte rozmrazovani v zavislo-

sti na hmotnosti ¢i na ¢ase.

1. Opakovanym stisknutim tlacitka DEFROST si vyberte jeden
z program({ rozmrazeni:

dEF I Rozmrazovani v zavislosti
na hmotnosti od 0,1 do 1,0kg
dEF Il Rozmrazovani v zavislosti na Case od 5 vtefin
do 95 minut
2. Stisknutim tladitka START/+30SEC./CONFIRM potvrdite
Vas vybér.
3. Pomoci otoéného knofliku nastavte pozadovanou hmotnost/
pozadovany ¢as.
4. Pro zahgjeni stisknéte tlacitko START/+30SEC./CONFIRM.
1 UPOZORNENI:

Kazdeé dalsi stisknuti tlacitka START/+30SEC./CONFIRM
prodluzuje dobu provozu o 30 viefin.

Po uplynuti ¢asu se pfistroj vypne a zazni 5 signall. Jidlo
mUZete vyjmout.

Gril
Ke grilovani pouZivejte grilovaci rost. PouZivejte vhodné

Zéaruvzdorné nadobi nebo polozte grilovanou surovinu pfimo na
grilovaci rost.

“Pfedehfivani” grilu neni potfebné, protoze infracerveny gril
vyviji sélavé teplot bezprostfedné po zapnuti.

PFi grilovani a zapékani postupuijte nasledujicim zptsobem:

1. Stisknutim tlaCitka GRILL se na displeji objevi ,G-1°.

2. Stisknutim tlaCitka START/+30SEC./CONFIRM potvrdite
Vas vybér.

3. Pomoci otoéného knofliku nastavte pozadovanou dobu
grilovani v rozmezi 5 sekund az 95 minut.

—_— s .| Doba (pfibl.) v .
Potraviny/jidla Mnozstvi R Zakryti
Zapékany toast se syrem | 2-3 34 ne
4. Kzahdjeni procesu stisknéte tlacitko START/+30SEC./CON-

FIRM.
1 UPOZORNENi:

Po uplynuti poloviny ¢asu Vas signalni tny vyzvou, abyste
potraviny otodili.

Po uplynuti ¢asu se pfistroj vypne a zazni 5 signald. Jidio
mUZete vyjmout.
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Kombinace provozu mikrovinné trouby a grilu
(GRILL Casove fizené)

Pfi tomto nastaveni pracuji mikrovinnd trouba a gril stfidavé
béhem nastaveného ¢asu v pomeru:

G-2 | vysoky podil potravin
pfipravenych na grilu

maly podil potravin pfipra-
venych v mikrovinné troubé

G-3 | stfedni podil potravin
pripravenych na grilu

stfedni podil potravin pfipra-
venych v mikrovinné troubé

G-4 | maly podil potravin
pripravenych na grilu

vysoky podil potravin pfipra-
venych v mikrovinné troubé

1. Stisknéte tlaCitko GRILL, dokud se neobjevi pozadovana
funkce.

2. Pomoci oto¢ného knofliku nastavte pozadovanou dobu
grilovani v rozmezi 5 sekund az 95 minut.

3. Kzahajeni procesu stisknéte tlacitko START/+30SEC./CON-
FIRM.

Po uplynuti ¢asu se piistroj vypne a zazni 5 signalu. Jidlo
muZete vyjmout.

Kombinace provozu mikrovinné trouby a grilu
(COMBI. teplotné fizené)

| v téchto nastavenich pracuje mikrovinna trouba a gril stfidave.
Méate vSak moznost stanovit dobu pfipravy.

1. Stisknéte tlaCitko COMBI., dokud se neobjevi poZzadovana
teplota.

2. Pomoci otoéného knofliku nastavte poZadovanou dobu
grilovani v rozmezi 5 sekund az 95 minut.

3. Kzahgjeni procesu stisknéte tlaCitko START/+30SEC./CON-
FIRM.

Typy pro kombinovany provoz

Jestlize pfipravujete pokrmy v kombinovaném provozu mikrovin-
na trouba — gril, méli byste mit na paméti nasledujici:

Pro velké, silnéi potraviny, jako je napf. vepfova pecené, doba
mikrovinného zpracovavani odpovidajicim zpisobem delSi neZ
pro malé, nepfilis silné potraviny. PFi grilovani se vSak véci
maji opacné. Cim blize se potravina dostane ke grilu, tim
rychleji zhnédne. To znamena, Ze kdyz pfipravujete velké kusy
pecené v kombi-provozu, je doba grilovani pfipadné kratsi nez
pro mensi kusy pecené.

Pro grilovani pouZivejte rost, abyste tak dosahli rychlého a
rovnomeémého zhnédnuti. (Vyjimka: Velké, silné potraviny se
griluji pfimo na otoéném talifi!)
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CESKY

Tabulka kombi-provoz

Doba
Potraviny/jidla Mnozstvi| (pfibl.) v | Zakryti
minutach
Hovézi, vepfové nebo telecimaso | 5009 | 10-12 ne
veelku 750g | 12-15 ne
Nasolené veprové Zebirko 5009 | 12-14 ne
Sekand pedené 500g | 13-15 ne
Videniské parky 200¢g 2-3 ne
Klobasa 2009 2-3 ne

Tip: Maso po uplynuti poloviny doby obratte, nechte dodélat 3 - 5
minut; sekanou potrete bilkem: parky propichnéte vidlickou.

Casti kurete 250 g

Tip: Nechte dodélat ve vlastni $tavé bez pfidavani tekutiny, jednou
obratte, nechte dodélat 4 — 5 minut

Pstruh modry 300 g 5-6 ne

Rybi filety 3009 | 3-4 ne

Tip: Po uplynuti poloviny doby obratte, nechte dodélat 3 — 5 minut.

Horkovzdusny provoz
(CONVECTION teplotné fizené)

PFi horkovzdu$ném provozu méate moznost stanovit dobu
pfipravy.

1. Stisknéte tlaCitko CONVECTION, dokud se neobjevi
pozadovana teplota.

1 UPOZORNENI Predehiivant:
V tomto okamZiku méate moznost stisknout tlacitko
START/+308EC /CONFIRM, abyste predehrah sporak.
Po dosazeni pozadované teploty zazni dva signaly.
*  Nyni otevfete dvifka a viozte potravinu do trouby.
+  Pomoci oto¢ného knofliku nastavte pozadovanou dobu
trvani pffipravy mezi 5 vtefinami a 95 minutami.

1 UPOZORNEN:
Dobu pfipravy nemizete zadat, pokud jste neoteveli dvika!

2. Pomoci otoéného knofliku nastavte poZadovanou dobu
pfipravy mezi 5 vtefinami a 95 minutami.
3. Pro zahajeni stisknéte tlacitko START/+30SEC./CONFIRM.

1 UPOZORNEN:

«  Kazdé dalsi stisknuti tlacitka START/+30SEC./CONFIRM
prodluzuje dobu provozu o 30 vtefin.

+  Béhem provozu stisknéte tlacitko CONVECTION a po
dobu 3 vtefin se Vam zobrazi pfedem nastavena teplota.

Po uplynuti ¢asu se pfistroj vypne a zazni 5 signall. Jidlo
mUZete vyjmout.
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Zvlastni funkce

Zablokovani

«  Soucasnym stisknutim tlacitka STOP/CLEAR/CLOCK a
tlacitka START/+30sec./CONFIRM zablokujete pfistroj.

i UPOZORNEN:
+  Zablokovani se zobrazi na displeji.
+ Je zablokovana funkce ovladacich prvka.

+  Soucasnym stisknutim tla¢itka STOP/CLEAR/CLOCK a
tlacitka START/+30sec./CONFIRM zablokovani zrusite.

Cisténi
Mikrovinnou troubu vypnéte a vytahnéte zastréku.

Vnitini prostor

+  UdrZujte vnitfek trouby Cisty. Tekutiny, které postfikaly a
vytekly na stény trouby mizete odstranit vihkou latkou.
Pokud je trouba velmi znecisténa, je mozné pouZit i jemny
Gistici prostfedek. Nepouzivejte prosim Zadné agresivni
Cistici prostedky.

+ Sklenény prihled otirejte z vnitfni a vnéjsi strany
navihCenou latkou a pravidelné odstrariujte postiikané
plochy a skvrny od tekutin, které vytekly.

Vnéjsi stény

« Vnéjsi stény plasté by mély Cistény pouze navihcenou
latkou. Dbejte na to, aby se voda nedostala do otvord plasté
atimido vnitku spotfebice.

«  Spinac prosim Cistéte také pouze navih¢enou latkou. Pro

Cisténi spinace funkci oteviete nejdfive dvifka mikrovinné
trouby, aby omylem nedoslo k zapnuti spotfebice.

Pfislusenstvi

+  PfileZitostné byste méli oCistit sklenény otoCny talif pomoci
prostiedku na myti nadobi ¢i v mycce.

+  Otocny vénec a vnitfni dno trouby by mély byt Cistény
pravidelné. Otoény vénec mizete vyjmout a oplachnout
ruéné. Muzete na néj pouzit jemny Cistici prostfedek ¢i
prostfedek na Cisténi oken. Poté dobre osuste. Dbejte na to,
abyste vénec potom opét spravné nasadili.

Zapach

+  Abyste mohli z mikrovinné trouby odstranit nepfijemné zapa-
chy, postavte misu vhodnou pro mikrovinné trouby, naplrite
vodou a citrénovou $tavou a polozte do trouby, které poté
nechte hfat cca 5 minut. Nakonec troubu vytfete navihéenou
latkou.

Osvétleni trouby

« Pro vyménu osvétleni trouby se prosim obratte na odborny
servis v blizkosti Vaseho bydlisté.
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Technické udaje

MOGEL:. ... MWG 775 H
POKIyt NAPELT: ... 230 V, 50 Hz
Pfikon:

MIKFOVINE trOUDY: ..o 1300 W

MU et 1200 W

NOTKY VZAUCK: ..ot 1200 W
Stanoveni rozmérd -

vychozi vykon mikroviné trouby.................. 800 W/2450 MHz
Objem varného ProStOrU: ..........c.veeeeeeeeeesneesersseesseeenns 21 litr
THi0Q OCHIANY: ..ot I
CIStA NMOMNOSE: ...vvveeveeeeeeveeeeeseeessessees s 14,1 kg

Tento piistroj byl testovan podle vSech piislusnych, v soucasné
dobé platnych smémic CE, jako je napf. elektromagneticka
kompatibilita a direktiva o nizkonapétové bezpecnosti, a byl
zkonstruovan podle nejnovéjSich bezpecnostné-technickych
predpis.

Vyhrazujeme si technické zmény!

Vyznam symbolu ,,Popelnice”

Chrarite naSe Zivotni prostfedi, elektropfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropfistrojii pouZijte uréenych sbémych mist a
odevzdejte zde elektropfistroje, jestlize je uz nebudete pouzivat.

PomUzete tak pfedejit moznym negativnim dopadim na Zivotni
prostredi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit v disledku
nespravné likvidace.

Pfispéjete tim ke zhodnoceni, recyklaci a dalSim formém zhod-
noceni starych elektronickych a elektrickych pfistroji.

Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvidaci,
obdrzite prostfednictvim Gzemné spravnich celkd nebo
obecniho Ufadu.

CESKY

83

05-MWG 775 H.indd 83 08.09.2008 16:34:15 Uhr



MAGYARUL

Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A késziilék hasznalatba vétele eltt gondosan olvassa végig a
hasznalati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari
nyugtaval és lehet6leg a csomagoldkartonnal, ill. az abban

lévé bélésanyaggal egy(tt! Amennyiben a kész(iléket harmadik
személynek adja tovabb, a hasznalati itmutatét is adja a
készillékhez.

+  Kizérolag személyi célra hasznalja a késziléket, és csupan
arra, amire valo! A készulék nem ipari jellegli hasznéla-
tra késziilt. Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki erés
héhatasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és nedvességnek
(semmi esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles
szélektdl! Ne hasznalja a kész(iléket vizes kézzel! Ha a
készillék vizes vagy nedves lett, azonnal hizza ki a konnek-
torbdl!

+  Kapcsolja ki a késziléket es mindig huzza ki a csatlakoz6t
a dugaszold aljzatbdl (a csatlakozét, ne pedig a vezetéket
hlzza), ha nem hasznélja a kész(iléket, tartozékokat szerel
fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

+ Ne m(ikddtesse a késziiléket felligyelet nélkiil! Mindig
kapcsolja ki a késziiléket, ha elhagyja a helyiséget! Huzza ki
a csatlakozot a dugaszolo aljzathol!

*+ Rendszeresen ellenrizze, hogy nincs-e a késziiléken vagy
a kabelen serilés! Sériilt kész(iléket soha ne helyezzen
Uzembe!

+  Akockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a kés-
zlléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakem-
bert! Ha hibas a csatlakozd kabel, csak a gyartétol, a
vev(szolgalatunktol vagy hasonld képzettségli személytd
kérjen helyette azonos érték(i masik kabelt!

+  Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+ Tartsa be az itt kévetkezd ,Specidlis biztonsagi rendszabaly-
okat".

Gyermekek és legyengiilt személyek

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd
helyen a csomagoldelemeket (mlianyag zacsko, karton,
sztiropor stb.)!

/N FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a féliaval jatszani. Fulladas
veszélye allhat fenn!

+  Annak érdekében, hogy a gyermekeket és legyengiilt
személyeket védje az elektromos aramités veszelyétdl,
vegye figyelembe, hogy a készileket csak felligyelet mellett
szabad hasznalni. A készillék nem jaték. Ne engedje, hogy
kisgyermekek jatsszanak vele.

Fontos biztonsagi utasitasok!

Sziveskedjék gondosan végigolvasni és tovabbi hasznala-
tra meg0rizni!
+ A maggal, cseresznyemaggal vagy zselével toltott

parnat nem szabad a mikrohullamu stit6ben melegiteni.
TUZVESZELY!

......

a fézGkésziléket mindaddig nem szabad hasznalni, amig
megfeleld szakképzettségli személy meg nem javitotta.
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Figyelmeztetés: Semmi esetre se prébalja maga javitani a
kész(iléket, hanem keressen fel hozza engedéllyel rendelkez§
szakembert! A szakemberen kivil mindenki més szaméara
veszeélyes olyan karbantartési és javitasi munkat végezni,
amihez el kell tavolitani azt a boritast, amely védelmet biztosit
a mikrohullamu energia okozta sugarterhelés ellen.
Figyelmeztetés: Folyadékokat ne zart tartalyban melegit-
sen. Robbanasveszély!

Figyelmeztetés: ne tegye a mikrohullama siit6t a szekré-
nybe! Ugyelien r4, hogy a szekrényekhez, falakhoz, stb, vis-
zonyitva a készilék mindegyik oldalatol szamitva legalabb
20 cm szell6zési tavolsag legyen.

Figyelmeztetés: gyermekeknek és legyengiilt egyéne-
knek csak akkor engedheté meg a kész(ilék hasznélata,

ha megfelelé modon elmagyaraztak nekik a miikddést,

ugy, hogy az adott személyek a kész(iléket biztosan tudjak
hasznalni és tisztban legyenek a hibas hasznalatbél eredé
veszélyekkel.

Figyelmeztetés: Ha a kész(iléket kombinalt izemmodban
hasznaljuk, a magas hémerséklet miatt gyermekek csak
felnétt feliigyelete mellett hasznalhatjak a késziiléket.
Megjegyzés: a mikrosiit6t ne hasznaljuk €16 allatok melegi-
tésére.

Csak a célnak megfelel6 edényeket, pl.

{vegbdl, porcelanbdl, keramiabdl, héallé mianyagbol
kész(lt edényt, vagy mikrohullamu készilékbe valo specidlis
edényt hasznaljon.

Ha éghetd anyagu, példaul miianyag- vagy papirtarto-

ban melegitenek fel, vagy f6znek ételeket a mikrohullamu
slitében, a meggyulladas lehetdsége miatt gyakori
ellen6rzésre van sziikség.

Ha fiist keletkezik, kapcsolja le a kész(iléket, és huzza ki a
haldzatbdl. Tartsa a kész(ilékajtot zarva, hogy az esetleges
langokat lefojtsa.

Figyelem! Lassu forras! F6zéskor, kiléndsen folyadékok
(viz) ismételt felforral@sakor megtérténhet, hogy a folyadék
ugyan elérte a forrasi hémérsékletet, azonban még nem
jelennek meg a jellegzetes gbzgomolyagok. A folyadék
nem egyenletesen forr. Ez az Un. lassu forras az edény
kivételekor enyhe razkodas hatasara hirtelen g6zképzodest
okozhat és a folyadék kifuthat. Egési sértilés veszély! Az
egyenletes lassu forras érdekében helyezzen egy (ivegrudat
vagy ehhez hasonld, nem fémbdl készilt rudat az edenybe.
A cumisiivegek és bébiételes tivegek tartalmat fel kell ke-
verni vagy fel kell razni, és az étel homersékletét fogyasztas
elétt ellendrizni kell. Egési sériilés veszély!

Héjas vagy b6rds éleimiszert, amilyen példaul a tojas vagy
a virsli, tovabba zart dobozos konzervet stb. nem szabad
mikrohulldmu siitében felmelegiteni, mert még azutan

is felrobbanhat, hogy véget ért a mikrohulldmmal valé
felmelegités.

Ha az ajtokeret/ajtotdmités és vele szomszédos alkatrészek
beszennyezddtek, nedves ruhaval gondosan meg kell 8ket
tisztitani.

Tisztitsa a mikrohulldmu s(it6t rendszeresen, és tavolitsa el
belsd terébdl az ételmaradékokat!

A készillék hianyos tisztantartasa esetén el6fordulhat, hogy
tonkremegy a fellilete, ami befolyasolja a készUlek élettar-
tamat, és esetleg veszélyes helyzeteket is eredményezhet.
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A terméken Iévo jelzések

A terméken az aldbbi figyelmeztetd és tajékoztato jellegli
jelzések talalhatoak:

/N FIGYELMEZTETES: Egési sériilés veszély!
Mikodés kdzben az érinthetd fellilet nagyon atforrésodhat.

A kezeloelemek attekintése

1 Kezelémez6
2 Grillracs

3 Hajtétengely
4 Csuszogydird
5 Forgd tanyér
6 Ajtozér

7 Ablak

A kezelémezon lévé kapcsolok

MICROWAVE
Mikrohullam: a mikrohulldmu siitd teljesitményfo
kozatanak kivélasztasa
GRILL (id6zitett)
Grill: grillezéshez vagy atsiitéshez
Grill/Combi: a grill és a mikrohullam felvaltva
m(kadnek
CONVECTION
Légkeveres: légkeveréses (izemmad, valassza ki a

hémérsékletet
COMBI. (hémérséklet altal szabalyozott)

Grill/Combi: a grill és a mikrohullam felvaltva
m(kddnek
DEFROST automatikus kiolvasztas
STOP/CLEAR/CLOCK
Stop: egyszer megnyomva a melegités
Torlés: megallitasara kétszer megnyomva
Ora: A forgathatd gombbal dsszekétve a

pontos id6 vagy a f6zési id6 beallitasara

START/+30Sec./CONFIRM
A program inditasa
A beadott adag igazolasa

Zarolas Nyomja meg egyszerre a STOP/CLEAR/
CLOCK gombot és a START/+30Sec./
CONFIRM gombot, ha le szeretné zarni

a kezel6mezGt (gyerekzar)

TIMER « WEIGHT - AUTOMENU
A pontos id8, automatikus programok
f6zési ideje vagy sulyértéke
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A kezelomezo jelei

Jelentés/ Jelentés/
Jel Funkeio Jel Funkei
Mikrohullam Légkeverés

. , auvo]| Automatika
Kiolvasztas program

. ) n Teljesitmény
Gl nagy/kicsi

' M'kioglrji”am Gyerekzar aktiv

Rendeltetésszer(i hasznalat
A késziilék az alabbi célokra alkalmas:

+ szilard és folyékony élelmiszerek megmelegitésére és
f6zésére

« szilard élelmiszerek atstitésére és grillezésére

Kizarolag erre a célra készillt és csak erre szabad felhasznalni.

Csak a leiras szerinti moédon szabad haszndlni. A kész(iléket
nem szabad kereskedelmi célokra hasznaini.

Minden masfajta hasznalat rendeltetésellenesnek mindsill,
anyagi kart, vagy akar még személyi kart is okozhat.

A Clatronic International GmbH nem vallal felel6sseéget a rendel-
tetésellenes hasznalatbol eredd karokért.

Grillezo és kombinalt izemmodra vonatkozo
tudnivalok

«  Mivel a grillezésnél és a kombinalt izem esetén a kesz(ilék
sugarz6 hével makadik, csak hGallo edényt hasznaljon.

+  Csak grillezéshez — és nem kombinalt vagy mikrohullamu
Uzem esetén - hasznalhat fém- vagy alufélia-edényt.

+  KOMBI izemmodra csak a sit6rostély alkalmas.

«  Ne tegyen semmit a késziilékhaz tetejére, mert az forrd. A

szell6zd nyilasokat mindig hagyja szabadon.

Hasznélja a grillezd racsot, hogy a grillezendd étel kdzelebb

legyen a f(itGelemhez.

Mikrohullamu siitébe alkalmas edény

A mikrohullama siitében vald hasznalatra olyan anyag a
legalkalmasabb, amely atlatsz6 és atengedi a mikrohullamo-
kat, hogy azok egyenletesen melegitsék fel az ételt.

A mikrohulldmok nem tudnak &thatolni a fémen, ezért ne
hasznaljon fémes edényeket vagy tnyérokat.

*  Ne hasznaljon Ujrahasznositott anyagbdl gyartott papirtan-
yért, mert az csekély mértékben fémrészeket tartalmazhat,
ami szikrazashoz vagy égéshez vezethet.

+  Akerek/ovalis edények és tanyérok sokkal inkabb alkal-
masak mint a szdgletesek, mert utdbbiakban az étel a
sarkokban kifuthat.
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Az alébbi listéval megkdnnyitjiik Onnek az alkalmas
mikros(t6edény kivalasztasat:

Hoall6 vegedény igen igen igen igen
Nem héallo lvegedény | nem nem nem nem
54116 keramiaedénvl- | . . .

tl-;?allokea aedény/ igen igen igen igen
Ml}frosutoholz alkalmas igen nem nem nem
mUianyagedény

Konyhai papirtérlé igen nem nem nem
Fémtalca nem igen igen nem
Grillracs nem igen igen igen
A,ll.Jmfn'U,meI'a = nem igen igen nem
foliatanyer

*) grill és mikrohullam vagy légkeverés kombinacidja.

Id6 beallitasa

i TAJEKOZTATAS:
Elsd bekapcsolaskor hangjelzés hallatszik és a kijelzdn ,0:00
jelenik meg.

*  Nyomja meg a STOP/CLEAR/CLOCK gombot. A kijelzé
,0:00" valt. Az els6 szamjegy villog.

«  Aforgathatd gomb segitségével allithatja be a kivant drak
sz&mat.

+ Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot. A
masodik két szamjegy villog.

+ Aforgathaté gomb segitségével allithatja be a kivant percek
szamat.

«  Nyomja meg még egyszer a START/+30SEC./CONFIRM
gombot, ilyenkor az (j pontos id6t kapcsolja be.

Uzembe helyezés

1 TAJEKOZTATAS:

Amennyiben a burkolaton vagy a f(itérészen a gyartasbol
visszamaradt darabok vagy olajfoltok lennének, el6fordulhat,
hogy kezdetben kellemetlen szagot észleliink. Ez természetes
jelenség és tobbszdri hasznalat utan mar nem fog fellépni.

Mindenkeppen ajanlatos az alabbi médon eljarni:

+ Allitsa a készilléket grillezé funkcidra és tobbszér
mikodtesse élelmiszer nélkil.

+  Gondoskodjon elegendd szell6ztetésrdl.

Vegyen ki mindent, ami a stit6térben talalhato, csomagolja
ki a tartozékokat és helyezze be kdzépre a forgatd gydir(it.
Helyezze az (ivegtanyért gy a meghaijto tengelyre, hogy a
tanyér beleilleszkedjen a meghajté tengely kiemelkedéseibe
és tokéletesen rafekiidjon a tengelyre.

*  Ellendrizze, nincsenek-e lathatd serilések a készlléken,
elsGsorban az ajto kértil. Barmilyen jellegl sérilést észlel, a
kész(iléket nem szabad izembe helyezni.
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+  Ne tegye a készliléket mas elektronikus késziilékek kbzve-
tlen kdzelébe, hogy elkerilje a mas készUlekek altal kivaltott
zavarokat.

+ Tavolitsa el a készllékhazon esetleg lévé védofoliat.

«  Akésziilék dugaszat szakszer(ien felszerelt érintésvédelem-
mel ellatott 230 V, 50 Hz-es konnektorba dugja.

/N VIGYAZAT:
Ne vegyen ki a siit6térbél vagy az ajtd belsé oldalrél semmi-
lyen beszerelt rész!

A késziiléek hasznalata
Tudnivalok

+ Az On késziiléke olyan mikrohulldmd sugarral mikddik,
amely nagyon révid id6 alatt felmelegiti az ételben 1évé
vizrészecskéket. Nincs hékisugarzas, igy alig barnit a
készulék.

+  Csak elelmiszereket melegitsen a keszUlekkel.

«  Folyékony zsirban torténd siitésre a késziilék nem alkalmas.

« Egyszerre csak 1-2 adagot melegitsen, kildnben a kész(ilék
veszit a hatékonysagabol.

+  Nyomja meg a STOP/CLEAR/CLOCK gombot, ha meg
szeretné szakitani a f6zést.

+  Akészilék azonnal telies mikrohullamd energiaval miikadik,
nincs szilkség elémelegitésre.

«  Mikrohulldmu izemmédban soha ne mikédtesse a kés-
z(iléket dresen!

« A mikrohulldmu kész(ilék nem helyettesiti a hagyomanyos
tlizhelyet. Alapvetéen

«  mélyh(itétt/fagyasztott ételek felolvasztasara,
«  ételek vagy italok gyors felforrdsitasara/felmelegitésére,
«  ételek puhitasara szolgal.

A mikrohullamu késziilék kezelése

1. Tegye a felmelegitendd ételt a megfelelé edénybe.

2. Nyissa ki az ajtot és helyezze az edényt az (vegtanyér
kdzepére.Csukja be az ajtot. (A készlilék biztonsagi okokbol
csak jol bezart ajté mellett mikadik.)

3. AMICROWAVE gomb egyszeri/t6bbszori lenyoméasaval
valassza ki a kivant teljesitményt.

A kijelzoben megje-  Teljesit-
lenik a teljesitmény ~ mény e gt
avalasztott %-0s  Watt-ban Feldr i
formaban (ca.)
P100 800 | Gyors felforrésitas
P75 600 |Puhitas
P 50 400 | Olvasztas, pl. sajté, stb.
Fagyasztott ételek
e A felolvasztasara

4. Aforgathatd gombbal allitsa be 5 masodperc és 95 perc
kozétt a kivant puhitasi idtartamot.

5. Az inditashoz nyomja le a START/+30SEC./CONFIRM gom-
bot. A puhitas id6tartama az étel mennyiségétdl és jellegétdl
fligg. Némi gyakorlat megszerzése utan mar gyorsan meg
fogja tudni becsilni az id6t.
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1 TAJEKOZTATAS:

« A START/+30SEC./CONFIRM gomb minden egyes
megnyomasara az iizemelési id6 30 masodperccel
hosszabbodik.

*  Ne feledje, hogy a mikrohullamu tizemben a puhitas
sokkal gyorsabban torténik, mint a melegitd tizemben.
Ha nem tudja biztosan, mennyi id6re van sziikség,
allitsa be az id6t alacsonyabb értékre, és esetleg
még puhitsa tovabb az ételt.

6. Azidd lejarta utan a késziilék kikapcsol és 5 hangjel szélal
meg. Vegye ki az ételt.

A fozési folyamat megszakitasa és befejezése

« Hameg szeretné szakitani a f6zést, nyomja meg a STOP/
CLEAR/CLOCK-gombot és egyszeriien nyissa ki az ajtot.
Ha ezutan folytatni szeretné a f6zést, csukja be az ajtot és
nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM-gombot.

Ha teljesen be szeretné fejezni a f6zést, nyomja meg kéts-
zer a STOP/CLEAR/CLOCK-gombot.

Melegités

A melegités és felforrésitas a készUlék kiildnds erdssége.
H(it6szekrény-hideg folyadékokat és ételeket nagyon kdnnyen
szoba- vagy fogyasztasi hémérsékletiire lehet felmelegiteni
anélkil, hogy sok labast kellene hasznalnunk.

Az alabbi tablazatban megadott felforrésitasi id6k csak
iranyértékek, mivel az id6 nagymértékben fligg az étel
alaphémérsékletétdl és dsszetételétdl. Ajanlatos ezért,
ellendrizni, hogy az étel eléggé forrd-e mar.

Melegitési tablazat
.| Teljesit- .
Elelmiszer/étel A2 mény cca. ldo cea. || ofoa
89 | Watt-ban perchen

Folyadékok

Viz, 1 csésze 150 g 800 05-1 nem
Viz,051 500 g 800 D - nem
Viz, 0,751 750 ¢ 800 5-7 nem
Kévé, 1 csésze 150 g 800 05-1 nem
Tej, 1 csésze 150 g 800 05-1 nem

Figyelem: A késleltetett forras megel6zése végett tegyen az edé-
nybe (ivegpalcat vagy hasonld eszkozt (de ne fémbdl késziltet!),

fogyasztas el6tt pedig jol keverje fel az italt!
Etelek tanyéron

Husszelet, krumpli

O 4509 800 [25-35] igen
és z0ldség

Gulyas csipetkével 450 g 800 2-25 igen
Hus, gombdc és szész | 450 g 800 [25-35] igen

TiEE: El6zetesen kicsit benedvesiteni| id6nként meikeverni.

Rantott szelet 200¢g 800 1-2 nem
Fasirozott, 4 darab 500¢ 800 3-4 nem
S(ilt hus 250 g 800 2-3 nem

Tipp: Etolajjal be kell kenni, hogy a panir, ill. a ropogds bevonat nem
azzon fel.
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Teljesit-

Lo Mennyi- | d6 cca. .
Elelmiszer/étel , mény cca. Lefedés
seg Wat¥-ban percben
Szérnyas |
1/2 csirke 450 g 800 35-5 nem
Csirkebels6séq 400 g 800 3-45 igen

Tipp: Etolajjal be kell kenni, idénként meg kell forgatni.
Koretek

Tészta, rizs 1 adag 150 g 800 1-2 igen
2 adag 300 ¢ 800 [25-35| gen
Krumpli 500 g 800 3-4 igen
Tipp: El6zetesen kicsit be kell nedvesiteni.
LovesehiSzbezk |
Erbleves, 1 tanyér 250 g 800 1-15 igen
Leves levesbetéttel 250 g 800 15-2 igen

Sz0sz 250 g 800 1-2 igen
Bobietel
Tej 100 ml 400 05-1 nem
Plré 200 g 400 1-15 nem

Tipp: Jol fel kell razni vagy meg kell keverni. Ellendrizni kell a
hémérsékletet!

Puhitas
Gyakorlati tippek a puhitashoz

Tartsa be a puhitasi tablazatban megadott irdnyértékeket és
kdvesse az ételrecepteket. Amig nem rendelkezik elegendd
gyakorlattal, kévesse figyelemmel a f6zési folyamatot.

A készilék ajtajat barmikor kinyithatja. A kész(ilék automatiku-
san kikapcsol.

Csak akkor mikadik Ujra, ha az ajt6 zarva van, és ismét megn-
yomtak a START/+30SEC./CONFIRM-gombot.

A h(it6észekrénybdl kivett élelmiszerhez kicsivel hosszabb puhita-
si id6 szikséges, mint a szobahémérséklet(i ételhez.

Miné! tsményebb az étel, annal hosszabb a puhitasi idd. igy p!.
nagyobb darab hishoz hosszabb puhitési idd kell, mint ugya-
nannyi hirtelen siilt hishoz. Ajanlatos nagyobb mennyiségeket
maximalis teljesitménnyel felf6zi és kdzepes teljesitménnyel
egyenletesen tovabb puhitani.

A lapos ételek gyorsabban puhulnak, mint a magasak, ezért
lehetbleg az ételt Ugy ossza el, hogy az lapos legyen. A vé-
konyabb részeket, pl. csirkecomb vagy halfilet beliil vagy akar
egymast fedve legyen elhelyezve.

A kisebb mennyiségek gyorsabban puhulnak, mint a nagyok.
Altalanos szabaly:

Dupla mennyiség = csaknem dupla idé
Fél mennyiség = fele annyi idé

Ha valamely ételhez nem tudja megtalalni a megfelel6 idét,
akkor az a szabaly érvényes, hogy 100 grammonkeént kb. 1
perc f6zési id6 szilkséges.

Azokat az ételeket, amelyeket a tlizhelyen is feddvel lefed, a
mikrohullamu kész(lékben is le kell fedni.

A fedél megakadalyozza az étel kiszéradasat. Lefedésre
hasznélhat6 a lefelé forditott tAnyér, pergamenpapir vagy
mikrohullamu kész(ilékben alkalmazhat6 folia. Az olyan ételeket,
amelyeket ropogdsra akar elkésziteni, fedél nélkil kell puhitani.
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Puhitasi tablazat
.| Teljesit- | .~
Elelmiszer/étel Ll mény cca. ld cea. | | oo
89 | \yatt-ban percben
Padlizsan 500 g 600 7-1 igen
Karfiol 5009 600 8-1 igen
Brokkoli 500 g 600 6- igen
Chicoree 500 ¢ 600 6-7 igen
Borsd 5009 600 6-7 igen
Anizskapor 500¢ 600 8-1 igen
Zdldbab 3009 600 13-15 igen
Krumpli 500¢ 600 9-12 igen
Karalabé 5009 600 8-10 igen
Péréhagyma 500 ¢ 600 7-9 igen
Csbves kukorica 250 g 600 7-9 igen
Sérgarépa 5009 600 8-10 igen
Paprika 500¢ 600 6-9 igen
Kelbimbd 3009 600 7-10 igen
Sparga 3009 600 6-9 igen
Paradicsom 5009 600 6-7 igen
Cukkini 500 g 600 9-10 igen

Tipp: Tegytink tvegpalcat az edénybe, miel6tt megkavarnank a
folyadékot.

Alma-, kortekompdt 500 g 600 5-8 igen
Szilvalekvar 250 ¢ 600 4-6 nem
Rebarbarakompdt 250 g 600 5-8 igen
Siiltalma, 4 darab 5009 600 7-9 igen

Tipp: Ontsdn hozza 125 ml vizet. A citromlé megakadalyozza, hogy

a ﬁéﬂmélcs eIszinezéd'6n| 3-5 iercii haii'a méi iuhulni.

Hus szdsszal 400 g 600 10- 12 igen
Gulyas, hirtelenstilt 500 g 600 10-15 igen
Marhahus-filet 250 g 600 7-8 igen

Tipp: ldénként meg kell keverni, 3-5 percig hagyni kell pihenni.
Csirkebels6ség 250 g 600 6-7 igen
Szarnyashls-leves 2009 600 5-6 igen

Tigi: [d6nként mei kell keverni| 3-5 iercii haiini kell ﬁihenni

Halfilet 300¢g 600 7-8 igen
Halfilet 4009 600 8-9 igen
Tipp: A megadott idd felénél meg kell forditani, 3-5 percet hagyni
kell puhulni.

Voroskaposzta 450 g 600 14-16 igen
Szaras spendt 300¢g 600 11-13 igen
Karfiol 200¢g 600 7-9 igen
Fejteni vald bab 200¢g 600 8-10 igen
Brokkoli 300¢g 600 8-9 igen
Borsofélék 300¢g 600 7-8 igen
Karalabé 3009 600 13-15 igen
Péréhagyma 200¢g 600 10- 11 igen
Kukorica 200¢g 600 4-6 igen
Sérgarépa 2009 600 5-6 igen
Kelbimbd 300¢g 600 7-8 igen
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Teljesit-

A Mennyi- | do cca. .
Elelmiszer/étel , mény cca. Lefedés
seg Wat¥-b - percben
Zoldség felengedése és puhitasa
, 450 g 600 12-13 igen
Spenct 8000 | 600 | 15-17 | igen

Tipp: Ontsén hozza 1-2 evkanal folyadékot, idénként keverje
meg, ill. dvatosan teritse szét az edényben, hagyja 2-3 percig még

puhulni, csak talalas elétt fliszerezze.
Levesek/Egytal-ételek”)

Eqytél-étel 500 g 600 13- 15 igen
Leves levesbetéttel 300¢g 600 7-8 igen
Krémleves 500 g 600 13- 15 igen

Tipp: ldénként meg kell keverni, 3-5 percig hagyni kell még foni.
*) Korabban elkészitett étel.

Automatikus fozés

Az automatika segitségével bizonyos ételmennyiségeket
a gép automatikusan teljesen puhdra tud f6zni. Ehhez a
kdvetkezGképpen kell eljarnia:

1. Forditsa el a forgathaté gombot az éramutaté jarasaval
megegyez§ iranyban és valassza ki a kivant automatikus
programot. A lehetséges bedllitasokat az aldbbi tablazatban
talalja.

Kod Program  Suly gramm-

ban/Kijelzés
200
300
400
500
200
400
600
200
300
400
500

A4 |FGit tészta 50

100

150

150

300

500

750

150

250

350

450

300

400

A8  [Kenyér 50

100

150

200

1000

1250

1500

Teljesitmény

A1 |Felmelegités Mikrohulldam 100%

A2  |Burgonya Mikrohullam 100%

A3 |Zbldség Mikrohullam 100%

Mikrohullam 100%

A5 |HUs Mikrohullam 100%

A6 |Hal Mikrohullam 80%

A7 |Pizza Mikrohullam/Grill
100%

Grill 100%

A9  |Szamyashls Grill G-2

(grillezve)
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2. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot, hogy
igazolja valasztasat.

3. Allitsa be a forgathaté gombbal a kivant sulyt.

4. Inditdshoz nyomja le a START/+30SEC./CONFIRM gombot.

Az id6 lejarta utan a késziilék kikapcsol és 5 hangjel szblal meg.
Vegye ki az ételt.

Automatikus kiolvasztas (DEFROST)

A kiolvaszt programnak készénhetben az élelmiszert ketfe-
leképpen is ki lehet olvasztani automatikusan. Valassza ki a suly
szerinti vagy az id§ szerinti kiolvasztast.

1. ADEFROST gomb ismételt megnyomasaval valasszon az
alabbi kiolvasztd programok kozdl:

dEF | suly szerinti kiolvasztds 0,1 —1,0 kg
dEF Il id§ szerinti kiolvasztas 5 masodperc — 95 perc

2. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot, hogy
igazolja valasztasat.

Allitsa a forgathatd gombot a kivant sulyra/idére.
Inditashoz nyomja meg az START/+30SEC./CONFIRM
gombot.

1 TAJEKOZTATAS:
A START/+30SEC./CONFIRM gomb minden egyes megn-
yomasara az iizemelési id6 30 méasodperccel ndvekszik.

H~ w

Az id6 lejarta utan a készilék kikapcsol és 5 hangjel szélal meg.
Vegye ki az ételt.

Grillezés

Grillezéshez hasznalja a grill racsot. Megfeleld hdallo edényt
hasznaljon vagy a grillezendd ételt tegye kdzvetlenil a grill
racsra.

A grill ,elémelegitésére” nincs sziikség, mert az infravords
grillezé azonnal sugarzo hét allit eld.

Grillezéshez és raolvasztasos sitéshez a kivetkez6képpen

jarjon el:

1. Nyomja meg a GRILL gombot, amig a kijelz6n,G-1 nem
jelenik meg.

2. Nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM gombot, hogy
igazolja valasztasat.

3. A gomb segitségével allitsa be 5 masodperc és 95 perc
kdz6tt a kivant grillezési id6t.

Mikrohullamu és grillez6 (izemméd kombinacidja
(GRILL id6zitett)

Ezekkel a bedllitasokkal az elére megvalasztott idén bellil a
mikrohulldmu és a grill tzem:

G-2 nagy grillrész kis mikrohullamu rész
G-3 kdzepes grillrész | kézepes mikrohullamu rész
G-4 kis grillrész nagy mikrohullamu rész

1. Nyomja meg a GRILL gombot, amig a kivant funkcié nem
jelenik meg.

2. A gomb segitségével allitsa be 5 masodperc és 95 perc
kdzott a kivant grillezési idét.

3. Inditashoz nyomja le a START/+30SEC./CONFIRM gombot.

Az id6 lejarta utan a készilék kikapcsol és 5 hangjel szélal meg.
Vegye ki az ételt.

Mikrohullamu és grillez6 lizemméd kombinacidja
(COMBI. hémérséklet altal szabalyozott)

Ezekben a bedllitdsokban is felvaltva mikadik a mikrohulldm és
a grill. De meg is lehet hatérozni a f6zési hémérsékletet.

1. Nyomja meg a COMBI. gombot, amig a kivant hémérséklet
nem jelenik meg.

2. A gomb segitségével allitsa be 5 masodperc és 95 perc
kdzott a kivant grillezési id6t.

3. Inditashoz nyomja le a START/+30SEC./CONFIRM gombot.

Tippek a kombinalt izemmaddhoz

Ha mikrohullamU/grillez8 kombinalt Gzemmaddban akar ételeket
késziteni, a kdvetkezGkre kell tigyelnie:

Nagy, vastag élelmiszerek, pl. disznésilt, esetében a mikro-
hullamu Gizem idejét aranyosan magasabb értékre kell beallitani,
mint a kicsi, lapos élelmiszerek esetében. Grillezéskor ez
forditva igaz. Minél kozelebb van az élelmiszer a grillez6hdz,
annal gyorsabban barnul. Ez azt jelenti, hogy ha On nagy
darab slilteket kombinalt izemmaddban készit, akkor a grillezési
idét adott esetben alacsonyabb értékre kell bedllitania, mint a
kisebb darab siiltek esetében.

Grillezéshez hasznalja a racsot, hogy gyors és egyenletes
legyen a barnulas. (Kivétel: nagy, vastag élelmiszereket kbzve-
tlen(il a forgd tanyéron kell grillezni!)

Kombinalt (izemmod tablazat

Lo Mennyi- | 1d6 cca. .
Elelmiszer/étel ség | perchen Lefedés
Piritdsra sajt rdolvasztasa 2-3 34 nem
4. Inditashoz nyomja le a START/+30SEC./CONFIRM gombot.
1 TAJEKOZTATAS:

Az id§ felénél hangjelzés figyelmeztet arra, hogy meg kell
forditani az élelmiszert.

Az id6 lejarta utan a késziilék kikapcsol és 5 hangjel szélal meg.
Vegye ki az ételt.
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L Mennyi- | 1d6 cca. ,
Elelmiszer/étel s y nerchen Lefedés
bis obészark |
Marha-, disznd- vagy 500g | 10-12 | nem
borjlihlis-darab 7509 | 12-15 nem
Hurkaféle 500g | 12-14 nem
Egybefasirt 500g [ 13-15 | nem
Bécsi kolbasz 200¢g 2-3 nem
Slitnivald hurka 2009 2-3 nem

Tipp: A hust a megadott idd felénél meg kell forditani, 3-5 percig
hagyni kell még puhulni, az egybefasirtot tojasfehériével be kel

kenni, a kolbaszt villdval meg kell szurkalni.
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Elelmiszer/étel

Csirkerészek
Tipp: Folyadék hozzaadasa nélkiil sajat levében hagyja puhulni,

eiﬁszer forditsa meil 4-5 iercii haii'a méi iuhulni.

Pisztrang, kék 3009 5-6 nem
Halfilet 3009 3-4 nem
Tipp: A megadott idd felénél forditsa meg, 3-5 percig hagyja még
puhulni.

Légkeveréses iizemmod
(CONVECTION hémérséklet altal szabalyozott)

Légkeveréses lizemmddban meg lehet hatarozni a f6zési
hémérsekletet.

1. Nyomja meg a CONVECTION gombot, amig meg nem
jelenik a kivant hémérséklet.

1 TAJEKOZTATAS Elémelegités:

llyenkor megnyomhatja a START/+30SEC./CONFIRM gombot,

hogy elémelegitse a f6z6lapot.

* Haelérte a kivant hémérsékletet, két hangjelzés hallatszik.

* Nyissa ki az ajtot és helyezze az ételt a siitGbe.

+ Allitsa be a forgathaté gombbal a kivant f6zési id6t 5
masodperc es 95 perc kdzGtt.

1 TAJEKOZTATAS:
Ha nyitva van az ajto, nem lehet megadni a f6zési id6t.

2. Allitsa a forgathaté gombbal a kivant f6zési id6t 5 méasod-
perc és 95 perc kozott.

3. Inditashoz nyomja meg a START/+30SEC./CONFIRM
gombot.

1 TAJEKOZTATAS:

« A START/+30SEC./CONFIRM gomb minden egyes to-
vabbi megnyomaséra az izemelési idd 30 masodperccel
hosszabbodik.

+  Uzemelés kdzben nyomja meg a CONVECTION gombot,
ilyenkor 3 méasodpercig az eldre bedllitott hémérséklet
jelenik meg.

Az id6 lejarta utan a készlilék kikapcsol és 5 hangjel szélal meg.
Vegye ki az ételt.

Kiilonleges funkciok

Lezaras

+  Nyomja meg egyszerre a STOP/CLEAR/CLOCK és a
START/+30SEC./CONFIRM gombot, ha le szeretné zarni a
készilléket.

1 TAJEKOZTATAS:
«  Alezérést a készllék kijelzi.
+  Akezel6elemek nem m{ikodnek.

+  Ismét nyomja meg egyszerre a STOP/CLEAR/CLOCK és a
START/+30SEC./CONFIRM gombot, ha ki szeretné oldani a
zérat.
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Tisztitas
Kapcsolja ki a mikrostit6t és huzza ki a csatlakozot.

A mikrosiito belseje

+ Tartsa tisztan a mikrosiitd belsejét. A siit oldalara fréccsent
és kifutott folyadékot nedves kenddvel le lehet tordini. Ha a
s(t6 nagyon be van szennyez{@dve, gyenge tisztitszert is
hasznalhat. Kérjlk, ne hasznaljon mar¢ hatésu tisztitoszert.

«  Térblje le a mikrosiitd ablakat kivilrél és bellilrél egy nedves
kenddvel és rendszeresen tavolitsa el a kifutott folyadék altal
okozott foltokat.

Kiilso oldal

+ A hazkilsé oldalat csak nedves kenddvel tisztitsa. Ugyeljen
arra, hogy ne kertljén viz a héz nyilasaiba, nehogy befoly-
jon a nedvesség a haz belsejébe.

+  Kérjik, a kapcsolo tisztitasahoz is csak nedves kendét has-
znéljon. A funkcidkapcsold tisztitasahoz elészér nyissa ki a
mikrositd ajtajat, nehogy véletlenil bekapcsolja a késziiléket.

Tartozékok

+  Alkalmanként mossa el az (ivegtanyért mosogatoszerrel
vagy a mosogatégépben.

«  Aforgdgy(riit és a mikrosiitd belsé aljat rendszeresen tiszti-
tsa. A forgdgy(rdit kiveheti és kézzel moshatja. Hasznalhat
hozza gyenge tisztitoszert vagy ablaktisztitot. Jol szaritsa
meg. Ugyeljen ra, hogy utana rendesen helyezze vissza a
gy(rit.

Szagok

*  Helyezzen a mikrosttSbe egy vizzel és citromlével t6ltott
mikrosiit6hdz alkalmas edényt és melegitse kb. 5 percig,
hogy ellizze a kellemetlen szagokat a mikros(itébdl. Ezutan
tordlie ki a mikrosiit6t egy puha kenddvel.

A mikrohullamu siit6 vilagitasa

« A mikros(it6 lampajanak cseréjével forduljon a kdzelében
lév6 szakszervizhez.
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Mtiszaki adatok

MOGEIL: ... MWG 775 H
FeSZUMSEQElIAtAS: . ...vvuvverreerrreereireeriessieesiesiseens 230V, 50 Hz
Teljesitményfelvétel:
MIKIONUIAM: ..o 1300 W
I e 1200 W
NBIEGIAVAS: ... 1200 W
Méretezési teljesitmény/
Mikros(itd kimeneti teljesitménye:..................... 800 W/2450 MHz
Parolasi/f6zesi terfogat:.......coorrmrrerenernerneeirerireereeene 21 liter
VEAEIMi OSZEAIY: .....ooeeeeecerceeeeeteeeei et I
NEHO SUIY ..o 141 kg

Ezt a késziiléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkoz6 aktualis
iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség
vagy kisfeszliltség-elviseld képesség) ellendriztilk, és a legujabb
biztonsagtechnikai elirasok szerint készlilt.

A miiszaki valtoztatasok jogat fenntartjuk.

A ,kuka“ piktogram jelentése

Kimélje kdryezetiinket, az elektromos készilékek nem a
héztartasi szemétbe valok!

Haszndlja az elektromos kész(ilékek &rtalmatlanitasara kijelolt
gyijtéhelyeket, ott adja le azokat az elektromos kész(iléketit,
amelyeket tdbbé mar nem kivan hasznalni!

Ezzel segitséget ny(jt ahhoz, hogy elkertlhetdk legyenek azok a
hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas” gyakorolhat a
kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajérul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kibregedett elektromos es elektronikus készillékek értékesitesé-
nek egyéb formaihoz.

Az dnkorményzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
kész(lékeket.

MAGYARUL
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OO0LMe YKasaHUA No TeXHUKe 6e30nacHOCTH

Mepea Hayanom aKcnnyaraumu npuéopa BHUMATENbHO
MPOYTaiTe MpUnaraemyto MHCTPYKUMIO N0 SKCMyaTaumu 1
COXPaHHTE €€ B HAZEXHOM MECTE, BMECTE C rapaHTUiHbIM
TaNOHOM, KacCOBbIM YEKOM M, N0 BO3MOMHOCTH, KAPTOHHOM
KOPOBKO# C ynakoBOouHbIM Matepuanom. Ecnu paete
Komy-11B0 nononb3oBarbcA Npubopom, 06a3aTenbHO AaiTe
Bnpnaavy AaHHyK MHCTPYKLMIO NO SKCnyarauuu.

+  [lonb3yittech NPUOOPOM TONBKO YaCTHBIM 06pa3oM
¥ N0 Ha3HaueHwto. Mprbop He npeaHasHaueH anA
KOMMEPYECKOro UCMob30BaHuA. He nonb3yintech
npubopom noa oTkpbITEIM Hebom. Mpeaoxpansitte npubop
OT )Kapbl, NPAMbIX COMHEYHbIX TTy4ei, BNAXKHOCTH (HU B
KOEM Crnyyae He norpyxaiite ero B Boay) 1 yaapos 06
0CTpble yrnbl. He npukacaiteck K npubopy BnaHbIMKU
pykamu. Ecnu npubop yBRaKHUACA MK HAMOK, TYT e
BbIHbTE BU/IKY M3 PO3ETKN.

+ [ocne aKcnnyaraumnu, MOHTaXE NPUHAANEKHOCTEN, YNCTKE
WM NonomMKe npubopa Beeraa BbHAMANTe BUNKY M3
PO3ETKM (TAHMTE 3a BUNKY, a He 3a Kabenb).

*  He octaBnsiite BKItOYEHHbIE 3n1eKTponprbops! 6e3
npucMoTpa. Bbixoaa 3 noMeLLIeHMA BCErAa BbIKNKOYanTe
np16op. BblHbTe LUTEKEP M3 PO3ETKY.

+ PerynapHo ocmarpuBaiite npubop v kabenb Ha npeaMeT
BO3MOXHbIX NOBPEXAEHUA. HY B KOeM cnyyae He
BK/TK04aliTe NPrBOP, MMEHOLLIMIA NOBPEXAEHHA.

*  Hv B KOeM cnyyae He pemoHTMpYiiTe Npubop
CaMOCTORTENbHO, @ 00paLLaiTeCh B TaKOM Cyyae 3a
MOMOLLbK) K CELManucTy, UMeroLLEeMy COOTBETCTBYHOLLIMMA
nonyck. M3 cooBpakeruii 6e3onacHocTy, 3aMeHa CETeBOro
LLIHYpa Ha PaBHO3HAYHbIM ONYCKAETCA TONMBKO Yepes
3aBOA-U3rOTOBUTENb, HaLLly CEPBUCHYIO MACTEPCKYHO Nk
COOTBETCTBYHOLLEr0 KBANMPULMPOBAHHOTO CELManueTa.

* Kcnonbayiite TONbKO OPUTMHANbHBIE 3am4acTy.

* TMoxanyiicta, cobniofaitTe HUKECTEAyOLIME
,CrelmanbHble yKasaHua no TexH1Ke 6e30nacHoCTH",

JeTn 1 n1ua HymaarLMeca B NPUCMOTpe

* U3 cooBpaxeHuit beonacHocTi Ana AeTelt He OCTaBnAnTe
NIEXaTh YNaKoBKy (MNAaCTUKOBLIE MELLIKM, KAPTOH,
neHonnact v T.4.) 6es npucmoTpa.

N NPEAYNPEXAEHUE!
He no3sonAiTe AeTAM MrpaTb C NOAUITUNEHOBON
nnexkon. OnacHoCTb yayLbA!

* YroBbl 3aLLMTUTL LETEN U APYTMX JNLL, HYXAAKOLLMXCA
B YXOZe ¥ MPMCMOTPE, OT NOPaXKEHNS ANEKTPOTOKOM,
creaute 3a Tem, ytobbl nprbop He BKtouancA bes
np1cmoTpa. J1oT npubop — He urpyLika. He donyckaiite K
HEMy AeTen.

BaMHble YKasaHUA MO TeXHHKe HesonacHoCTH!

ﬂomanyﬁCTa, TLIaTenbHO npoqmaiﬁe U coXpaHuTe anqa
AanbHeNLLero nNoNb3oBaHuA.

* He pasorpeBaiite B MUKDOBONHOBOM MEY MOAYLLKH,
HanoNMHEHHbIE 38pHaMM, BULUHEBLIMM KOCTOYKAMM MK
renem. OMACHOCTb MOXAPA!!

PYCCKUH
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MNpeaynpemaeHue: ecnv Asepua im ynoTHEHNA ABepLbl
MoBpex/eHb, 3anpeLuaeTca AanbHerLlan aKenayarauma
neyn, NoKka OHa He ByAeT OTPEMOHTMPOBaHa 0BY4eHHbIM
ANA 3700 CNeLnanmcToMm.

MpeaynpemaeHue: H1 B KOEM Cry4ae He PEMOHTUPYiATE
neyb CaMOCTORTENBHO, a 0BPATUTECH K aBTOPUTETHOMY
cneumanucty. Bcem Apyrim, KpoMe cneumanicTy, onacHo
NPOBOAUTL Kakue-MBO PEMOHTHLIE MM PErNAMEHTHbIE
paboThl, Tak Kak aTo TPEBYET yaaneHna 0BLUMBKM, KOTOpas
3alumLaeT ot 061y4eHn MUKPOBOHOBBIM U3MTyYEHHEM.
MpenynpemaeHue: He pasorpesanTe XUAKOCTU B
3aKpbIThiX BaHKax nm cocyzax. OnacHocTb B3pbiBal
MNpeaynpemaeHne: H1 B KOEM Cyyae He CTaBbTe
MMKDOBONHOBY!O Neub B Lkad. Cneaute 3a TeM, UTo0b!
PaCcCTOAHKE MeXAY CTEHKaM1 MUKPOBONHOBKM 1
BnusnexalLmm LWKapamu, CTEHaM U T.M., CO BCEX CTOPOH
COCTaBNANO Kak MUHUMYM 20 CM ANA BEHTUAALMA.
MpepynpenaeHne: AeTH 1 cnadble 340POBbEM

NFOAM AOMyCKAIOTCA K paboTe ¢ 3TM u3senuem bes
MPMUCMOTPA TONBKO B TOM CRyyae, eCiv OH1 NOMyYUnK
COOTBETCTBYHOLLMIA UHCTPYKTEXK, KOTOPbLIA NO3BOMUT UM
€3 OnacHOCTU NONb30BATLCA U3AENMEM, OCO3HABASA
nocneacTBuUA HeNMpaBnNbHOM JKCTNyaTaLui.
MpeaynpemaeHne: ecv BalLm €T 3aX0TAT BKIKOYUTL
u3aenve B pexumMe KoMOM, TO 3T0 JOMYCKAETCA TONBKO
NOA MPUCMOTPOM B3POCTBIX, NO NPUYMHE 0Bpa3oBaHkA
BbICOKUX Temneparyp.

MpumeyaHue: 3anpeLLaeTca CyLMTL/Corpesarb B
MWUKPOBOHOBOM NEYM MUBbIX UBOTHBIX, OHa AA 3TOM0
He NpeAyCcMOTpeHa.

Monb3yiTech TONbKO NOCYA0A M3 NOAXOAALLMX MaTepuanos
TaKMX KakK:

CTeKno, dapdop, Kepamuka, KapocTorkasa niactmacca unm
Nob3yHTECH CreunanbHon NoCyA0H ANA MUKPOBOMHOBIX
neyem.

Pasorpesas Ui BapA NuLLY B YNaKOBKE 13 FOPHOUNX
MaTepuanoB, Hanpumep 13 nnacTMaccsl unu Bymar,
He0BX0AMMO NOCTOAHHO Habniodark 3a NPOLECCOM, No
MPW4MHE BO3MOXHOTO BO3rOpaHmaA KX.

Ecnu 13 Dyx0BKW HAYHET BbICTYNaTh AblM, TO BbIKHOUUTE
Meyb 1 BbIHLTE BUNKY 13 PO3ETKM. [lBepua AomKHa
0CTaBaTbCA 3aKPLITOA, YTOOLI YAYLIMTL O4ar BO3ropaxua.
BHumaHe! 3aTamHoe 3akunaHue! Bo Bpema Bapku,
0C0BEHHO BO BpEMA Pa3orpeBaHma MaKoCTel (BoAbl)
MOET CNyUMTLCA, YTO Temneparypa KuneHus Oyaet
AOCTUTHYTA, OAHAKO TUMMYHBIE ANA 3TOrO NpoLecca
ny3bIpbKK Napa He NoABAATCA. XUAKOCTb KUMNT He
PaBHOMEPHO. 3T0, TaK Ha3blIBaEMOE 3aTAXHOE 3aKunaHue,
MOXXET NPUBECTH K TOMY, YTO NOCNE CHATAA NOCYAbI C
KMIOKOCTBHO OT NErKOro BCTPAXMBAHNA HEOXKMAGHHO
HayHyT 00pa30BLIBATLCA NAPOBLIE My3bIPH M OHA BCKUMKT.
OnacHocTb nonyyeHnsa oxoros! [na AOCTUKEHNA
PaBHOMEPHOr0 KMNEHNA BCTaBbTE B COCYA CTEKNAHHYIO
NanouyKy Ui el NoA0BHbIA He METANMYECKMI NPEMET.
Conepxnmoe AeTCKuX ByThiNouek 1 BaHOUEK C AETCKUM
NUTaHMeM 00A3aTENbHO NEPEMELLIAT K B3OONTATb, a TaKkKe
MpoBepUTL Ux Temnepatypy. OnacHoCTb NONyYEHsA OXOroB!
MpOoayKTbI NUTAHMA CO CKOPNYMON UK B LLKYPKE, KaK Arua
WK konbackl, KOHCEPBBI B 3aKPLITBIX CTEKNAHHLIX BaHKax
W T.0. 3anpeLLaeTca pasorpeBarb B MAKPOBOHOBOW Neyy,
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TaK KaK OHM MOryT B30PBAaTbCA, JaXe NOCe OKOHYaHUS
pasorpesaH1e MAKPOBOHOBOM SHEPIUEN.

+  Ecnv pamka asepubl/ynnoTHeHUa ABEPULI U coceaHne
K HUM YacTu 3arpA3HUIMCh, UX HEOOX0AMMO TLLATENbHO
MPOYUCTUTL BNAXKHON TPAMKOA.

* YuCTUTE MUKPOBONHOBYHO NEYL PETYNAPHO U yAANANTE
OCTaTKM MALLIM U3 €€ BPYTPEHHOCTH.

*  3anyLueHHble 3arpASHEHUA MUKPOBONHOBOM NEYM MOTyT
MPUBECTU K Pa3spyLUEHUIO ee NOBEPXHOCTEN, UTO BAMAET
Ha CPOK CTy»KObl NeuM, a Npu CTeYeHUH 0BCTOATENLCTB
€034aTb OMaCHY0 CUTYaLMIO.

YcnoBHble 0603HaueHUA Ha NPOAYKTe

Ha npoaykTe Bbl HailaéTe ycnoBHble 0603HaueHua
NpeaynpexaatoLLEero unu MHPOPMALMOHHOO XapakTepa:

/A MPEYNPEMIEHME: OnacHoCTb NoAy4eHHA OMoroB!
KoHTakTHas MOBEPXHOCTb rpKAa BO BpeMA pa60Tb| MOXeT
OY€Hb CUJIbHO HarpeTbeA.

0630p AeTanei npubopa

1 Manenb oBcnyxuBanHms

2 Pawnep

3 lp1BoaHas ocb

4 CKonb3ALlee KombLO

5 BpaluaroLanca tapenka-noacraska
6 3amok asepubl

7 CMOTPOBOE OKOLLKO

ﬂepeKmoanenb Ha naHenu Oécﬂy)'KMBaHMﬂ

MICROWAVE
MuKpoBoONHOBaA neyb: BLIBOP CTyNeHe! MOLHOCTH
MWKPOBOJTHOBOM NEYM.

GRILL (perynupoBxa BpemeHu/Tanmep)

lpunb: LN1A NPUrOTOBNEHHUA Ha rpune 1
3anexaxua
Grill/Comb: rP1b 1 MUKPOBONHOBAA MEYb
paboTatoT NonepemeHHo
CONVECTION

KoHBEKLMOHHARA neYb: PexuM LMPKYNALMA ropaYero

BO3ZyXa, BblBepuTe TeMneparypy.

COMBI. (perynupoBKa Temnepatypbi)

Grill/Comb: rP1b 1 MUKPOBOHOBAA MeYb
paboTaroT nonepemeHHo
DEFROST ABTOMaTHYECKOE
pasMopaXuBaHme
STOP/CLEAR/CLOCK
Cron: OfHo HaxkaTHe ocTaHaBnMBaEeT
MPOLECC NPUrOTOBNEHHS
Ynanutb: [lBa HaXKatna — oTMeHa
nporpamMmbl
Yacoi: B couetaHuu ¢ pyyxom

HaCTpOVIKVI 4acoB 1nu BpeMeH!
NPUroToBNEHUA MALLIA
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START/+30Sec./CONFIRM 3anyck nporpammbl 6LICTPOr0
crapta
MoAaTBepaeH1e YCTaHOBKM

BnokupoBKa [Ina 6nokupoBkK naHenu obeny-
)XMBaHuA (6e30nacHoCTb AeTel)
HaxxmuTe kHonky STOP/CLEAR/
CLOCK 1 04HOBPEMEHHO KHOMKY

START/+30SEC./CONFIRM

TIMER « WEIGHT - AUTOMENU
PyJKka HacTponKu Yacos,
BPEMEHH NPUTOTOBNEHMA MULLK
B 3aBMCUMOCTY OT BbIBpaHHOIA
aBTOMATMYECKOM NPOrpaMMmbl Mau
MO BECOBLIM NOKA3aTENAM

CvMBONbI NaHenu ynpaBneHua

3HaueHue/ HauyeHu
Cumson Cumson SHauenve/
DyHKUMA ®yHKUMA
7 | M1KpoBON-HOBaA |[~rnn KoHBEKUMOHHas
| s ) (@]
neYb neYb
Fae]|  Pasmopa: auvo || ABTomaTi-yeckan
JKVIBaHve nporpaMmMa
MotLLHoCTb
AN
- Mownb bonbLuan/
ManeHbKas
e | (25 | Mukposon-HoBan zy Brokuposka or
= =
NeYb + Pvb .:" JI6Teil BKOYEHA

HUcnonb3oBaHKe N0 Ha3HAYEHUHO
310T NpMbOp NpeAHa3HaueH:

* [N NOAOTPEBaHA U TYLLEHA TBEPABIX U XKUAKKX
MPOAYKTOB MUTaHHUA,

*  [INA 3aNeKaH1A 1 apeHbA Ha rpune TBEPAbIX NPOAYKTOB
MUTaHMA.

OH npeaHasHayeH UCKOUUTENBHO ANA 3TOM LENU U MOXET
MCMONb30BAaTLCA TONBKO AnA 3T0r0. OH MOXET MCMONb30BATLCHA
TONbKO TaKUM 0BPa3oM, Kak 3T0 yKasaHO B AaHHOM MHCTPYKLMK
no Oécﬂy)KVIBaHVI}O. Bbl He umeeTe npaBa MCNONb30BaTb
nNp16op B NPOMBILLAEHHBIX LIENAX.

NtoBoe Apyroe NPUMEHEHNUE CYUTAETCA UCTIONB3OBAHMEM HE
M0 HA3HAYEHWHO M MOXKET HAHECTH MaTepHUasbHbIN YiLepd unu
[2)Ke TENECHbIe MOBPEAEHHA.

Komnatus K. BomanH I'm6X /Clatronic International GmbH He
HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a YLLEPO, HAHECEHHDIV B pesynbTare
MCNONb30BaHNA He N0 HA3HAYEHHIO.

MpHUMeyaHHa K perumy rpunb U KOMOH

+  TaK KaK B pexumax rpunb 1 KOMOU UCroNb3yeTcA TENIoBoe
U3ny4eHue, TO NONb3yHTECH NOXaNyMCTa KapoCTORKOM
nocyzou.

* YuCTO B peXxxmme rpunb A0MyCKAETCA NPUMEHEHNE
ANOMUHUEBOM UK APYrOi METanIMYeCcKon Nocyab! -
OAHAKO H1 B KOEM CMyyae B KOMBUHOPOBAHHOM WK
MWKPOBOTHOBOM PEXUME.
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PYCCKUH

« Pawnep roaues Tonbko ana pabouero pexuma ,KOMBI
(KOMBMW).

*  He cTaBbTe H1YEro Ha MUKPOBONHOBYHO NeYb. OHa
HaneBaeTCFI. BeHTVIJ'IFILIVIOHHbIe OTBepCTVIFI JONMKHbI 6bITb
BCeraa CBOOOAHLIMM.

*  [onb3yiTech paLLnepoM, YTo6kl NOACABUHYTL NPOAYKTHI
unu 6ntosa NoBnnKe K HarpeBaTeNbHOMY NEMEHTY.

I'Iocyna anq MMKpOBOﬂHOBOﬂ ne4yv

*  MnpeanbHon Nocyaon AnA MAKPOBOIHOBOW Neyu ABNAETCA
rnocyAaa 13 npo3payHoro Marepuana, KOTopbii KO BCEMY elLLe
W N03BONAET MUKPOBONHAM PaBHOMEPHO NPOrpeBarthb MLLY.

* MWKPOBOAHbI HE MOTYT NPOHUKHYTL Yepes MEeTans, no aTon
MPUYMHE HENb3A NPUMEHATL METNIMYECKYHO MOCYAY.

*  He npumeHaiTe TakKe pasoByo KAPTOHHYHO nocyay,
CAENAHHYI0 U3 MaKKynarypbl, OHa MOXET COAepXaTb
METaNNMYECKME BKPANIEHWA, YTO MOXET NPUBECTU K
MCKPOOBPA30BaHHUIO W BO3TOPAHHHO.

«  [pyrmble/oBanbHble 61t04a NOAXOAAT O0MbLUE ANA 3TOM Lenu,
4eM yrnoBarble, TaK KaK B yriax nuLa MOXET N0AropeTh.

Hwxe npuBeaeHHbIA CIMCOK MOMOXET Bam noaoBparb
MOAXOAALLYIO NOCYAY ANA MUKPOBOHOBOW Neyu:

loauTCA ANA pemMMOoB
Matepuan nocyael : .
P yA L
BO/HOBKA BO3AYX

XapocToikas
CTeKNAHHas nocya ha Aa it Ja
HexapocToikan
CTeKNIAHHAA nocyAa HET HeT HeT HeT
XapocToiikaa
kepammyeckan nocysa | A A n
MnactmaccoBas
nocyaa ana
MMKPOBOMHOBbIX ha HeT Her HeT
neven
KyxoHHbIl ngprameHt | Aa HeT HeT HeT
Metannuyeckui

HET HeT
NoAHOC e na na e
Pawnep HeT 1a 1a 1
AntoMuHreBas Gonbra

HeT a a HeT
M 110CY LA U3 DOTTbIY A A

*) KomBu1Hauwa rpuns ¢ MUKPOBOMHOBOW NEYLIO MK C
KOHBEKTOPOM.

MporpammupoBaHKe YacoB neuu

1 NPUMEYAHUE:
Mpu NepBOM BKNKOYEHUM PA3AAETCA CUTHAN W Ha aucnnee
noasnAeTcA nokasaue ,0:00%

*  Haxwure Ha kHonky STOP/CLEAR/CLOCK. MokasaHue
M3MEHWUTCA Ha
,0:00%. Muraet nepsas undpa.

*  [lp1 NOMOLLM PyYKKM HACTPONKM YCTAHOBUTE HYXKHOE
roKasaHue 4acos.

*+ Haxwmure Ha kHonky START/+30SEC./CONFIRM. Muraet
BTOpan uudpa.
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*  [p1 NOMOLLM Py4KM HACTPONKM YCTAHOBUTE HYXKHOE
MOKasaH1e MUHYT.

*  Haxwure ewé pas kHonky START/+30SEC./CONFIRM,
ByZeT aKTyanuavpoBaHo HOBOE NOKA3aHME Yacos .

MoAroToBKa K paboTe

1 NPMMEYAHME:

Ecnu Ha KOpI'IyCG U HarpeBaTeanblx ANemMeHTax oCTajiuCb
3arps3HeHns Uk cnedbl CMasKy, NonaBLUKe Ha HUX B
MPOLECCE U3rOTOBNEHMA, TO MPK NEPBOM BKIOUEHNM MOXKET
MOABKTCA AbIM 1 NOCTOPOHHMA 3anax. 310 HOPMabHOE
ABNEHMe, KOTOPOE MCYE3HET B NPOLECCE AanbHEALLEN
SKCMyaTaumu.

HactosTenbHo pekoMeHAyeTca nocTynatb CneayoLLum

o6pasom:

+ YctaHoBuTe NPHBOP B PEXMM rpUIA U AaliTe emy
HEKoTopoe Bpemsa nopabotatb BXONOCTy, 6e3
NPUrOTOBNEHNA NPOLYKTOB NUTAHHS.

+  OBecreybTe NP1 3TOM XOPOLLYH) BEHTUNALMIO.

*  BbiHbTe 13 AyX0BKM HAXOAALLMECA TaM NPUHAANEKHOCTH,
pacnaxy1Te UX W YCTaHOBMTE B CEPEaMHY JYXOBKU KOMbLIO.
YcTaHoBuTe 6100 ANA NULLI HA MPMBOAHYHO OCb Tak,
4yT06bl OHO 3aMKCMPOBANOCH B BBICTYNax NPUBOAHOM OCH U
NeXano POBHO.

*  [pOKOHTPOAMPYITE NEYb HA BUANUMBIE NOBPEAEHNS,
0c0BeHHO B 0BnacTi asepubl. Mpu Hanuuun kakux-nnéo
MOBPEXAEHUA NEYb HU B KOEM Cryyae He BKoYaTb.

* YroBbl NpeaoTBpatUTb MOMEXW Ha ApYrue SNeKTPOHHbIE
np1BOpbI, He CTaBbTe NeYb B HEMOCPEACTBEHHON 6NIM30CTH
OT HUX.

* Ypanute ¢ Kopnyca 3aLwuTHy0 GOonbry.

+ BcrasbTe BUnKy B 3a3eMIEHHYIO POSETKY C HANPAXEHUEM
ceti 230 B, 50 ', ycTaHOBNEHHYIO B COOTBETCTBUM C
npeanvucaHnamMK.

/\ BHUMAHME:
Hw B Koem cnyyae He yaanante kakue-nMéo NpuKpyYeHHbIE
[€Tanv 13 AyX0BKM Wk C ABEpLb! neyn!

MopAaAOK Nonb3oBaHKA
Mo3HaBaTenbHOE K Teme MUKPOBOJHOBaA Nne4vb

*  [leyb paboTaeT ¢ MUKPOBOMHOBLIM H3My4YeHUEM, KOTOPOE
B KOPOTKOE BPeMA PasorpeBaeT YacTUIKu BOAbI,
HaX0AALLMECA B NULLE. 3AECh HET TENMOBOIO U3NYUYEHNS U
Takum 06pa3om nomxapucTas Kopouka He 0BpasyeTcs.

+  Pasorpesaite B neuu TONbKO NPOAYKTLI MUTAHKS.

*  [leyb He NpeaHasHayeHa ana 06 apuBaH1A NPOAYKTOB B
macne.

+  3a04uH pa3 pasorpesainTe ToMbKo 1-2 nopumu. MHave nevb
notepaeT 3PPEKTMBHOCTb.

«  Haxmurte Ha kHonky STOP/CLEAR/CLOCK, utobsi
npepBsartb NPOLECC NPUroTOBEHMA.

* MuKpoBONHOBasA neyb PaBoTaeT ¢ MOMEHTA BKIKOYEHHA
Ha NONHY'0 MOLLILHOCTb. [peaBapuTenbHOe pasorpesanme
NMO3TOMY M3MHLLIHE.
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*  Hu B KOeM cnyyae He BKIKYanTe MAKPOBOMHOBYHO NEYb
MyCTOM.

* MuKpOBONHOBAA Neyb He 3ameHsAeT 0BbIYHOM neun. OHa
CNYXUT B OCHOBHOM A71A:

*  Pa3sMOopaXMBaHUA NPOAYKTOB
*  BbICTPOro HarpeBaHMA/PA3OrPEBAHNA MULLM W HANUTKOB
*  TYLUEHA NPOAYKTOB

anaBneHMe MMKpOBOHHOBOﬁ ne4ybro

1. Tonoxwure pasorpeBaemMyto NULLY B NOAXOAALLYO NOCyay.

2. OTKpoitTe ABEpLY NeYM W YCTAHOBMTE MOCYANHY B CEPEANHY
CTEKNAHHOM Tapenku. 3akpoiite asepLly. (M3 coobpaxeHuit
6e30MacHOCTM NeYb BKAKOYAETCA TOMKO C 3aKPbITOM
ABEpLON.)

3. MHoropartHbiM Haxkatrem Ha kHonky ,MICROWAVE®
3aziaitTe He0BX0AMMYHKO MUKPOBOMHOBYHO MOLLHOCTb MEYM.

lMoxa3aHuA

MOLLHOCTH
B BaTTaX

(npumepHo)

Moka3aHug
MOLLHOCTH Ha
aucnnee B %

0O6nacTb NpUMEHeHHA

P100 800 BbicTpoe Harpesaxme

P 75 600 TyLueHue

P 50 400 [naBnexue colpa U 1.4.

P 25 200 Pasmopaxusane
MPOAYKTOB

4. Tlpx NOMOLLM NOBOPOTHOM KHOMKY BbiGepHTe HeoBxoanmoe
BPEMA NPUroToB/eHNUd B AUanasoHe OT 5 cekyHa A0 95
MUHYT.

5. [lna crapra Haxwmute KHonky START/+30SEC./CONFIRM.
Bpems NpurotoBReHNs 3aBUCHT OT KONMYECTBA W CTPYKTYpbI
MALLM. HEMHOTO TPEHMPOBKY M Bbl HAYYMTECH NPABMIBHO
BblGMpaTb BpEMA NPUroTOBNEHHS.

o

1 NPUMEYAHME:

«  Kaxgoe nocneaytoLLee Haxatie Ha KHOMKY
START/+30SEC./CONFIRM ysennuu1saet Bpema
pabotsl npubopa Ha 30 CeKyHa.

« [loxanyicra yutute, B MUKPOBOMHOBOM Neym nuLla
NPOBApPMBAETCA 3HAUMTENBHO OLICTPEE YeM B
TENNoBoM neuu. MoaTomy, ecnu Bbl He YBEPEHHBI, TO
BblbepuTe CHayana KOPOTKOE BPEMS MPUrOTOBNEHHS,
a 3aTeM 0BEAMTE MULLY A0 FOTOBHOCTH.

6. [o McTeyeHnn BpemeHn Npubop BLIKIOYAETCS U
PasfatoTes 5 3BYKOBLIX CUTHANOB. MHLLLY MOYHO BbIHYTb U3
Neyw.

MpepbiBaHKe UNM NONHOE NPeKpaLLieHHe npolecca

* YroBbl npepBaTth NPOLECC AOCTATOYHO HaXaTb
kHonky STOP/CLEAR/CLOCK unu 0TKpbITb ABEPLY
MWKPOBOMHOBKM.

* YroBbl NPOAOHUTL NPOLIECC HEOBX0AMMO 3aKPbITh ABEPLY
W Haxatb kHonky START/+30SEC./CONFIRM.

¢ YroBbl NONHOCTBIO NPEKPATUTL MPOLIECC HAXKMMTE KHOMKY
STOP/CLEAR/CLOCK aBa pasa.
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PasorpeBaHue

PasorpeBaHye 1 HarpesaHue ABAATCA 0COGLIMMU
AOCTOMHCTBAMM MUKPOBONHOBOW Neuu. HanuTku v 6nioga ua
XONOAMNBHUKA OYEHb JIETKO PA3OTPEBAOTCA 0 KOMHATHOM WK
HeoOX0AMMO# TeMneparypbl, 663 UCIONb30BAHUA ANA 3TOTO
MHOTOUUCTIEHHBIX KACTPIONb.

MpvBeAEHHbIE B NOCNEAYtoLLEN Tabnuue AaHHbIe AnA
Pa30rpeBaHua ABNAKTCA NPUOTIMIKEHHBIMM, TaK KaK Bpems
MPUrOTOBNEHNS 0YEHb CUIBHO 3aBUCHT OT HAYasTbHOM
TemMneparypbl 1 coctaBa Nuwm. [o3Tomy peKoMeHAyeTcs,
BPEMS OT BPEMEHH, NPOBEPATL AOCTATOUHO N PA3OrPeTo
ONOA0 UNK HeT.

Tabnuua pemnmMoB pasorpeBaHus

Bpemn
POPT%";?;T&";‘Z""/ Honuyecrso Mou;::rm’ (n::::ln.), HakpbiTh
e
Bona, 1 yawka 150 ¢ 800 05-1 HET
Boga, 0,51 500 g 800 35-5 HeT
Bona, 0,75 n 75049 800 5-7 HET
Kode, 1 yalika 150 g 800 0,5-1 HeT
Monoko, 1 yaika 150 g 800 0,5-1 HeT

BHuMaHve: BcTagbTe B EMKOCTb CTEKNAHHbIM CTEMEHD YTOBb!
DEAYNPELUTL 3aZEPMKY KUNEHNA, NEPEs MMTHEM XOPOLLO NEPEMELLIAITE.
loToBbIe OMtoda

I

LLIHnuens, kapTodens )

¢ oBoLLaWH 450 ¢ 800 |25-35 na
[ynaLL ¢ MaKapoHamu 450 g 800 2-25 aa
MACO, KNeLIKK C COYCOM 450 g 800 [25-35 Ja

CoBeT: cHayana cnerka yBnaxHuTb, BDEMA 0T BDEMEHU

nepeBopa4nBarh.

| LLIHnuens,
NaHNPOBAHHbIA 2004 800 1-2 HET
Kotnetbl, 4 WTyku 5009 800 3-4 HET
KyCoK apkoro 250 g 800 2-3 HeT

Coger: NPX NOMOLLIK KUCTOYKM NOMaA3aTb MACNOM, 4100kl HE
NPOMAKNA KOPKa.

1/2 ubinnexka 450 g 800 35-5 HET
KypuHoe dpukace 400 ¢ 800 3-45 aa
CoBeT: np1 NOMOLLM KUCTOYKM NOMa3aTb MacnoM, Bpema ot
BPEMEHH NepPeBOpaYv1BaTh.

Maxapors!, puc 1 nopuna | 150 g 800 1-2 it

2nopumn | 300 ¢ 800 125-35 aa
Kaprodens 500 ¢ 800 3-4 aa
CoBerT: cHayana cnerxka iBJ‘Ia)KHVITb.
Mpo3pauHblil ByNbOH, 250 800 115 a
1 Tapenka g ' A
Cyn 3aBapHoim 250 g 800 15-2 aa
Coyc 250 g 800 1-2 JiF:]
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Bpema
P&%ﬂ‘é&lﬂ:‘l‘dﬁ/ Honuecteo Mou:::rcn, (nz:r.), HaKpbiTb
Monoko 100ml | 400 05-1 HeT
Kawa 2009 400 1-15 HeT
CoBeT: XOpOLLO BCTPAXHYTL UK nepemeLLarb. [posepuTs
TeMneparypy!

TylueHWe NPoJYKTOB
npaKTW-IHbIe COBEThbl K TemMe TyLLUeHWe NPOoAYKTOB

Mpuaep1BaiTeCh NPUMEPHBIX AaHHbIX TaBnMLbI M PELENTOB.
Habntopalite 3a npoLEeCCOM NPUroTOBAEHKA, NOKa Y BaC He
Habpanock A0CTATOYHOrO OMbiTa.

ﬂBepuy neyu AonyCcKaeTCA OTKPbIBATb B noboe BpeEMA. ey
ABTOMATUYECKK BbIKNHOYaeTcA.

OHa 3apaboTaert onATb TONbKO NOCNE TOro, Kak ByAeT 3aKpbiTa
ABepua 1 NoBTopHO Haxxara kHonka START/+30SEC./CON-
FIRM.

MpoayKThl U3 XonoaunbHUKa TPeBYHOT HECKONbKO BonbLUEro
BPEMEHH Ha NPUroTOB/IEHHE, YeM NMPOAYKTbI KOMHATHOM
TeMneparypbl.

Yem KOMNaKTHe nuLla, Tem ANUTenbHen Bpema
NpUroToBneHus. Tak Hanpumep BonbLLOA Kycok MAca TpebyeT
BonbLUe BPEMEHN Ha NPUrOTOBNEHHE YEM NOPE3aHHbIA TOro
e Beca. PexomeHayetca, 60bLLOE KONMYECTBO NPOAYKTOB
CHavasna rotoBUTb Ha MaKkCUManbHOM MOLLHOCTH, @ 3aTeM
A0BECTH 10 FOTOBHOCTH Ha CPELHEN.

Mnockue NPOAYKTHI FOTOBATCA BLICTPEE YEM BbICOKME, NOITOMY
pacnpeensite NPOAYKTH Kak MOXHO NAoLLe. TOHKUE YacTu,
Kak Hanpumep KypuHbe OKOPOYKA WK peIBHOE dune, NoxuTe B
cepeanHy unu apyr Ha apyra.

KONMYECTBO rOTOBMTCA BLICTPEE, CEM BONbLLOE;
Ipy6oe npaswno:

[BoiHaA nopuua = yABOEHHOe BpeMA
Mon nopumu = NONOBKUHA BpeMEHH

Ecnu Bbl He HaineTe B Tabnuue NOAXOAALMX AaHHBIX Ha Bl
MPOAYKT, AGNCTBYET CneaytoLLee Npasuno:

Ha Kamabie 100 r npumMepHO 1 MUHYTa

Bce 6ntoza, KOTopble Bbl HaKpbIBaMW B 06bIYHOM NeYM,
HE0BX0AMMO HaKPLIBaTb 1 B MUKPOBOMHOBO!.

HakpbiBaHHe KPbILLKOM NpeA0TBpaLLaeT NOAChIXaHUE MALLM.

B kauecTBe KpbILLKY MOAXOAUT NEPEBEPHYTAA Tapenka,
nepramenTHan Gymara unu Gonbra Ans MUKPOBONHOBIX MEYeH.
MpOAYKTbI KOTOPbIE AOXKHbI NOMYYUTL KOPOUKY HE HAKPbIBATb.
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Tabnuua peMuMoB TyLIEHHA

Bpewma
1L LS Konuyectso RILITS (npum.), (HakpbiTh
rotosoe 6n100 BaTT ML
BaknaxaHsl 500 ¢ 600 7-10 Ji:!
L|BetHan kanycta 500 ¢ 600 8- 11 aa
Bpokkonv 500¢ 600 6-9 Ja
Yukopen 500¢ 600 6-7 na
[opox 500 g 600 6-7 aa
Oexxenb 5009 600 8- 11 1a
3eneHble 600kl 300 ¢ 600 13-15 aa
Kaprodenb 500 g 600 9-12 na
Konbpabu 500 g 600 8-10 za
3eneHbli nyK 500¢ 600 7-9 Ja
[ToyaTKu KYKypy3bl 250 ¢ 600 7-9 Ja
MopkoBb 500¢ 600 8-10 Ja
Bonrapckui nepell 500 g 600 6-9 Ja
Bptoccenbckan
kanyera 300 ¢ 600 7-10 1a
Cnapxa 3009 600 6-9 aa
Tomarsl 500 ¢ 600 6-7 Ja
Kabayku 500 g 600 9-10 4a

CoBeT: 0BOLLM NMOPE3aTh MENKO U TyLLMTb C 2-3 CTONOBLIMM
TIOXKAMM MAKOCTH, BDEMA OT BPEMEHM NEPEMELLIBATb, JOBECTH
[0 FOTOBHOCTH B TeueHy 3-5 MUHYT, nepes nogavei Ha cton

H?MHEaBMTb.
D

AGNOYHbLIA N

rPYLLEBbIA KOMNOT S00g | 600 5-8 Aa
Cn1BoBbLIA MyC 250 ¢ 600 4-6 HeT
KomnoT 13 peBHs 2509 600 5-8 ha
3aneyeHHble AGNOKH,

4wy 5009 600 7-9 fa

Coger: 106aBuTb 125 M1 BOAbI, COK MMOHA NPeAoTBpaLLaeT

OKEHCKi ﬁﬁiKTOB| JI0BECTY [0 FOTOBHOCTY B TEYEHNM 3-5 MMHii.

Msco ¢ coycom 400 g 600 10- 12 aa
lynaw 500 g 600 10-15 Ja
[OBAbY pynabl 250 g 600 7-8 Ja

CoBeT: BpemA OT BPEMEHU NepeMELLMBaTh, AaTb 3-5 MUHYT
nonexare.

Mrnya*)
KyprHoe dpukace 250 ¢ 600 6-7 aa
Cyn u3 KypuLbl 2009 600 5-6 Ja

CoBeT: BpeMA OT BpEMEHM NepeMeLLMBaTb, AaTb 3-5 MUHYT
MOCTOATb.

Pbi6HOE Gune 3009 600 7-8 1a
PiOHOE Qune 4009 600 8-9 Ja

CoseT: nonyrotoBoe Gune NepeBepHyTh, J0BECTHA A0 FOTOBHOCTH
B TEYEHUM 3-5 MUHYT.

Pa3mopamunBaHue OBOLLEH U WX TYLUEHHE

KpacHas kanycra

Czénmw y 4509 | 600 | 14-16 | fa
JlncTba WnuHata 300 ¢ 600 11-13 Ja
LBeTHas Kanycta 2009 600 7-9 Aa
506! 200 g 600 8-10 Ja
Bpokkonu 3009 600 8-9 na
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CoBeT: TyLUTb C 1-2 CTONOBLIMM OMKAMM XKUAKOCTH, BPEMA OT
BPEMEHM NnepeMeLLnBaTb K OCTOPOXHO pa3beanHATb, J0BECTH
[0 TOTOBHOCTH B TEYEHUN 2-3 MUHYT, Nepea noaayen Ha cron

NPUNPaBHT.
Cynbi/6ntofa B ropLuoyKax®)

Bntofio B ropLLoykax 500 g 600 13- 15 Ja
Cyn 3aBapHom 300¢g 600 7-8 na
Kpem-cyn 500 ¢ 600 13-15 Ja

CoBeT: BpemA 0T BpeMeH nepemeLLMBark, JOBECTH A0
TOTOBHOCTH B TEYEHWM 3-5 MUHYT.

*) FotoBble Bntoza.

AsTOMaTHYeCcKoe npuroToBsneHue

an MOMOLLIM aBTOMATUKKM BO3MOXXHA aBTOMAaTU4eCKanA BapKa
onpeaeneHHoro KonnyecTsa NPoAyKToB. Ina atoro I'IOCTyI'IaVITe
cneayrownm 06pa30M:

1. TloBopaumBsaiTe pyyKy HACTPONKKM B HANPABNEHWM 4ACOBOM
CTPENKY 1 BbIbMpaiTe HyxHyto Bam aBToMaTMuecKyto
nporpammy. MapamMmeTps! And nporpaMMupoBaHus
BO3MMTE M3 HXKeCneaytoLLei Tabnuub.

BecB MoLuHocTb
rpammax/

MokasaTtenb

Kog [porpamma

A1 |Pasorpesa- 200 MukpoBonHOBasA
H1e 300 neyb 100%
400
500
A2  |Kaprodens 200 MukpoBonHoBas
400 neys 100%
600
A3 |Osowm 200 MuKpoBonHOBasA
300 neyb 100%
400
500
A4 |MaxapoHHble 50 MukpoBonHoBas
u3nenua 100 neyb 100%
150
A5  [Msaco 150 MukpoBonHOBasA
300 neys 100%
500
750
A6 |Puiba 150 MukpoBonHoBan
250 neyb 80%
350
450
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Bpema Koa [porpamma Becs MowHocTb
POPT%%:T%";;:"H/ Konuecteo MoiJ:;cm, (npum.), |HakpbITh rpammax/
MUH. MNokasarenb

PasmopamuBaH1e 0BOLLEH W UX TYLLEHHE A7 |Muua 300 MukpoBonHoBas
['opox 3009 600 7-8 fa 400 neyb /rpunb 100%
Konbpabu 300¢g 600 13-15 4a A8 |Xneb 90 Mounb 100%
3eneHbin nyk 200 ¢ 600 10 - 11 Ja 100
Kykypysa 200¢g 600 4-6 Aa 150
MopkoBb 2009 600 5-6 fa 200
Bproccenbckan A9  Mmua 1000 Mounb G-2
Kanycra 300g | 600 | 7-8 A (0BmapeHHasn 1250
WinuHar 4509 600 | 12-13 fa Ha rpune) 1500

600g | 600 | 15-17 | Za 2. Haxmiure Ha kHonky START/+30SEC./CONFIRM, yro6bi

noAteepanTs Baww Bbibop.
3. Tpn NOMOLLMM PyYKH HACTPOKM BEIBEPUTE HYXKHBIA BEC.
4. [na ctapra Haxxmute KHonky START/+30SEC./CONFIRM.

Mo ucTeyeHnn BpeMeH NprBop BIKNIOYAETCA U PasaaoTes 5
3BYKOBbIX CUrHaOB. [THLLYy MOMHO BbIHYTb U3 MEyM.

AsTomatnueckoe pasmopamunsaHue (DEFROST)

Bnarogaps nporpamme pasmopaxusanua Bel MoxeTe
aBTOMATUYECKH pa3MopaXkMBaTh Balum npoayKTs AByMSA
cnocoBamu. Bul MoxeTe BhIBpaTh Mexay pasMopa1BaH1eMm
N0 BECY UMK PasMOpPaXUBaHUEM N0 BPEMEHH.

1. MosTopHbIM HaXKxMMaHrem kHonkiu DEFROST Bbibepute
04Hy 13 MPOrpaMm pPasmMopaXuBaHHs.

dEF | Pasmopaxusanue no Becy or 0,1 ao 1,0 kr
dEF Il PasmopaxvBaHue no BpeMeHu 0T 5 cexkyHa
10 95 MuHyT

2. Haxmute Ha kHonky START/+30SEC./CONFIRM, yT0Bbl
noAteepanTs Baww Bbibop.

3. Tlpn nOMOLLM PyyKy HACTPOKK BLIBEpUTE HYXHbIe Bam BeC
W1 BpeMS.

4. [na 3anycka Haxmute kHonky START/+30SEC./CONFIRM.

1 NPUMEYAHMUE:

Kaxxaoe nocneaytoLLee Haxatie Ha KHOMKy
START/+30SEC./CONFIRM yBennunsaet Bpemsa padots
np1bopa Ha 30 CeKyHA.

Mo ncTeyeHnM BpeMeHn NpuBop BhIKNOYAETCA U pasfatoTea 5
3BYKOBbIX CUrHANOB. 1LLYy MOXHO BbIHYTb M3 MEYM.

punb

[nA nofkapuBaHma Ha rpune nonb3yiTech Noxanyicra
paiunepom. JlonyckaeTca nonb3oBaTbCs XapOoCTOHKOM NocyAow
MM NONOXWUTE NPOAYKTHI NPAMO Ha paLunep.

B ,NpeaBapuTenbHOM pasorpeBaHuu’ rpunsa HeT
HEOBX0AMMOCTH, TaK Kak MHQPAKPACHBIA rpuNb AAET TENNOBOE
M3NyyeHue cpasy.

Ina noaXxapuBaHuA Ha rpune unu 3aneKkaHna nocrynaFﬁe
cneayrowunm 06p830MZ

1. Haxumaiite Ha kHonky GRILL zo Tex nop, noka Ha aucnnee
He noaBuTCH nokasaxue ,G-1"

97

08.09.2008 16:34:18 Uhr

PYCCKUH



PYCCKUH

2. Haxmute Ha kHonky START/+30SEC./CONFIRM, yto6bl
noatBepanTb Baww BiBOp.

3. TMpu nOMOLLM KHOMKK yCTaHOBUTE HEOBX0AMMOE BpeMA
rnoz»KapnBaHuA B AnanasoHe OT 5 CeKyHA A0 95 MUHYT.

MpoayKT nuTaHUA/roToBoe Bpewma
éniogo Honuuectso (NDHM.), MHH. HaKpbiTb
3aneyb TOCT C CbIpOM 2-3 3-4 HeT

4. [na crapta Haxmute KHonky START/+30SEC./CONFIRM.

1 NPUMEYAHME:

Mo MCTeYEHHM NONOBMHBLI BPEMEHHU NpUroToBneHua Brl ByneTte
npeaynpexaeHsl 3ByKOBbIM CUrHaNoOM O HeO6XO£lMMOCTM
NepeBepHyTb NpuroTasnemoe 6ao.

Mo ucTeueHnn BpeMeH NpnBOop BLIKMKOYAETCA U Pa3AaroTcs 5
3BYKOBbIX CUrHANOB. [THLLY MOMHO BbIHYTb U3 NEYM.

Kom6uHauua pemnumMoB MUKPOBOJTHOBOH NEYM 1
rpuna (GRILL perynuposka Bpemenu/Tanvep)

B 3TOM pexvmMe MUKPOBONHOBASA NMeYb W rpurb padoTatoT

[nA npuroToBnexna GonbLUKMX, TONCTBIX KYCKOB, Hanpumep
KyCKa CBMHHBI, B MUKDPOBONTHOBOM PeiMe HeobX0aMMO
BonbLue BPEMEHH, YeM ANA ManeHbKIX, TOHKUX KYCKOB TOTO e
Beca. [inA NoAMap1BaHHA He Ha rpune BCe NPOUCXO[UT
Hao60opoT. Yem 6nume NpOAYKT K HarpesaTenbHbIM
anemeHTaM, TeM ObicTpee OH NogMHapHBaeTcA. 310
03Ha4aeT, ECM Bbl NPUroTOBAAETE BOMbLIME KYCKM B
KOMGUHMPOBAHHOM PEXUME, TO BPEMA B PEXUME TPHIb
KOpOUe YeM ANA ManeHbKUX KyCKOB.

ZInA BocTvxeHus BbICTPOro U PaBHOMEPHOTO NOAXKapHBaHHA
B PEXUME rpuNb NoNb3yHTech pawinepom. (Mcknouehue:
GonbLuKe, TONCTbIE NPOAYKTHI NO/KapUBAIOTCA
HEMoCPeACTBEHHO Ha BpaLLatoLemes 6ntoae.)

Tabnuua perumMoB KOMOMHUPOBAHHOTO

BKNHOYEHUA
Bpema
gponym NUTaHUA/TOTOBOE Honvsecrso | (MpMM.), | HaKpbITb
noa0 MHH.

Maco, KonbacHble U3genua

NooYepesHO B NepUoa yCTaHOBIEHHOMO BPEMEHH B loBAAMHA, CBUHMHA WM TenATuHa | 5009 | 10-12 | Her
ClIeAyoLLER NPONopLMM: KYCKOM 7509 | 12-15 | Her
KonyeHHoe mAco 5009 | 12-14 HeT
G-2 | Bonbluad fons BpeMeHM Manas ona BpemeHu Py6neHHoe MAco 500g | 13-15 HeT
MProTOBNIEHHUA Ha rpUne MPHUrOTOBNEHMA B PEXMME BeHckwue konbacku 2009 2-3 HeT
MUKDOBONHOBOK NeYy Capaenbkiu 2009 2-3 HeT
G-3 | CpenHas fond BpemeHH CpezHan fond BpeMern CoBeT: uepes MonoBHHY BPEMEHU MACO NEPEBEPHYTh, A0BECTH
NProToBNEHA Ha rpune MPUrOTOBNEHNA B PEXUME [0 FOTOBHOCT B TEYEHNM 3-5 MUHYT; pyBneHHoe MACO NoMasarb
MUKDOBONHOBOK Neyy ANYHbIM BENKOM; KONBACKW HAAKONOTb BUMKOM.
G-4 Manas 4ond BpemeHy Bonbluas Aons Bpemenm
NProTOBNEHHA Ha rpune MPHUrOTOBNEHMA B PEXMME LibinneHoK nopuuamu 2509 4-5 HeT
MUKDOBONTHOBOM Meuy CoBerT: TyLMTb B COBCTBEHHOM COKY, 663 A0GABNEHNA XUAKOCTH,

1. Haxumarite kHonky GRILL noka He noaBuTCA HyXHanA
QYHKUMA.

2. TTp1 nOMOLLM KHOMKY YCTaHOBKTE HEOBX0AMMOE BpEMA
MoXKapuBaHUA B AuanasoHe 0T 5 CeKyHA A0 95 MUHYT.

3. [lna crapra Haxmute KHonky START/+30SEC./CONFIRM.

Mo ucTeueHnn BpeMeHn NprBop BLIKMKOYAETCA U PA3AaroTCA 5
3BYKOBbIX CUrHANOB. [THLLy MOXHO BbIHYTb 13 MEYM.

Kom6uHauv1a penumMoB MUKPOBONHOBOH NeuM 1
rpuna (COMBI. perynupoBka Temneparypsl)

TaKxe 1 Np1 3TOM HACTPOMKE MUKPOBOMHOBAA NeYb U rPUnb
pabotaroT nonepemerHo. Ho Bbl MoxeTe ycTaHaBnMBarb
TemMneparypy np1roToBNEHNS MALLIK.

1. Hawumarite Ha kHonky COMBI noka He NoABMTCA Hy)XHas
Temneparypa.

2. TTp1 MOMOLLM KHOMKY YCTaHOBKTE HEOBX0AMMOE BpeMA
rnozpKapnBaHuA B AuanasoHe 0T 5 CeKyHA [0 95 MUHYT.

3. [Ina crapra Haxmute kHonky START/+30SEC./CONFIRM.

CoBeThl K TeMe K0M6u|-mp03a|-||-|oe BKNOYeHue

Ecnu ans npuroToBNEHs MULLM Bbl NONb3yETECh
KOMBMHUPOBAHHBIM PEXMMOM MUKPOBONHOBAA NeYb/rpunb,
BaM HeoOX0AMMO YUMTHIBATL CreayioLLee:
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OZMH Pa3 NepPEBEPHYTh, AOBECTH 0 FOTOBHOCTH B TEUgHHUH 4-5
MWHVT.

®opernb 300 g 5-6 HeT
Pui6Hoe dune 300 g 3-4 HeT

CoBeT: yepe3 nonoBuHy BpEMEHH Gune NepeBEpHYTh, AOBECTH A0
TOTOBHOCTH B TEYEHUM 3-5 MUHYT.

Pexum KoHseKuUoHHOW neun (CONVECTION /
KOHBEKLUA perynuposka temneparypbi)

B pexunve KOHBEKLIMOHHOM Neym Bel MoxeTe yCTaHaBMBaTb
TeMneparypy NPUrotoBEHUA MULLIK.

1. Haxumarite Ha kHonky CONVECTION noka He nossuTcA
Hy)XHad TeMneparypa.

1 NPUMEYAHME MNMpeasapuTentHbii Harpes:

B 310T MOMEHT BpeMeHm Bl MoXeTe Haxatb KHOMKY

START/+30SEC./CONFIRM, 4t06bl npeasaputenHo

HarpeTb.

*  Kak TonbKo ByZAeT AOCTUrHYTa 3aaHHan Temneparypa,
pasgfazyTca ABa 3BYKOBbIX CUrHana.

+  OTKpoWTe ABEpLY ¥ NOCTaBbTE B NEYb
npUroTaBneBaemblil NPOAYKT NUTAHKS.

*  BuiBepuTe npy NOMOLLM Py4KM YIpaBNEHNUS BPEMA MPUro-
TOBJIEHMA MULLW B MPOMEXYTKE OT 5 CeKyHA A0 95 MUHYT.
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i MPUMEYAHME:
Bbl He CMOXeTe YCTaHOBUTb BPEMA NPUTOTOBAEHHUSA, eCln Bl
He OTKPbIK ABepLy!

2. BbibepuTe npu NOMOLLM PYyyKK yNpaBREHUA BPEMS NPHUro-
TOBJIEHMA MULLM B MPOMEXYTKE OT 5 CeKyHA A0 95 MUHYT.
3. Haxwmure Ha kHonky START/+30SEC./CONFIRM.

i NPUMEYAHHE:

*  Kaxaoe nocneaytolLee Haxarme Ha KHOMKY
START/+30SEC./CONFIRM yBennunBaeT Bpemsa pabothl
np1bopa Ha 30 CeKyHa.

«  Ecnu Bo Bpemsa paboTel npubopa Bbl HakmETe Ha KHOMKY
CONVECTION, 10 Ha 3 CeKyHAbl NOABUTCA NOKasaHue
BbIGPAHHOTO paHee TEMNepPaTypPHOro PeXxMMa.

Mo ucTeueH!m BPEMEHU I'IpVI60p BbIK/TKO4AETCA 1 pa3aatoTcA 5
3BYKOBbIX CUrHanos. |_|VILLly MOXHO BbIHYTb U3 NEYu.

OcoOble GyHKUKH

3anupaHue

*  [ina 6nokvpoBKM NprBOPa HAXKMHUTE Ha KHOMKY
STOP/CLEAR/CLOCK 1 04HOBpEMEHHO Ha KHOMKY
START/+30SEC./CONFIRM.

1 NPUMEYAHME:
*  Ha avcnnee nokaxxeTca COOTBETCTBYHOLLAA MHGOPMALIMS.
*  OyHKUMM BCEX KHOMOK M PEryNMpoOBOK BNOKMPYHOTCH.

*  [InA CHATMA BNOKUPOBKM CHOBA HAYKMHTE KHOMKY
STOP/CLEAR/CLOCK und 0AHOBPEMEHHO KHOMKY
START/+30SEC./CONFIRM.

YucTHa/Yxoa 3a npubopom
Boikntouunte MWKPOBONHOBYHO NEYb U BbIHbTE BUIIKY U3 POSETKK.

BHYTPEHHAA eMKOCTb Neyn

*  BHyTpeHHOCTb Neun AomKHa BbiTb Beeraa YicToi. MatHa
0T 6PbI3r M BLITEKLLIMX XKMAKOCTEN HA CTEHKAX NeYn MOXHO
yAaNWTb NPV NOMOLLIM BNAXHOW TPANKK. ECn neyb cunbHO
3arpAsHUNack, T0 ANA ee OYACTKM JONYCKAETCA NPUMEHATL
HECU/bHbIE MOIOLLIME CPEACTBA. HY B KOEM Ciyuae He
NPUMEHARTE arpeCcCUBHbIE MOLLME CPEACTBA.

*  [poTpuTe CMOTPOBOE OKOLLKO CHYTPH M CHAPYXW BNXKHOM
TPAMKOMW, PErYNAPHO yAanAnTe CO CTEKNa NATHA OT BpbI3r 1
BBITEKLLWX XUAKOCTEN.

HapymHble CTEHKH

*  HapyxHble CTeHKW Kopnyca neyn paspeLlaeTca npoTmparb
TONBKO BNAXHOM TPANKOM. CMoTpuTe, YT06bl BOAA He
ronana B 0TBEPCTUA KOPMyCa 1 He MPOHMKNA BO BHYTPb
ero.

* JInA 0YMCTKM Nepeksoyarenei nonb3ynTech Takke
TOMbKO BN@XHOM TPANKOW. [INA 04MCTKI YHKUMOHANBHOTO
nepektoyarena OTKPOUTe CHavana ABepLy
MMKDOBONHOBOM NeyM, YToBbl 3TUM CambiM NPeSoTBPaTUTL
e CNnyyanHoe BKNKOYEHHE.
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MpuHagnemHocTyH

*  Bpewms 0T BpemMeH1 PEKOMEHAYETCA YACTUTb TaKKE
CTEKNAHHOE BMi0Z0, MCMIONb3yA MOIOLLEE CPEACTBO AN
nocyAbl UK NPOMOWMTE €ro B NOCYAOMOEYHON MaLLKHE.

*  Bpawarowieecs KobLO 1 BHYTPEHHWI NON neyu
PEKOMEHAYETCA YUCTUTb PerynapHO. KonbLo MOXHO
BbIHYTb M NPOMbITb BPY4HYHO. [InA 3TOr0 MOXHO
MCnonb30BaTh Cnadble MotoLLMe CPEACTBA ANA NOCYAb
W1 CPEeACTBA ANA OYUCTKM OKOHHBIX CTeKon. Mocne aT1oro
XOPOLLIO NPOCYLLUMTb. ByAbTe BHUMATENbHbI NPK BCTABAEHUH
KonbLia 06paTHO, OHO AOMKHO CHAETL NPABMIBHO.

3anaxu

* YroBbl yaanuTb HeMpuATHbIE 3arnaxi U3 MUKPOBOMHOBO
Meyw, NoCTaBbTe B HEE Yallly 3 MOAXOAALLEro Matepuana
HaMOAHEHHYHO BOAOM C TMMOHHBIM COKOM U BKIOUMTE ee
MPUMEPHO Ha 5 MMHYT. lTocne 3Toro NPOTpUTe Neyb MATKOM
W YCTOM TPAMKOM.

BHyTpeHHee ocBeLLeHHe

*  Ecnu BO3HUKHET HE0BX0AMMOCTb NOYMHUTL BHYTPEHHE
OCBELLEHHe Neyn, 0BpaTuTeCh 3a MOMOLLbH B BiKaiiLLyto
PEMOHTHY0 MACTEPCKYHO.

TexHuuecKUe AaHHbIE

MOZEIIB: oot MWG 775 H
ONEKTPOMUTAHME ..ot esseesseeens 230B,50 My
Motpebnsemas MOLHOCTb:

MUKPOBOMTHOBAA MEUB: ....ovvvrerrrrsrserseesensessesennens 1300 sarr

TPMIIAL oot 1200 Bart

TOPAUNA BOBAYX .. vvrverrrrersersersseesesssesssesssessenenes 1200 Barr
OLeHeHHaA-BbIX. MOLLHOCTb
MWKPOBOSHOTOTO U3MYUEHHMA:. ......cerrercrrreines 800 BarT/2450 My
EMKOCTD AYXOBKM:.....ouvercereriereeereeseeisessessessesisessseines 21 nuTpoB
KNACC BALUMTBL v ssesssssss st |
BEC HETTO: cu.etetee ettt 14,1 kr

370 U3zeneHm1e NPOLLNO BCE HEOOXOANUMbIE M aKTyaNbHble
NPOBEPKM, NPeAn1caHHble anpekteon GE, k npum. Ha
ANEKTPOMArHWTHYK0 COBMECTUMOCTb M COOTBETCTBHE
Tpe6oBaHMAM K HU3KOBOMBTHOM TEXHUKE, OHO BbINO TaKXKe
CKOHCTPYMPOBAHO W MOCTPOEHO C YYETOM NMOCNEAHNX
Tpe6oBaHwit Mo TexHUKEe BE30MacHOCTH.

Msl ocTaBnfeM 3a co60 NPaBO Ha TEXHUYECKUE U3MEHEHHS!

PYCCKHHA

99

08.09.2008 16:34:18 Uhr



05-MWG 775 H.indd 100 08.09.2008 16:34:18 Uhr



05-MWG 775 H.indd 101 08.09.2008 16:34:18 Uhr



Cl411ONC

Circ INTERNATIONAL GMBH

D-47906 Kempen/Germany - Industriering Ost 40
Internet: http://www.clatronic.de - email: info@clatronic.de

Stiinings Medien, Krefeld « 08/08

05-MWG 775 H.indd 102 08.09.2008 16:34:18 Uhr



